HOTELOVA SKOLA MARIANSKE LAZNE, PRISPEVKOVA ORGANIZACE
Maturitni prace a jeji obhajoba pred zkuSebni komisi
65-42-M/01 Hotelnictvi a turismus

Skolni rok 2026/2027
Témata k povinné zkousce profilové ¢asti maturitni zkousky
ODBORNA CAST
1. Svatba — typy, menu, personal
2. Nabidka doplitkovych sluzeb hoteli — Wellness, Fitness, Spa
3. Struktura ubytovacich sluzeb zapadoceského kraje
4. Konvenience — vyuziti v kuchyni, nabidka produktt
5. HACCP + hygiena v gastronomii — legislativni pozadavky
6. Moderni technologie v kuchyni — druhy, vyuziti
7. Préace recepcniho — programy, PC Fidelio, funkce pracovnikii Front Office
8. Jidelni a ndpojové listky — gastronomické pravidla, snoubeni pokrmt a napoja
9. Lazefiska stiediska v CR — nabidka, propagace
10. Ubytovaci zafizeni — kategorizace a klasifikace ubytovacich zatizeni v CR
11. Restauraéni pokladny — systémy, zi¢tovani s hostem, EET
12. Barista — obsluha kavovaru, vyroba, druhy kav
13. Sommeliér — péstovani, oblasti, druhy
14. Nabidka na baru — druhy, nové trendy, provoz baru, vybaveni, personal
15. Sortiment rautovych vyrobkl + nové trendy
16. Seminare, spoleCenské akce, MICE, kongresova turistika
17. Catering — zamé&feni, vyhody, nevyhody
18. Uzaviené stravovani — nemocnice, Skolni jidelny a ostatni
19. Rizeni hotelového provozu
20. Regionalni kuchyné
21. Bezpecnost prace v hotelovém primyslu
22. Marketing a public relations v hotelnictvi
23. Green management v hotelnictvi — ekologické normy, odpady, environment. ptistup
24. Molekularni gastronomie a mixologie
25. Manazerem ve svém vlastnim podniku — propagace, fizeni, standardy

V Marianskych Laznich dne 29. srpna 2026
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tfeditelka Skoly



