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Témata k povinné zkousce profilové ¢asti maturitni zkousky
ODBORNA CAST PRAKTICKA

Svatba — typy, menu, personal

Nabidka dopliikkovych sluzeb hotelti — Wellness, Fitness, Spa

Struktura ubytovacich sluzeb zapadoceského kraje

Konvenience — vyuziti v kuchyni, nabidka produkta

HACCP + hygiena v gastronomii — legislativni pozadavky

Moderni technologie v kuchyni — druhy, vyuziti

Prace recepéniho — programy, PC Fidelio, funkce pracovnikli Front Office
Jidelni a napojové listky — gastronomicka pravidla, snoubeni pokrmi a népojii
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Lazenska stiediska v CR — nabidka, propagace
. Ubytovaci zafizeni — kategorizace a klasifikace ubytovacich zatizeni v CR
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. Restauracni pokladny — systémy, za¢tovani s hostem, EET
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. Barista — obsluha k4vovaru, vyroba, druhy kav
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. Sommeliér — péstovani, oblasti, druhy
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. Nabidka na baru — druhy, nové trendy, provoz baru, vybaveni, personal
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. Sortiment rautovych vyrobkl + nové trendy
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. Seminafe, spolecenské akce, MICE, kongresova turistika
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. Catering — zaméteni, vyhody, nevyhody
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. Uzaviené stravovani — nemocnice, Skolni jidelny a ostatni
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. Rizeni hotelového provozu
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. Regionalni kuchyné
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. Bezpecnost prace v hotelovém primyslu
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. Marketing a public relations v hotelnictvi
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. Green management v hotelnictvi — ekologické normy, odpady, environment. pfistup
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. Molekularni gastronomie a mixologie
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. ManaZerem ve svém vlastnim podniku — propagace, fizeni, standardy

V Marianskych Laznich dne 29. srpna 2026
Ing. Lucie FRICLOVA
tfeditelka Skoly



