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PROFIL ABSOLVENTA

Popis uplatnéni absolventa v praxi

Pracovnik v hotelovém primyslu a primyslu sluzeb cestovniho ruchu

Funkce stfedniho managementu

Samostatna podnikatelské ¢innost

Cinnosti fidici, marketingové, odborné provozni a &innosti obchodné podnikatelské

Profil absolventa odpovida kompetenénim standardim zpracovanym v Narodni soustavé
kvalifikaci ( https://www.narodnikvalifikace.cz/) a v Narodni soustavé povolani ( www.nsp.cz ):

Odborné kompetence

ovlada techniku poskytovani sluzeb
o stravovacich
o ubytovacich
o informacnich
o adalsich sluzeb cestovniho ruchu
uplatiiuje principy managementu, marketingu a zédsady podnikatelské etiky

orientuje se v gastronomickych ¢innostech, technologiich a servisu vcetné vysSich forem
obsluhy

organizacné zajisti piipravu, prubeh a ukonceni akci

ovladad ftizeni prace v usecich hotelového provozu, stravovaciho provozu a cestovnich
kancelafi

ovlada a dodrzuje zasady a standardy bezpecnosti prace, ochrany zdravi pfi praci, hygieny
prace a pozarni prevence

dodrzuje principy ekonomického a ekologického provozu

organizuje si praci uceln¢, zvlada teSeni pracovnich ukolti i mimotadnych problémovych
situaci

chépe kvalitu jako vyznamny néstroj dobrého jména firmy, dodrzuje standardy jakosti

Komunikativni kompetence

ovlada techniku firemni, obchodn¢ podnikatelské komunikace

komunikuje svym kultivovanym vystupovanim a zevnéjskem

ma osvojeny principy socialni komunikace

zvladne vedeni podnikové dokumentace

ovlada administrativni komunikaci

vytvoii pisemnosti propagacniho charakteru

vyuziva informacnich médii v komunikaci

aktivné komunikuje nejméné ve dvou cizich jazycich na trovni B1
o v kontaktu se zdkaznikem
o v kontaktu s obchodnimi partnery

o v mezinarodnim pracovnim tymu
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Osobnostni kompetence
Absolvent byl veden tak, aby

se choval spolecensky a vystupoval profesionalné

odhadoval redln¢ své odborné a osobni kvality a stanovoval si redlné Zivotni i profesni cile
dovedl identifikovat bézné problémy, hledat zplisoby feSeni i v oblasti interpersonalni
um¢l jednat s lidmi, pracovat v tymu

akceptoval hodnoceni a nazory jinych, adekvatné a konstruktivné na né reagoval

uvazoval a jednal v souladu s ekonomickymi a environmentalnimi principy

znal zasady spravné zivotospravy, relaxace a regenerace dusevnich a fyzickych sil, umél
poskytnout prvni pomoc

uplatitoval moralni principy, demokratické hodnoty a zasady kritického mysleni
orientoval se v ménicim se trznim prostiedi, akceptoval pozadavky trhu prace
e uplatioval principy celozivotniho vzdélavani a sledoval trendy v oboru

Vazba kurikula odborného vzdélavani na Narodni soustavu kvalifikaci (NSK)

Odborné kompetence absolventa v RVP pro tento obor vzdélani zohlediiuji rovnéz pozadavky trhu
prace vychézejici z NSK — ze standardii tiplné profesni kvalifikace (dale jen UPK), popf. profesni
kvalifikace (dale jen PK) — a charakterizuji pozadované kompetence absolventa na vystupu. Lze
jich dosahovat prubézné pii postupném zvySovani znalosti a dovednosti v priibéhu vzdélavaciho
procesu, zejména pii praktické priprave s ohledem na kvalitu vysledkl vzdélavani.

PK vztahujici se k danému oboru vzdélani:
Nazev PK Koéd PK EQF
Recepéni v hotelovém provozu 65-033-M 4

Odborné kompetence absolventa $koly odpovidaji kvalifikaénim standardim pro profese

» manazer/manazerka ubytovacich sluzeb

* manazer/manazerka stravovacich zatizeni
* recepCni

» pruvodce/privodkyné cestovniho ruchu

* vedouci z4jezdu

Odborné znalosti a dovednosti
Cestovni ruch, ubytovani a verejné stravovani

Hotelnictvi a ubytovaci sluzby
* Znalosti v oboru hotelnictvi a ubytovaci sluzby
» Dovednosti k ruéni praci v oboru hotelnictvi a ubytovaci sluzby
* Dovednosti k obsluze strojii a zafizeni v oboru hotelnictvi a ubytovaci sluzby
* Dovednosti k praci s lidmi v oboru hotelnictvi a ubytovaci sluzby
* Dovednosti k duSevni préaci v oboru hotelnictvi a ubytovaci sluzby
» Dovednosti k fizeni procesti a ¢innosti v oboru hotelnictvi a ubytovaci sluzby
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Restauratérstvi a stravovani
* Znalosti v oboru restauratérstvi a stravovani
* Dovednosti k ruéni praci v oboru restauratérstvi a stravovani
* Dovednosti k obsluze stroju a zafizeni v oboru restauratérstvi a stravovani
* Dovednosti k praci s lidmi v oboru restauratérstvi a stravovani
* Dovednosti k dusevni praci v oboru restauratérstvi a stravovani
* Dovednosti k fizeni procest a innosti v oboru restauratérstvi a stravovani

Cestovani, turistika a volny ¢as
* Znalosti v oboru cestovani, turistika a volny ¢as
* Dovednosti k ruéni praci v oboru cestovani, turistika a volny ¢as
* Dovednosti k praci s lidmi v oboru cestovani, turistika a volny ¢as
* Dovednosti k dusevni praci v oboru cestovani, turistika a volny ¢as
* Dovednosti k fizeni procesii a ¢innosti v oboru cestovani, turistika a volny ¢as

Zpisob ukonceni vzdélavani, potvrzeni dosazeného vzdélani a kvalifikace

Maturitni zkousSka; dokladem o dosaZeni stfedniho vzdélani je vysvédCeni o maturitni zkouSce.
Obsah a organizace maturitni zkousky se fidi Skolskym zdkonem a vyhlaSkou o ukoncovani studia
ve stiednich $kolach. Zak ziska stiedni vzdélani s maturitni zkouskou, jestlize iisp&$né vykona obé
¢asti maturitni zkousky. Koncepce maturitni zkousky je stanovena tak, aby bylo mozné objektivné a
komplexné zhodnotit kvalitu védomosti, dovednosti a klicovych kompetenci u zak.
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CHARAKTERISTIKA SKOLNIHO VZDELAVACIHO
PROGRAMU

Podminky pro prijeti ke studiu:

e splnéni povinné Skolni dochazky nebo uspésné ukonceni zakladniho vzdélani pied splnénim
povinné $kolni dochazky
e splnéni podminek piijimaciho fizeni prokdzanim vhodnych schopnosti, védomosti a zajmt

o jednotna kritéria pfijimaciho fizeni jsou stanovena v souladu s § 60 zdkona
&.561/2004 Sb. Uplna kritéria a prepokladané poéty pfijimanych uchazedt jsou
zvefejnovana na vyveésce u hlavniho vchodu do budovy skoly vyuka a na strankach
Skoly v zakonnych terminech, tj. do 31. ledna pro prvni kolo pfijimaciho fizeni a pro
dalsi kola nejpozdéji k datu vyhlaseni ptislusného kola ptijimaciho fizeni.

o v ramci pfijimaciho fizeni jsou vyhodnoceny vysledky vzdélavani zaka/zakyné na
zékladni Skole, pfipadné¢ vhodné predpoklady ke studiu daného oboru prokazi
uchazeci pfijimacim testem

o splnéni podminek zdravotni zplsobilosti uchazecii o studium daného oboru
stanovenych vladnim nafizenim

Zdravotni zpisobilost:

Zdravotni zpisobilost uchazece ke vzdélavani v oboru 65-42-M/01 Hotelnictvi se doklada tehdy,
pokud je pozadavek na posouzeni zdravotni zpiisobilosti pro ptisluSny obor vzdélani stanoven
platnymi pravnimi pfedpisy a kritérii pfijimaciho fizeni. Posouzeni zdravotni zplsobilosti se fidi
zejména Skolskym zakonem v platném znéni, nafizenim vlady ¢. 211/2010 Sb., o soustavé obort
vzdélani, ve znéni pozdéjsich ptedpisii, a vyhlaskou ¢. 422/2023 Sb., o pfijimacim fizeni ke
sttednimu vzdélavani a vzdélavani v konzervatofi, ve znéni pozd&jsich piedpisi. Skola v ramci
pfijimaciho fizeni postupuje podle aktualné G¢innych pravnich pfedpist a zvetejnénych kritérii
piijimaciho fizeni.

Obsah a forma spole¢né a profilové Casti maturitni zkousky:

Spolec¢na ¢ast

Cesky jazyk a literatura Didakticky test
Jeden Cizi jazyk (AJ/NJ/SJ/FJ) Didakticky test
volitelny - .

piedmét Matematika Didakticky test

Profilova cast

Cesky jazyk a literatura Pisemna prace Ustni zkougka
Cizi jazyk 1 — ze spoleCné Casti Pisemna prace Ustni zkougka
Cizi jazyk 2 — volitelny (NJ/AJ) Pisemna prace Ustni zkougka
Ekonomicka ¢ast Ustni zkouska

Odborna ¢ast Maturitni prace a jeji obhajoba
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1. Zak, ktery kona ve spoleéné &asti didakticky test z matematiky, bude mit v profilové asti o
jednu zndmku méné, nebot’ na kondni didaktického testu z matematiky jiZ nenavazuje Zadna
povinna profilova zkouska.

2. Profilovéa zkouska: cizi jazyk — vSeobecné i odborné komunikativni kompetence prokazuje
zék/zadkyné v aktivni konverzaci. Zak voli jeden cizi jazyk, jiny nez ten, ze které¢ho kona
zkousku ve spolecné ¢asti maturitni zkousky.

rowr

3. Profilova zkouska: ekonomicka ¢ast — komunikace k vylosovanym souhrnnym otdzkdm z
okruhu piedméti odborné vzdélavaci oblasti z predméti: Ekonomika, Uetnictvi, Cestovni
ruch, Zaklady prava a Pravo v podnikani. Zaci u zkousky losuji z pfipravenych souborii
otazek ze vSech predméta.

4. Profilova zkouska: praktickd odborna cast — prezentace a obhajoba maturitni prace,
zpracované na zéklad¢ zvoleného, ptipadné vylosovaného tématu v rdmci pfedmétu praxe ve
ctvrtém ro€niku. V maturitni praci se Zaci a Zakyné zabyvaji analyzou problému z oblasti
managementu, marketingu, produkce a dalSich sfér cinnosti hotelového nebo
gastronomického provozu ¢i sluzeb cestovniho ruchu.

Koncepce vzdélavani:

Skola vyuziva poznatkil z praxe a asociace AEHT (Asociace evropskych hotelovych §kol. V centru
pozornosti stoji v tomto systému piijemce vzdélavaci sluzby - zadk/zakyné - a jeho co nejSirsi podil
na tvorb¢ a zkvalitiovani vzdélavaciho programu. Vzdélavaci strategie Skoly pocitd s trvalym
procesem zjiStovani a vyhodnocovani vzdélavacich potieb zdkl/zadkyn. KliCcovym principem
uplatiovanym v ramci daného modelu fizeni kvality je princip trvalého zlepSovani, ktery provazi
vSechny €innosti a aktivity Skoly.

Pedagogicka koncepce Skoly diisledné vychazi z principu spoluodpovédnosti zakii/zakyn za vlastni
vzdélavani (podle §2 zakona 561/2004 Sb.), jehoz uplatnéni rozviji zakovské osobnostni
kompetence — potiebu pracovat na vlastnim rozvoji, planovat sebezdokonalovani, chapat nutnost
celozivotniho vzd€lavani ve znalostni spolecnosti tfetiho tisicileti.

Vzdélavaci strategie Skoly je zaloZena na tésném propojeni vyuky s praxi a s konkrétni praktickou
zkuSenosti zaka/zékyn:

e (Od pocatku studia jsou v praktickém vyucovani profesni dovednosti rozvijeny v
podminkach realného provozu skolni restaurace, Skolniho baru, kde se kazdy zék/zdkyné od
tiettho ro¢niku podili na odborné ¢innosti Skoly, je zainteresovan na jeji kvalité a na
spokojenosti zakaznika a vetejne se svoji praci prezentuje.

e (Odborné schopnosti a dovednosti mohou Z4aci a zadkyné& zkvalitnit fakultativnim vybérem
kurzii baristickych studené¢ kuchyné, cukrafstvi, barmanskych, sommeliérskych a kurzt
dekorativniho vyfezdvani, jejichz Gspésné absolvovani je potvrzeno certifikatem. V rdmci
téchto kurzl jsou seznamovani s nejnoveéjsimi trendy v oboru.

e Vyuka prfedmétu praxe probiha od prvniho ro¢niku v hotelich v Maridnskych Laznich a
okoli. Prostiedi téchto kvalitnich hotelovych provozii vyznamné rozviji odborné profesni
kompetence 1 celkové formuje osobnost budoucich manazeri, vede je ke kulturnimu
spolecenskému vystupovani a komunikaci prosttednictvim kultivovaného zevnéjsku, jimz se
pii své préci prezentuji na verejnosti.

e Prezentace na veiejnosti je nedilnou souéasti viech forem praktického vzdélavani. Zaci a
zakyn¢ maji moznost dale rozvijet svoje kompetence a zazivat uznani vefejnosti pfi
zajistovani spolecenskych a gastronomickych akci.
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Uplatnitelnost na trhu prace zlepsi absolvovani profesnich tréninkovych Skoleni,
organizovanych piimo personalnimi manazery hotelti a odrazejicich predepsané standardy a
konkrétni potfeby zaméstnavateli.

Odborné¢ kompetence jsou prubézné rozSifovany prostiednictvim prezentaci firem a
odbornych exkurzi.

Praktickd maturitni zkouska pfedstavuje obhajobu maturitni prace, zpracované na zakladé
vybrané¢ho tématu (problému) ve ctvrtém ro¢niku, vnémz se Zaci a zakyné zabyvaji
analyzou jeho analyzou z hlediska managementu, marketingu, produkce a dalSich sfér
¢innosti hotelového nebo gastronomického provozu ¢i sluzeb cestovniho ruchu.

Vedle praktického odborného vzdélavani je prioritou Skolni vzdélavaci strategie vzdélavani
jazykové:

Multikulturni kompetence se spolu s fadou profesnich, personalnich i socidlnich kompetenci
rozvijeji na zahrani¢nich odbornych praxich, které mohou zletili Zaci a zdkyn¢ vykonavat ve
vybranych destinacich Recka, Francie, Japonska a Némecka a jejich priibéh je potvrzen
certifikatem.

Skola povazuje takto ziskané odborné, jazykové i persondlni kompetence za velmi kvalitni,
proto se pokousi rozsifovat moznosti odbornych zahrani¢nich stazi.

Skola doporucuje svym zakiim a zakynim potvrdit si svoje jazykové kompetence ziskanim
alespoil jednoho mezinarodné platného jazykového certifikatu.

Uplatnitelnost absolventa Skoly na mezinarodnim trhu prace zvysi rovnéz tzv. dodatek k
maturitnimu vysvéd€eni Europass, usnadiiujici uznani odborné kvalifikace absolventa v
zahranici.

Vyucovaci proces ve Skolnim vzd€lavacim programu smétuje ve vSech svych fazich k osvojeni,
rozvoji a upevnéni kli¢ovych kompetenci:

komunikativnich kompetenci

personalnich kompetenci k uceni a k praci

socidlnich kompetenci k praci a spolupraci s ostatnimi

kompetenci k feSeni problému

digitalnich kompetenci

kompetence k aplikaci zakladnich matematickych postupti pii feSeni praktickych uloh
kompetenci k pracovnimu uplatnéni

Tyto klicové kompetence se jako zdkladni postoje, navyky a dovednosti zaki a Zakyn pribézné
rozvijeji:

v procesu teoretického vyucovani

v procesu praktického vyucovani

pii mimovyucovacich a dobrovolnych aktivitach

pii uplatnéni meziptedmeétovych vztahti a vazeb

pii realizaci mezipredmétovych tymovych projekta

pfi vSech formach implementace Skolniho vzdélavaciho programu

Osvojovani a rozvoj klicovych kompetenci zabezpecuji ve skolnim vzdélavacim programu stézejni
vyukové metody:

autodidaktické metody vedouci k osvojeni technik samostatného uceni a samostatné prace
socialné komunikativni metody uceni
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e metody ¢innostni zaméfeného vyucovani (,,learning by doing*)

e metody motivacni, podporujici vlastni aktivitu a kreativitu — podpora ucasti v soutézich
odbornych, jazykovych a jinych

e metody projektového vyucovani

e metody problémového vyucovani

e metody praktickych cvic¢eni vyzadujici aplikaci teoretickych poznatkl v konkrétni praktické
situaci 1 uplatnéni meziptedmétovych vztaht

e metody komplexné vyuzivajici informacni a komunikativni technologie

e metody maximalné propojujici Skolu s praxi

e metody umoziujici samostatnou podnikatelskou ¢innost v oboru
Celkovy zptsob zivota Skoly, vSechny procesy, ¢innosti a aktivity Skoly, pfistupy tymu vyucujicich i
ostatnich pracovnikli $koly jsou zaloZeny na principech demokratické obCanské spole€nosti, na
zasadach a principech trvale udrzitelného rozvoje, na pravidlech pro profesni uplatnéni v ramci

moderniho dynamického trhu prace 1 na strategii vSestranné aplikace informacnich a
komunikaénich technologii ve vSech oblastech prace skoly.

Prufezova témata jsou tak nedilnou soucasti koncepce skoly a jejich zasady, principy a hodnoty si
zaci a zakyné osvojuji a prubézné je aktivné uplatiiuji pii védomi nutnosti stalych inovaci:

v béZzném kazdodennim Zivoté Skoly

pfi zapojeni do konkrétnich Skolnich aktivit a projektt

prabézné ve vyuce jednotlivym predmétim

pii vlastnich — 1 mezipfedmétovych - projektech a prezentacich
Z realizace prufezovych témat vyplyva i osvojeni zédkladnich kompetenci absolventa:

e kompetence ob¢ana v demokratické spole¢nosti

e kompetence environmentalni, k obfanskému i profesnimu jednani v souladu se strategii
trvale udrzitelného rozvoje

e kompetence k pracovnimu uplatnéni
e digitalni kompetence a kompetence k praci s informacemi

Organizace vyuky:

Vedle bézné formy frontdlniho vyucCovéani se kompetence zakli a zakyn (obcCanské, klicové 1
odborné) rozvijeji pii praktickém vyucovani.

Vyuka predméth technologie ptipravy pokrmil a technika obsluhy a sluzeb probiha v laboratornich
kuchynich v pravidelnych nékolikahodinovych blocich praktického cviceni.

Souvisla praxe probihd na smluvnich pracovistich fyzickych a pravnickych osob a kona se dle
rozpisu vydaného pred zacatkem Skolniho roku, platného pro 1. 2. a 3. ro¢nik. V souladu s § 2
vyhlasky €. 16/2005 Sb. o organizaci Skolniho roku muize koncit obdobi teoretick¢ho vyucovani
podle ucebniho planu v mésici Cervnu o dva tydny diive. Proskoleni o BOZP zabezpeci organizace,
u niz zak praxi vykonava. Zaznam o proSkoleni je soucasti potvrzeni o absolvovani praxe.

Skola dba, aby praxe probihala v zafizenich cestovniho ruchu (napi. v lazefiskych zafizenich).
Rozsah vyucovaciho pfedmétu praxe je vyjadien v ucebnim planu poctem tydennich vyucovacich
hodin. Ziskané kompetence mohou byt zdrojem pro kvalitni vypracovani maturitni prace.

V ramci vyuky cizich jazykd mlZe byt vyuZivana tandemova vyuka, pfi které se na realizaci
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vyucovaci hodiny podileji dva pedagogicti pracovnici. Tandemové vyuka podporuje individualizaci
vzdélavani, aktivni zapojeni zakd a rozvoj jejich komunika¢nich kompetenci. Jeji vyuziti se fidi
aktualnimi vzdélavacimi potiebami zaki a organiza¢nimi moznostmi Skoly.

Zletilym Zzaklim je nabizena dvou az tfimésicni praxe v zahranic¢i, kterd komplexné€ rozvine jejich
multikulturni kompetence, zejména schopnost zapojit se do zahrani¢niho tymu, prekonat a vyfesit
fadu problémovych situaci, potvrdit a upevnit si jazykové i odborné kompetence. Zajemci o
zahranicni praxi se prezentuji personalistiim zahrani¢nich destinaci v osobnich pohovorech.

Odborné kompetence jsou dale rozvijeny a nejnovéjsi trendy v oboru prezentovany prostiednictvim
téchto organizacnich forem vyuky:

e odborné¢ kurzy (barmansky, baristicky, studené kuchyné, cukrafsky, dekorativniho
vyfezavani, sommeliérsky) - nékolikadenni intenzivni vyukové bloky, provéazené casto
prezentaci zhotovenych vyrobkt

e zajiStovani gastronomickych akci potfadanych ve skole a u smluvnich partnerti — konkrétni
akce s vyberovou ucasti

e cxkurze — zpravidla jednodenni, uskute¢fiované na mezipfedmétovém zdkladé, komplexné
rozvijejici zadouci osobnostni 1 profesionalni postoje zaka a zakyii:
o exkurze s odbornym zaméfenim v hotelich — mistnich 1 vzdalengjSich a podnicich
vetejného stravovani, v gastronomickych firmach, ve finan¢nich a dalSich institucich
a na veletrzich a vystavach

o exkurze v ramci spolecenskovédniho a estetického vzdélavani

o exkurze zaméfené na utvafeni interkulturnich vztahit — pamatky UNESCO v
okolnich zemich, poznavaci exkurze ve Francii, Rakousku, Velké Britanii, SRN,
Belgii aj.
e prezentace firem — jako soucast exkurzi ve firmach nebo samostatné prezentace a odborné
prednasky v prostorach skoly

e soutéze — predstavuji vyznamnou podporu motivace, sebepotvrzeni a seberealizace zaka a
zakyn, ktefi pfi své prezentaci v soutéZich rozvijeji osobnostni kompetence podstatné pro
budouci manazery. Soutéze podporuji vlastni aktivitu a kreativitu zaki a zakyn.

Vzdélavani zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami:

Od 1. 9. 2016 nabyl G&innosti upraveny RVP pro SOV. Upravy RVP SOV vychazeji ze zakona
¢. 82/2015 Sb., kterym se méni zédkon €. 561/2005 Sb., o ptedskolnim, zdkladnim, stfedni a
vys$Sim odborném a jiném vzdélavani (Skolsky zékon) ve znéni pozd¢€jsich predpisi. Stézejni
pro upravu RVP ZV byla zména §16 (16a, 16b) skolského zdkona, jehoz t¢innost je od 1. 9.
2016. Tato uprava je legislativnim ukotvenim tzv. spolecného vzd€lavani a zahajeni nového
zpusobu podpory vzdélavani déti, zakh a studentd se specidlnimi vzdéldvacimi potiebami a
74kl nadanych a mimotadné nadanych.

Na zéklad¢ této novely Skolského zdkona byla vydana Vyhléaska ¢. 27/2016 Sb., ze dne 21. ledna
2016 o vzdélavani zakl se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a zakl nadanych, jejiz
soucasti je 1 prehled podpirnych opatieni (dale jen PO).

Upraveny RVP SOV je soucasti Opatieni ministryné Skolstvi mladeze a télovychovy, kterym se
méni RVP SOV €. j. MSMT-21703/2016-1 ze dne 18. 8. 2016. Opatieni nabyva ucinnost
dne 1. 9. 2016, upraveny SVP SOV nabyva Gc¢innost 1. 9. 2017.

Charakteristika podpory vzdélavani Zaku se specialnimi vzdélavacimi potiebami.
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Hotelova skola je Skolou, kterd ma mnohaletou zkuSenost se vzdélavanim zakl se specidlnimi
vzdélavacimi potiebami. Mezi priority Skoly patfilo vzdy vzdélavani a  zaroven i
zabezpeceni vzdélavani zaka se specidlnimi vzdélavacimi potfebami. Legislativni vymezeni
vzdélavani téchto Zzakl vychazi ze Skolského zdkona a provadécich vyhlasek v platném
znéni.

Zakem se specidlnimi vzdélavacimi potiebami se rozumi zak, ktery k naplnéni svych
vzdélavacich moznosti nebo k uplatnéni nebo uzivani svych pradv na rovnopravném zakladé
s ostatnimi intaktnimi Zaky Skoly potfebuje poskytnuti podplrnych opatieni. Podpirnymi
opatfenimi se rozumi piedevSim nezbytné uUpravy ve vzdélavacim procesu, které budou
odpovidat zZakovo potfebam, zdravotnimu stavu, kulturnimu prostfedi nebo 1 jinym zivotnim
podminkam zéka, které mohou jeho vzdélavani ovlivnit.

Pti vzdélavani zaka se specidlnim vzd€ldvacimi potiebami je nezbytné uplatiovat principy
individualizace a diferenciace vzdé€lavaciho procesu. Nezbytnd se je spoluprace a pfistup
jednotlivych vyucujicich, ktefi se rovnéz snazi, aby bylo vzdélavani zakl efektivni a vedlo k
pozadovanym vystupim dle RVP. Vyucujici vyuzivaji rGzné metody a formy vyuky,
spolupracuji s vychovnym poradcem a Skola pfedev§im uzce spolupracuje s
Pedagogicko-psychologickou poradnou. Zcela zasadni je 1zka a kvalitni spoluprace Zaka i
Skoly se Skolskymi poradenskymi zatfizenimi i se zdkonnymi zastupci nezletilych zaka.

Vzdélavani zaki probiha na $kole vyhradné formou integrace do b&znych tiid. Skola piistupuje
k zakim se specidlnimi vzdélavacimi potfebami individualné. Vychovny poradce skoly 1
ucitelé sleduji a vyhledavaji zaky, ktefi jevi vyukové problémy a pracuji s nimi. Na zakladé
jejich individudlnich potieb se uzplsobuje vzdélavani a vytvaii se optimalni podminky.
Vychovny poradce Skoly je v oblasti vzdélavani zakl se specidlnimi vzdélavacimi
potebami proSkolovan formou ptednasek, seminaiti 1 workshop?i.

Hlavnim cilem podplrnych opatfeni je vyrovnavat podminky ke vzdélavani a pomoci Zakiim
efektivné zvladnout vzdélavani, které povede k pozadovanym vystuptim dle RVP.

Specifikace provadéni podpiirnych opatifeni pro uspéSné vzdélavani zaka se specialnimi
vzdélavacimi potiebami.

e individualizace vzdé¢lavaciho procesu — obsah, forma a metody vzdé€lavaciho procesu a

individualni hodnotici kritéria (PLPP, Doporuceni ke vzdélavani, IVP)

pomoc pii zajisténi kompenzacnich pomicek v souladu s ptilohou €.1 vyhlasky ¢.27/2016

hodnoceni zakti je zohlednéno dle Skolniho fadu

respektovani odlisSnych styl uceni jednotlivych zaka

metody a formy prace, které umozni CastéjSi kontrolu a poskytovani zpétné vazby zdkovi
diiraz na logickou provazanost vzdélavaciho obsahu

respektovani pracovniho tempa zak

stfidani forem a ¢innosti béhem vyuky

moznost vloZeni kratké prestavky

vyuzivani skupinové vyuky

postupny prechod k systému kooperativni vyuky

moznost vyuziti konzulta¢nich hodin

soustavna spoluprace s PPP

realizace spolecnych schiizek se zakonnymi zéstupci 2 krat za rok (tfidni schizky), dle
potieby je moznost domluvit individuélni konzultace

e 7akim se SVP je vénovana vedenim zvySena péce
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e zapujCeni uCebnic zdarma
e technicka podpora studia

Vychovny poradce Skoly spolupracuje s PPP, popt. SPC a pravidelné podava zpravu o stavu a
potiebach v oblasti zabezpefeni vzdélavani zaka se SVP na klasifikacnich a pedagogickych
poradéch.

Pravidla, tvorba, realizace a vyhodnocovani PLPP Zika se specidlnimi vzdélavacimi
potirebami

Podpiirna opatreni prvniho stupné (PLPP) jsou poskytovana Zadkovi, u kterého se projevuje
potieba uprav ve vzdeélavani nebo Skolskych sluzbach a zapojeni do kolektivu. Predstavuji
minimalni upravu metod, organizace a hodnoceni vzdélavani. PLPP sestavuje v souladu s §
10 vyhlasky 27/2016 Sb. (o vzdélavani zakt se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a zakl
nadanych) vychovny poradce skoly ve spolupraci s tfidnimi uciteli a uciteli jednotlivych
vyucovacich predmétil, se zakonnymi zastupce zdka, neni-li zak zletily, piipadné se zletilym
zdkem. Pred zpracovanim PLPP je zdsadni probrat a stanovit individudlné metody préce,
zpisob kontroly osvojenych znalosti a dovednosti.

Pokud by k naplnéni vzdé€lavacich potieba zdka podpirné opatfeni prvniho stupné
nepostacovalo, doporu¢i Skola Zzakovi vyuziti poradenského Skolského poradenského
zafizeni za ucelem posouzeni jeho specidlnich vzdélavacich potieb.

Vyhodnocovani PLPP zéka je provadéno vychovnym poradcem $koly spolecné s tfidnimi uciteli
a uciteli jednotlivych pfedméti. Kontrola Gc¢innosti opatfeni v PLPP jsou projednany na
ctvrtletnich pedagogickych radach na zakladé pohovoru s pedagogy.

Pravidla, tvorba, realizace a vyhodnocovani IVP Zika se specidalnimi vzdélavacimi
potiebami

Individualni vzdélavaci plan (IVP) se zpracovava v souladu s § 3 a § 4 vyhlasky 27/2016 Sb.
(o vzdélavani zakd se specidlnimi vzdélavacimi potfebami a zakli nadanych), na zaklad¢
doporuceni Skolského poradenského zafizeni a zadosti zletilého zadka nebo zakonného
zastupce nezletilého zaka. Individualni vzdé€lavaci plan je zavaznym dokumentem pro
zajisténi specidlnich vzdelavacich potieb zéka, pfi¢emz vychézi ze Skolniho vzdélavaciho
programu a je soucasti dokumentace zaka ve Skolni matrice. Individuélni vzdélavaci plan je
zpracovan bez zbytecného odkladu, nejpozdéji vSak do 1 mésice ode dne, kdy Skola
obdrzela doporuceni a zadost zletilého Zdka nebo zdkonného zéstupce zdka. Individudlni
vzdélavaci pldn mizZe byt doplilovan a upravovan v pribehu celého Skolniho roku podle
potieb zaka.

Za zpracovani a provadeéni individudlniho vzdélavaciho planu zodpovidd feditel Skoly.
Individuélni vzdélavaci plan zpracovava vychovny poradce ve spolupraci s tiidnimi uciteli a
s uciteli jednotlivych vyucovacich predmétt, skolskym poradenskym zatizenim, zakonnym
zastupcem zaka, neni-li zak zletily, pfipadné zletilym zakem. Poskytovani vzdélavani podle
individudlniho vzdélavaciho planu lze pouze na zékladé pisemného informovaného souhlasu
zletilého zdka nebo zakonného zastupce zaka. Kontrolu Uc¢innosti opatieni piijatych IVP
provadi ctvrtletné vychovny poradce Skoly spole¢né s jednotlivymi vyucujicimi. Na zakladé
pohovoru s pedagogy je provéfen ucinek plnéni a vysledky IVP na ctvrtletnich
pedagogickych radach.

Vychovny poradce i ucitelé respektuji a realizuji doporuceni pedagogicko-psychologickych
poraden, poskytuji podporu zakovi i jeho zakonnym zastupciim a uzce spolupracuji s
jednotlivymi vyucujicimi, kteti se podili na vzdélavani zaku.

Pravidla, tvorba, realizace a vyhodnocovani PLPP a IVP Zika nadaného a mimoradné
nadaného
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Prioritou Skoly je takové Zaky aktivné vyhledavat, podchytit a nasledné s nimi individualné

r~vr v

pracovat. Mimotfadné nadani Z4aci mohou mit 1 fadu obtiZi pii zvladani uciva 1 v socidlnich
vztazich z divodl preferovani vlastniho tempa, podceniovani opakovéani i nedostate¢nych
navyki ke zpusobu uceni se a také prosazovani vlastni vyrazné osobnosti. Je zasadni a
zadouci zjistit konkrétni nadéni Zaka, ale i jeho nedostatky a problémy a tomu plné
pfizplisobit praci s nim. Vzdélavani zakt mimotfadné nadanych je Zadouci nejen vzhledem k
zaklim samotnym, ale zdroveil ma zasadni vyznam pro spole¢nost. Nemusi se pfitom jednat
pouze o zaky mimoiadné nadané, ale 1 o ty zaky, ktefi prokazuji mimotadné vysokou Groven
vykonil ve vSech, nebo pouze v ur€itych oblastech vzdélavani, jsou cilevédomi, kreativni,
jsou vysoce motivovani a dosahuji nadprimérnych vysledkli. K vyuce téchto zakl je
vyuzivano naro¢néjsich metod a postupti, samostudia, prace s informa¢nimi technologiemi a
nezbytného problémového a projektového vyudovani. Zaci jsou zaroveit zapojovani do
skupinové vazky a tymové prace, kterd zcela urCité¢ pozitivn€ rozviji jejich socidlni
komunikaci. Reditel $koly miZe takto mimofadné nadaného Zaka, za podminek danych
Skolskym zdkonem, pfefadit do vysSiho ro¢niku na zdklad€ zkousky pied komisi, kterou
teditel Skoly za timto icelem jmenuje.

Individualni vzdélavaci plan (IVP) popi. plan pedagogické podpory (PLPP) se zpracovava

v souladu s § 28 a § 29 vyhlasky 27/2016 Sb. Vychazi ze Skolniho vzdé&lavaciho programu
skoly, zavért psychologického a specialné pedagogického vysSetfeni a zadosti zletilého zaka
nebo zakonného zastupce zaka.

IVP a PLPP jsou zavazné dokumenty pro zajiSténi vzdélavacich potieb nadaného nebo

mimoradné nadaného zéka a je soucasti dokumentace zaka ve skolni matrice. Za zpracovani
a provadéni IVP a PLPP zodpovida feditel Skoly. Individualni vzdélavaci plan zpracovava
vychovny poradce ve spolupraci s tfidnimi uciteli a s uciteli vyucovacich predmétl, ve
kterych se projevuje mimotradné nadani zaka, Skolskym poradenskym zatizenim, Zdkem a
zakonnym zastupcem zaka, neni-li zak zletily. IVP a PLPP je zpracovan bez zbyte¢ného
odkladu, nejpozdéji vSak do 1 mésice ode dne, kdy Skola obdrzela doporuceni a Zadost
zletilého zaka nebo zakonného zastupce zaka. [IVP a PLPP muze byt dopliiovan a upravovan
v prubéhu celého Skolniho roku podle potieb zdka a mlze byt vypracovan i na dobu kratsi
nez je Skolni rok. Poskytovani vzdélavani podle IVP a PLPP lze pouze na zakladé
pisemného informovaného souhlasu zletilého Zaka nebo zakonného zastupce zaka.

Kontrolu G¢innosti opatieni pfijatych IVP provadi ¢tvrtletné vychovny poradce Skoly spole¢né s

jednotlivymi vyucujicimi. Na zakladé pohovoru s pedagogy je provéien ucinek plnéni a
vysledky IVP na c¢tvrtletnich pedagogickych radach.

r wvr

Specifikace provadéni podpiirnych opatieni pro vzdélavani Zaki mimoradné nadanych

e rozSifujici u€ivo

e vytyceni cilii (pfiprava a ti¢ast na soutézich, olympiadach)
e obohaceni vzdélavaciho obsahu — rozsiteni a prohloubeni o netradic¢ni feSeni problému
e piistup k informacim - vyuziti PC v ucebné

e vyuzivani prace s interaktivni tabuli

e intranetové prostiedi

e individudlni studijni plan (IVP)

e zadavani specifickych ukold, projektt

e rozvijeni samostatnosti

e zpracovani projektu

Zodpovédné osoby
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Skolni poradenské pracovisté na nasi skole je tvofeno vychovnym poradcem Skoly, vedenim
Skoly a metodikem prevence.

Vychovny poradce koordinuje vekerou ¢innost a spolupracuje se SPZ, tiidnimi ugiteli a
vyucujicimi jednotlivych pfedméti.
Hodnoceni zakii:
Pti hodnoceni vysledki vzdélavani se uplatiiuji zejména nésledujici principy:
princip spoluodpovédnosti zaka a zakyn za vlastni vzdélavani
princip autodidaktického uceni
princip aktivniho pfistupu zaka a zakyn
princip propojeni vzdélavaciho programu s praxi

princip sebehodnoceni zakl a zakyn

Zaci a zékyné se na pocatku vzdélavani daného prfedmétu sezndmi s programem vzdélavani a s
ofekavanymi vysledky, aby sami mohli sledovat, planovat, popf. zaznamenavat rozvoj svého
osobniho portfolia a svlij pokrok v osvojovani dil¢ich kompetenci.

Zaroven jsou seznameni s konkrétnimi vystupy, které se budou podilet na jejich pololetnim
hodnoceni ve vyuce v§eobecné vzdelavacich i odbornych predméti:

e pisemné testovani dil¢ich schopnosti a dovednosti po ukonceni tematického celku
e pribézné ovefovani Gstni individudlni prezentace zakl a zakyn, kladouci diraz:
o na aplikaci dil¢ich poznatkl v praxi
o na kreativni feSeni konkrétnich problémovych situaci z praxe
o na dialogické metody prezentace
e samostatnd prezentace zvolené problematiky
e projektova prace, pii niZ se uplatni:
o schopnosti tymové komunikace a kooperace
o mezipiedmétové vazby a vztahy
o aplikace prifezového tématu Clovék a digitalni svét
o adekvatni prezentace projektu

Vysledky vzdélavani jsou hodnoceny podle skolniho klasifikaéniho fadu, jenz posuzuje zejména
tato kritéria:

samostatny aktivni pfistup pii feSeni zadaného tkolu
systematické komplexni uplatnéni osvojenych kompetenci
schopnost kreativné aplikovat ziskané kompetence

efektivnost feSeni zadaného problému

V réamci praktického vyucovani se pfi hodnoceni praxe, vyucCovaciho predmétu praxe i
fakultativnich gastronomickych akci uplatiuje vysoky stupenn sebeevaluace zakt a zakyn
prostiednictvim tzv. potvrzeni o praxi, v nichZ popisuji pracovisté¢ a provadéné pracovni ¢innosti,
shrnuji a hodnoti ziskané pracovni zkuSenosti, rozvoj odbornych i osobnostnich kompetenci a
celkovy piinos praxe pro rozvoj svého profesniho profilu. Hodnoceni praxe je soucasti hodnoceni
v ptedmétech TOS, TPP a praxe dle vykonavanych funkci v pribéhu praxe. Toto hodnoceni ma
vahu 30% z vysledného hodnoceni pfislusného predmétu. Pokud zak ze zavaznych divodi praxi
neabsolvuje, bude mu umoznéno splnit pozadavek v ndhradnim terminu.
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Ptimo na konkrétnich pracovistich nebo pii konkrétnich gastronomickych akcich prezentuji zaci a
zékyné svoji vlastni praci na vefejnosti a mohou zde zazivat radost z uspéchu, kdy vetejnost piimo
hodnoti, jak ovladaji kli¢ové i odborné kompetence.

Hodnoceni dosazZeni cilu SVP:

Kazdy pedagogicky pracovnik v pravidelnych pololetnich intervalech (vzdy k terminu konce vyuky
v daném pololeti) vyhodnoti pocet hodin, které ve vyucovanych predmétech v kazdé ucebni skupiné
oducil, uvede rozdil proti pldnovanému poctu a vyhodnoti soulad redlné¢ probraného uciva
s planovanym cilem ve $kolnim vzdélavacim programu, pfipadné navrhne feSeni tohoto nesouladu.
Reditel $koly rozhodne o opatienich, ktera povedou k napravé.

Na konci prvniho pololeti navrhnou pfedmétové komise ptipadné Upravy Skolniho vzdélavaciho
programu, které zpracuje koordinator skolniho vzdélavaciho programu a pfipravi jejich zapracovani
do dodatku, ¢i nové verze Skolniho vzdélavaciho programu, tento navrh pfedlozi vedeni Skoly ke
schvaleni a naslednému schvaleni radou Skoly.
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

UCEBNIi PLAN

Povinn Pocet hodin
y Celkem
zéklad L. roé. | IL roé. | IIL roé. | IV. ro¢.

A. POVINNE PREDMETY

1. Pfedméty povinného zakladu
Cesky jazyk a komunikace 5 2 2 2 2 8
Literarni vychova 5 2 2 2 2 8
Prvni cizi jazyk 3 3 3 4 13
Druhy cizi jazyk 16 4 4 4 4 16
Tteti cizi jazyk 3 3 6
Zéklady spolecenskych véd 5 2 1 3
Déjepis 2 2
Zéklady ptirodnich véd 2 2
Fyzika 4 1 1
Nauka o vyziveé 2 2
Matematika 10 3 3 3 2 11
Préace s pocitatem 4 1 3 4
Obchodni korespondence 2 2 2
Zemgépis cestovniho ruchu 5 2 2
Cestovni ruch 2 1 3
Té¢lesna vychova 8 2 2 2 2 8
Ekonomika g 2 2 3 7
Ucetnictvi 2 2 4
Management a marketing 2 2
Restauracni provoz 1 1
Hotelovy provoz 7 1 1
Zaklady prava 2 2
Pravo v podnikani 1 1
Technologie piipravy pokrmi 4(3) 5(4) 9(7)
Technika obsluhy a sluzeb 9 3(2) 3(2) 6(4)
Nauka o potravinach 2 2
Praxe 5 5 10

Celkem 34 34 34 34 136

B. NEPOVINNE PREDMETY
Déjiny kultury 2 2
Konverzace v cizim jazyce 2 2
Matematicka cviceni 2 2
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Poznamky k u¢ebnimu planu:

1.

Tydenni vyucovaci hodiny pfedmétu praxe se pro maximalné efektivni vyuZiti pobytu v
provozech hotelovych pracovist slucuji do vicedennich celkt.

Jako prvni cizi jazyk je zékovi pii nastupu do Skoly pfidélen ten jazyk v jehoz vyuce
pokracuje z ptedeslého vzdelavani. Druhy cizi jazyk je ten, jehoz vyuku zdk dosud
neabsolvoval, ptfipadné jej uvadi jako jazyk, v némz je méné pokrocily. Prvni a druhy cizi
jazyk jsou anglicky jazyk nebo némecky jazyk.

Vyuka tietiho ciziho jazyka je volitelna z nabidky Spanélského jazyka, ruského jazyka nebo
francouzského jazyka. Pred nastupem do tfetiho ro¢niku ozndmi Zaci svou volbu tietiho
ciziho jazyka. Pokud bude volba nerovnomérna nebo nebude mozZné z organiza¢nich divodi
otevfit vSechny skupiny, rozhodne feditelka Skoly o organizaci vyuky a o zafazeni zakl do
skupin v souladu s personalnimi, organizacnimi a bezpe¢nostnimi podminkami Skoly. Tteti
cizi jazyk je koncipovan jako dvoulety vzdélavaci program ve 3. a 4. ro¢niku.

Déleni hodin ve vyucovacich pfedmétech je v pravomoci feditele Skoly, ktery musi
postupovat v souladu s pozadavky BOZP a s platnou legislativou pro déleni tfid. Jedna se
piedevsim o déleni ve vyuce cizich jazykd.

Ptipadné déleni tfid pro vyuku pfedméti Prace s pocitacem a obchodni korespondence je
dano materialné technickym vybavenim uceben pro vyuku téchto predméti.

D¢leni tfid pro vyuku predméti technologie pfipravy pokrmi, technika obsluhy a sluZeb je
vyvolano zejména zabezpecenim bezpecnosti zaki pii vyuce.

V télesné vychové je mozné vyuku délit na skupiny podle pohlavi, stejné tak je mozné
sluovat zéky z raznych tfid, ptipadn€ rocnikli pokud by skupiny vzniklé podle pohlavi byly
piilis malé. Pocet hodin za lyZaisky vycvikovy kurz je zahrnut v u¢ebnim planu do poctu
hodin télesné vychovy.

Volitelné predméty jsou vyucovan jako podpora volitelného pfedmétu spolecné Casti
maturitni zkousky. Vysledky vzdélavani v téchto predmétech jsou hodnoceny stejné, jako
vzdélavani v ostatnich teoretickych predmeétech. Pfedpoklada se, ze si zaci zvoli pfedmét v
souladu se svym zamérem pro vykonani maturitni zkousky. Sviij z4jem o ptislusny volitelny
pfedmét museji zaci projevit aktivni volbou pfed ukoncenim vyuky ptfedchoziho roéniku
vzdélavani. Vyuka nepovinného predmétu je organizovana pii dostatecném poctu
ptihlasenych zaki.

Hodnoty uvedené u predmétii technologie piipravy pokrmul a technika obsluhy a sluzeb
v zavorce predstavuji pocet hodin praktického cviceni v daném piedmétu.

Piehled vyuziti tydnt v obdobi zafi - Cerven Skolniho roku

L. ro¢. | IL. roé. | IIL roé. | IV. roc.
Vyucovani dle rozpisu u¢iva 33 33 33 28
Lyzatsky vycvikovy kurz 1 0 0 0
Odborna praxe 2 6 5
Maturitni zkouska 0 0 0 2
Casova rezerva, kurzy, akce 4 5 1 1
Celkem tydnii 40 40 40 36
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Skola: Hotelova Skola Marianské Lazné, prispévkova organizace
Kod a nazev RVP:  65-42-M/01 Hotelnictvi
Nazev SVP: Hotelnictvi a turismus
RVP SVP
Miniméhﬁif nget Pocet vyucovacich
Vzdélavaci oblasti a vyucovacich hodin za X Lo 3 hodin za studium
obsahové okruhy studium Vyucovaci predmét
tydenni | celkovy tydenni | celkovy
Ja%ykoyg AL AT 5 160 Cesky jazyk a komunikace 5+3 254
- ¢esky jazyk
Tarvkové vadlivind Prvni cizi jazyk 12+1 409
azykove vzae avant 16 512 | Druhy cizi jazyk 4+12 508
- dva cizi jazyky —
Treti cizi jazyk 0+6 183
Spoleéenskovédni 5 160 Zaklady spolecenskych véd 340 94
vzdélavani Dé&jepis 2+0 66
Zéaklady ptirodnich véd 2+0 66
Pfirodovédné vzdélavani 4 128 Fyzika 1+0 33
Nauka o vyzivé 1+1 66
Matematické vzdélavani 10 320 Matematika 10+1 353
Estetické vzdélavani 5 160 Literarni vychova 5+3 254
Vzdé&lavani pro zdravi 8 256 Télesna vychova 8+0 256
Informatické vzdélavani 4 128 Prace s poc¢itatem 4+0 128
i o Ekonomika 6+1 216
Ekonomika a podnikani 8 256 Ueetnictvi 10 B
Technologie ptipravy
R +
Gastronomie 9 288 pokrmil 2 297
Nauka o potravinach 240 66
Technika obsluhy a sluzeb 4+2 198
Management a marketing 1+1 56
o Restauracni provoz 1+0 33
Hotelnictvi 7 224 ol O 140 33
Zéaklady prava 0+2 66
Pravo v podnikani 0+1 28
) Zemépis cestovniho ruchu 2+0 66
Cestovni ruch > 160 Cestovni ruch 3+0 94
Komunikace ve sluzbach 2 64 Obchodni korespondence 2+0 66
Praxe 0+10 315
Disponibilni hodiny 40 1 280
CELKEM 128 4096 136 4330
Odborna praxe Odborna praxe 15 tydnt
Kurzy Kurzy 1 tyden
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

UCEBNI OSNOVY

NAZEV PREDMETU: CESKY JAZYK A KOMUNIKACE
rocnik: l. 1. 11K V. celkem
pocet hodin: 2 2 2 2 8

POJETI PREDMETU
Obecné cile predmétu

- uspeSna komunikace je pro zaka /zakyni hlavnim pfedpokladem dobrého uplatnéni na trhu prace a ve spolecnosti.

- cilem pfedmétu je tedy prohloubeni vyjadiovacich a komunika¢nich schopnosti, pochopeni principti uzivani jazyka v rozmanitych
komunikacnich situacich (v mluvené i pisemné podobé). Z hlediska afektivnich cili vzdélavani smetuje ke kultivaci emocniho
prozivani zaki, v€etné prozivani a vnimani estetického.

Charakteristika ué¢iva

- vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani a komunikace

- klicova Cinnost - prace s textem - vede k porozuméni (zak/zékyné v textu nalezne pozadované informace, rozlisi podstatné od
nepodstatného, vystihne hlavni mysSlenku) a zhodnoceni textu z hlediska obsahové a formdlni vystavby a z hlediska stylistického.
- zak/zékyné€ si postupné osvoji praci se v§emi typy textl (informacni, administrativni, odborné, publicistické, umélecké).

- komunika¢ni zaméteni vazdno na konkrétni védomosti; pouceni o systému a normach jazyka.

Pojeti vyuky

- pfevazuje prace s textem (analyza a interpretace - realizovana individualné, v parech, ve skupinach)

- prezentovani konkrétnich vysledkl ve formé mluvené, psané, popt. elektronické (dle konkrétnich potieb).

- delsi projevy (mluvené ¢i psané) zpravidla v ramci domaci individudlni prace, autodidaktické metody vyuzivany pfi procvicovani
pravopisného a gramatického uciva, analyze delSich textli, vyhledavani texti dle danych kritérii, problémovém uceni apod.

- pfi zamé&feni na komunikaci mluvenou i dals§i formy — napft. prace s audiovizudlnimi materialy a pomtckami, diskuze a

hry.

- moznost praktické aplikace ziskanych dovednosti: kazdoro¢ni prezentace projekti, exkurze (knihovna, vystavy, kulturni akce), soutéze,
ptiprava kulturniho programu, seminéarni a ro¢nikové prace.

- uzké sepéti s predmétem Literarni vychova (umélecky text), cizimi jazyky (jazykovy transfer, systém jazyka, typ jazyka), aplikovanou
psychologii ( neverbalni komunikace, konverzace) a s predméty odbornymi (odborny styl a texty)

Hodnoceni vysledkt zakt

- pInéni zadanych tkoli.
- pii prezentaci vysledki prace ve tiid¢ sebehodnoceni a hodnoceni vzajemné, prace s textem vyhodnocovana pievazné spolecne,
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

ocefnlovana zejména originalni feSeni tloh otevienych.
- testovani po ukonceni tematického celku
- stylisticka cviCeni., samostatné prace a prezentace.

Piinos predmétu k rozvoji kliCovych kompetenci a prufezovych témat

- dominantni rozvijeni komunikativni kompetence v ramci prifezovych témat Clovék a spole¢nost, Clovék a svét prace
- environmentalni vychova zahrnuta tematicky (rozbor odbornych a publicistickych texti).
- vyuzivani informacnich technologii smérovano k jejich rutinnimu uplatnéni pii vytvateni vystupt tematickych celki (samostatnych

praci, testll, vefejnych prezentaci) v ostatnich prifezovych tématech.

Celkové pojeti vyuky, zpiisob hodnoceni a charakteristika u¢iva koresponduje s rozvojem dalSich klicovych kompetenci:

- socialni a personalni (napf. organiza¢ni formy, sebehodnoceni, obhajeni vlastnich myslenek, rozliseni roli)
- kompetence k uceni, pracovni (napft. ziskavani informaci z riznych zdrojt a jejich dalsi zpracovani, orientace v textu, zatazeni jevu do

systému)

- kompetence k feSeni problému (autodidaktické metody, problémové u€eni, uplatnéni fantazie a kreativity)
- obcanské kompetence (zodpoveédnost, kulturni chovani a mluva, védomi narodnich tradic)

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

| Pocet hodin

Tematicky celek

1. ro¢nik

- prokéaze znalost prace s informacemi a textem
- vysvétli, jak je organizovana knihovni sluzba
- dokaze vyhledat, zpracovat a kriticky zhodnotit informace z internetu

8

Informatika, prace s prameny, internetem,
informacemi; raciondlni metody studia
textu

- ziska zakladni ptfehled o piivodu jazyka

- odliSuje vrstvy narodniho jazyka

- v textu rozpozna stylové piiznakové jevy, vhodné je vyuziva ve svém
jazykovém projevu, v souladu s komunikativni situaci s nimi pracuje

Vyvoj jazyka, ptibuzné jazyky
Narodni jazyk a jeho vrstvy

- je seznamen s nejnovej$imi normativnimi pfiruckami, samostatné s nimi
pracuje
- vyhledava informace ve slovnicich, encyklopediich, na internetu

Zékladni normativni jazykové piirucky

- pti tvorbé textl zak uplatituje znalosti Ceského pravopisu (i/y, bé, pé, me, ve,

pravopis piedloZek a ptedpon, velka pismena, skupiny souhldsek a
zdvojenych souhléasek)

Graficka stranka jazyka

-21 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
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- je obeznamen se strukturou slovni zasoby (aktivni, pasivni, styl neutrdlni a
priznakové lexikalni jednotky), vyznamovymi vztahy mezi slovy

- vysvétli vyznam slov a jejich pouziti v daném kontextu, posoudi vhodnost
zvoleného pojmenovani, ve svém projevu voli odpovidajici prostredky, v¢.
odborné terminologie

- k pojmenovani ptiradi synonyma, antonyma, homonyma, slova mnohoznacna,
rozeznd obraznd a neobraznd pojmenovani

6

Slovni zasoba, sémantika

- rozpozna specifika jednotlivych funkcnich styla (nalezne a pojmenuje
jazykové prosttedky), dominantni sloh. postup, popft. slohovy utvar, sam je
vhodné pouzivéa a kombinuje

- je si védom vlivu slohotvornych €initeli (pfipravené x neptipravené projevy,
primé x nepiimé, monologické x dialogické, formalni x neformalni apod.)

Komunikace, stylistika (slohotvorni
Cinitelé, funk¢ni styly, slohové postupy,
utvary)

- vyhleda informace a zpracuje je v samostatné vytvoreném textu

Referat

- po ptipravé (analyza textl, stylizacni cviceni apod.) samostatné vytvofti vlastni
text — vypravovani

Vypravovani, vypravovani v umeél. stylu,
narativni postupy

- vytvoii samostatny text na zéklad¢ ziskanych znalosti

Pisemné prace a jejich oprava (referat,
vypravovani)

2. roénik

- ur¢i slovnédruhovou platnost a tvar slova, vyhleda a opravi morfologickeé
chyby

- pti tvorbé textu uplatiuje znalosti zdsad ¢eského pravopisu, tvaroslovi a
slovotvornych principt

Tvaroslovi (slovni druhy a jejich mluvnické
kategorie a tvary)

- seznami se se zakladni funkci a znaky prosté sdélovaciho stylu, identifikuje je
v textu, sam je dokaze pouzit
- dokaze stylizovat drobné utvary ve spojeni s praxi

Prosté sdélovaci styl (drobné utvary —
inzerat, pozvéanka, plakat, osobni dopis,
komunikace pres socidlni sité)

- na zéklad¢ ziskanych poznatkii a analyzy text vytvoii vlastni text na dané
téma

- je seznamen s utvary vyuzivanymi v oboru (nédvod, recept )

- porovna prosty popis s popisem uméleckym

- stylizuje rizné druhy charakteristiky

- analyzuje charakteristiku v umélecké literature

14

Popis, charakteristika
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- osvoji si zédkladni znaky administrativniho stylu, rozpozna je v textu

N

- samostatn€ vytvoii utvary administrativniho stylu v souvislosti
s odbornosti a praxi

/////

17

Administrativni styl — jazykova a graficka
stranka administrativnich dtvart a
psychologické aspekty stylu, zdkladni
utvary — ufedni dopis, motivacni dopis,
zéadost, objednavka, Zivotopis a jiné drobné
utvary

- upevni znalosti pravidel vétné stavby a interpunkce a dokaze je v souladu

S normou vyuzit v textu

Syntax — pravidla interpunkce ve véte
jednoduché a v souvéti

- vytvori samostatny text na zaklad¢ ziskanych znalosti

Pisemné prace a jejich oprava (popis a
charakteristika, administrativni. styl)

3. ro¢nik

- prokéze porozumeéni celému textu 1 jeho ¢astem

- Vytvori spojity text a pouziva rizné prostiedky textové nadvaznosti ke zvyseni
srozumitelnosti a piehlednosti, roz¢leni text v souladu s obsahovou slozkou.

Vystavba komunikatu (modifikace
syntaktickych konstrukci v textu),
koherence, koheze, Clenéni textu (odstavec
a dalsi jednotky)

- kriticky posoudi a interpretuje ucinky textu/promluvy, rozezna vyrazné

manipulativni komunikaci, podbizivost, prvky laciného efektu a uci se jim

branit
- snazi se formulovat své nazory a podpofit je vhodnymi argumenty

- stylizuje jednoduchy publicisticky utvar (zprava, clanek, reportaz, fejeton).

20

Publicisticky styl ( zpravodajské Zanry,
Zanry mluvené a psané Zurnalistiky),
medidlni svét, styl reklamy

Projekt — Vytvoreni vlastniho ¢asopisu

- vyuziva znalosti o vétnych ¢lenech a jejich vztazich, aktuadlnim ¢lenéni a

druzich vét k logickému strukturovani vypovedi

Syntax ( zakladni principy vétné stavby —
vétné Cleny a vztahy, druhy vét podle
postoje mluvciho, aktualni lenéni vétné,
souveti)

- popiSe zpusob, jakym bylo slovo utvoreno (ur¢i koten, ptredpony a ptipony,

gramatické zakonceni, urci zékladové slovo a slovotvorny zaklad

- vysvétli vyznam slova a ve svém projevu uziva vhodné lexikalni prostiedky.
- ziska zékladni ptehled o vyvoji pfejimani cizich slov a dokdze je funkéné

pouzivat ve svém projevu
- zna zakladni pravopis piejatych slov

10

Zmény ve slovni zasobé (tvofeni slov,
obohacovani slov. zasoby, slovotvorny
rozbor, univerbizace, multiverbizace,
pfejata slova
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- osvoji si zakladni vlastnosti a znaky odborného stylu v praci s textem

- stylizuje zakladni Gtvary odborného stylu (popisny, vykladovy) vztahujici se k
jeho profesnimu zaméteni

- prokaze schopnost vyjadiovat se adekvatnim zptisobem o svém oboru

16

Odborny styl (zejména prakticky odborny
styl, styl odb. pfirucek a ucebnic, ¢asopisit).
Odborny ¢lanek, referat

- vytvofi samostatny text na zaklad¢ ziskanych znalosti

Pisemné prace a jejich oprava
(publicistické utvary, odborny referat)

4. roénik

- osvoji si a dokaze pouzivat zakladni pravidla komunikace

- sestavi a pfednese kratky monologicky projev s vyuzitim zékladnich
fec¢nickych principt ( uméni presvédcit, zaujmout, argumentovat,
obhajit stanovisko)

13

Reénicky styl (verbalni a neverbalni
prostiedky, pravidla komunikace), zdkladni
utvary — druhy projevi

- ovlada zakladni metody kritického mysleni (analyza, syntéza, zobecnéni)

- na zéklad¢ ziskanych poznatki vytvofi vlastni tvahu na dané téma (promysli
kompozici, logicky argumentuje a dedukuje vlastni zavéry )

- rozlisi esej od tivahy a dokaze ji stylizovat

15

Uvaha, esej

- nalezne nedostatky a chyby ve vystavbé véty/ souvéti a vybere nejvhodnéjsi
opravu ( predlozky, spojovaci vyrazy, slovosled a jiné¢) pravidel

10

Syntax — odchylky od vétné stavby,
nedostatky ve vystavbé vét

- shrnuti ziskanych védomosti gramatickych, stylistickych i literarné
teoretickych pfi analyze text rizného charakteru v ramci ptipravy k
maturitni zkousce

- porovna texty, rozpoznd v jednom textu vyuziti jiného

- uvédomuje si interdisciplinarni souvislosti

17

Prace s uméleckym i neuméleckym textem
Piiprava k maturitni zkouSce

- vytvofi samostatny text na zaklad¢ ziskanych znalosti

Pisemna prace a jeji oprava
(tivaha)

-4 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: LITERARNi VYCHOVA
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 2 2 2 2 8

POJETI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Cilem pfedmétu je vést zaky k lepSimu ovladani spisovného jazyka prispét k rozvoji jejich jazykové kultury. je kultivaci zaka,utvaret kladny
vztah k duchovnim hodnotam a kulturnimu dédictvi, vést zaka ke ¢tenafstvi, rozvijet socidlni a obCanské kompetence, pomahat formovat jeho
postoje a hodnoty nejen v oblasti umelecké. Cilem vzdelavani je kultivace emocniho prozivani zaki, véetn€ prozivani a vnimani estetického.

Charakteristika uc¢iva

Pfedmét vychéazi ze vzdélavaci oblasti RVP estetické vzdélavani a je v Gzkém sepéti se vzdélavaci oblasti RVP jazykové vzdélavani a
komunikace.U¢ivo je fazeno chronologicky a podle stéZejnich uméleckych smérti uplatitujicich se v literarni tvorbé urcitého obdobi. Diraz je
kladen na identifikaci dominantnich znaku literatury dané doby, na zafazeni typickych d¢l a stézejnich osobnosti do SirSich a dlouhodobych

2%

porozumél jeho smyslu.U¢ivo uzce souvisi s pfedmétem Cesky jazyk a komunikace a ve 3 ro¢niku ho zavrSuje u€ivo predmétu déjiny kultury.

Pojeti vyuky

2%

orientovaného uceni (prace s textovym, obrazovym a zvukovym materidlem), autodidaktickych metod, a frontalniho vyucovani. Jako soucast
vyuky je mozné v kazdém roc¢niku uskutecnit literarné - historickou exkurzi.

Hodnoceni vysledkl zakt

Hodnoceni vysledkll Zaka je vyjadieno klasifikaci, aktivita ve vyuce, analyza literarniho textu a testy osvojenych védomosti, dovednosti a
schopnosti

Prinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a priufezovych témat

Piedmét je soudasti estetické slozky vzdélani. Prolina jim hlavné prifezové téma Clovék v demokratické spoleénosti. Literarni vychova pfispivéa
k rozvoji kompetenci:

Obcanské kompetence — absolventi si uvédomuji vlastni kulturni a narodni identitu, pfistupuji s aktivni toleranci k identité jiné kultury.
Absolventi jsou hrdi na tradice a hodnoty svého naroda, chadpou jeho minulost a soucasnost ve svétovém kontextu. Umi myslet kriticky, tvoii si
vlastni usudek a jsou schopni o ném diskutovat s druhymi.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI
| Vysledky vzdélavani a kompetence | Pocet hodin | Tematicky celek
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

1. ro¢nik

- 78k /zakyné&: znd a dovede pouzivat zdkladni literarnévédni terminologii,
rozezna zanrovy charakter textu, rozezna umélecky text od neuméleckého

- analyzuje vystavbu literarniho dila, identifikuje v textu ndmét, téma a motiv,
rozpozna specifické prostredky uméleckého jazyka

10

Literatura jako specificky druh uméni,
zakladni literarni pojmy
Struktura literarniho dila

- chape koteny literarni tvorby a jeji bezprostiedni spojeni s zivotem ¢clovéka a
nejstarsich civilizaci

- 74k se orientuje ve vyvoji €. a sv. literatury

- prokéaze zékladni piehled o vyvojovém kontextu ceské a svétové literatury

- identifikuje podle charakteristickych ryst zékladni literarni sméry a obdobi

- konkrétni literarni dila nebo texty klasifikuje podle druhti a Zanrt

- pfi rozboru textu uplatiiuje znalosti z literarni teorie a jazykového vyucovani

12

Pocatky literatury, literatura starovéku

12

Nejstar$i pamatky ceské stfedoveke
literatury

14

Literatura humanismu a renesance

12

Literatura baroka, klasicismu a osvicenstvi,
narodni obrozeni

6

Opakovani

2. roénik

- zak vystihne hlavni sdéleni textu, interpretuje text
- vyjadii vlastni prozitky z Cetby

- prokéze zékladni ptehled o vyvojovém kontextu ¢eské a svétové literatury 19.

stoleti
- rozpozné charakteristické rysy realismu a modernich smért konce 19. stoleti
- ptitadi text k pfisluSnému literarnimu sméru v kontextu s historickym
obdobim
- vystihne hlavni sd€leni textu a dokdze jej interpretovat
- vyjadri vlastni prozitky z Cetby

16

Romantismus v literature

14

Realismus ve svétové literatuie

15

Stézejni dila a osobnosti Ces. realismu

15

Literatura jako zrcadlo spolec¢enskych
promén prelomu 19. a 20. stol.

Uvodni a shrnujici hodiny

3. roc¢nik

- 74k se orientuje ve vyvoji ¢eské a svétové literatury do 2. sv. valky

- prokéaze zékladni piehled o vyvojovém kontextu ceské a svétové literatury

- identifikuje podle charakteristickych ryst a v historickém kontextu zakladni
literarni sméry a hnuti

- pritadi text k prislusnému literarnimu sméru, klasifikuje jej podle druhti a
zéanru, dokaze jej interpretovat a debatovat o ném

- zhodnoti vyznam autora a dila pro dobu, v niz zil

Umélecka avantgarda v Evropé 1. pol.20.
St.

17 Svétova mezivdlecnd literatura jako
inspirace Ceské
17 Ceska basnicka avantgarda mezi valkami

20

Zanrova pestrost mezivalecné ceské prozy

-26 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

6 Promény Ceského divadla mezi valkami
3 Uvodnf a shrnujici hodiny

4. ro¢nik

- zak se orientuje ve vyvoji Ceské a svétoveé povalecné literatury 8 Tendence Ceské poezie po r. 1945

- p{gkaz,e ’zakladzlrl prveh’led 0 vyvojovém k(intextu' celee a svétoveé ll‘Eeratury 22 Tendence Geské prozy po r. 1945

- ptitadi dilo k ptislusnému literarnimu sméru a historickému obdobi —

- konkrétni dila a texty klasifikuje podle druhii a Zanri 6 Tendence ceského dramatu po r. 1945

- pti rozboru textu uplatiiuje znalosti z literarni historie, teorie a jazykového 15 Tendence svétové literatury po r. 1945

vyucovani Opakovani a pfiprava k maturité
- interpretuje text a debatuje o ném 7 pakovani a priprav u
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: ANGLICKY JAZYK JAKO PRVNI CIZi JAZYK
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 3 3 3 4 13

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

rozvijet komunikativni kompetenci zédka/zakyné s ohledem na jejich budouci profesni sméfovani

osvojeni jazykovych kompetenci vedoucich k dorozumivani v béznych situacich osobniho 1 pracovniho Zivota, v€etné¢ schopnosti
pracovat s informa¢nimi zdroji a technologiemi s ohledem na uplatiiovani principti Evropského jazykového portfolia (EJP)

Charakteristika uéiva

Po

vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani a komunikace

1.-3. ro¢nik 3 hodiny tydné, 4. ro¢nik 4 hodiny tydné

osvojeni feCovych dovednosti s ndvaznosti na zakladni vzdélavani (A2) na urovni B1, B2 podle Spole¢ného evropského referencniho
ramce pro jazyky

poslech: rozumi hlavnim myslenkdm vyslovenym spisovnym jazykem o béznych tématech, rozumi smyslu mnoha rozhlasovych a
televiznich programt tykajicich se soucasnych udalosti a témat souvisejicich s oblastmi osobniho ¢i profesniho zajmu, pokud jsou
vysloveny pomalu a zfetelné

¢teni: rozumi textim, které obsahuji slovni zasobu uZivanou v kazdodennim Zivot€ nebo vztahujici se k jeho praci minimalné na Grovni
B1 podle ERR

ustni interakce: poradi si s vétSinou situaci, které mohou nastat pfi cestovani do dané jazykové oblasti, bez ptipravy se zapoji do hovoru
o tématech, o n¢z se zajima nebo ktera se tykaji bézného Zivota, dorozumi se v situacich tykajicich se profesniho zamétreni

samostatny ustni projev: jednoduse spojuje fraze, popise své zazitky, udalosti, pfani, stru¢né odiivodni své nazory a plany, vypravi ptibéh
(napf. obsah knihy ¢i filmu)

pisemny projev: napise jednoduché souvislé texty na dobfe zndma témata, piSe osobni dopisy popisujici zazitky a dojmy, rozlisuje
formalni a neformalni dopis

jeti vyuky

autodidaktické metody, motivace k dalSimu samostudiu (audiovizualni technika, CD-ROM, internet, specialni jazykova literatura, apod.)
dialogické metody pfi nacviku komunikativnich dovednosti souvisejicich s profesni orientaci zaki
tymova, skupinova, projektova prace ukoncena prezentaci

podporovano védomi vicejazycnosti (schopnost transferu)
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

moznost upevnit a roz§ifit komunikativni kompetence na zahrani¢nich praxich, pfi G€asti na mezinarodnich projektech nebo
navs§tévovanim specidlnich kurzl vypsanych skolou

moznost poznavaci a odborné exkurze v anglicky hovoficich zemich
konverzacéni soutéze, celostatni konverzacni soutéz hotelovych skol

Hodnoceni vysledki Zaku

vlastni sebehodnoceni (EJP — viz vyse)

ustni zkouseni (formou konverzace na probrané téma)

po ukonceni lekce/tematického celku pisemné opakovani (min 50% Gspé$nost)

samostatné préce, prezentace projektil, vysledky skupinové ¢i parové prace hodnoceny zejména tstné
pii celkové klasifikaci vyznamné zohleditovan aktivni a samostatny pfistup k vyuce ciziho jazyka

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

zak/zékyné prokdze dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v rdmci tematickych okruhil tykajicich se
mezilidskych vztaht

zivotniho prostiedi
sociokulturnich aspektii réiznych jazykovych oblasti véetng CR

specifickych témat danych zdjmem, zaméfenim a budoucimi potiebami zak1, s ohledem na profesni orientaci zakl (gastronomie,
hotelnictvi, cestovni ruch)

k rozvoji vSech klicovych kompetenci ptispiva celkové pojeti vyuky ve vzdelavaci oblasti Jazykové vzdélavani a komunikace (viz téz
Cesky jazyk a komunikace)

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin [ Tematicky celek

1. ro¢nik Clovék, spole¢nost a svét kolem nas

Zaci / zakyné

charakterizuji sami sebe, svou rodinu
pohovofii o svém dennim rezimu ve vSedni den i o svatcich. 23 Ja, moje rodina a mtij domov
informuji o osobnich tdajich, vzhledu, zajmech, charakteru a vysvétli
pribuzenské vztahy v rodiné
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus

Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

pohovoii o zékladnich spolecenskych problémech (mezilidské vztahy,
problémy v rodiné a ve Skole)

popisi sviij domov a okoli, pojmenuji zdkladni vybaveni bytu/domu a
jednotlivych mistnosti (kuchyné, loznice, koupelna apod.)

porovnaji vyhody a nevyhody bydleni na venkové a ve méste

pohovofii o bytové situaci studenta, mladého Clovéka

vypracuji miniprojekt na téma Nas§ dim/byt, nase rodina, moje z4jmy a
zaliby

znaji nazvy stath a ndrodnosti anglicky mluvicich zem a zemi EU
vyjmenuji druhy dopravnich prostfedkt vyuzivanych v cestovani a
formuluji zakladni vyhody a nevyhody

rozliSuji jednoduché druhy pobytl (poznéavaci, pobytove)

osvoji si zékladni fraze urovani sméru véetné zaméefeni na podavani a
ziskavani informaci v oblasti turismu a sluzeb

reaguji v rozhovoru na jednoduché otazky vcetné odborného zameteni
(dialog v restauraci, v kavarné-objednavka a jeji vytizeni, v obchod¢)
napisi jednoduchy vzkaz, dopis, pohled

seznami se se zédklady modernich elektronickych komunika¢nich metod
(e-mail, www.stranky)

uvedou vyhody znalosti ciziho jazyka v oblasti cestovani, turismu a
sluzeb

vyjmenuji vyhody a nevyhody studia jazyka v cizi zemi

jednoduse pohovoti o zdkladnich realiich anglicky mluvicich zemi se
zameéienim na svatky a gastronomii

20

Cestovani a komunikace

hovoii o svych zajmech a zdlibach se zamétenim na sport a kulturu,
zduvodni, které aktivity upifednostiiuji, porovnaji rozdily mezi sportem a
kulturou

popisi casti téla a zakladni Girazy a nemoci

hodnoti vyznam sportu a kultury pro rozvoj ¢loveéka

nastini zékladni problémy soucasné mladé generace (napfi. zavislosti)
napisi jednoduchou pozvanku, menu, program akce

20

Volny Cas, moje z4jmy a zaliby

vyjmenuji ¢asti lidského téla, jednoduché trazy (fiznuti, popaleni apod.)

14

Zdravi, nemoci, Zivotni styl
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

popisi symptomy béznych nemoci (nachlazeni, ryma, chfipka, nevolnost

apod.)

pohovoii o svém Zivotnim stylu

popisi razné potraviny a jidla, poukazi na vliv stravovani na zdravi
¢lovéka, sestavi jednoduché menu

definuji zdkladni pojmy z oblasti pocasi a geografickych nazvi
nastini soucasné ekologické problémy, napt. zaplavy, globalni
oteplovani, znecistovani fosilnimi palivy a;.

navrhnou moznosti vyuziti alternativnich zdroji energie

nastini problémy ¢lovéka v soudobém svéte (globalni oteplovani,
sklenikovy efekt, fosilni paliva, zaplavy), vyjadii se k problematice
zivotniho prostiedi

hovoii o vlivu modernich technologii na zivotni prostiedi

12

Zivotni prostiedi, moderni technologie

osvoji si zdkladni slovni zdsobu v oblasti gastronomie — zakladni
potraviny, ovoce, zelenina, kotfeni, druhy mas, zakladni rozd¢leni
napoju

10

Odborna terminologie

Jazykové prostiredky (lingvistické
kompetence)

produktivné ovladaji zékladni zvukovou podobu daného jazyka, tj.
nejen
artikulaci jednotlivych hlasek, ale 1 suprasegmentalni slozky

Zvukova stranka jazyka

produktivné si osvoji cca 1200 lexikalnich jednotek tykajicich se
vybranych tematickych okruhii a komunikativnich situaci

zvladaji zékladni zpiisoby obohacovani slovni zasoby ciziho jazyka
pouzivaji piekladové slovniky

pasivné i aktivné rozliSuji zékladni teritoridlni rozdily ve slovni zasob¢

daného jazyka

Slovni zasoba

osvoji si zdkladni rozdil mezi pisemnou a zvukovou podobou jazyka
rozliSuji psani velkych pismen v ¢eském a anglickém jazyce
zvladnou grafickou Upravu zakladnich neformalnich textt (e-mail,
dopis, pohled)

Graficka stranka a pravopis
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus

Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

- napi$i poznamky, vzkazy, menu, program, vyplni a sestavi jednoduchy
dotaznik

- sestavi jednoduchy neformalni e-mail, dopis a pohled

- jednoduSe popis$i mistnosti, osoby nebo udalosti

- slovosled ve vété jednoduché a ve vété vedlejsi

- véty hlavni a vedlejsi Gramatika
e ., Syntax
- vyjadfeni zaporu
- vyjadfeni modality — oznamovaci, rozkazovaci, tdzaci véta
Verba
- pfitomny a minuly cas, prosta i pribchova forma, pravidelnd a nepravidelna
slovesa; predpfitomny ¢as prosty, vyjadieni budouciho ¢asu, zdkladni slovesné
vazby, infinitiv, imperativ, modélni slovesa can, could, must a jejich opisy,
neprubéhové tvary sloves
Substantiva
- ¢leny, pocitatelnost, nepravidelnost mnozného cisla, rod, analogie ¢eskych
pada
Adjektiva a adverbia Morfologie

- tvofeni, stupfiovani pravidelné a nepravidelné, srovnavani

Zajmena a ¢islovky

- osobni, piivlastiiovaci, ukazovaci, zastupna, neurcita; typy cislovek,
vyjadfovani kvantity, ¢asu (data, letopocty, zlomky..)

Predlozky

- zékladni mistni/prostorové a Casové predlozky, zakladni predlozkové vazby
Spojky

- jednoduché souradici a podiadici spojky

2. ro¢nik

Zaci / zakyné
si upevni dosazenou slovni zasobu a fonetiku

Obecné gramatické jevy, frazeologie a
fonetika

si osvoji pouzivani frazovych sloves a vazby -ing a uplatni je pii
rozhovoru v riznych situacich

ovladaji pouzivani ptedptitomného casu pribéhového

doplni si odbornou slovni zasobu praci s Casopisem

16

Nové horizonty
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus

Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

prokézi dosazené znalosti pfi zavére¢ném opakovani uciva a
piezkouseni

osvoji si slovni zdsobu v oblasti sportu a vyuziti volného casu
ovladaji znalost tvotfeni a pouzivani predminulého ¢asu a jeho pouziti
v porovnani s prostym ¢asem minulym s uvedenim jeho pouziti pro
podminkova souvéti tretiho typu

pouzivaji zptisobova slovesa may, must, can ,could, might

popisi jednotlivé sporty a aktivity a jejich pfinos pro zivot ¢lovéka

s orientaci na mozné budouci profesni zatazeni

sestavi propagacni brozuru pro hotel, restauraci ¢i turistickou oblast
vyuzivaji ¢asopist pro zvyseni slovni zasoby a zlepSeni komunikace

19

Sport a volny ¢as

ovladaji pouziti prvniho a druhého kondicionalu

pouzivaji vazby should a ought to

rozsifi si znalosti o turisticky atraktivnich mistech v anglicky mluvicich
zemich

pohotové reaguji na poslechova cviceni

napisi a pfevypravi vlastni ¢i smysleny pfibéh s pouzitim vSech
probranych gramatickych jevii

vyuzivaji ¢asopisy pro zvySeni slovni zasoby a zlepSeni komunikace
prokazi dosazené znalosti pii zavéreéném opakovani uciva a
prezkou$eni

19

Vypravéni piibéhu, popis mista

v gramatické oblasti si osvoji pouZiti casovych predlozek a ¢asovych
predlozkovych vazeb

ovladaji pouziti trpného rodu

popisi soucasné zmény zivotniho stylu, klady a zapory zmén

ovladaji jazyk pro komunikaci v elektronické posté a sestavi e-mail a
odpovi na doruceny e-mail

prokazi dosazené znalosti pii zavéreéném opakovani uciva a
piezkouseni

19

Zivotni styl a jeho zména v diisledku
globalizace a rozvoje techniky

si roz$ifi komunika¢ni schopnosti pfi popisu trasy
komunikuji pfi objednavani pobytu
popisi vyhody a nevyhody pfi cestovani riznymi dopravnimi prostiedky

19
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Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

orientuji se v situacich na nadrazich a letiStich a komunikuji

v modelovych situacich

osvoji si znalost gramatiky o vazby have to, need, don’t have to, don't
need to

prohloubi si védomosti o méstech v anglicky mluvicich zemich
ovladaji sestaveni a sepsani strukturovaného zivotopisu

osvoji si komunikaci pii pfipadném piijimacim pohovoru

prokézi dosazené znalosti pii zdvérecném opakovani uciva a
prezkou$eni

Cestovani, turistika

ovladaji probrané ucivo
prokazi znalosti v zavérecné pisemné praci

Gramatické jevy, syntax, morfologie

3. ro¢nik

Z4ci/zakyné
popisi vlastnosti a kvalifikace potfebné k riznym povolanim
charakterizuji neobvyklad povolani
pohovoii o moznostech cestovani
seznami se se zajimavymi misty ve Velké Britanii
0svoji si postup pfi psani neformalniho dopisu
napisi osobni charakteristiku

39

Zameéstnani, cestovani

hovofti o vybranych tématech z historie
porovnavaji udalosti v d€jinach a chovani osobnosti
popisi vybranou historickou pamatku

21

Lidé a historie

popisuji meénici se svét, vyjadiuji pfedstavy o budoucnosti lidstva
formuluji osobni plany a ptéani

seznamuji se se zajimavymi misty v USA

0svoji si postup pii psani formalniho dopisu

21

Budoucnost

vyjadiuji hodnoty v lidském zivoté
predkladaji a ospravedliiuji své nazory
presveédcuji, hledaji vysvétleni

0svoji si postup pii psani kompozice

21

Problémy soudobého svéta
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Zaci/Zakyné

si osvoji nasledujici gramatické struktury:
modalni slovesa

¢len urcity, neurcity a nulovy
adverbia

pritomné Casy

interpunkce

piedlozky a piedlozkové vazby
minulé Casy

trpny a ¢inny rod

vyjadreni budoucnosti
podminkové véty

Jazykové prostiedky (Lingvistické
kompetence)

4. roénik

Zaci/zékyné

si osvoji geografické, historické, politické a kulturni znalosti spojené
s danou zemi ( pfirodni krésy, pohofti, vodstvo, turistické destinace,
prumyslova a historicka centra, statni zfizeni a symboly, ¢lenéni na
spravni celky, ufedni jazyky, vyznamné osobnosti védy a kultury,
dilezita literarni dila)

42

Realie a kultura anglicky mluvicich zemi

na zakladé vlastni zkugenosti zhodnoti p¥inos vstupu CR do EU a
prislusenstvi v Schengenském prostoru, vyjmenuji noveé vzniklé
moznosti zejména v oblasti hotelnictvi a turismu

prokéazi geografickou znalost CR

doporuci turisticky zajimava mésta a mista (UNESCO, ptirodni
rezervace)

vyberou klicové historické udalosti

pohovofi o statnim zfizeni, hlavnim mést¢ a jeho kulturnich pamatkéach
doporuci vyznamné kulturni a spoleCenské akce

11

Evropska unie, Schengensky prostor, CR,
Praha

s vyuzitim vlastnich zkusenosti vyjmenuji, charakterizuji a zhodnoti
nejznaméjsi narodni kuchyné

uvedou typické speciality narodnich kuchyni

popisi speciality ¢eské kuchyné€ a jejich pfipravu

10

Specifika narodnich kuchyni, v¢. ¢eské
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osvoji si grafickou tpravu obchodniho dopisu dle platné normy dané
zem¢ a sestavi jej ( rezervace, storno, objednavka, poptavka, stiznost) 14
napisi strukturovany zivotopis, zadost o misto
pripravi se na uchazec¢sky pohovor

Korespondence, zivotopis

vymezi polohu mésta v ramci CR, prokazi zakladni historicky a
kulturni prehled

vyjmenuji ptirodni zdroje a jejich vyuziti pro 1é¢bu riznych diagnédz
informuji o vyznamnych navstévnicich 5 Marianské Lazné, Hotelova skola
doporuci navstévu hotell a restauraci pro riznou klientelu Maridnské Lazné€, moje praxe
podaji charakteristiku Hotelové Skoly Marianské Lazné ( umisténi,
popis budovy, vybaveni, zaméfeni studia, piehled predmétd, Skolni
zahrani¢ni staze, uplatnéni absolventa ve statech EU 1 mimo né)

si osvoji zakladni terminologii z oblasti hotelnictvi

charakterizuji nejvhodné&jsi lokality pro umisténi jednotlivych druhti
hotelt

vyjmenuji kategorie hotelil

popisi hotel (jeho struktura, personal, ukoly a kompetence zaméstnanct,
stanovi profesni a osobnostni ptredpoklady pro vykon ptislusnych
povolani)

10 Hotelovy persondl, recepce, hotelové
sluzby

vyjmenuji hlavni lazefiska mista CR a druhy terapii

popisi zasady zdravé vyzivy a dulezitost prevence proti onemocnéni
uvedou zakladni druhy nemoci, popisi navstévu u praktického lékate a 5 Lazenstvi, nemoci, zdrava vyziva
specialisty

vyjadii svilj ndzor na problematiku drZeni diet a vegetaridnstvi

r~r .

dle vlastnich priorit popisi nejpal¢ivéjsi problémy soudobého svéta
(ekologické problémy, rozpad rodin, nedostatek komunikace, konzumni
zpusob Zivota, socidlné-patologické jevy ve spolecnosti) 5 Problémy soudobého svéta
stanovi mozné vychodiska z téchto problém1 i jejich prevenci
prezentuji svilj nazor na vyznam rodiny v soudobém sveété

zdivodni nezbytnost aktivniho traveni volného ¢asu pro zivot jedince
popisi moznosti traveni volného casu 4
vysvétli, kterym aktivitdm (zejména sportovnim a kulturnim) dévaji

prednost

Volny ¢as a jeho organizace, sport a kultura
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kategorizuji sportovni discipliny
poukdzi na negativni jevy (doping, nevhodné chovani a vytrznictvi
fanousk, zavislost na televizi, po¢itacovych hrach, ndkupnich

) ) Y s

stiediscich) a zaujmou k nim vlastni stanovisko

uzivaji v mluvenych i pisemnych projevech ¢leny (eventualné
vynechavaji)

vyjadiuji mnozstvi, pocitatelnost a nepocitatelnost

uzivaji gerundium, zastupné one, that

vyjadiuji ceské pady slovosledem i predlozkami

stupniuji pfidavna jména a ptislovce

kategorizuji zajmena (vztazna, neurcita, zvratnd)

rozliSuji ¢islovky zékladni, fadové, vyjadiuji letopocet, datum, cas, 10
mnozstvi, matematické pojmy (zlomky, desetinna ¢isla), telefonni ¢isla,
formuluji adresy, miry a vahy

uzivaji zékladni slovesné Casy ( pfitomny, ptredpfitomny, minuly,
piredminuly, budouci, prosté i pritbé¢hové formy, trpné vazby,
podminovaci zpusob), prokazi znalost frekventovanych frazovych sloves
a sloves zmény stavu

tvoti souvéti souradné a podiadné, polovétné konstrukce

vyjadiuji se pomoci feci pfimé a nepfimé (souslednost ¢asova)

Morfologie, syntax, gramatika
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Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: NEMECKY JAZYK JAKO PRVNI Cizi JAZYK
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 3 3 3 4 13

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

- rozvoj komunikativni kompetence zaka/zakyné se zamétenim na jejich budouci postaveni

- osvojeni jazykovych kompetenci potiebnych k dorozumivani v kazdodennich situacich, rozvoj schopnosti pracovat s informa¢nimi zdroji a
technologiemi

- duraz kladen predevsim na uplatnovani principiit Evropského jazykového portfolia (EJP)

Charakteristika uéiva

- vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani a komunikace

- 1.-3. ro¢nik 3 hodiny tydné&, 4. ro¢nik 4 hodiny tydné

- z&ci/zakyné jsou seznameni s EJP, vysledky zaznamenany do jazykového pasu (véetné mimoskolnich interkulturnich zkusenosti)

- osvojeni fecovych dovednosti s ndvaznosti na zdkladni vzdé€lavani (A2) na trovni B1 podle Spole¢ného evropského referencniho rdmce pro
Jazyky

- poslech: rozumi hlavnim mySlenkdm vyslovenych spisovnym jazykem o béznych tématech, rozumi smyslu mnoha rozhlasovych a televiznich
programt tykajicich se souc¢asnych udalosti a témat souvisejicich s oblastmi osobniho ¢i profesniho zajmu, pokud jsou vysloveny pomalu a
zietelné

- Cteni: rozumi texttim, které obsahuji slovni zdsobu uZivanou v kazdodennim Zivoté nebo vztahujici se k jeho praci, rozumi popisiim udalosti,
sd€lenim a mysSlenkam v osobnim dopise

- Gstni interakce: poradi si v béznych situacich, které mohou nastat pti cestovani do némecky mluvicich zemi, bez ptipravy se zapoji do hovoru
o tématech, ktera jej zajimaji a tykaji se kazdodenniho zZivota

- samostatny ustni projev: jednoduse spojuje fraze, popise své zazitky, udalosti, pfani, struén¢ odiivodni své nazory a plany, vypravi ptibéh
(o knize, o filmu)

- pisemny projev: napise jednoduché souvislé texty na dobfe zndma témata, piSe osobni dopisy, v nichZ vyjadiuje své zazitky a dojmy, sestavi
obchodni dopis

Pojeti vyuky
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

- autodidaktické metody, motivace k dal§imu samostudiu (CD-ROM, internet, specidln¢ zamétena jazykova literatura apod.)

- dialogické metody pii nacviku komunikativnich dovednosti souvisejicich s profesni orientaci zaki

- podpora vé€domi vicejazyc¢nosti (schopnost transferu)

- moznost upevnit védomi a rozsifit komunikativni kompetence na zahrani¢nich praxich, pfi G¢asti na mezinarodnich projektech
- moznost poznavaci a odborné exkurze v némecky hovoficich zemich

- konverzacni soutéze — NJ, celostatni konverzacni soutéz hotelovych skol

Hodnoceni vysledki Zaka

- vlastni sebehodnoceni (EJP - viz vyse)

- ustni zkousSeni (formou konverzace na probrané téma)

- po ukonceni lekce/ tematického celku pisemné opakovani (min 50% Gspésnost)

- samostatna prace, vysledky skupinové ¢i parové prace hodnoceny zejména ustné

- v kazdém ro¢niku se zadavaji 2 pololetni pisemné prace (v kazdém pololeti jedna). Hodnoceni prace stupném dostate¢ny bude odpovidat
splnéni prace alesponl na 50% (u prvnich rocnik 40%).

- pii celkové klasifikaci kladen dliraz na aktivni a samostatny ptistup k vyuce ciziho jazyka

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a priufezovych témat

- zak/zakyné prokaze dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci tematickych okruhti tykajicich se
mezilidskych vztaht, Zivotniho prostiedi, sociokulturnich aspektt némecky mluvicich oblasti véetné Ceské republiky, specifickych témat
danych zajmem, zaméfenim a budoucimi potfebami 74k, s ohledem na profesni orientaci zaka (gastronomie, hotelnictvi, cestovni ruch), k
rozvoji v§ech klicovych kompetenci piispiva celkové pojeti vyuky ve vzdélavaci oblasti Jazykové vzdélavani a komunikace

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1. ro¢nik Clovék a spole¢nost — mezilidské vztahy
- 78k/Zédkyné charakterizuje sebe, svou rodinu a pfatele (osobni udaje, vzhled, J4 a moje rodina

z4jmy, vztahy
- popiSe pribéh vsedniho i svateéniho dne (vCetné stravovacich zvyklosti — 25
napf.

oslavu narozenin, nedélni obéd), rozdéleni roli a praci v rodiné
- socialni role, spolecenské problémy
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
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- popiSe sviij domov vcetné okoli, umi pojmenovat zékladni zatizeni bytu (se
zaméfenim na zatizeni kuchyné, prostirani stolu), zhodnoti svou soucasnou
situaci a zamysli se nad vlastnimi plany do budoucna

- porovna vyhody a nevyhody bydleni na venkove a ve méste

- problémy s bydlenim, hledani ubytovani

24

Nas byt, dim, moje rodné¢ mésto

- 0svoji si ndzvy dennich jidel a béznych napoja

25

Nazvy jidel a ndpoja

- osvoji si zakladni odbornou terminologii, terminologii upravy, zformuluje
nazev do jidelniho listku, pokrm doporuci, popise jeho upravu

25

Jidelni listek

- v prabehu celého rocniku osvojovana zékladni slovni zadsoba z oblasti
gastronomie (nazvy mléénych vyrobku, masa, zeleniny, peciva, ovoce a
zeleniny, ryb)

prubézné

Odborna slovni zasoba z oblasti
gastronomie — ndzvy potravin

2. roénik

-nastini moznosti vyuziti volného ¢asu

-vysvétli, kterym aktivitdm dava prednost

-zhodnoti vyznam sportu a kultury pro rozvoj osobnosti

-zformuluje svou pfedstavu zdravého Zivotniho stylu, popiSe navstévu lékare
- fakultativné dialog s 1ékarem

-popiSe zakladni druhy nemoci u déti a dospé€lych

-vyjmenuje a charakterizuje druhy dopravnich prostredkt

- objasni vhodnost dopravniho prostfedku pro dany druh cesty

-popise prubeh cestovani letadlem, autobusem, vlakem, autem, lodi, MHD....
- vysvétli odbavovani cestujicich na letisti, uvede doklady a dokumenty pro
zahrani¢ni cestu

32

Volny Cas a zdbava
Zdravi a nemoci
Doprava a dopravni prostredky

- vysvétli, jaké moznosti ndkupu existuji (typy obchodd, zékladni sluzby a
mozZnost placeni)

- charakterizuje svilj vztah k nakupovani, zvlaStni pozornost vénuje potravindm
- pohovoti o sluzbach, které nabizi posta ¢i banka

- navrhne obleceni pro rizné ptilezitosti

- charakterizuje zptisob oblékani v souvislosti s profesni orientaci

21

Nékupy

- pfedstavi hlavni mésto jako politické a kulturni centrum
- blize informuje o nékterych pamétihodnostech mésta (Prazsky Hrad,
Starom¢&stské namésti, Vaclavské namésti, Kralovska cesta)

Praha
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- popiSe sviij domov vcetné okoli, umi pojmenovat zékladni zatizeni bytu
- zhodnoti svou soucasnou bytovou situaci

- zamysli se nad vlastnimi plany do budoucna

- porovna vyhody a nevyhody bydleni na venkove a ve méste

- pohovofi o problémech s bydlenim

11

Bydleni, domov — bydleni ve mésté a na
venkové

- zak charakterizuje sebe, svou rodinu, pratele, socialni role

Osobni charakteristika

- popiSe povinnosti a kompetence recepcniho
- charakterizuje zdkladni ukony pfi pfijmu a odjezdu hosta

Préce recepcniho

- popiSe zafizeni v€etné inventare jednotlivych gastronomickych zatizeni
- vysvétli, co tvoti zdkladni nabidku téchto zafizeni

- popiSe ¢innost personalu

- uvede oblibené kavarny a vinarny svého mésta

- okomentuje strukturu jidelnich listka jednotlivych zatizeni

- predlozi recept na vybrany druh moucéniku

Restaurace, kavarna, vinarna

3. ro¢nik

Zaci/zakyng

- PopiSe Cinnosti spojené s povolanim kuchate

- Charakterizuje jednotlivé technologické postupy pfi ptiprave pokrmi
- Popise jednotliva kuchyiiskd zatfizeni a druhy kuchyiiského nacini

- Pohovoii o pravidlech zachazeni s potravinami

10

Préace kuchare, zatizeni kuchyn¢

Zéci/zakyné

zhodnoti vyznam sportu v lidském Zivoté, uvede klady a zapory sportovni
¢innosti

charakterizuje jednotliva sportovni zafizeni a druhy sportu

popise pribéh hodiny TV ve Skole

sezndmi s vlastni sportovni aktivitou

fakultativné: zhodnoti vyznam LOH a ZOH se zaméfenim na déjisté¢ OH v
némecky mluvicich zemich

12

Sport a télesna vychova

Z4ci/Zakyné
- vyjmenuje druhy dopravnich prostredkii
- charakterizuje dopravni prostiedky

11

Cestovani

-4] -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

- objasni vhodnost dopravni prostfedku pro dany druh cesty, jejich vyhody a
nevyhody

- popise pribéh cestovani letadlem, autobusem, vlakem, autem, MHD, lodi...
- vysvétli odbavovani cestujicich na letisti, na hrani¢nim pfechodu

- uvede doklady a dokumenty nutné pro zahrani¢ni cestu

Z4k/7akyné 4 Tradice a zvyky
- popiSe a srovna narodni tradice a zvyky CR a némecky mluvicich zemi

74k/Z4akynd Skolsky systém
- popise a srovna jednotlivé stupné skolskych systémi CR a BRD 6
- vyhodnoti moznosti vzdélani mladych lidi v obou zemich

74k/ Zakyng Rakousko, Videti - videofilm
- podé zakladni zemé&pisnou charakteristiku Rakouska (pohofi, vodstvo,
hranice, statni ziizeni, Gfedni jazyky, spravni ¢lenéni, statni symboly...) 11
- uvede dilezité turistické cile v oblastech kultury, sportu, ptirodnich kras

- propoji téma s poznatky z gastronomie (Videnska kava, Sachruv dort, ...)

Z4k/ Zakyng Napojovy listek
- vysvétli obsah a ¢lenéni ndpojového listku
- popise jednotlivé skupiny napojl, uvede piiklady napojl vcetné jejich nazvi 6
- stru¢né popise piipravu ¢i vyrobu nékterého spec. napoje (pivo, vino, kava,
koktejl...)

- sestavi recept na pripravu jednoho napoje dle vlastniho vybéru

Z.4k/Z4kyné Prace ¢isnika
- popiSe obleceni ¢iSnika
- vysvétli a okomentuje pracovni napln ¢isSnika (uvitani hosta, uvedeni ke stolu, 6
obsluha, prostirani apod.)

- analyzuje jednotlivé systémy obsluhy, zaméfi se na franc. a angl. zptisob

Z4k/ Zakyng Svycarsko + videofilm
- poda zakladni zemépisnou charakteristiku Svycarska (pohofi, vodstvo,
hranice, statni ztizeni, Ufedni jazyky, spravni ¢lenéni, statni symboly...) 10

- uvede dulezité turistické cile v oblastech kultury, sportu, ptirodnich kras
- propoji téma s poznatky z gastronomie

74k/ Zakyng 11 Némecko + videofilm
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Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

- podé zakladni zemé&pisnou charakteristiku Némecka (pohofti, vodstvo,
hranice, statni ztizeni, fedni jazyky, spravni ¢lenéni, statni symboly...)

- uvede dilezité turistické cile v oblastech kultury, sportu, ptirodnich kras
- propoji téma s poznatky z gastronomie

74k/Zakynd Berlin
- urc¢i polohu mésta v ramci BRD
- prokaze zakladni historicky a kulturni piehled (NSR X NDR, Rissky sném, 8
Braniborska brana , univerzity, divadla, muzea...)
- doporuci Berlin jako mozny turisticky cil

7 Zavére€nd pisemna prace
Zavéretné opakovani

4. rocnik

- popise hotel, pokoj, strukturu hotelu, hotelového personalu, jeho ukoly a Hotel, hotelovy pokoj, hala
kompetence Hotelovy personal

- charakterizuje profesni a odborné piedpoklady pro vykon jednotlivych Hotelové sluzby

povolani 15

- navrhne moznosti volnoc¢asovych aktivit hosti
- charakterizuje hotelové sluzby
- metodické situace, rozhovor na recepci, telefonovani, dialogy s hostem

- podad pomoci mapy zakladni zemépisnou charakteristiku, prokaze znalost 8 Ceska republika
turisticky atraktivnich oblasti a mist, vysvétli, ktera mista by navstivil a pro¢

- vyjmenuje hlavni lazeniské oblasti a druhy terapii 4 Ceské 1azné

- uréi polohu mésta v ramci CR, prokéaze zakladni historicky a kulturni prehled Marianské Lazné
(zakladatelé mésta, lazenska kolondda, prameny, lazenstvi) 4

- navrhne sportovni a kulturni program dle sezény, doporuci ubytovani a
navstévu restaurace, zduvodni vybér

- charakterizuje vyznamné znaky ceské kuchyné Ceska kuchyné

- popiSe technologické postupy narodnich pokrmi 6

- zhodnoti ¢eskou kuchyni z hlediska racionalni vyzivy

- rozliSuje a popiSe jidla dne tak, jak po sobé nasleduji, téz zplisob servirovani Jidla dne, zdravé vyziva
- zformuluje svou predstavu zdravého zivotniho stylu 8

- uvede kladné i zaporné piiklady ze svého okoli
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- popiSe téz svoje spravné a nespravné stravovaci navyky

-na zéklad¢ vlastnich sociokulturnich zkusenosti charakterizuje vyrazné
odli$nosti dané jazykové oblasti od kuchyné ceské

- osvoji si 1 sociolingvistické odlisnosti danych jazykt (napt. rakouské a
Svycarské némciny)

- uvede zakladni charakteristiku pfednich svétovych kuchyni (podle vlastniho
vybéru)

13

Specifika narodnich kuchyni némecky
mluvicich zemi
Dalsi cizi kuchyné

-uvede problémy a zhava témata soucasného svéta a vyjadii svillj nazor na né
(napt. vale¢né konflikty, prirodni katastrofy, sport. a kultur. udalosti)

15

Problémy soucasného svéta

- 7&k popise zékladni problémy Zivotniho prostfedi a moZnosti ochrany
planety Zemé — hovoti o oceanech, pramyslu, zemédélstvi, doprave,
obyvatelstvu, fauné a flofe

- formou diskuze poukaZze na negativni jevy ve vyse uvedené sféfe a navrhne
moznosti, jak zlepSit soucasnou situaci a ¢eho se vyvarovat

Zivotni prostiedi

- sezndmi ostatni se svym dosavadnim vzdélanim, dalSimi studijnimi plany

- popise svou nynéjsi Skolu, jeji vybaveni, odborné moznosti (praxe, staze,
odborné a jazykové kurzy), zhodnoti svilij vybér a ptinos této Skoly pro

profesni
1 spole€enskou orientaci

- vyjadii sviyj vztah ke své tfidé 1 lidem v blizkém okoli

- popiSe Skolni restauraci Praha — vyjmenuje klady a zapory, navrhne moznosti
zlepSeni, popise, jak probihd praxe

14

Hotelova Skola a praxe

- napiSe obchodni dopis, objednavku, stiznost, dékovny dopis, potvrzeni
objednavky

- sestavi vlastni strukturovany zivotopis

- osvoji si grafickou upravu obchodniho dopisu dle platné normy

- vyuziva a zvlada IT terminologii

Hotelova korespondence, zivotopis

15

Opakovani a pisemné prace

Jazykové prostiedky (lingvistické kompetence)

- konkrétni detailni rozvrzeni uciva je v souladu s jednotné pouzivanymi uc¢ebnimi materialy splitujicimi pozadavky EJP

- hodinova dotace umoznuje dosahnout stejné trovné vysledkt u prvniho i druhého ciziho jazyka

- zak produktivné ovlada zvukovou podobu daného jazyka, tj. nejen artikulaci
jednotlivych hlasek, ale 1 suprasegmentalni slozky

Zvukova stranka jazyka
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- zéak si produktivné osvojil cca 2500 lexikalnich jednotek tykajicich se Slovni zasoba
vybranych tematickych okruhti a komunikativnich situaci. Zvladl zékladni
zptsoby obohacovani slovni zasoby prislusného ciziho jazyka. Ugelné a
pohotoveé pouziva piekladové a nejbéznéjsi vykladové slovniky.

Receptivn€ se seznamil s teritorialnimi rozdily ve slovni zasobé daného jazyka

- zak zvladl pravopis i grafickou tpravu zakladnich formalnich textt Graficka stranka a pravopis
(osobni dopis, obchodni dopis, strukturovany zivotopis, dotaznik apod.)
Véty hlavni a vedlejsi, slovosled ve vété jednoduché, zakladni typy vedlejSich vét a Syntax

jejich slovosled, vyjadfovani zaporu, vyjadfovani modality, oznamovaci, rozkazovaci a
podminovaci zpusob, protéijsky jednoclennych vét, poloveétné konstrukce

Podstatna jména Morfologie
Rod, ¢leny, pocitatelnost, nepravidelnost mnozného ¢isla, analogie ¢eskych padu
Piidavna jména, piislovce

Stupnovani pravidelné a nepravidelné, srovnavani

Zijmena a Cislovky

Osobni, zvratna, ptivlastiovaci, ukazovaci, neurcita, vztazna

Druhy ¢islovek, vyjadfeni mnozstvi, miry, casu (fyzikalni jednotky, zlomky, procenta,
data , letopocCty)

Slovesa

Pravidelna a nepravidelna ¢asovani, slovesa s pfedponou odlucitelnou a
neodlucitelnou, zvratna slovesa, slovesné vazby,

Cas — piitomny, budouci, préteritum, perfektum, plusquamperfektum Sklofovéni
ptidavnych jmen po ¢lenu uréitém

Piedlozky

se 2p., 3.p., 4.p. 3.- 4. padem, pouziti téchto predlozek pii vyjadifovani

Spojky

Soutadici a podfadici a jejich pouZziti v hovorovém NJ ¢asovych, prostorovych a
dalsich vztahl neurcitém
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NAZEV PREDMETU: ANGLICKY JAZYK JAKO DRUHY CIZi JAZYK
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 4 4 4 4 16

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

rozvijet komunikativni kompetenci zédka/zakyné s ohledem na jejich budouci profesni sméfovani

osvojeni jazykovych kompetenci vedoucich k dorozumivani v béznych situacich osobniho 1 pracovniho Zivota, v€etné¢ schopnosti
pracovat s informa¢nimi zdroji a technologiemi s ohledem na uplatiiovani principti Evropského jazykového portfolia (EJP)

Charakteristika uéiva

Po

vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani a komunikace
1.-4. ro¢nik 4 hodiny tydné
osvojeni feCovych dovednosti na trovni B1 podle Spole¢ného evropského referencniho ramcee pro jazyky

poslech: rozumi hlavnim mysSlenkdm vyslovenym spisovnym jazykem o béznych tématech, rozumi smyslu mnoha rozhlasovych a
televiznich programt tykajicich se souc¢asnych udélosti a témat souvisejicich s oblastmi osobniho ¢i profesniho zajmu, pokud jsou
vysloveny pomalu a zietelné

¢teni: rozumi textiim, které obsahuji slovni zdsobu uZivanou v kaZzdodennim Zivoté nebo vztahujici se k jeho praci na rovni B1 podle
ERR

ustni interakce: poradi si s vétSinou situaci, které mohou nastat pii cestovani do dané jazykové oblasti, bez ptipravy se zapoji do hovoru
o tématech, o néz se zajima nebo ktera se tykaji bézného zivota, dorozumi se v situacich tykajicich se profesniho zaméteni

samostatny ustni projev: jednoduSe spojuje fraze, popiSe své zazitky, udalosti, pfani, struéné¢ odlivodni své nazory a plany, vypravi piibéh
(napft. obsah knihy ¢i filmu)

pisemny projev: napise jednoduché souvislé texty na dobie znama témata, piSe osobni dopisy popisujici zazitky a dojmy, rozliSuje
formalni a neformalni dopis

jeti vyuky

autodidaktické metody, motivace k dalSimu samostudiu (audiovizualni technika, CD-ROM, internet, specialni jazykova literatura, apod.)
dialogické metody pfi nacviku komunikativnich dovednosti souvisejicich s profesni orientaci zakt

tymova, skupinova, projektova prace ukoncena prezentaci

podporovano védomi vicejazycnosti (schopnost transferu)
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moznost upevnit a rozsifit komunikativni kompetence na zahrani¢nich praxich, pfi G€asti na mezinarodnich projektech nebo
navs§tévovanim specidlnich kurzl vypsanych skolou

moznost poznavaci a odborné exkurze v anglicky hovoficich zemich
konverzacéni soutéze, celostatni konverzacni soutéz hotelovych skol

Hodnoceni vysledki zZaku

vlastni sebehodnoceni (EJP — viz vyse)

ustni zkouseni (formou konverzace na probrané téma)

po ukonceni lekce/tematického celku pisemné opakovani (min 50% uspéSnost)

samostatné préce, prezentace projektil, vysledky skupinové ¢i parové prace hodnoceny zejména tstné
pii celkové klasifikaci vyznamné zohledilovan aktivni a samostatny pfistup k vyuce ciziho jazyka

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

zak/zékyné prokdze dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v rdmci tematickych okruhii tykajicich se
mezilidskych vztaht

zivotniho prostiedi

sociokulturnich aspektii réiznych jazykovych oblasti véetng CR

specifickych témat danych zdjmem, zamétenim a budoucimi potfebami zaki, s ohledem na profesni orientaci zaki (gastronomie,
hotelnictvi, cestovni ruch)

k rozvoji vSech kli€ovych kompetenci piispiva celkové pojeti vyuky ve vzdSlavaci oblasti Jazykové vzdélavani a komunikace (viz téz
Cesky jazyk a komunikace)

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence 111) og?t Tematicky celek
odin

1. ro¢nik Clovék, spole¢nost a svét kolem nas
Zaci /zakynd

charakterizuji sami sebe, svou rodinu . . . .

. R P 28 J4, moje rodina a m@j domov
hovofi o svém dennim rezimu ve vSedni den i o
svatcich.
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podaji informace o osobnich tidajich, vzhledu,
zajmech, charakteru a vysvétli pribuzenské vztahy
v rodiné

jsou obeznameni a zamysli se nad zakladnimi
spoleCenskymi problémy (mezilidské vztahy,
problémy v rodiné a ve Skole)

popisi svilj domov a okoli, pojmenuji zakladni
vybaveni bytu/domu a jednotlivych mistnosti
(kuchyné, loznice, koupelna apod.)

porovnaji vyhody a nevyhody bydleni na venkovée a
ve méEste.

znaji nazvy statii a narodnosti anglicky mluvicich
zemi a zemi EU

vyjmenuji druhy dopravnich prostfedkl vyuzivanych
v cestovani a zformuluji jejich vyhody a nevyhody
rozliSuji jednoduché druhy pobytl (poznavaci,
pobytové)

osvoji si zdkladni fraze urCovani sméru vcéetné
zaméfeni na poddvani informaci v oblasti turismu a
sluzeb

odpovidaji na jednoduché otazky véetné odborného
zamgéteni (dialog v restauraci — objednavka, vytizeni
objednavky)

napisi jednoduchy vzkaz, dopis, pohled

uvedou vyhody znalosti ciziho jazyka v oblasti
cestovani, turismu

a sluzeb

26

Cestovani a komunikace

pohovoii o svych zajmech a zélibach se zaméfenim
na sport a kulturu, zdGvodni, které aktivity
upfednostnuji, porovnaji rozdily mezi sportovnim a
kulturnim vyuzitim volného ¢asu

charakterizuji vyznam sportu a kultury pro rozvoj
¢lovéka

26

Volny ¢as, moje zajmy a zaliby
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- nastini zdkladni problémy souc¢asné mladé generace
(napft. zavislosti)
- napisi jednoduchou pozvanku, menu, program akce

- vysveétli moznosti nakupovani (typy obchodii a
zékladnich sluzeb, zpisoby placeni), definuji sviij
vztah k nakupovani

- charakterizuji sluzby, které nabizi hotel, restaurace,
banka, posta apod.

- doporuci obleceni pro rizna zamestnani se
zaméfenim na profesni orientaci, porovnaji obleceni
pro riizné piilezitosti

- reaguji v rozhovoru v obchod¢, na poste, v restauraci,
v kavarné apod.

26

Nakupovani, sluzby, obleceni

- definuji zdkladni geografické pojmy, popisi zvite
v jeho prirozeném prostiedi

- vyjadii se jednoduSe k dulezitosti existence fauny a
fléry pro zivot clovéka na Zemi

- charakterizuji problematiku vymirani zivo¢isnych a
rostlinnych druhti

- popisi vyuziti modernich technologii v soudobém
svéte (mobilni telefon, digitalni fotoaparat, kamera,
MP3), porovnaji jejich vyhody a nevyhody

16

Zivotni prostiedi, moderni technologie

- osvoji si zdkladni slovni zasobu v oblasti gastronomie
— zakladni potraviny, ovoce, zelenina, koteni, druhy
mas, zakladni rozdéleni napoju

10

Odborna terminologie

Jazykové prostiedky (lingvistické kompetence)

- produktivné ovladaji zakladni zvukovou podobu
daného jazyka, tj. nejen
artikulaci jednotlivych hlasek, ale i1 suprasegmentalni
slozky

Zvukova stranka jazyka

- produktivné si osvoji cca 600 — 800 lexikalnich
jednotek tykajicich se vybranych tematickych okruhti
a komunikativnich situaci

Slovni zasoba
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- zvladaji zékladni zpisoby obohacovani slovni zasoby
ciziho jazyka

- pouzivaji prekladové slovniky

- pasivné rozliSuji zékladni teritorialni rozdily ve slovni
zasob¢ daného jazyka

- osvoji si zdkladni rozdil mezi pisemnou a zvukovou
podobou jazyka

- rozliSuji psani velkych pismen v ¢eském a anglickém
jazyce

- zvladaji grafickou tpravu zékladnich neformalnich Graficka stranka a pravopis
textl (e-mail, dopis, pohled)

- pisi jednoduché poznamky, vzkazy, menu, program

- sestavi jednoduchy neformalni e-mail, dopis a pohled

- jednoduse popisuji mistnosti, osoby nebo udalosti

- slovosled ve véte jednoduché a ve vété vedlejsi

- véty hlavni a vedlejsi Gramatika
- vyjadfeni zaporu Syntax
- vyjadieni modality — oznamovaci, rozkazovaci, tazaci

véta

Verba

- pfitomny a minuly Cas, prosta i prub&hova forma,
pravidelnd a nepravidelnd  slovesa; zékladni slovesné
vazby, infinitiv, imperativ, modalni sloveso can, neprib¢hové
tvary sloves

Substantiva

- ¢leny, pocitatelnost, nepravidelnost mnozného cisla, rod,
analogie ¢eskych padu

Adjektiva a adverbia

- tvofeni, stupnovani pravidelné a nepravidelné, srovnavani
Zajmena a Cislovky

- osobni, privlastiovaci, ukazovaci, zastupna, neurcita, typy
¢islovek, vyjadfovani kvantity, Casu (data, letopocty,
zlomky..)

Morfologie
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Predlozky

- zakladni mistni/prostorové a ¢asové predlozky, zékladni
ptedlozkové vazby

Spojky

- jednoduché soutadici a podfadici spojky

2. roénik

Zaci / zékyné
si upevni dosazenou slovni zasobu a fonetiku

Obecné gramatické jevy, frazeologie a fonetika

- siosvoji slovni zdsobu a gramatiku k popisu moznych
zivotnich udalosti
popisi vlastni ¢i smySleny ptibéh, v némz uplatni
pouziti podminovaciho zptsobu se should a ought to
a prvnim a druhym kondicionalem.
doplni si slovni zasobu a zvysi komunikaéni
schopnosti praci s odbornym ¢asopisem
upevni si a prokdzi dosazené znalosti pii zavérecném
opakovani uciva a prezkousSeni

25

Vypravéni piibéhu, feSeni situace,
prace v zahranici

- rozviji si komunikativni schopnosti na témata, ktera
souvisi se zménou Zivotniho stylu a postoje pii
vzristajici globalizaci (konverzaéni témata jsou
zaméfena na vzajemné ovlivilovani kultur)

- rozsifi si znalosti gramatiky o pouziti minulého Casu
prubéhového a dale o slovesa, po nichz nasleduje
vazba — ing a vazba to (infinitiv)
upevni si znalosti pii praci s ¢asopisy
prokazi dosazené znalosti pii zavéreCném opakovani
uciva a piezkousSeni

25

Téma globalni kultura, hudba a méda

si osvoji orientace v zdkladnich situacich pti
cestovani, popisu trasy, urcovani sméru a zadosti o
popis trasy

25
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osvoji si znalosti o méstech a mistech v anglicky
mluvicich zemich a ovladaji pouziti vazby s get a Cestovani, dovolena, turistika
frazova slovesa pfi popisu geografickych destinaci
ovladaji pouziti prvniho kondicionalu v situacich
spojenych s popisem mist, s cestovanim a pobytem na
dovolené
rozliSuji pouziti vazeb will a going to pii konverzaci,
respektive telefonickém dialogu
vyuzivaji ¢asopisy pro zvyseni slovni zasoby a
zlepseni komunikace

- prokazi dosazené znalosti pii zavére¢ném opakovani

uciva a prezkouSeni

osvoji si komunikacni schopnosti s pouzitim
piedptitomného ¢asu prostého v porovnani s pouzitim
¢asu minulého prostého

rozsifi a osvoji si slovni zdsobu v oblasti lidského

zdravi
prohloubi si znalosti v obchodni korespondenci Sport, aktivity volného ¢asu
vytvoii a porozumi dotazniklim — pfi jejich tvorbé 25

znaji a pouzivaji jejich usporadani, jazyk a specifické
vyrazové prostiedky

sestavi inzeraty pro vSechny druhy Cinnosti spojenych
s hotelnictvim a turismem

upevni si znalosti pii praci s Casopisy

prokézi dosazené znalosti pfi zavé€re¢ném opakovani
uciva a prezkousSeni

si osvoji znalost tvofeni a pouzivani pritomného a
minulého Casu prostého v trpném rodé

osvoji si zpasob a slovni zadsobu pii tvorbé inzeratti a
propagacnich materialt 25
osvoji si komunikaci pfi pfipadném rozhovoru na toto
téma, popisi a rozlisuji jednotlivé druhy inzerce Inzerce, vynalezy
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ovladaji sestaveni propagacni brozury pro hotel,
restauraci €1 turistickou oblast

osvoji si gramaticka pravidla pro poradek ptidavnych
slov ve vété

prohloubi si znalosti o Velké Britanii v oblasti jejiho
piinosu pro svétovou kulturu v oblasti vynalez
prohloubi si inzertni formy a slovni zasobu praci

s odbornym Casopisem

prokézi dosazené znalosti pfi zavére¢ném opakovani
uciva a prezkouSeni

ovladaji probrané ucivo
prokézi znalosti v zavérecné pisemné praci

Gramatické jevy, syntax, morfologie

3. roc¢nik

Zaci/zakyné

ptaji se a odpovidaji na potiebné informace
informuji o sob¢ a jinych osobach
sestavuji dotaznik

popisi osobu

pohovofi o svych ambicich

vyjadiuji preference, navrhy

poslouchaji rozhlasové programy

r~r

piijimaji a pisi vzkazy, piijimaji zpravy

50

Komunikace

popisi rodinné vztahy, domov
porovnavaji moznosti bydleni

hovofti o osobnosti ¢loveka
porovnavaji vyznamné dny v USA, CR
napisi inzerat

26

Rodina a domov

pohovoti o pocitech svych 1 ostatnich lidi
charakterizuji zdravi a nemoci

porovnavaji stravovaci zvyklosti, popisuji jidla
pisi neformalni dopis priteli

30

Pocity, zdravi, strava
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diskutuji o zivotnim prosttedi, o jeho problémech, o
vlivu pocasi

vytvaii predpoveéd’ pocasi

formuluji plany a piani v budoucnu

pisi pohled z dovolené

30

Budoucnost, Zivotni prostiedi

Zé4ci/Zakyné

si osvoji nasledujici gramatické struktury:
pritomny Cas prosty a pribéhovy

frekvencni prislovce

stavova slovesa

zpusobova slovesa can, can't, (not) be able to
tvofeni otdzek

minuly ¢as prosty a prubéhovy

¢len urcity, neurcity a nulovy

komparativ a superlativ adjektiv

vztazna zajmena

potadi adjektiv ped podstatnym jménem
predpiitomny Cas prosty

vyjadieni budoucnosti- ptit. Casem pribéhovym,

pomoci going to/will

zpusobova slovesa must, mustn't, have to, be (not)

allowed to

Jazykové prostiedky (lingvistické kompetence)

4. roénik
Zaci/zakyng

si osvoji geografické, historicke, politické a kulturni
znalosti spojené s danou zemi ( pfirodni krésy, pohofi,
vodstvo, turistické destinace, primyslova a historicka
centra, statni ztizeni a symboly, ¢lenéni na spravni
celky, ufedni jazyky, vyznamné osobnosti védy a
kultury, dalezité literarni dila)

na zaklad¢ vlastni zkuSenosti zhodnoti pfinos vstupu
CR do EU a piislusenstvi v Schengenském prostoru,

44
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vyjmenuji nové vzniklé moZznosti zejména v oblasti
hotelnictvi a turismu

prokazi geografickou znalost CR

doporuci turisticky zajimava mésta a mista (UNESCO,
pfirodni rezervace)

vyberou kli¢ové historické udalosti

pohovoii o statnim zfizeni, hlavnim mésté€ a jeho
kulturnich paméatkach

doporuci vyznamné kulturni a spolecenské akce

s vyuzitim vlastnich zkuSenosti vyjmenuji,
charakterizuji a zhodnoti nejznamé;jsi narodni kuchyné
uvedou typické speciality narodnich kuchyni

popisi speciality ¢eské kuchyné a jejich ptipravu
osvoji si grafickou ipravu obchodniho dopisu dle
platné normy dané zem¢ a sestavi jej (rezervace,
storno, objednavka, poptavka, stiznost)

napisi strukturovany zivotopis, Zadost o misto
pfipravi se na uchazecsky pohovor

vymezi polohu mésta v ramci CR, prokazi zakladni
historicky a kulturni ptehled

vyjmenuji ptirodni zdroje a jejich vyuZiti pro 1écbu
riznych diagnoz

informuji o vyznamnych navstévnicich

doporuci navstévu hotell a restauraci pro riiznou
klientelu

podaji charakteristiku Hotelové skoly Marianské
Lazn& ( umisténi, popis budovy, vybaveni, zaméfeni
studia, ptehled predméti, Skolni zahrani¢ni staze,
uplatnéni absolventa ve statech EU i mimo n&)

14

Specifika narodnich kuchyni, v¢. Ceské

Korespondence, Zivotopis

Marianské Lazn¢, Hotelova Skola Marianské Lazné, moje praxe

si osvoji zakladni terminologii z oblasti hotelnictvi
charakterizuji nejvhodné;jsi lokality pro umisténi
jednotlivych druhti hoteld, vyjmenuji kategorie hotela

10

Hotelovy persondl, recepce, hotelové sluzby
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popisi hotel (jeho struktura, personal, ukoly a
kompetence zaméstnancii, stanovi profesni a
osobnostni ptedpoklady pro vykon ptislusnych
povolani)

vyjmenuji hlavni lazetiska mista CR a druhy terapii
popisi zasady zdravé vyzivy a dilezitost prevence
proti onemocnéni

uvedou zékladni druhy nemoci, popisi navstévu u
praktického 1ékare a specialisty

vyjadii svlij nazor na problematiku drzeni diet a
vegetarianstvi

Lazenstvi, nemoci, zdrava vyziva

dle vlastnich priorit popisi nejpalcivéjsi problémy

soudobého svéta

(ekologické problémy, rozpad rodin, nedostatek
komunikace, konzumni

zpisob zivota, socidlné-patologické jevy ve
spole¢nosti)

stanovi moZna vychodiska z téchto problém i jejich

prevenci

prezentuji svilj nazor na vyznam rodiny v soudobém

sveéte

Problémy soudobého svéta

zdlivodni nezbytnost aktivniho traveni volného ¢asu
pro zivot jedince

popisi moZnosti traveni volného ¢asu

vysvétli, kterym aktivitam (zejména sportovnim a
kulturnim) davaji pfednost

kategorizuji sportovni discipliny

poukézi na negativni jevy (doping, nevhodné chovani
a vytrznictvi fanousk, zavislost na televizi,
pocitaCovych hrach, ndkupnich stiediscich) a zaujmou
k nim vlastni stanovisko

Volny cas a jeho organizace, sport a kultura

- uzivaji v mluvenych i pisemnych projevech ¢leny
(event. vynechavaji)

10

Morfologie, syntax, gramatika
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vyjadiuji mnozstvi, pocitatelnost a nepocitatelnost
uzivaji gerundium, zastupné one, that

vyjadiuji ceské pady slovosledem i predlozkami
stupniuji ptfidavna jména a ptislovce

kategorizuji zajmena (vztazna, neurcita, zvratnd)
rozliSuji ¢islovky zékladni, fadové, vyjadiuji letopocet,
datum, ¢as, mnozstvi, matematické pojmy (zlomky,
desetinna ¢isla), telefonni Cisla, formuluji adresy, miry
a vahy

uzivaji zdkladni slovesné Casy ( pfitomny,
predptitomny, minuly, pfedminuly, budouci, prosté i
prubéhové formy, trpné vazby, podminovaci zpiisob),
prokazi znalost frekventovanych frazovych sloves a
sloves zmény stavu

tvoti souvéti souradné a podiadné, polovétné
konstrukce

vyjadiuji se pomoci feci pfimé a nepiimé (souslednost
¢asova)
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NAZEV PREDMETU: NEMECKY JAZYK JAKO DRUHY CIZi JAZYK
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 4 4 4 4 16

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

- rozvoj komunikativni kompetence zaka/zakyné se zamétfenim na jejich budouci postaveni

- osvojeni jazykovych kompetenci potiebnych k dorozumivani v kazdodennich situacich, rozvoj schopnosti pracovat s informa¢nimi zdroji a
technologiemi, orientace v digitalnim prostiedi a vyuziti digitalnich technologii pii uceni

- -seznameni s redliemi némecky mluvicich zemi vedouci k pochopeni a respektovani tradic a zvyki jinych naroda, k respektovani obyvatel jiné
kulturni oblasti v souladu se zasadami demokracie

Charakteristika uéiva

- vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani a komunikace, v redlném i digitalnim prostiedi

- 4 hodiny tydné

- osvojeni fecovych dovednosti s navaznosti na zdkladni vzdélavani (A2) na trovni B1 podle Spole¢ného evropského referencniho ramce pro
jazyky

- poslech: rozumi hlavnim myslenkdm vyslovenych spisovnym jazykem o béznych tématech, rozumi smyslu mnoha rozhlasovych a televiznich
programt tykajicich se soucasnych udélosti a témat souvisejicich s oblastmi osobniho ¢i profesniho zajmu, pokud jsou vysloveny pomalu a
zietelné

- Cteni: rozumi texttim, které obsahuji slovni zdsobu uZivanou v kazdodennim Zivoté nebo vztahujici se k jeho préci, rozumi popisim udélosti,
sdélenim a mySlenkdm v osobnim dopise

- Gstni interakce: poradi si v béznych situacich, které mohou nastat pti cestovani do némecky mluvicich zemi, bez ptipravy se zapoji do hovoru
o tématech, ktera jej zajimaji a tykaji se kazdodenniho Zivota

- samostatny ustni projev: jednoduse spojuje fraze, popiSe své zazitky, udalosti, ptani, stru¢né¢ odlivodni své nazory a plany, vypravi ptibéh
(o knize, o filmu)

- pisemny projev: napise jednoduché souvislé texty na dobfe zndma témata, piSe osobni dopisy, v nichZ vyjadiuje své zazitky a dojmy, sestavi
obchodni dopis
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Pojeti vyuky

- autodidaktické metody, motivace k dal§imu samostudiu (pouzivani digitalnich aplikaci, v€etné nastrojii umélé inteligence)

- -metody prace s odbornym textem — vyhledavani informaci (odborna literatura, autentické materialy, digitdlnim prosttedi), pieklad

- dialogické metody pii nacviku komunikativnich dovednosti souvisejicich s profesni orientaci zaka 1 komunikaci v béznych zivotnich situacich,
poslech rodilého mluvciho, prace s obrazky, mapou, videem, pouzivani digitalnich aplikaci, didaktické hry

- tymova, skupinova prace, prezentace samostatnych praci studenti

- navaznost vyuky jazykové na vyuku odbornych predméti

- podpora védomi vicejazycnosti (schopnost transferu)

- moznost upevnit védomi a rozsitit komunikativni kompetence na zahrani¢nich praxich, pii ucasti na mezinarodnich projektech

- moznost pozndvaci a odborné exkurze v némecky hovofticich zemich

- konverzaéni soutéze

Hodnoceni vysledkii Zaki

- vlastni sebehodnoceni

- ustni zkouseni (formou konverzace na probrané téma)

- po ukonceni lekce/tematického okruhu celku pisemné opakovani

- samostatna prace, skupinova ¢i parova prace

- v kazdém ro¢niku se zadéavaji 2 pololetni pisemné prace (v kazdém pololeti jedna).

- prezentace praci zaki s vyuzitim digitalnich kompetenci

- pti celkové klasifikaci kladen diiraz na aktivni a samostatny pfistup k vyuce ciziho jazyka

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

- 78k/7ékyné prokaze dosazenou Uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci tématickych okruhti tykajicich se
mezilidskych vztaht, Zivotniho prostiedi, sociokulturnich aspektii némecky mluvicich oblasti véetné Ceské republiky, specifickych témat

danych zajmem, zaméfenim a budoucimi potfebami zaka, s ohledem na profesni orientaci zaku (gastronomie, hotelnictvi, cestovni ruch), k
rozvoji vSech kli¢ovych kompetenci véetné digitalnich ptispiva celkové pojeti vyuky a zpiisob hodnoceni ve vzdélavaci oblasti Jazykové
vzdélavani a komunikace
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- pfedmétem se prolina prifezové téma Obcan v demokratické spole€nosti — zaci jsou vedeni k vhodné mife sebevédomi, k vlastenectvi, ke

komunikaci s lidmi a diskusi o riznych otazkach

- predmétem se prolina prifezové téma Clovek a svét prace — zaci jsou vedeni k aktivnimu pracovnimu Zivotu a uspésné profesni kariéte, k
pisemné i verbalni komunikaci s potenciondlnimi zaméstnavateli, k vyuzivani digitalnich technologii bezpecné, kriticky a tvofive pfi praci a

uceni, k formulovani svych priorit

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocéet hodin

Tematicky celek

1. ro¢nik

Clovék a spole¢nost — mezilidské vztahy

- zak/zakyné¢ charakterizuje sebe, svou rodinu a pratele (osobni tidaje, vzhled,
z4jmy, vztahy
- popiSe pribeh vSedniho 1 svate¢niho dne (vCetné stravovacich zvyklosti —
napf.
oslavu narozenin, nedélni obéd), rozdéleni roli a praci v rodiné
- socialni role, spoleCenské problémy

34

Ja a moje rodina

- popiSe svlij domov vcetné okoli, umi pojmenovat zakladni zafizeni bytu (se
zaméfenim na zafizeni kuchyné, prostirani stolu), zhodnoti svou sou¢asnou
situaci a zamysli se nad vlastnimi plany do budoucna

- porovnd vyhody a nevyhody bydleni na venkové a ve mésté

- problémy s bydlenim, hledani ubytovani

24

Nas byt, dim, moje rodné mésto

- 0svoji si ndzvy dennich jidel a béznych napoji

20

Nézvy jidel a napojt

- osvoji si zdkladni odbornou terminologii, terminologii Gpravy, zformuluje
nazev do jidelniho listku, pokrm doporudi, popise jeho tpravu

19

Jidelni listek

- v prubéhu celého ro¢niku osvojovana zakladni slovni zdsoba z oblasti
gastronomie (ndzvy mlécnych vyrobkil, masa, zeleniny, peciva, ovoce a
zeleniny, ryb)

29

Odborna slovni zasoba z oblasti
gastronomie — nazvy potravin

Pisemné prace a opakovani

2. roénik

-nastini moznosti vyuziti volného casu
-vysvetli, kterym aktivitam dava prednost

40

Volny ¢as a zdbava
Zdravi a nemoci
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-zhodnoti vyznam sportu a kultury pro rozvoj osobnosti

-zformuluje svou piedstavu zdravého zivotniho stylu, popise navstévu Iékaie
- fakultativné dialog s I¢katem

-popiSe zékladni druhy nemoci u déti a dospélych

-vyjmenuje a charakterizuje druhy dopravnich prostiedki

- objasni vhodnost dopravniho prostfedku pro dany druh cesty

-popise prubeh cestovani letadlem, autobusem, vlakem, autem, lodi, MHD....
- vysvétli odbavovani cestujicich na letisti, uvede doklady a dokumenty pro
zahranicni cestu

Doprava a dopravni prostiedky

- vysvétli, jaké moznosti nakupu existuji (typy obchodii, zakladni sluzby a
moznost placeni)

- charakterizuje sviij vztah k nakupovani, zvlastni pozornost vénuje potravinam
- navrhne obleceni pro rizné ptilezitosti

- charakterizuje zptisob oblékani v souvislosti s profesni orientaci

25

Nakupy

- predstavi hlavni mésto jako politické a kulturni centrum
- blize informuje o nékterych pamétihodnostech mésta (Prazsky Hrad,
Kralovska cesta, Staromé&stské namésti, Vaclavské ndmeésti)

10

Praha

- popiSe sviij domov vcetné okoli, umi pojmenovat zékladni zatizeni bytu
- zhodnoti svou soucasnou bytovou situaci

- zamysli se nad vlastnimi plany do budoucna

- porovna vyhody a nevyhody bydleni na venkové a ve mésté

- pohovofti o problémech s bydlenim

16

Bydleni, domov — bydleni ve mé&st€ a na
venkové

- zak charakterizuje sebe, svou rodinu, pfatele, socidlni role

11

Osobni charakteristika

- popise povinnosti a kompetence recepéniho
- charakterizuje zakladni ukony pii pfijmu a odjezdu hosta

15

Prace recepéniho

- popiSe zafizeni vCetné inventare jednotlivych gastronomickych zatizeni
- vysvétli, co tvoti zdkladni nabidku téchto zatizeni

- popiSe ¢innost personalu

- uvede oblibené kavarny a vinarny svého mésta

- okomentuje strukturu jidelnich listkti jednotlivych zatizeni

- predlozi recept na vybrany druh mouc¢niku

10

Restaurace, kavarna, vinarna

Pisemné prace a opakovani
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3. ro¢nik

Zaci/zakyng Prace kuchare, zafizeni kuchyné
- Popise ¢innosti spojené s povolanim kuchate
- Charakterizuje jednotlivé technologické postupy pii piipravé pokrmi 10
- Popise jednotliva kuchynska zatizeni a druhy kuchynského nacini
- Pohovoti o pravidlech zachazeni s potravinami

Zéci/zakyng Sport a télesna vychova
zhodnoti vyznam sportu v lidském Zivoté, uvede klady a zapory sportovni
¢innosti

charakterizuje jednotliva sportovni zatizeni a druhy sportu 12
popise pribéh hodiny TV ve Skole
sezndmi s vlastni sportovni aktivitou

B4

némecky mluvicich zemich

Z4ci/Zakyné Cestovani
- vyjmenuje druhy dopravnich prostredkii
- charakterizuje dopravni prostiedky

- objasni vhodnost dopravniho prostfedku pro dany druh cesty, jejich vyhody a 15
nevyhody

- popiSe pribéh cestovani letadlem, autobusem, vlakem, autem, MHD, lodi...
- vysvétli odbavovani cestujicich na letisti, na hrani¢nim pfechodu

- uvede doklady a dokumenty nutné pro zahrani¢ni cestu

Z4k/7akyné 8 Tradice a zvyky
- popiSe a srovna narodni tradice a zvyky CR a némecky mluvicich zemi

Z4k/Zakyné Skolsky systém
- popise a srovna jednotlivé stupné skolskych systémi CR a BRD 11
- vyhodnoti moZnosti vzdélani mladych lidi v obou zemich

74k/ Zakyng Rakousko, Videti
- podé zakladni zemépisnou charakteristiku Rakouska (pohofi, vodstvo,
hranice, statni ziizeni, Gfedni jazyky, spravni ¢lenéni, statni symboly...) 16
- uvede dilezité turistické cile v oblastech kultury, sportu, ptirodnich kras

- propoji téma s poznatky z gastronomie (Videnska kava, Sachriv dort, ...)
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74k/ Zakyng Napojovy listek
- vysvétli obsah a ¢lenéni napojového listku
- popise jednotlivé skupiny napojl, uvede piiklady napoju vcetné jejich nazvi 8
- stru¢né popise piipravu ¢i vyrobu nékterého spec. napoje (pivo, vino, kava,
koktejl...)

- sestavi recept na pripravu jednoho napoje dle vlastniho vybéru

Z.4k/Z4kyné Prace
- popisSe obleceni ¢isnika
- vysvétli a okomentuje pracovni napln ¢isnika (uvitani hosta, uvedeni ke stolu, 11
obsluha, prostirani apod.)

- analyzuje jednotlivé systémy obsluhy, zaméfi se na franc. a angl. zptisob

ka

(@
-
W<
—

n

Z4k/ Zakyné Svycarsko
- poda zakladni zemépisnou charakteristiku Svycarska (pohofi, vodstvo,
hranice, statni zfizeni, Ufedni jazyky, spravni ¢lenéni, statni symboly...) 14

- uvede dulezité turistické cile v oblastech kultury, sportu, ptirodnich kras
- propoji téma s poznatky z gastronomie

74k/ Zakyné Némecko + videofilm
- podé zakladni zemépisnou charakteristiku Némecka (pohofti, vodstvo,
hranice, statni ziizeni, Gfedni jazyky, spravni ¢lenéni, statni symboly...) 16

- uvede dilezité turist. cile v oblastech kultury, sportu, ptirodnich kras
- propoji téma s poznatky z gastronomie

Z4k/Zakyné Berlin
- ur¢i polohu mésta v ramci BRD
- prokaze zakladni historicky a kulturni piehled (NSR X NDR, Rissky sném, 10
Braniborska brana , univerzity, divadla, muzea...)
- doporuci Berlin jako mozny turisticky cil

5 Pisemné prace a opakovani
4. ro¢nik
- popise hotel, pokoj, strukturu hotelu, hotelového personalu, jeho tkoly a Hotel, hotelovy pokoj, hala
kompetence 15 Hotelovy personal
- charakterizuje profesni a odborné predpoklady pro vykon jednotlivych Hotelové sluzby
povolani
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- navrhne moznosti volnoc¢asovych aktivit hostl
- charakterizuje hotelové sluzby
- metodické situace, rozhovor na recepci, telefonovani, dialogy s hostem

- poda pomoci mapy zékladni zemépisnou charakteristiku, prokaze znalost 8 Ceska republika
turisticky atraktivnich oblasti a mist, vysvétli, ktera mista by navstivil a pro¢

- vyjmenuje hlavni lazeniské oblasti a druhy terapii 4 Ceské lazné

- uréi polohu mésta v ramci CR, prokaze zakladni historicky a kulturni prehled Marianské Lazné
(zakladatelé mésta, lazeniska kolonada, prameny, lazenstvi) 4

- navrhne sportovni a kulturni program dle sezény, doporuci ubytovani a
navstévu restaurace, zdivodni vyber

- charakterizuje vyznamné znaky Ceské kuchyné Ceska kuchyné

- popise technologické postupy narodnich pokrmi 6

- zhodnoti ¢eskou kuchyni z hlediska racionalni vyzivy

- rozliSuje a popise jidla dne tak, jak po sob¢ nasleduji, téz zptisob servirovani Jidla dne, zdrava vyziva
- zformuluje svou ptedstavu zdravého zivotniho stylu 8

- uvede kladné i zaporné ptiklady ze svého okoli
- popiSe té€7 svoje spravné a nespravné stravovaci navyky

-na zaklad¢ vlastnich sociokulturnich zkuSenosti charakterizuje vyrazné Specifika narodnich kuchyni némecky
odli$nosti dané jazykové oblasti od kuchyné ceské mluvicich zemi
- osvoji si 1 sociolingvistické odliSnosti danych jazykt (napt. rakouské a 13 Dalsi cizi kuchyné

Svycarské némciny)
- uvede zakladni charakteristiku prednich svétovych kuchyni (podle vlastniho
vybéru)

-uvede problémy a Zhava témata soucasného svéta a vyjadii svlij ndzor na né 15 Problémy soucasného svéta
(napr. vale¢né konflikty, prirodni katastrofy, sport. a kultur. udalosti)

- zak popise zakladni problémy zivotniho prostfedi a moznosti ochrany Zivotni prostiedi
planety Zemé — hovofi o ocednech, primyslu, zeméd¢lstvi, doprave,
obyvatelstvu, fauné a flofe 7

- formou diskuze poukdZe na negativni jevy ve vyse uvedené sféfe a navrhne
moznosti, jak zlepSit soucasnou situaci a ¢eho se vyvarovat

- sezndmi ostatni se svym dosavadnim vzdélanim, dalSimi studijnimi plany 14 Hotelova skola a praxe
- popiSe svou nynéjsi Skolu, jeji vybaveni, odborné moznosti (praxe, staze,
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odborné a jazykové kurzy), zhodnoti sviij vybér a pfinos této Skoly pro
profesni
i spoleCenskou orientaci
- vyjadii svij vztah ke své tfid¢€ i lidem v blizkém okoli
- popiSe Skolni restauraci Praha — vyjmenuje klady a zapory, navrhne moznosti
zlepSeni, popiSe, jak probiha praxe

- napiSe obchodni dopis, objednavku, stiznost, dékovny dopis, potvrzeni
objednavky

- sestavi vlastni strukturovany Zivotopis

- osvoji si grafickou tpravu obchodniho dopisu dle platné normy

- vyuziva a zvlada IT terminologii

Hotelova korespondence, Zivotopis

15

Opakovani a pisemné prace

Jazykové prostiedky (lingvistické kompetence)

- konkrétni detailni rozvrzeni uciva je v souladu s jednotné pouzivanymi u¢ebnimi materialy splitujicimi pozadavky SERR (Spoleény evropsky referenéni ramec)

- hodinovéa dotace umoziuje dosdhnout stejné turovné vysledkt u prvniho i druhého ciziho jazyka

- zak produktivné ovlada zvukovou podobu daného jazyka, tj. nejen artikulaci
jednotlivych hlasek, ale i suprasegmentalni slozky

Zvukova stranka jazyka

- zak si produktivné osvojil cca 2500 lexikalnich jednotek tykajicich se
vybranych tematickych okruhd a komunikativnich situaci. Zvladl zakladni
zpiisoby obohacovani slovni zasoby piislusného ciziho jazyka. Udelné a
pohotove pouziva piekladové a nejbeznéjsi vykladové slovniky.

Receptivné se seznamil s teritoridlnimi rozdily ve slovni zasobé daného jazyka

Slovni zasoba

- zak zvladl pravopis i grafickou upravu zakladnich formalnich textd
(osobni dopis, obchodni dopis, strukturovany Zivotopis, dotaznik apod.)

Graficka stranka a pravopis

Véty hlavni a vedlejsi, slovosled ve vété jednoduché, zakladni typy vedlejsich vét a Syntax
jejich slovosled, vyjadiovani zaporu, vyjadfovani modality, oznamovaci, rozkazovaci a

podminovaci zpusob, protéjsky jednoclennych vét, poloveétné konstrukce

Podstatna jména Morfologie

Rod, ¢leny, pocitatelnost, nepravidelnost mnozného ¢isla, analogie ¢eskych pada
Piidavna jména, piislovce

Stupnovani pravidelné a nepravidelné, srovnavani

Zajmena a Cislovky

Osobni, zvratna, privlastiiovaci, ukazovaci, neurcita, vztazna
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Druhy ¢islovek, vyjadfeni mnozstvi, miry, ¢asu (fyzikalni jednotky, zlomky, procenta,
data , letopocCty)

Slovesa

Pravidelna a nepravidelna ¢asovani, slovesa s ptedponou odlucitelnou a
neodlucitelnou, zvratna slovesa, slovesné vazby,

Cas — piitomny, budouci, préteritum, perfektum, plusquamperfektum Sklofiovéni
pridavnych jmen po ¢lenu uréitém

Piedlozky

se 2p., 3.p., 4.p. 3.- 4. padem, pouziti téchto predlozek pii vyjadiovani

Spojky

Soutadici a podtadici a jejich pouZziti v hovorovém NJ casovych, prostorovych a
dalSich vztahl neurcéitém
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NAZEV PREDMETU: SPANELSKY JAZYK JAKO TRETI JAZYK
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 3 3 6

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Vyuka sméfuje k osvojeni zakladnich jazykovych kompetenci, které se uplatni v osobnim zivot¢ a pii vykonu povolani, k seznameni s realiemi
Spané€lsky mluvicich zemi a ke zvladnuti zdkladni pisemné i ustni komunikace v béznych situacich i v profesnim prostiedi hotelnictvi,
gastronomie a cestovniho ruchu.

Z4ci se seznami s realiemi §panélsky mluvicich zemi, coz vede k pochopeni a respektovani tradic a zvyki jinych narodii a k respektovani
obyvatel jiné kulturni oblasti v souladu se zdsadami demokracie.

Charakteristika uéiva

- volitelné ve 3. a 4. ro¢niku — 3 hodiny tydné

- vzdé€lavaci oblast: Jazykové vzdélavani a komunikace

- Poslech: rozumi zndmym sloviim a zakladnim frazim, které se tykaji vlastni osoby, rodiny, okoli, nakupovani, zaméstnani apod., pii pomalé a
zietelné mluvé. Pochopi smysl kratkych zprav, hldseni a pokynt

- Cteni: ¢te kratké jednoduché texty, véetné odbornych, orientuje se v kazdodennich materialech — jidelnich listcich, prospektech

- Ustni interakce: pohotové reaguje v b&znych situacich, umi komunikovat s hostem a podat mu informace o b&Znych tématech a ¢innostech,
doporucit vhodny program.

- Samostatny Ustni projev: popiSe vlastni rodinu, Zivotni podminky, dosazené vzd¢lani, plany do budoucna

- Pisemny projev: napiSe spravn¢ odborné terminy, sestavi jidelni listek, odpovi na Gfedni dopis tykajici se rezervace, stravovani a léceni hostl

Pojeti vyuky

- autodidaktické metody, motivacni vypravéni a rozhovor, diskuse

- metody prace s odbornym textem — vyhledavani informaci (internet, specialni jazykova literatura apod.), preklad,

- dialogické metody pii nacviku komunikativnich dovednosti souvisejicich s profesni orientaci zaka 1 komunikaci v béznych zivotnich situacich,
poslech rodilého mluvciho, prace s obrazky, mapou, videem, didaktické hra

- moznost upevnit a rozsifit komunikativni kompetence kontaktem se Spanélsky / hispansky mluvici klientelou v rdmci praxe

- tymova, skupinova prace, prezentace samostatnych praci student
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| - navaznost vyuky jazykové na vyuku odbornych predméti

Hodnoceni vysledki Zaku

- ustni zkouSeni (formou konverzace na probrané téma)

- po ukonceni lekce/tematického celku lekci pisemné opakovani dil¢i 1 souhrnné

- didakticky test

- poslechovy test

- samostatné prace, prezentace studentli

- pti celkové klasifikaci vyznamné zohlednovan aktivni a samostatny pfistup k vyuce ciziho jazyka

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

- z4ci prokazi dosazenou Uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci tematickych okruhti tykajicich se:

- mezilidskych vztaht, kulturnich aspektd riiznych jazykovych oblasti véetng CR, specifickych témat danych zdjmem,
zaméfenim a budoucimi pottebami zaki, s ohledem na profesni orientaci zakl (gastronomie, hotelnictvi, cestovni ruch)

- k rozvoji vSech klicovych kompetenci ptispiva celkové pojeti vyuky a zplisob hodnoceni ve vzdélavaci oblasti Jazykové vzdelavani a
komunikace (viz téZ Cesky jazyk a komunikace)

- pfedmétem se prolina prifezové téma OBCAN V DEMOKRATICKE SPOLECNOSTI — Zaci jsou vedeni k vhodné mife sebevédomi,
k vlastenectvi, ke komunikaci s lidmi a diskusi o riznych otazkach

- pfedmétem se prolina prifezové téma CLOVEK A SVET PRACE - Zaci jsou vedeni k aktivnimi pracovnimu Zivotu a isp&$né profesni kariéfe,
k pisemné i verbalni komunikaci s potencionalnimi zaméstnavateli, k formulovani svych priorit

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek (v¢. gramatiky)
3. ro¢nik
- ZAci/zakyné 1. Viajé al espaiiol — Uvod do §panélitiny
- zvladnou zakladni osobni komunikaci (pozdravy, piedstaveni sebe a Gramatika: vyslovnost, urcity ¢len, rod a
druhych, osobni udaje) 15 ¢islo, osobni zdjmena, zékladni pravidelna
- sd¢li diivody studia Spanélstiny, zakladni narodnosti, umi pouzit bézné slovesa -ar, sloveso ser, zdkladni otdzky a
odpovédi
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fraze
- orientuji se v zakladni slovni zdsob¢ osobnich udaju a jazykl

Z4ci/zakyné

- navazou prvni kontakty (ptani na povolani, misto ptivodu, profese)

- pozadaji o telefon, pisi zdkladni email, tvoti a odpovidaji na otazky v
bézné konverzaci

- orientuji se v profesni slovni zasobé

15

2. Primeros contactos — Prvni kontakty,
povolani, zakladni otazky

Gramatika: neurc€ity ¢len, rod podstatnych
jmen, zépor, tvorba otazek, sloveso tener,
querer, ser/estar, abeceda

Zéci/zakyné

- popisi rodinu, fyzicky vzhled, povahu a blizké vztahy

- hovoii o oblibenych aktivitach, volném case, ptaji se na zajmy
druhych

- uvedou datum a umi pouzit ¢islovky do 100, dny a mésice

18

3. Me gusta mi gente — Rodina, vztahy,
fyzicky a charakterovy popis, konicky
Gramatika: piivlastiiovaci zdjmena, rod a
¢islo ptidavnych jmen, otazky typu
(coémo...? ;quién...? ;qué...?7; gustar;
¢islovky do 100, mésice, dny v tydnu

Zaci/zakyné

- nakupuji potraviny, vyzadaji cenu, objednaji v restauraci, Zadaji o
vysvétleni a informace, popisi jidla, sdéli mnozstvi a typy baleni

- orientuji se v jidelnim listku a ve Spanélskych zvyklostech pii
stolovani

15

5. Comer con gusto — Jidlo, nakupovani,
restaurace

Gramatika: zajmena pfedmétu ptimého,
zmeénova slovesa (e>ie, o>ue), ¢islovky nad
100, mnozstvi a miry, vyjadieni casu
(hodiny), rozkaz

Z4ci/zakyng

- popisi mésto, pamétihodnosti, dopravu, nakupuji ve mésté, ptaji se na
cestu a orientuji se v prostoru

- domluvi schiizku, vyzéadaji a poskytuji informace o lokalité a sluzbach

14

6. Por la ciudad — Mésto, doprava,
sluzby

Gramatika: predlozky mista (a, en, de),
rozkazovaci zptisob, sloveso ir,
nepravidelné sloveso estar, otazky, kratky
popis

Zéci/zakyné

- planuji a popisuji cestovani, rezervace, pobyty na dovolené

- zvladnou vyjadiit souhlas/nesouhlas, omluvu a stiznosti, referuji o
minulych zazitcich, planuji organizaci volna

13

7. El placer de viajar — Cestovani,
ubytovani, vypravéni zazitku

Gramatika: zajmena, hodn¢/mnoho
(mucho/mucha), pfitomny ¢as
nepravidelnych sloves, casovani minuly Cas
(pretérito perfecto — uvod), vyraz ptani a
stiznosti
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4. roénik

Zéci/zakyné:
— predstavi sebe i kolegy a popise profesi (predpoklady, kompetence,
zkusenosti)
— charakterizuje hotel (adresa, kategorie, misto, klientela, typy pokoju,
vybaveni)
— vyjmenuje sluzby hotelu

20

Hotel

- Gramatika: slovesa popisujici povolani
(llevar, trabajar, encargarse de), rozsifena
pridavna jména a spojky, stfedni rod ,,l0”,
jednoduché porovnavani (mejor, peor),
uziti “hay/estar/ser” pro popis zafizeni a
sluzeb

Zéci/zakyné:

— pfijme hosta/skupinu na recepci

— poskytuje informace o sluzbach

—reaguje v modelovych situacich (osobni/telefonickd/pisemna
komunikace s hostem)

— zvlada slovni zasobu o vybaveni pokoje

— chape a tesi stiznosti, krizové situace, omluvu, vyuctovani a

37

Recepce

- Gramatika: rozsifeni minulého ¢asu
(pretérito perfecto/indefinido pro
zkusenosti, rezervace, stiznosti), zvratna
slovesa (quejarse, alojarse), kondicional
pro zdvofilost (me gustaria, podria), fraze
pro omluvu a nabidku napravy, rozkaz

rozlouceni nepiimy/negativni, uziti podminkovych vét
pokud
Zaci/zékyné: Restaurace

— zna vybaveni stolu a restaurace

— pouzivé gastronomické pojmy

— sestavi menu, popise pokrmy a postupy

— provede rezervaci, doporuci jidlo, objednd, vyuctuje a reaguje na
stiznosti

— zajisti room service

30

- Gramatika: rozkazovaci zpusob (pozitivni
a negativni), zdvorilé fraze s
kondicionalem, slozeny infinitiv pro popis
(haber + participium), futuro semplice a
perifrastico pro “doporuceni/objednavky”,
frazova slovesa jidla e serviz, uziti se pro
bezosobni vyjadieni (se sirve, se prepara),
vyraz mnozstvi a podminky
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NAZEV PREDMETU: FRANCOUZSKY JAZYK JAKO TRETI JAZYK
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 3 3 6

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Vyuka sméfuje k osvojeni zakladnich jazykovych kompetenci, které se uplatni v osobnim zivot¢ a pii vykonu povolani, k seznameni s realiemi,
specifické pristupy k francouzsky mluvicim hostim, k dovednosti komunikovat v béznych situacich pisemnou i ustni formou.

Z4ci se seznami s francouzskymi realiemi, coz vede k pochopeni a respektovani tradic a zvyki jiného naroda, k respektovani obyvatel jiné
kulturni oblasti v souladu se zasadami demokracie. Zaci se orientuji v digitdlnim prostiedi a vyuZivaji digitalni technologie pii uceni.

Charakteristika uéiva

- volitelné ve 3. a 4. ro¢niku — 3 hodiny tydné

- vzdélavaci oblast: jazykové vzdélavani a komunikace v realném 1 digitdlnim prostiedi

- Poslech: rozumi znamym sloviim a zékladnim frazim, které se tykaji vlastni osoby, rodiny, okoli, nakupovani, zamé&stnani apod., pfi pomalé a
zietelné mluvé. Pochopi smysl kratkych zprav, hlaSeni a pokynti

- Cteni: ¢te kratké jednoduché texty, véetné odbornych, orientuje se v kazdodennich materialech — jidelnich listcich, prospektech

- Ustni interakce: pohotové reaguje v béznych situacich, umi komunikovat s hostem a podat mu informace o b&znych tématech a ¢innostech,
doporucit vhodny program.

- Samostatny ustni projev: popise vlastni rodinu, Zivotni podminky, dosazené vzdélani, plany do budoucna
- Pisemny projev: napiSe spravné odborné terminy, sestavi jidelni listek, odpovi na afedni dopis tykajici se rezervace, stravovani a 1éCeni hostii

Pojeti vyuky

- autodidaktické metody, motivacni vypravéni a rozhovor, diskuse

- metody prace s odbornym textem — vyhledavani informaci (odborna literatura, autentické materidly, digitalni prostfedi), preklad,

- dialogické metody pii nacviku komunikativnich dovednosti souvisejicich s profesni orientaci zaki i komunikaci v béznych zivotnich situacich,
poslech rodilého mluvciho, prace s obrazky, mapou, videem, didakticka hra, pouzivani digitalnich néstroji z oblasti um¢l¢ inteligence a aplikaci

- moznost upevnit a roz§ifit komunikativni kompetence kontaktem s francouzsky mluvici klientelou

- tymova, skupinova prace, prezentace samostatnych praci studenta

- navaznost vyuky jazykové na vyuku odbornych predméti
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Hodnoceni vysledki zZaku

- ustni zkousSeni (formou konverzace na probrané téma)

- po ukonceni lekce/tematického celku lekci pisemné opakovani dil¢i 1 souhrnné

- poslechovy test

- samostatné prace, parova a skupinova prace

- prezentace s vyuzitim digitalnich kompetenci

- pti celkové klasifikaci vyznamné zohlednovan aktivni a samostatny pfistup k vyuce ciziho jazyka
- vlastni sebehodnoceni

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

- z4ci prokazi dosazenou Uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v ramci tematickych okruhti tykajicich se:
- mezilidskych vztahi, kulturnich aspektd riiznych jazykovych oblasti véetng CR, specifickych témat danych zdjmem,

zamé&fenim a budoucimi potfebami zakt, s ohledem na profesni orientaci Zakl (gastronomie, hotelnictvi, cestovni ruch)
- k rozvoji vSech klicovych kompetenci véetné digitalnich piispiva celkové pojeti vyuky a zplisob hodnoceni ve vzdélavaci oblasti Jazykové
vzdélavani a

komunikace (viz téz Cesky jazyk a komunikace)
- pfedmétem se prolina prifezové téma OBCAN V DEMOKRATICKE SPOLECNOSTI — Zé4ci jsou vedeni k vhodné mife sebevédomi,

k vlastenectvi, ke komunikaci s lidmi a diskusi o rtiznych otazkéach
- ptedmétem se prolina prifezové téma CLOVEK A SVET PRACE - Z4ci jsou vedeni k aktivnimu pracovnimu Zivotu a Gsp&$né profesni
kariéfe, k pisemné i verbalni komunikaci s potencionalnimi zaméstnavateli, k vyuzivani digitalnich technologii bezpe¢né, kriticky a tvofive pii
praci a u€eni, k formulovani svych priorit

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek

3. ro¢nik

Zaci/zakyng Ja alidé v mém okoli

- charakterizuje sebe, svou rodinu a ptatelé (predstavi sebe 1 druh¢, poda 25

informace o svém bydlisti, véku, nadiktuje telefonni ¢islo, mail, stru¢né
pohovoti o své rodiné a pratelich)
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Zaci/zékyné Vzdélani, Hotelova Skola
- poskytne informace o Hotelové Skole
- popise svijj rozvrh hodin (vyucovaci predméty, pocet hodin, ucitele)
- strucné€ povypravi o tom, co ho ve skole nejvice zajima a bavi, v ¢em 25
vynika
- popise dosazené vzdelani
- vytvoii jednoduchy zivotopis

Zaci/zakyné Nakupovéni, sluzby, obleceni
- vysvétli moznosti nakupovani (typy obchodt, zédkladnich sluzeb, jejich
nabidku, moZnosti placeni), charakterizuje sviij vztah k nakupovani,
zv14$tni pozornost vénuje oddéleni potravin 26
- umi se zeptat na cenu a porozumét ji, vyjadfit mnozstvi
- popiSe jaké je jeho oblibené obleceni, zmini 1 zptsob oblékani v
souvislosti s profesni orientaci

Z4ci/zakyné Volny cas, svatky a vSedni den
- jednoduse popiSe moznosti vyuziti volného ¢asu
- umi vypravét o svych volno€asovych aktivitdch (jakou aktivitu, kdy,
kde a jak Casto vykonava) 26
- struén& pohovofi o svétcich ve Francii a Ceské Republice
- je schopen popsat sviij denni rezim a pribéh dne jinych osob
- dokaze napsat pozvani a pisemn¢ i Ustné na néj reagovat

4. roénik

Zaci/zakyng Hotel
piedstavi sebe 1 své pracovni kolegy, popise svou profesi (zakladni
ptedpoklady a znalosti pro vykonavani profese) 20
charakterizuje hotel (zédkladni udaje — adresa, kategorie, misto, klientela,
typy pokojt, zdkladni vybaveni)
vyjmenuje sluzby hotelu

Zaci/zakynd Recepce
dokaze ptijmout hosta i skupinu na recepci — prvni kontakt s hostem, 37
poskvytne zdkladni informace o ubytovani a hotelovych sluzbich
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reaguje v modelovych situacich (komunikace s hostem na recepci, v
telefonickém 1 pisemném styku)

zna slovni zésobu tykajici se vybaveni hotelového pokoje

je schopen vést telefonickou i1 pisemnou komunikaci s hostem pii
rezervaci pokoje

rozumi stiznostem hosta a dokaze na n¢ vhodné reagovat

je schopen ¢elit krizovym situacim a feSit je

omluvi se a nabidne vhodnym zplisobem napravu a odSkodnéni
dokaze provést vSechny piipravné ukony pted odjezdem hosta
upozorni hosta na jeho povinnosti pted odjezdem

provede vyuctovani

rozlouci se s hostem

Zaci/zakynd Restaurace
zna slovni zasobu tykajici se prostieni stolu a inventar
zna a umi pouzivat odborné gastronomické nazvoslovi (sestavi jidelni a
napojovy listek a menu vhodné pro rtizné piilezitosti)
charakterizuje jidla a napoje (slozeni a technologické postupy) 30
je schopen provést rezervaci stolu v restauraci
uvede hosta ke stolu, poradi a doporuc¢i vhodné jidlo, provede
objednavku a vyuctovani
reaguje na stiznost hosta v restauraci
dokaze zajistit etazovy servis (objednavka snidané na pokoj)
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NAZEV PREDMETU: ZAKLADY SPOLEGENSKYCH VED
rocnik: l. . 1. \YA celkem
pocet hodin: 0 2 0 1 3

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Obecnym cilem je piiprava studentl na aktivni obCansky Zivot v demokratické spolecnosti. Sméfuje k pozitivnimu ovliviiovani jejich
hodnotové orientace tak, aby byli slusSnymi lidmi a informovanymi obCany svého statu, a aby jednali odpov€dné a uvazlivé nejen ku vlastnimu
prosp€chu, ale téZ pro vefejny zajem a prospéch. Kultivuje jejich historické védomi, a tak je uCi hloub€ji rozumét souCasnému déni, uci je
uvédomovat si vlastni identitu, kriticky myslet, nenechat se manipulovat a co nejvice porozumét svétu, v némz Ziji.

Charakteristika uéiva

Ucivo je rozdéleno do tematickych celkd, jeZ postupuji od pochopeni ¢lovéka coby individua (zédklady psychologie), pfes proces jeho zaclenéni
do spolecnosti (tivod do sociologie) az po uvédomeéni si globalni odpovédnosti, problémuU a moznych feSeni. DUraz je kladen na otazku
politického Zivota spoleCnosti a participace v ném (stat, pravo, politické subjekty, ideologie...).

Pojeti vyuky

Vyuka probihd formou: frontdlniho vyuCovani, diskuze, skupinové vyuCovani, prezentace ve tfidé, exkurze, projektového vyu€ovani, hry a
soutéZe. VyuZzivani informacni a komunikacnich technologii

Hodnoceni vysledka Zakua

Studenti budou hodnoceni minimalné jednou za pololeti Gstn€, po dokonceni kazdého tematického celku bude nasledovat pisemny test (v ptipadé
rozséahlejsich celkll i po jednotlivych ¢astech - minimaln€ dvakrat za pololeti). Soucasti hodnoceni bude také vypracovani projektu a jeho
prezentace

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a priufezovych témat

- vyuZzivat svych spolec¢enskovédnich védomosti a dovednosti v praktickém Zivote: ve styku s jinymi lidmi a riiznymi institucemi, pii
feSeni praktickych otdzek svého politického i filozoficko-etického rozhodovani, hodnoceni a jednani, pfi feSeni svych problému pravniho
a socialniho charakteru

- ziskavat a kriticky hodnotit informace z riznych zdroji — z verbélnich, ikonickych (obrazy, fotografie, schémata, mapy...) a
kombinovanych prament (napf. film)

- formulovat vécné, pojmové a formélné spravné své ndzory na socidlni, politické, praktické, ekonomické a etické otazky, nalezité je
podloZit argumenty, debatovat o nich s partnery
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

2. roénik

- charakterizuje podstatu evropské integrace, vyznam a cile Evropské unie

- posoudi vyhody ekonomické integrace,

- zhodnoti, jak ovliviiuje zapojeni CR do EU Zivot obéanti

- objasni postaveni CR v soudobé Evropé a svété

- uvede vyznamné mezinarodni organizace a jejich cile (zapojeni CR)

- rozlisi zakladni globalni problémy, soucasné konflikty a navrhne jejich feseni
- uvede konkrétni piiklady projevi globalizace

- zhodnoti kladné a zaporné dopady globalizace na zivot ob¢anil

10

Soudoby svét, Evropska integrace a
mezinarodni spolecenstvi

- popiSe pojem statu a naroda

- popise vznik, vyvoj, ucel a funkci statu

- objasni vznik a vyvoj naseho statu (statni symboly, statni svatky)

- rozlisi rizné formy statu, charakterizuje pravni stat

- uvede, jak lze ziskat a pozbyt ¢eské statni obCanstvi

- na ptikladu rozlisi hlavni hodnoty a rizika ohrozeni demokracie

- rozli§i problémy, se kterymi se potykaiji etnické skupiny Zijici v CR

Stat a narod

- dokdze interpretovat d¢jinné udalosti

- popise pticiny krizi

- zhodnoti ideologie a organizace

- posoudi nebezpe¢nost moznosti opakovani politickych krizi

Clovek v d&jinnych udalostech

- objasni roli prava v zivoté spolec¢nosti

- popise a vysvétli, jak je uspofadan pravni fad CR

- vysvétli, kdy je €lovek zplsobily k pravnim ukonlim a ma trestni odpovédnost
- zné podstatu trestnych ¢ind a tresty jez mohou nasledovat

- popise soustavu soudt v CR

- porovna napln ¢innosti policie, statniho zastupitelstvi, soudt

- debatuje o problematice mezilidskych vztahti, volba partnera, manzelstvi atd.

Obcan a pravo

- vysvétli funkei Gstavy a ustavnich principa
- na prikladech dolozi, co definuje Ustava CR

Ustavni pravo
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- zdvodni délbu statni moci v demokratickych statech
- charakterizuje a popise hlavni subjekty statni moci v CR
- objasni proces tvorby a schvalovani zdkonti v CR

- vymezi pojmy politika, politicky rezim

- vysvétli vyznam politickych stran a politické plurality

- vysvétli podstatu a funkce ideologie

- na ptikladech rozpoznd charakteristiky zdkladnich politickych ideologii
- charakterizuje soucasny cCesky politicky systém

- rozlisi jednotlivé politické strany a jejich politickou orientaci

Politika, politické subjekty a ideologie

- rozpoznd hlavni formy pfimé demokracie

- orientuje se v odliSnosti voleb do parlamentu a do krajskych (obecnich)
zastupitelstvech

- vysvétli rozdily mezi riznymi volebni systémy

- na ptikladech vymezi pojem a projevy obcanské spolecnosti

- orientuje se v uloze vybranych spolecenskych organizaci a hnuti

- uvede ptiklady obcanské aktivity ve svém regionu

- popise zékladni ¢lanky statni spravy a samospravy (rozlisi jejich pravomoci)
- vysvétli ulohu mistni samospravy pro obCany

- uvede na prikladu, jak se mohou obc¢ané podilet na spraveé a samospraveé obce

Participace obc¢ant v politickém zivoté

- posoudi funkci viry a ndbozenstvi v Zivoté ¢lovéka

- charakterizuje zakladni svétova nabozenstvi

- objasni postaveni cirkvi

- vysvétli nebezpecnost nabozenskych sekt a fundamentalismu

- dovede kriticky pfistupovat k masovym médiim

- identifikuje projevy a nebezpeci intolerance, rasismu, Sikany, extremismu,
terorismu

Civilizace, vira a nabozenstvi

- charakterizuje ¢eskou spolecnost a jeji strukturu

- na piikladu vysvétli vyznam procesu socializace

- vysvétli socialni nerovnost a chudobu, uvede postupy, jimiz lze do jisté
miry fesit socialni problémy

- debatuje o pozitivech i problémech multikulturniho souziti

- vysvétli, pro¢ jsou obé pohlavi rovnocenna (posoudi poruSovani rovnosti)
- vymezi razné socialni utvary (referenéni, primarni, sekundarni skupina..),

Clovek a spoleénost
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socialni role, vztahy, funkce a problémy soudobé rodiny

- objasni vliv prostiedi na ¢lovéka

- popiSe frekventované socidlni deviace a socialné patologické jevy (pficiny a
dusledky)

- uvede moznosti predchazeni socialn€ patologickym jevim

4. rocnik

- vysvétli jaké otazky tesi filozofie,

- dovede pouZzivat vybrany pojmovy aparat,

- dokaze pracovat s jemu obsahov¢ a formaln€ dostupnym textem,
- debatuje o zakladnich filozofickych a etickych otazkach

- rozpozna logicky spravnou argumentaci

15

Clovek a prakticka filozofie

- shrne a rozlisi biologické a socidlni determinanty lidské psychiky,

- vymezi a objasni zékladni charakteristiky jednotlivych etap lidského
zivota,

- na konkrétnim ptiklad€ rozpozna projevy lidi rizného temperamentu,

- charakterizuje psychologii jako védni disciplinu a vysvétli jeji prakticky
vyznam pro ¢lovéka

- charakterizuje zakladni naro¢né Zivotni situace ¢lovéka, jejich pficiny,
feSeni a moznosti predchdzeni t€émto situacim,

- na ptikladech rozlisi zakladni psychické jevy (rozpozné a charakterizuje
psychické procesy, stavy, vlastnosti)

- popise a odlisi jednotlivé procesy paméti, vysvétli proces zapominani a uvede,
jak a ¢im lze pamét posilovat

- objasni na ¢em zavisi efektivnost uc¢eni

14

Clovék jako jedinec
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NAZEV PREDMETU: DEtJepis
rocnik: l. . 1. \YA celkem
pocet hodin: 2 0 0 0 2

POJETI PREDMETU
Obecné cile piredmétu

Cilem d¢&jepisu na odborné skole je poskytnout zakiim zdkladni orientaci v klicovych udalostech ptfedevsim naSich narodnich dé&jin, které jsou
vylozeny v kontextu svétovych historickych udalosti.

Zaci

- si utvoii vlastni nazor na historicky vyvoj a smysl déjin, budou budovat historické védomi, aby porozuméli 1épe soucasnosti,

- jsou hrdi na tradice a hodnoty, které vznikly v déjinach naseho néroda,

- se seznami se zaklady d¢jin gastronomie, aby se poucili z historického vyvoje svého studijniho oboru,

- se nauci pracovat s odbornou literaturou a dal§imi zdroji informaci (film, tisk),

- kriticky vyhodnoti tyto informace, budou schopni je systematizovat a na jejich zaklad¢ budou schopni samostatného tisudku

Charakteristika uéiva

Ucivo tvoti vybér z Ceskych déjin, které jsou prezentovany v souvislostech se svétovym dé&jinnym vyvojem. Je respektovan chronologicky
postup, hodinova dotace ¢ini 2 hodiny tydné pro 1.ro¢nik. Upfednostituji se moderni déjiny, protoze zejména ty jsou dulezité k tomu, aby zaci
1épe porozuméli své soucasnosti. Dliraz je kladen na vytvareni vlastniho postoje k obecnym souvislostem mezi historickymi udélostmi, z nichz se
ma zak poucit pro sviij zivot v ptitomnosti. Do vyuky je zafazena i regionalni historie a déjiny gastronomie. Pfedmét vychazi ze vzdélavaci
oblasti RVP spolecenskovédni vzdélavani.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd formou:
- frontalniho vyucovani

- skupinové vyucovani a kooperativniho uceni
- prezentace ve tfid¢, na exkurzi

- exkurze

- problémové ukoly

- prace s historickym dokumentem, mapou

- didaktické hry a soutéze

Hodnoceni vysledku Zaki

Pii hodnoceni je kladen diraz na:
- schopnost zakl samostatné myslet a vyvozovat souvislosti mezi historickymi udalostmi z riznych obdobi,
- miru porozumeéni uciva,
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- schopnost pracovat s texty a materialy nejriznéjsiho charakteru,

- schopnost debatovat o d¢jinnych udalostech,

- z4jem o predmét.

Hodnoceni vysledkl zéka je vyjadieno klasifikaci, jejiz soucasti je prubézné ustni zkouSeni, didaktické testovani dovednosti a schopnosti,
aktivita ve vyuce, vyjadieni ndzoru na zéklad¢ znalosti a dovednosti.

Prinos piredmétu k rozvoji priiFezovych témat

Dominantni v souvislosti s pfedmétem déjepis je prifezové téma ob¢an v demokratické spolecnosti.

Déjepis ptispiva k tvorbé pravniho védomi, k posileni spoluodpovédnosti jedince za utvareni soucasnosti, za diisledné zachovavani zakonnosti
vcetné dodrzovani a aktivniho prosazovani kodexu lidskych prav a svobod. Ptispiva k péstovani citového, vnitiniho vztahu zakt k vlasti, vytvari
kladny vztah k pozitivnim vzorim, jeZ jsou prezentovany v pojmech humanismus, demokracie, svoboda, osobni zodpovédnost, spravedlnost i
mezinarodni porozumeéni.

S pfedmétem déjepis i1 okrajoveé souvisi prifezové téma €lovék a Zivotni prostiedi. Nejde jenom o problematiku ochrany umélecko-historickych
pamatek, ale pfedmét zptistupiiuje zakiim zplsob Zivota lidi v minulosti, ktery se utvatel také v zavislosti na charakteru jejich pracovniho,
zivotniho, kulturniho a ptirodniho prostiedi v riiznych etapach vyvoje lidstva.

Predmét déjepis se vztahuje k dalsim predmétim: zaklady spole¢enskych véd, zaklady prava, déjiny kultury, literarni vychova, zemépis
cestovniho ruchu a cestovni ruch.

Prinos déjepisu ke klicovym kompetencim

Komunikativni kompetence — absolventi jsou schopni pracovat s jednoduchymi texty riizné povahy, umi se vyjadrovat jazykove spravn¢ a

s vyuzitim historické terminologie, umi pisemné zaznamendvat podstatné myslenky a tdaje z textli a projevi jinych lidi /historickych pramend,
prednasek, diskusi , literatury apod./

Personalni kompetence — absolventi jsou pfipraveni efektivné se ucit a pracovat, vyuZzivat ke svému u€eni zkuSenosti jinych lidi, ucit se i na
zaklad¢ zprostfedkovanych zkusSenosti, k nimz kriticky pfistupuji

Socidlni kompetence — absolventi jsou schopni pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych €innosti, pfijimat a odpovédné plnit svéfené
ukoly, podnécovat praci tymu vlastnimi navrhy na zlepsSeni prace a feseni ukoll, nezaujaté zvazovat navrhy druhych, prispivat k vytvaieni
vstiicnych mezilidskych vztahii a k ptedchdzeni osobnich konfliktii, nepodléhat pfedsudkim a stereotyplim v ptistupu k jinym lidem.

Resit samostatné b&zné pracovni i mimopracovni problémy — absolventi porozumi zadani tikolu a uréi jadro problému, ziskavaji informace
pottebné k feSeni problému a kriticky je hodnoti, navrhnou zpiisob feSeni, varianty, podavaji zdivodnéni, vyhodnoti a ovéti spravnost zvoleného
postupu, uplatiiuji pii feseni rizné metody mysleni, voli prosttedky a zplisoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivaji zkusenosti a
védomosti nabytych diive.

Vyhleda historické prameny a umi s nimi pracovat.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI
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Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

Zaci
vysvétli vyznam poznavani déjin pro ¢lovéka
rozliSuji druhy historickych pramenii, umi s nimi pracovat

2

Uvod do studia déjepisu, hist. prameny

- objasni vliv despocii a antiky na dal$i vyvoj Evropy, jeji pfinos
v rozvoji kultury
- zhodnoti vyznam kiestanstvi pro dalsi rozvoj evropskeé civilizace

Déjiny starovéku
Staroorientalni despocie
Antické Recko, Anticky Rim

umi propojit nase dé&jiny s evropskymi udalostmi, zhodnoti
nejvyznamnéjsi panovniky z rodu Pfemyslovct a Lucemburkt
rozumi postaveni cirkve ve stfedovéku a jejimu vlivu na tehde;jsi
spolecnost

zhodnoti vyznam stiedovéku pro rozvoj kultury a ekonomiky

10

Feudalismus s durazem na ¢eské déjiny
Velka Morava,

Vznik ¢eského statu a jeho rozvoj za
Ptemyslovci, Lucemburkt

Husitské revoluce

vysvétli zmeény ve chdpani svéta za humanismu a renesance, pochopi
jejich vliv na dalsi vyvoj Evropy

zhodnoti vyznam vlady Habsburkt pro nase zem¢

vysvétli ptinos osvicenstvi a jeho vliv na utvareni novodobého ¢eského
statu

Déjiny novovéku 15. — 18. stoleti
Humanismus a renesance

Vlada Jitiho z Podébrad a Jagelloncti
Stavovské povstani a jeho dusledky
Osvicenstvi, vlada Marie Terezie a Josefa
I1.

porovnaji situaci v nasich zemich pted narodnim obrozenim a po ném
vysvétli boj na ob¢anska a narodni prava v obcanské spolecnosti
popisi cesko-némecké vztahy v 19. stoleti

zhodnoti vyznam odvolani A. Bacha pro nase zemé

popisi rozd€leni svéta mezi evropské velmoci

Dé&jiny 19. stoleti

Narodni obrozeni

Cesko — némecké vztahy v 19. stoleti
Dualismus v habsburské monarchii
Nase zeme pred 1. sve€tovou valkou

Mrve o

charakterizuji pticiny, prib¢h a dusledky I. svétové valky
rozumi zménam ve svéte po skonceni 1. svétové valky

vysvétli fungovani demokracie v mezivale¢ném Ceskoslovensku
pochopi diisledky hospodarské krize pro nase i svétové dé&jiny
charakterizuji fasismus, nacismus, rozpozna totalitni tendence a
principy

popisi komunismus a jeho specifika v Rusku a SSSR,
orientuji se v mezinarodnich vztazich v letech 1918 — 1939, ur¢i cile

valCicich stran v 2.svétové valce,

20

Déjiny 20. stoleti

1. svétova valka a naSe zemé za valky
BolSevismus v Rusku

Vznik CSR

Ceskoslovensko v letech 1918 — 1939
Hospodarska krize a jeji disledky na
evropské dé&jiny

2. svétova valka a jeji vysledky, dusledky
CSR za valky, odboj
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popisi formy boje Cechii a Slovaki za svobodu

znaji usporadani svéta po 2.svétoveé valce a objasni disledky pro
Ceskoslovensko, diskutuje o dopadech valky na civilni obyvatelstvo, o
potrestani vinikli a o lloze vyznamnych osobnosti

charakterizuji komunisticky rezim u nds a rozumi snahdm o jeho
reformu

vysvétli rozpad sovétského bloku

v e

popisi situaci pred rokem 1989 a po ném

Povéle¢né uspotadani svéta

CSR v letech 1945 — 1948

Vyvoj v nasi zemi v letech 1948 — 1968
Prazské jaro a normalizace

Situace v 70. — 80. letech

Sametova revoluce

Soucasné ¢eské d¢jiny na pozadi
svétovych

charakterizuji gastronomické zvlastnosti jednotlivych staroorientalnich
a

starovekych statd

popisi zvyklosti v ptiprave jidel a jejich servirovani ve stiedoveéku
pochopi zmény v gastronomii za renesance

orientuji se ve vyvoji gastronomie v novoveéku a v soucasnosti

10

Déjiny gastronomie - prubézné fazeny
k jednotlivym obdobim d¢&jin

Anticka kuchyné¢ a hostina

Stiedoveka kuchyné u nas

Novinky v gastronomii za renesance
Gastronomie ve svété v novoveku

Opakovani

Opakovani, exkurze
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NAZEV PREDMETU: ZAKLADY PRIRODNICH VED
rocnik: l. . 1. \YA celkem
pocet hodin: 2 0 0 0 2

POJETIi PREDMETU

Obecné cile predmétu

Cilem predmétu je ucit zaky vyuzivat ptirodovédnych poznatkili a dovednosti v praktickém zivoté ve vSech situacich, které souviseji

s ptirodovédnou oblasti,

- logicky uvazovat, analyzovat a fesit jednoduché ptirodovédné problémy,

- pozorovat, popsat a vysveétlit podstatu pfirodnich jevl, provadét experimenty a méteni, zpracovavat a vyhodnocovat ziskané udaje,

- komunikovat, vyhledavat a interpretovat ptirodovédné informace a zaujimat k nim stanovisko, vyuzivat ziskané informace v diskusi

k ptirodovédné a odborné tématice, ziska zdkladni znalosti z anatomie a fyziologie ¢loveka, ziskat znalosti a dovednosti potiebné k preventivni a
aktivni péci o zdravi.

- porozumé¢t zakladnim vztahlim a souvislostem mezi Zivou a nezivou pfirodou,

- rozumét zakladnim biologickym a ekologickym souvislostem a postaveni ¢lovéka v ptirodé€, zhodnotit vliv ¢innosti clovéka na slozky
zivotniho prostiedi a zplisoby jeho ochrany

- posoudit chemické a fyzikalni vlastnosti latek, klasifikovat chemické latky, znat jejich vlastnosti a chovani, posoudit jejich nebezpecnost
a vliv na zivé organismy, rozumét zakladnim chemickym procesiim v zivych organizmech

- ziskat motivaci piispet k dodrzovani zésad udrzitelného rozvoje v obanském zivoté i odborné pracovni ¢innosti,

- ziskat pozitivni postoj k ptirod¢,

- motivovat k celozivotnimu vzdélavani v ptirodovédné oblasti.

Charakteristika uéiva

Ucebni osnova vychazi ze vzdelavaci oblasti Piirodovédné vzdelavani a v ramci mezipiedmétovych vztahi a uplatnéni komplexniho ptistupu

k pochopeni ptirodnich jevl a zdkonitosti jsou do uciva zahrnuty zakladni okruhy chemického, biologického vzdélavani. Sled tematickych celkt
a jejich hodinova dotace 2 hodiny tydné v 1.ro¢niku je prizpiisobena potiebam konkrétniho studijniho oboru

a k prifezovému tématu Clovék a Zivotni prostfedi. Diraz je kladen na environmentalni vychovu s cilem formovani zadoucich vztahii

k zivotnimu prostfedi a utvareni vlastnich ndzorti, postojii a hierarchie Zivotnich hodnot v souladu s myslenkami trvale udrzitelného rozvoje.

V pojeti biologického vzdélavani se zdliraziuje problémovy piistup a vazby na Zivotni prostiedi, poznavani vlastniho téla, u¢ivo obsahuje i
potiebny humanitni

aspekt a doklada vzajemnou souvislost mezi ptirodou a spole¢nosti. V mezipfedmétovych vazbach je posileno védomi, Ze ¢lovek plisobi na své
okoli nejen svou cilenou ¢innosti a praci, ale je sdm vystaven ptisobeni cizorodych latek v prostredi, vnéjsimu silovému plisobeni, ptijima

a vydava teplo, uskutecituje vyménu plynli mezi vnéj$im a vnitinim prostiedi pti dychani, pii jidle dochazi k pfeméné latek a energii, ¢lovek si
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s prostfedim vyménuje 1 poznatky a informace, tudiz vzajemné komplexni plisobeni faktort vnéjSiho prostiedi je podminkou pro Zivot.
U¢ivo pfedmétu navazuje na dalsi oblasti odborného vzdélavani, zejména na predmét nauka o vyzive (vlivy prostfedi na zdravotni stav
organismu), ale 1 na blok ekonomickych pfedmétli, zeyména v celcich zaméfenych na ekologizaci provozu gastronomickych zatizeni, na
zéklady prava, seznameni se zdkladnimi ekonomickymi a pravnimi néstroji v péci o Zivotni prostfedi, ale 1 na matematiku (numerické
aplikace pfi feSeni tloh v ptirodovédné oblasti).

Pojeti vyuky

Formy vyuky:

- frontalni vyuka

- metoda projektového vyucovani

- pozorovani

- vyuzivani informacnich technologii, prace se zdroji informaci
- metody ¢innostné zaméiené, prakticka cviceni

- dialogové slovni metody

- vyuziti motivacnich Ciniteld

- tymova prace a kooperace

- hry a soutéze, exkurze

Hodnoceni vysledki zZaku

- po probrani ur¢itych tematickych celkil pisemné testy

- prubézné tstni zkouSeni

- hloubka porozuméni poznatkiim

- schopnost aplikace poznatkt pii feSeni problému, aktivni ptistup pii feSeni tkolu

- diskuse ke konkrétnim chemickym problémiim a navrhy feseni spojenych s jejich obhajobou

- diskuse k feSeni ekologickych problémi, navrhy feseni a jejich efektivita

- mira osvojeni dovednosti pfi praktickych cvi¢enich

- prace se zdroji informaci

- prezentace vysledki vlastni prace spojend se sebehodnocenim a vzdjemnym hodnocenim

- vyhodnoceni dil¢ich a celoroc¢nich projektt s ptirodovédnou tématikou (projekty jednotlivych zakt i projekty tymove)

Piinos pfredmétu k rozvoji kliCovych kompetenci a priufezovych témat

74k/zakyné zna zéklady ekologie a ochrany Zivotniho prostiedi a vyuZiva je k ziskani komplexniho pohledu na tuto problematiku. Orientuje se
v moznostech ochrany zZivotniho prostiedi a je si védom odpovédnosti kazdého jedince za stav Zivotniho prostfedi. Formuje si Zadouci vztahy
k prostiedi a pfensi si je do ob&anského i profesniho Zivota. Dominantnim priifezovym tématem ,,Clovék a Zivotni prosttedi® a ,,Clovék a svét
prace se samoziejme prolinaji stézejni ¢asti ostatnich prufezovych témat (,,Obcan v demokratické spolecnosti a ,,Informac¢ni a komunikacni
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technologie®). Z hlediska prostoupeni priifezového tématu ,,Clovék a Zivotni prostiedi® celou oblasti P¥irodovédného vzd&lavani je

kladen dtraz na budovani takovych postoji a hodnotovych orientaci 74k, na jejichz zaklad€ budou utvaret sviij budouci Zivotni zpasob a styl
v mezich udrzitelného rozvoje a ekologicky pfijatelnych hledisek. Ekologické hlediska jsou uplatiovdna v béZzném provozu Skoly (disledné
ttidéni odpadi a zajisténi jejich odvozu a recyklace firmou orientujici se praveé na dislednou recyklaci odpadi, Setfeni vodou a energii
,Jrespektovani zasad uspornosti a hospodéarnosti s veskerymi zdroji, zdkaz kouteni v celé Skolni budové, nasténky s ekologickou tématikou a
jejich prabézna aktualizace,...) a jsou tak zékladem pro odpovédné vlastni jednani zakt i1 v dospélosti. Metodika a realizace komplexni
ekologické vychovy a spoluprace v tomto sméru umoziuje ziskat zaktim vétsi motivaci ke zlepSeni stavu Zivotniho prostiedi a pfijimat
odpovédnost za jeho tdrzbu a ochranu. Jsou rozvijeny kompetence vedouci k odpovédnosti za zdravotni stav jedince, ale 1 k respektovani zivota
a zdravi jako nejvys$si hodnoty a tudiZ 1 v ramci celospolecenského uplatnéni.

Rozvoj klicovych kompetenci:

- komunikativni kompetence jsou rozvijeny v ramci prafezovych témat na zakladé obhajoby nazori a postojii v rameci diskuse,

- zak/zakyné pouziva ptirodovédnou terminologii, jasné, vécné spravné a srozumitelné formuluje své myslenky a nézory ,které je schopen
obhdjit a nalezit¢ je podlozit argumenty,

- zpracovava texty s odbornou tématikou a zaznamendva podstatné mysSlenky a udaje jednak z textq, ale 1 z pfednaSek, besed a diskusi,

- socialné komunikativni aspekty uceni jsou dany moznosti prezentace vlastni nebo tymové prace, kde jsou rozvijeny i mezilidské vztahy

- vyuzivani informacnich technologii je sméfovano k jejich uplatnéni pro vytvareni tematickych celkli (samostatnych praci, vetejnych
prezentaci a feSeni ptirodovédnych problémi).

- Zné zpusoby ochrany zdravi a Zivotniho prostiedi a je schopen adaptovat se na ménici se Zivotni a pracovni podminky a podle svych
schopnosti a moZnosti je ovliviiovat

- ob¢anské kompetence jsou rozvijeny samostatnosti ,aktivitou a iniciativou v jednani a odpovédnosti v dodrzovani zakonti a pravidel
chovéani a jednanim v souladu s moralnimi principy

- pro rozvoj odbornych kompetenci je kladen dliraz na dovednost analyzovat a fesit problémy piedevsim s uplatnénim vyuziti
ptirodovédnych poznatkil v obcanském Zivoté, tedy béZné pracovat s chemickymi veli¢inami, jejich jednotkami, aktivné

pouzivat a osvojit si zakladni pojmy, zakonitosti, terminologii a chemické nazvoslovi.

- provadét veskeré Cinnosti ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje

- dbat na bezpecnost a ochranu zdravi pfi praci a pozarni ochranu

- nakladat s materidly, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami s ohledem na Zivotni prostfedi

- peclivé zvazovat pii planovani a posuzovani urcité ¢innosti vliv na zivotni prostfedi i mozné socialni dopady

- orientovat se v ndstrojich péce o Zivotni prostfedi (ekonomické nastroje, pravni ochrana, realizace péce o Zivotni prostredi,...)

- vést prehled o mezinarodni spolupraci v péci o Zivotni prostiedi

- pozitivni postoj k ptirodé€ prostoupit celym obCanskym i profesnim Zivotem
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

Z4k/7akyné se orientuje v zakladnich biologickych a chemickych pojmech,
zhodnoti vyznam chemie a biologie jako soucast kazdodenniho Zivota, uvede
priklady vyuziti poznatkli chemickych a biologickych obort v gastronomii,
potravinaistvi, farmacii a zemed¢lstvi.

1. PRIRODOVEDNE OBORY
Zakladni biologické a chemické pojmy,
tiidéni biologickych a chemickych
Veéd.

Vyznam chemie a biologie v dennim
Zivoté.

Chemické prvky a slouceniny, ziva a
neziva hmota.

- vysvétli podstatu fotosyntézy

- zhodnoti vyznam biochemickych déjti v zivé hmote,

- ma piehled o chemickém sloZeni potravy, jejich fyzikdlné-chemickych a
biochemickych vlastnostech a reakcich,které jsou spojeny s jejich
technologickym zpracovanim

- charakterizuje biogenni prvky a jejich slouceniny a zna jejich funkci

v potravinach a v téle ¢lovéka

vvvvvv

latek (bilkoviny, sacharidy, lipidy, nukleové kyseliny, biokatalyzatory)

2. Chemie a Ziva hmota

Biochemické déje, fotosyntéza

Biogenni prvky a jejich slouceniny,
chemické

slozeni Zivé hmoty

Vyznamné ptirodni latky — sacharidy, tuky,
bilkoviny, biokatalyzatory, nukleové
kyseliny

- objasni podstatu zivé hmoty
- popiSe stavbu buriky, jeji funkci a funkci zékladnich bunécnych struktur,
metabolické procesy v buiice

3. Ziva hmota, jeji znaky a projevy, typy
bunck
Zivocisnd bunka

- objasni vyznam histologie

- orientuje se v rozdilnych vlastnostech a funkcich jednotlivych tkani

- vysvétli souhru jednotlivych druht tkéni tvoticich organy, vysvétli chemické
zmény v ¢innych svalech a neuronech

12

4. Tkan¢ lidského organismu
Vystelkova tkan

Pojivova tkan (vazivo, chrupavka, kost)
Svalova tkan — biochemie svalové ¢innosti
— vyuziti poznatkli z chemie

Nervova tkan , neuron

- popiSe vyznam a sloZeni krve

- definuje podstatu krevnich skupin a zhodnoti vyznam darcovstvi krve
- uvede zakladni choroby srdce a cév a krve. zplisoby prevence

- posoudi hodnoty tepové frekvence a krevniho tlaku

10

5. Piehled anatomie a fyziologie cévni
Soustavy — s vyuZitim poznatki z chemie
SloZeni a vyznam krve, télni tekutiny
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- vysvétli vyznam obranného imunitniho systému organismu, vlivu vnéjsiho
prostiedi na jeho poruchy

Krevni skupiny, choroby krve a télnich
tekutin

Obranny imunitni systém organismu,
poruchy imunity, nemoci imunitniho
systému.

Stavba a ¢innost srdce, zakladni obéh krve
Krevni cévy, krevni tlak a jeho méfenti,
hypertenze.

Mizni soustava, krevni zasobarny
Choroby srdce a cév, zasady prvni pomoci
pii krvaceni.

- posoudi fidici a regulacni Cinnost nervové soustavy

- charakterizuje tlohu nervové soustavy pfi zajiSténi souhry mezi ¢innosti
jednotlivych organti a organismu jako celku

- vysvétli podstatu reflexti a vliv psychické zatéze na organismus a moznosti
vzniku nervovych onemocnéni

6. Piehled anatomie a fyziologie nervové
soustavy

Centralni nervova soustava

Periferni nervova soustava, nervova
onemocnéni

Reflexy, reflexni oblouk

- objasni ¢innost ledvin jako Zivotné nezbytného organu, ktery odrazi
skladbu stravy a celkovy stav organismu, chemické zmény v moci a krvi jako
disledek onemocnéni ledvin

7. Prehled anatomie a fyziologie ledvin
Zakladni stavba a funkce ledvin

Vyznam ledvin pro regulaci télnich tekutin,
chemické zmény moce a krve, onemocnéni
ledvin a mocovych cest

- zhodnoti vyznam travicich enzymt a télnich tekutin pro pribéh
biochemickych procest

- ma prehled o vyuziti potravy v zavislosti na stravitelnosti

- uvede pti¢iny vzniku nékterych zadvaznych chorob travici soustavy, zné
moznosti prevence

14

8. Piehled anatomie a fyziologie travici
Soustavy, chemické procesy v travicim
systému

Vyznam a funkce travici soustavy
Zakladni stavba a funkce jednotlivych ¢asti
travici soustavy, proces traveni, travici
enzymy

Vyuziti potravy v zavislosti na
stravitelnosti

Choroby travici soustavy
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- charakterizuje ndzory na vznik a vyvoj zivota na Zemi

- popiSe podstatu ob¢hu latek v ptirodé€ z hlediska latkového a
energetického

- vysvétli podstatu autotrofnich a heterotrofnich organismii a rozdil mezi
nimi

- uvede piiklady zakladnich skupin organismu a porovna je

- vysvétli zékladni genetické pojmy, definuje chromozomy jako nositele
gent, které jsou odpovédné za pienos genetické informace, uvede ptiklady
vyuziti genetiky

- uvede faktory pusobici na organismy v procesu jejich vyvoje a jejich vliv
na proménlivost organismu

- vysvétli podstatu jednoty a soucasné biologické rozmanitosti zivého svéta

9. EKOLOGIE A BIOLOGIE

Zem¢ — misto zivota, podminky vzniku
zivota. Geosféry a jejich vzajemné
ovliviiovani, ob&hy latek v piirodé.

- vysvétli zékladni ekologické pojmy, charakterizuje vzédjemné vztahy
organismu a vztahy mezi organismy a prostiedim

- rozlisi a charakterizuje abiotické a biotické podminky Zivota

- definuje meze adaptace organismu

- vysvétli potravni vztahy v ptirodé, uvédomuje si koncentraci skodlivin
v potravnim fetézci

- rozliSuje ekosystémy ptirodni a umélé

- charakterizuje ekosystémy CR ,uvede ptiklady

10. Obecna ekologie

Zakladni ekologické pojmy a zékonitosti
Podminky pro Zivot

— abiotické podminky zivota (slune¢ni
zareni,

voda, pada, ...)

— biotické podminky zivota (jedinec, druh,
populace, spolecenstvo)

Potravni fetézce

Ekosystémy; typy, stavba, funkce
Biosféra jako globalni ekosystém a jeji
zakonitosti

Ekologie krajiny

- ma piehled o historii vzdjemného ovliviiovani clovéka a ptirody

- objasni vyvoj vztahi ¢loveéka k prostredi

- zhodnoti vliv riiznych Cinnosti ¢loveéka na jednotlivé slozky zivotniho
prostiedi a na jeho zdravi

- popiSe souvislost pisobeni rizikovych faktorti na lidsky organismus a
jejich dopad na celkovy stav organismu

- uvede priciny, disledky a zptsoby prevence civiliza¢nich chorob , ma
piehled o nebezpedi a dopadu na zdravi a celkovy zpusob Zivota, které

10. Clovék a Zivotni prostiedi
Biologicky a socialni vyvoj ¢lovéka, jeho
zaclenéni

do ptirody

Vzéajemné vztahy clovéka a Zivotniho
prostiedi

Vliv neptiznivych faktort v prostredi na
lidsky
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pfinasi uzivani riznych latek ovliviujicich lidskou psychiku
- posoudi vyznam hodnotové orientace Clovéka a mezilidskych vztahii pro
celkovy Zivotni styl jedince a spole¢nosti

organismus

Zdravi a nemoc , zZivotni reZim a jeho
slozky

Vyznam prevence a ochrany zdravi

- charakterizuje ptirodni zdroje surovin a energie z hlediska jejich
obnovitelnosti a vyCerpatelnosti

- posoudi vliv ¢loveka na prostiedi v souvislosti s vyuzivanim téchto
zdrojt

- uvede zakladni zneciStujici latky v ovzdusi, vodé a pidé a zna globalni
duasledky jejich plisobeni (emise, imise, sklenikovy efekt, ozonové diry,
kyselé srazky, smog )

- orientuje se v informacich o aktualni situaci znecCist'ujicich latek

- md ptehled o podstaté vzniku a druzich odpadu, zna zptisoby
minimalizace vzniku odpadii a moznosti jejich zpétného vyuziti —
recyklace odpadu

11. Vlivy lidskych Cinnosti na biosféru
Lidska populace a prostiedi, pfirodni zdroje
surovin a jejich vyuzivani (obnovitelné,
neobnovitelné)

Ohrozeni zakladnich slozek biosféry
Odpady, problematika odpadového
hospodatstvi

- vysvétli trvale udrzitelny rozvoj jako integraci environmentalnich,
ekonomickych, technologickych a socialnich pfistupti k ochrané Zivotniho
prostiedi

- ma prehled o ekonomickych, pravnich a informac¢nich néstrojich
spolecnosti k ochrané¢ Zivotniho prostiedi , zhodnoti vyznam odpovédného
jednéni kazdého jedince, uvédomuje si skutecnost, ze naprava skod
vyzaduje vétsi naklady nez véasna prevence

- zdivodni odpovédnost kazdého jedince za stav zivotniho prostiedi

- orientuje se v moznostech feseni globalnich problému zivotniho prostiedi
ve vztahu k problémim regionalnim a lokalnim

- vysvétli vyznam mezinarodni spoluprace v péci o zivotni prostiedi

12. Ochrana pfirody a Zivotniho
prostredi

Udrzitelny rozvoj a jeho zasady
Realizace a zptisoby péce o Zivotni
prostiedi

Odpovédnost jedince za ochranu ptirody a
zivotniho prostredi

Nastroje spolecnosti k ochrané zivotniho
prostiedi

Globalni ekologické problémy
Mezinarodni spoluprace v péci o zivotni
prostiedi
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NAZEV PREDMETU: Fyzika
rocnik: l. . . \YA celkem
pocet hodin: 1 0 0 0 1

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Vyuka fyziky ptispiva k hlubsimu a komplexnimu pochopeni piirodnich jevi a zakont. k formovani zaddoucich vztaht k pfirodnimu prostiedi a
umozituje Zakam proniknout do d&ja. které probihaji v p¥irods.

Cilem fyzikalniho vzdélavani je pfedevSim naucit Zaky vyuzivat fyzikalnich poznatkl v profesnim i odborném Zivoté, klast si otazky o okolnim
svété a vyhledavat k nim relevantni, na diikazech zalozené odpovédi. Zak vyuziva fyzikalnich poznatki a dovednosti v praktickém Zivoté ve
vSech situacich, které souviseji s ptirodovédnou oblasti, logicky uvazuje, analyzuje a fesi jednoduché fyzikalni problémy.

Charakteristika uéiva

Ucivo je vybrano v nejjednodussi varianté C, uci se jako samostatny pfedmét v 1. rocniku 1 hodinu tydn¢. Zahrnuje tematické celky mechanika,
termika, elektfina a magnetismus, vinéni a optika, fyzika atomu a vesmir, které umozni zaktim pozitivni piistup k ptirode a vytvoreni uceleného
obrazu o okolnim svété. Diraz je kladen predevsim na kapitoly uzce souvisejicimi s dal$imi vyucovanymi predméty, predevsim zaklady
prirodnich véd a déjepis. Jde o tyto oblasti : zmeény skupenstvi, ochrana pred uc¢inky elektrického proudu, vliv hluku a ochrana sluchu, korekce
vad oka, vliv elektromagnetického zafeni, stavba atomu a jadernd energie, chapani historickych souvislosti pokroku védy a spolecnosti

Pojeti vyuky

Vyuka je vedena formou vykladu, kombinace vykladu s videem, praktickymi ukazkami, samostatnou praci — feseni jednoduchych uloh, prace s
internetem s ¢asopisy, prace zaki na samostatnych seminarnich pracich zabyvajicich se pifinosem osobnosti pro pokrok ¢lovéka a uvédomovanim
si ptisobeni védy a poznani na kazdodenni Zivot jedince i spolecnosti.

o w7

Hodnoceni vysledki Zakiu - vychazi z klasifika¢niho Ffadu Skoly

| Hodnoceni kratkych testt doplnéné hodnocenim aktivit pfi vlastnim vyucovacim procesu a hodnoceni ustniho projevu.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prufezovych témat

Komunikativni kompetence: vyuka pfedmétu fyzika umozni zaktim pozitivni piistup k ptirod€ a vytvoreni uceleného obrazu o okolnim svéte.
Zaci formuluji své myslenky, vysvétli je a obhajuji pfed spoluzaky, reaguji na jejich dotazy. To vede k rozvijeni schopnosti formulovat myslenky
srozumitelné a vyjadiovat se piimefené komunikac¢ni situaci v istnim projevu. Vztah k pfirodnim védam s vyuzitim vlastnich znalosti a
zkuSenosti, internetu a odborné literatury uci zaky formulovat své myslenky srozumitelné a souvisle, pisemné zpracovavat odborna témata a
rizné pracovni materialy, jsou vedeni k dodrzovani jazykové i stylistické normy a odborné terminologie, vyjadfovat se a pfi jeji prezentaci
vystupovat v souladu se zdsadami kultury osobniho projevu a spole¢enského chovani.
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Personalni kompetence: Prezentace védomosti a diskuse pii feSeni problematiky fyziky, s ndvaznosti na znalosti z oblasti matematiky, chemie a
poznatky a zkuSenosti z odbornych praxi a osobniho Zivota, u¢i zaky, jak se chovat v rtiznych situacich, uci je pfijimat hodnoceni vysledkt svych
znalosti a dovednosti i1 ze strany jinych lidi, adekvatné reagovat, pfijimat radu i kritiku, déle se vzdélavat, pe€ovat o své fyzické i duSevni zdravi.
Socialni kompetence: zéci jsou schopni v hodinéch pii feSeni odborného problému pracovat v tymu a podilet se na realizaci spole¢nych
pracovnich ¢innosti, pfijimat a odpovédné plnit svéfené tkoly, uznavat autoritu nadtizenych, ptispivat k vytvareni vstiicnych mezilidskych
vztahtl a k predchazeni osobnich konfliktli, nepodléhat pfedsudkim a stereotyplim v ptistupu k jinym lidem.

Resit samostatné b&zné pracovni i mimopracovni problémy: zadavanim samostatnych ukoli — feseni fyzikalnich uloh, provadéni jednoduchych
pokusii, zpracovani samostatnych praci, jsou zaci schopni porozumét zadanému problému urcit jadro problému, ziskat informace k jeho feSeni.
navrhnout a zdivodnit zptsob feSeni, zhodnotit dosazeny vysledek, uplatiiovat pii feSeni problému rizné metody mysleni a mysSlenkové operace.
Vyuzivat prostiedky informac¢nich a komunikacnich technologii a efektivné pracovat s informacemi: pracovat s osobnim pocitatem a s dalSimi
prostfedky informacnich a komunikac¢nich technologii, ziskavat informace z otevienych zdrojli, zejména pak z internetu, pracovat s informacemi,
a to predevsim s vyuzitim prostfedkd informacnich a komunikacénich technologii.

Kompetence k pracovnimu uplatnéni: zaci ziskavaji na prednaskach a seminafich diskusi s prednasejicimi také prehled o moznostech uplatnéni
na trhu préace i ve svém oboru a povolani, maji realnou piredstavu o pracovnich, platovych a jinych podminkach v oborech, ziskavaji znalost
prava a povinnosti zaméstnavatelii a pracovnika.

Prifezova témata:

Obcan v demokratické spolecnosti: v pfedmétu fyzika je realizovano ve vypracovani semindrni prace ,,Pfinos osobnosti pro rozvoj ptirodnich
véd“. Zaci se nauéi orientovat v masovych médiich. vyuzit je a kriticky hodnotit danou situaci a problematiku.

Clové&k a Zivotni prostfedi: tvoii v pfedmétu fyzika vyuZiti energii tepelnych motorii, jejich Gi¢innost, teplotni roztaznost, klady a zapory riiznych
druhti elektraren, ochrana pfed jadernym zatrenim, vyuziti jaderné energie, Zivot ve Slunecni soustavé.

Clovek a digitalni svét: v predmétu fyzika jde zejména o vyuZiti softwaru pro tvorbu prezentaci a vyuziti internetu k dal§imu vzdélavani.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Zéci/zakyné 33 1. Vyznam fyziky
orientuje se v podstat¢ vyznamnych oborii v oblasti fyziky Fyzika a jeji Clenéni
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rozliSuje postupy pii poznavani a zkoumani ptirodnich jeva

zduvodni ustiedni spojujici tlohu fyziky s chemii, biologii, astronomii,
meteorologii, geologii a ostatnimi védami

uvede zakladni fyzikalni veli¢iny a jednotky (SI — soustava)

objasni vyznam fyziky jako soucést kazdodenniho zivota a posoudi
piinos vyznamnych objevii k rozvoji lidstva

Zéci/zakynd

vysvétli pojem hmotny bod, vztazna soustava

rozli$i druhy pohybu fesi jednoduché ulohy na pohyb hmotného bodu
urci sily plsobici na télesa a popise jednotlivé druhy pohybt, které sily
vyvolavaji

ur¢i mechanickou préci a energii pfi pohybu télesa plisobenim stalé sily
uvede priklady platnosti zdkona zachovani energie

urci vyslednici sil ptisobicich na téleso

Zakladni fyzikalni veli¢iny a jednotky
Vyznamné osobnosti a jejich ptinos lidstvu

Zéci/zakynd

charakterizuje podstatu zmén skupenstvi latek a jejich vyznam v ptirodé
a v technické praxi

aplikuje Pascaltv a Archimédiv zakon pfi feSeni uloh

uvede vyznam teplotni roztaznosti latek v pfirod¢ a v technické praxi
zopakuje ¢asticovou stavbu latek a znd podstatu tepelného pohybu
castic

ma prehled o zakladu prace zafizeni pro tepelnou Gpravu pokrm, popise

vvvvvv

2. Mechanika, kinematika, dynamika
Hmotny bod, pohyb hmotného bodu,
vztazna soustava

Druhy pohybt, télesa v pohybu
Newtonovy pohybové zakony, sily v
ptirodé, gravitace

Mechanickd prace a energie, zdkon
zachovani energie

Mechanika tuhého télesa (posuvny a
ota¢ivy pohyb, skladani sil)

Zéci/zakynd

rozli$i druhy mechanického vinéni

charakterizuje zakladni vlastnosti zvukového vinéni

popise negativni vliv hluku, zna zptisoby ochrany sluchu
charakterizuje svétlo jeho vinovou délku a rychlost v riizném prostiedi
objasni podstatu vyznamnych optickych jevil v ptirodé, vysvétli
optickou funkci oka

3. Fyzika v kuchyni

Mechanika tekutin

Vlastnosti kapalin a plynt, tlakové sily, tlak
v tekutinach

Vyparovani, var, kondenzace, sublimace
Teplota, teplotni roztaznost latek, tepelny
pohyb ¢astic, soudrznost, ptilnavost
Vnitini energie (teplo a prace, premény
vnitini energie télesa)

Zaftizeni pro tepelnou upravu pokrmu

4. Fyzika kolem nas

Mechanické vinéni, zvuk

Svétlo a jeho Sifeni, optika, optické jevy
v piirodé

Elektfina a magnetismus

Elektricky naboj (néboj télesa, elektricka
sila, elektrické pole, kapacita vodice)
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uvede priklady elektrickych a magnetickych jevil v ptirodé a v
kazdodennim zivot¢ (technicka i domaci zatizeni)

popise ptsobeni elektrického pole z hlediska jeho plisobeni na bodovy
elektricky naboj

uplatituje Ohmiv zékon pfti feseni uloh

charakterizuje vyznam polovodict

ur¢i magnetickou silu v magnetickém poli vodice s proudem

popise princip generovani sttidavych proudt a jejich vyuziti v
energetice

popise vyznam rtiznych druh elektromagnetického zaieni

popise funkci elektronového obalu atomu a jeho jadra, vyznam
elektronti v obalu a nukleonti v jadie

vysvétli podstatu radioaktivity, zna druhy zafeni a zptisoby ochrany ptred
jadernym zarenim

zhodnoti nebezpeci jadernych havarii a zneuziti jaderné energie
zdivodni problematiku jadernych elektraren a vysvétli princip ziskavani
energie v jaderném reaktoru

popise objekty ve slune¢ni soustave, vnima Zemi jako jednu z planet
slune¢ni soustavy, zna priklady zakladnich typt hvézd

Elektricky proud v latkach (zékony
elektrického proudu, polovodice)
Magnetické pole, elektromagneticka
indukce

Stiidavy proud (vznik sttidavého proudu,
prenos elektrické energie stiidavym
proudem

Elektromagnetické zatreni, rentgenové
zafeni

Fyzika atomu (elektronovy obal, jadro
atomu), laser

Radioaktivita, druhy zafeni, termonuklearni
reakce

Jaderna energie a jeji vyuziti
Vesmir-slune¢ni soustava (Slunce, planety
a jejich pohyb, komety), hvézdy a galaxie
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NAZEV PREDMETU: NAUKA O VYZIVE
rocnik: l. . 1. \YA celkem
pocet hodin: 0 2 0 0 2

POJETIi PREDMETU

Obecné cile predmétu

Obecnym cilem pfedmétu je poskytnout zaktim ucelenou soustavu védomosti o vyziveé lidského organismu, kterd vychazi ze zakladnich znalosti
anatomie a fyziologie organovych soustav, které jsou spjaty s travicimi procesy. Vybaveni znalostmi a dovednostmi potfebnymi k preventivni a
aktivni péci o zdravi tak rozviji a podporuje chovani a postoje ke zdravému zplisobu Zivota a celozivotni odpoveédnost za své zdravi, vede

k uznani vyzivy jako jediného zdroje latek, z kterych se organismus tvoii a obnovuje.

Charakteristika uéiva

Vyuka probihé 2 hodiny tydné ve 2. ro¢niku a navazuje a dopliiuje praktickou ¢ast odborného predmétu technologie ptipravy pokrm, ktera je
uskute¢novana formou laboratornich cviceni, kde se prohlubuji teoretické poznatky zaki a téz se vytvareji pozadované kompetence nezbytné
pro praxi. Na vychozi biologicky zdklad navazuji odborné kompetence o pfeméné latek a energii, diiraz je kladen na travici a biochemické
procesy, zahrnuje kompetence o doporuc¢enych vyzivovych davkach a jejich uplatiovani v jednotlivych formach spole¢ného stravovani. Ucivo
vyustuje v pochopeni zasad racionalni vyzivy a v chapani preventivniho vyznamu vyZzivy ve vztahu k civiliza¢nim chorobdm. V rdmci
pfedmétu jsou zahrnuty zasady péce o zdravi , zdravotni stav obyvatelstva. Ucebni osnovy vychazi ze vzdélavaci oblasti Pfirodovédné
vzdélavani a zahrnuji vzdélavaci oblast Vzdélavani pro zdravi. Dirraz je kladen nejen na vytvafeni spravnych stravovacich navykt a jejich
uplatiiovani v osobnim 1 profesnim Zivot¢ ,ale 1 na podtrzeni role Zaka jako aktivniho Cinitele pti provadéni a zapojeni do rozhodovacich procest
fizeni ptislusnych aktivit.

Pojeti vyuky

- frontalni vyuka

- metoda projektového vyucovani, metoda tymové prace

- referaty zakt k dané problematice

- dialogové slovni metody

- problémova vyuka

- uziti informacnich technologii

- pouziti didaktickych pomiticek (nasténné obrazy, obrazové folie pro zpétny projektor, modely,...) a didaktické techniky
- exkurze

Hodnoceni vysledki zZaku

- dliraz na hloubku porozuméni ucivu
- aplikace poznatkil pti feSeni problému
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- sebehodnoceni Zdka, vzajemné hodnoceni pfi prezentaci vysledkl prace
- vstficny pristup a samostatnost pii plnéni zadanych ukola

- vyhodnoceni skupinové projektové prace

- prezentace urcitého tématu zaka zvolenou formou

- mira osvojeni dovednosti pfi praktickych cvi¢enich

- prubézné tstni zkouSeni

- pisemné testy po probrani urcitych tematickych celkt

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

Dominantni v souvislosti s pfedmétem je priifezové téma Clovek a Zivotni prostiedi, které je propojeno s priifezovym tématem Clovék a svét
prace , kde jsou rozvijeny nejen kompetence vedouci k odpoveédnosti za zdravotni stav jedince, ale i k respektovani zivota a zdravi jako nejvyssi
hodnoty a kritéria pro své dalsi rozhodovani a tudiz i postaveni v ramci spole¢enského uplatnéni.

Z4k/zakyné uplatiiuje vyuZiti teoretickych poznatki v praktickych ¢innostech ve $kole i pii vykonu praxe.

Z4k/zakyné je vybaven kompetencemi, které jsou potiebné k aktivni a zaroven preventivni pééi o zdravi, zna zasady zdravého Zivotniho stylu .
Uvédomuje si celozivotni odpovédnost za své zdravi. Hodnoti ¢innost organismu jako celku, rozpozna a identifikuje rizikové faktory ohrozujici
télesné a duSevni zdravi. Uznéava zdravy zivotni styl a ochranu zdravi jako hodnoty potfebné k zajiSténi kvality osobniho i profesniho Zivota.
Predmét rozviji nasledujici klicové kompetence:

- odpovédnost, samostatnost, aktivita a iniciativa v jednani nejen ve vlastnim z4jmu, ale i v ramci tymové prace

- schopnost vyjadfovat se k problémiim a své myslenky odborné a srozumitelné formulovat, pracovat s informacemi

- dodrzovani zékonii, pravidel chovani, jednani v souladu s moralnimi principy

- ovladani zésad racionalni stravy (v€etn¢ alternativnich zplisobt stravovani) a jejich uplatiiovani jak v ob¢anském zivoté, tak v gastronomickych
¢innostech, znalost zasad diferencované stravy a vliv jednotlivych druhti diet na podporu zlepseni zdravotniho stavu

- orientace v zékladni charakteristice cizich kuchyni a reakce na nové trendy ve stravovacich navycich

- ovladani a dodrzovani zasad bezpecnosti prace a ochrany zdravi pfi praci, dbat na dodrzovani hygienickych predpisii , norem

- pochopeni zékladniho vyznamu piirody a stavu zivotniho prostiedi na kvalitu vyzivy a zdravotni stav ¢lovéka

- schopnost adaptovat se na ménici se zivotni a pracovni podminky

- dale se vzdélavat , peCovat o své fyzické a dusevni zdravi
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

- charakterizuje mechanismus pfemény latek a energii v organismu

- vysvétli metabolismus globalné ve vzajemné spojitosti funkei vSech organii
- orientuje se v hodnotach glykémie

- zhodnoti nebezpeci cholesterolu pro organismus

- vysvétli podstatu dusikové bilance

- uvede podstatu vaznych poruch metabolismu

1. Pfeména latek a energii
Metabolismus Zivin; anabolismus,
katabolismus

Metabolismus sacharidd, glykémie
Metabolismus tukt, cholesterol
Metabolismus bilkovin, dusikova bilance
Bazélni a celkovy metabolismus

Vazné poruchy metabolismu

- definuje nezastupitelné funkce jater pro zivot

- charakterizuje jatra jako Zivotné dulezity organ - ,,biochemické laboratot
organismu‘

- posoudi zékladni jaterni onemocnéni, prevenci, moznosti 1é¢by

2. Funkce a Cinnost jater

Zakladni stavba jater, jejich vyznam pro
latkovou

pfeménu

Detoxikacéni funkce jater, jaterni choroby

- zdvodni nezbytnost vody, mineralnich latek a stopovych prvki pro zajisténi
spravného chodu organismu

3.Vym¢na latek
Vymeéna vody a elektrolytii

- vysvétli vyznam homeostdzy pro organismus 7 Vymeéna mineralnich latek

- rozliSuje plisobeni kyselinotvorné a zasadotvorné stravy v organismus Rovnovéha kyselin a zasad
Kyselinotvorna a zasadotvorna strava

- rozliSuje zakladni skupiny vitamint, zna zdroje a jejich vyznam ve 4. Vitaminy ve vztahu k latkové preméné

- vztahu k latkové preméné Vyznam vitamind, zdroje, potieba pro

- zdlivodni nezbytnost vitaminl ve vyziveé organismus

- objasni vznik avitamindz, hypovitamindz, hypervitamindz Hypovitamindza, hypervitaminoza,

- uvede vztah antioxidant( a volnych radikalt v téle 7 avitaminoza

Vitaminy rozpustné v tucich a jejich funkce
Vitaminy rozpustné ve vod¢ a jejich funkce
Bioflavonoidy, cholin, inositol
Antioxidanty, volné radikaly

- charakterizuje vyZzivu jako zdroj latek a energie, z kterych se organismus
tvofi, obnovuje a zije
- rozliSuje energetickou a biologickou hodnotu potravin

- definuje doporucené denni vyzivové davky potravy, zavislé zejména na veéku,

5. Vyznam vyZivy pro organismus
Pojem lidska vyziva, fyziologické potieby
Cloveka ve vyzive, vyzivova jakost
potravin
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pohlavi a druhu vykonavané prace

- objasni vyznam a funkci jednotlivych pozivatin v organismu
- vysvétli nezbytnost dodrzovani pitného rezimu

- uvede piiklady fortifikace potravin

Rozd¢€leni pozivatin

Potraviny rostlinné¢ho a zivocisného
puvodu, jejich vyznam a slozeni
Energeticka a biologicka hodnota potravin
Ziviny-vyznam a funkce jednotlivych Zivin
Vyznam vldkniny pro organismus
Pochutiny-rozdéleni, vyznam

Napoje ve vyziveé

Vvzivova doporuéeni

- vysvétli, ze podvyziva muze byt disledkem nejen nedostatku piijmu potravy,
ale 1 dlouhodobou absenci nékteré ziviny nebo skupiny latek ve vyzive

- zdivodni nezbytnost pravidelného piijmu potravy

- objasni pfic¢iny vzniku nékterych poruch ptijmu potravy

- posoudi obezitu jako rizikovy faktor pro fadu chorob

6. NedostateCna a nevyvazena strava
Podvyziva, hladovéni, Zizen; nemoci

z nedostatku potravin

Psychogenné podminéné poruchy piijmu
potravy mentalni anorexie a bulimie
Obezita-pri¢iny, nasledky, 1é¢eni

- objasni soucinnost dvou zakladnich regulacnich soustav organismu (nervova
a hormonalni soustava)

- orientuje se v piehledu endokrinnich zlaz

- zhodnoti vyznamnou funkci jednotlivych hormont

- ma piehled o nejcastejSich hormonalnich poruchach

7. Vyznam hormont v latkové premén¢
Vyznam a funkce endokrinnich zlaz v
organismu.

Hormony a jejich funkce

Nemoci vzniklé poruchou sekrece
endokrinnich zlaz

- ma piehled o zménach zplsobu stravy béhem postupného vyvoje cloveka
- vyjmenuje zakladni znaky smiSené stravy a alternativnich zpisobi
VyZivy

8. Historicky vyvoj sloZeni lidské stravy,
druhy stravy

Historicky vyvoj sloZeni lidské stravy
Smisena strava, potravinova pyramida
Alternativni zplisoby vyzivy, nevhodné
zpusoby vyzivy

- popiSe zasady spravné vyzivy vychdzejici z aktualni situace ve vyziveé vSech
populacénich skupin

- objasni zésady diferencované stravy

- posoudi pfizpusobeni stravy véku, pohlavi, télesné zatézi a zdravotnimu
stavu organismu

9. Zasady spravné vyzivy

Diferenciace ve vyzivé

Diferenciace vyzivy podle véku

Vyziva v riznych pracovnich podminkach
Vyziva v mimofadnych Zivotnich
podminkach
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- objasni vyznam vhodného vybéru potravin a jejich technologické upravy na
zajisténi dostatecné vyzivy nemocného a tim 1 pozitivni vliv na jeho 1é€bu

- definuje podstatu jednotlivych diet

- orientuje se v dietnich ptedpisech, které¢ jsou zpracovany do jednotného
dietniho systému

10. Lécebna vyziva
Vyznam lé¢ebné vyzivy
Diety a jejich rozd¢leni
Jednotlivé druhy diet

- posoudi ptisobeni vlivu podminek zivotniho prostfedi, pohybové aktivity,
stresu a dalSich faktorti na celkovy zdravotni stav organismu

- posoudi zavaznost komplexniho ptisobeni fady rizikovych faktorti na lidsky
organismus

- orientuje se v pricinach, duisledcich a zptisobu prevence alimentarnich nakaz
a otrav

- uvede zasadni hygienicka opatieni pi1 vyrob¢ pozivatin a pokrmd, které
uplatituje v praktickych cvi¢enich TPP a pti vykonavani praxe

11. Vlivy na vyzivu Clovéka

Psychické a socialni vlivy na vyzivu
cloveka

Vliv stavu zivotniho prostiedi na vyzivu
Chemické latky v potravinach
Alimentarni nédkazy a otravy

Otravy z jidla nemikrobialniho ptivodu
Mikrobiologick4 a biologicka zdvadnost
potravin, zasady prevence

Alergeny

Zakladni hygienicka opatieni, zasady
prevence

- mé piehled o vyzivové situaci v CR
- zdlivodni autoritu organizaci zabyvajicich se vychovou ke spravné vyziveé
(WHO, FAO, ...)

12. Organizace zabyvajici se vychovou
ke

spravné vyzive

Vyzivova situace v CR

Vychova ke spravné vyzive

Organizace zabyvajici se vychovou ke
spravné

Vyzive

Vyzivova doporuc¢eni WHO pro
obyvatelstvo CR
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NAZEV PREDMETU: MATEMATIKA
rocnik: l. . 1. \YA celkem
pocet hodin: 3 3 3 2 11

POJETiI PREDMETU

Obecné cile piredmétu

Vychova piremyslivého ¢loveka, ktery bude umét pouzivat matematiku v riznych zivotnich situacich (pro potteby zvoleného oboru v odborné
sloZce vzdélavani i v budoucim zamé&stnani, pro dalsi studium, pfedev§im ekonomického zaméteni, osobni Zivot, volny ¢as apod.)

Charakteristika uéiva

Ucivo je koncipovano tak, aby odpovidalo pozadavkiim na stfedoSkolsky vzdélaného ¢lov€ka. Rozviji mysleni, poskytuje matematicky aparat
pro obor hotelnictvi, vytvaii predpoklady pro uspesné dalsi vzdélavani.

Ucivo, ktere je rozlozeno do vech Ctyf ro¢nikil, pokryva veskeré tematické celky z RVP rozsitene o zaklady pravdépodobnosti: Opakovani uciva
ZS (operace s Cisly ...), algebraické vyrazy, mocniny a odmocniny, linearni funkce, rovnice, nerovnice, planimetrie, kvadraticka funkce, rovnice,
nerovnice, funkce, posloupnosti, goniometrie, stereometrie, kombinatorika, pravdépodobnost, statistika, analytickd geometrie.

V prvnich tfech ro¢nicich jsou vyu€ovany tfi hodiny tydné, ve ¢tvrtém ro¢niku dvé hodiny tydné.

Ucivo predmétu matematika je provazano s uc¢ivem predmétu matematicka cviceni, ktery si studenti mohou zvolit ve ¢tvrtém roéniku.

Pojeti vyuky

Ve vyuce matematiky zlstava zékladni metodou vyuky klasicky frontalni zpiisob, ovSem zpravidla problémove, tj. metodou fizeného rozhovoru,
kdy studenti sami navrhuji feSeni problému.
Dal§imi metodami jsou procvicovani, realizace semindrnich praci apod. Se skupinovym a projektovym vyu€ovanim se pocita spiSe vyjimecne.

Hodnoceni vysledki zZaku

Hodnoceni studentti vychazi z klasifika¢niho fadu skoly.

Klasifikaci ovliviuji tii zékladni faktory, a to pisemné pololetni prace, kontrolni pisemné zkouSky Gzce zamétené k aktudlné probiranému ucivu
(malé ucitelskeé testy) a hodnoceni tstniho projevu, které zahrnuje nejen zkousSeni u tabule, ale i1 celkovy projev a aktivni pfistup pii vyu€ovani.

Pisemné pololetni prace se zadavaji 2 ve Skolnim roce. Pocet malych ucitelskych testli je v rozsahu 4 — 15 za pololeti.
Je poskytovan prostor pro sebehodnoceni a sebeposuzovani. Jednotlivd hodnoceni se provadéji klasickou stupnici 1 — 5.
V hodnoceni pisemnych zkousek se ve vhodnych piipadech uplatiiuje bodovaci systém.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat
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Formulovat srozumitelné souvisle a ptfesné¢ své myslenky. Formulovat a obhajovat své ndzory, zvazovat a respektovat stanoviska druhych.
Vyjadfovat se matematicky vécné a piesné. Pisemné zaznamenavat podstatné skutecnosti z vykladu. Stanovovat si cile a priority podle svych
schopnosti a budouciho uplatnéni. Pfijimat hodnoceni svych vysledki, radu i kritiku, zvazovat névrhy druhych. Odpovédné plnit tkoly.
Porozumét zadani tikolu, navrhnout zptisob feSeni, zdivodnit jej, ovéfit spravnost zvoleného postupu a dosazenych vysledki.. Spravné pouzivat
pojmy kvantifikujiciho charakteru. Vyuzivat rizné formy grafického znazornéni (tabulky, grafy, diagramy, schémata, nacrty) a pouzivat je pro
feSeni. Spravné pouzivat a prevadét jednotky. Nachazet funkcéni zavislost pifi feSeni praktickych ukold, umét je vymezit, popsat a vyuzit pro
konkrétni feSeni. Provést redlny odhad vysledku feSeni praktického ukolu. Sestavit ucelené feseni praktického tkolu na zéklad¢ dil¢ich vysledka.
Pouzivat digitalni technologie pfi feseni béznych situaci vyzadujicich efektivni zptsob vypoctu, pfi praci s matem. modelem a pii vyhodnocovani

vysledku vzhledem k realité.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocéet hodin

Tematicky celek

1. roénik

Z4k/7akyné
- te8i praktické tlohy s vyuzitim procentového poctu, pomérd, trojclenky
- dokaze vyjadiit neznamou z jednoduchého vztahu

Z4k/zakyné

- provadi aritmetické operace v mnozinég ptirozenych, celych,
racionalnich a realnych cisel

- pouziva rizné zapisy realnych ¢isel, urci vztahy mezi realnymi Cisly,
porovnava realna cisla

- rozumi pojmu mnozina a provadi prinik a sjednoceni mnozin

- pouziva absolutni hodnotu, rozumi souvislosti mezi definici a grafickym
znazornénim na ¢iselné ose

- zapiSe rizné typy intervalll, znazorni je na Ciselné ose, fe$i mnoZzinoveé
operace s intervaly
pii feSeni uloh vyuziva uceln¢ digitalni technologie a zdroje informaci

Zak/zakyné
-provadi operace s mocninami a odmocninami
- pfevadi odmocniny na mocniny

-ovlada caste¢né odmocnéni druhé odmocniny
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Opakovani uéiva ZS

Shrnuti poznatkli o pomérech a imérach,
trojclenka, procentovy pocet,
zaokrouhlovani, slovni ulohy

Zikladni poznatky o mnoZinach a
vyrocich, operace s Cisly

Zakladni mnozinové pojmy, Ciselné
mnoziny N, Z, Q, R a operace v nich.
Absolutni hodnota realného &isla.
Intervaly jako ¢iselné mnoziny (sjednoceni
a prunik)

Mocniny a odmocniny

Mocniny s exponentem piirozenym, celym
a racionalnim, véty pro pocitani

s mocninami.
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- umi usmériovat zlomky s druhou odmocninou ve jmenovateli
- fesi praktické tkoly s mocninami s racionalnim exponentem a odmocninami
- pti feSeni tloh Ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z4k/zakyné
- pouziva pojem ¢len, koeficient, stupeni ¢lenu, stupent mnohoclenu
- provadi operace s mnohocleny, lomenymi vyrazy, vyrazy obsahujicimi
mocniny a odmocniny
- provadi umocnéni dvojclenu na druhou, na tieti pomoci vzorcii
rozkladd mnohoc¢leny na soucin, vytykanim a podle vzorct
- urci defini¢ni obor vyrazu, sestavi vyraz na zdkladé zadani
- modeluje jednoduché redlné situace uzitim vyrazl zejména ve vztahu
k danému oboru vzdélani
- pii fesSeni uloh tceln€ vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z4k/7akyné

- rozlisi upravy rovnic na ekvivalentni a neekvivalentni

- urc¢i defini¢ni obor rovnice a nerovnice

- tesi linedrni rovnice, nerovnice a jejich soustavy véetné grafického
znazornéni

- fe$irovnice v sou€inovém a podilovém tvaru, vyjadii neznamou ze
vzorce

- prevadi jednoduché redlné situace do matematickych struktur, pracuje
s matematickym modelem a vysledek
hodnoti vzhledem k realité
pii feSeni uloh uceln€ vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z.4k/ zakyng
- ovlada pojmy kvadraticky , linearni , absolutni koeficient a ¢len
rovnice, nerovnice
- feSirovnici pomoci vzorce s diskriminantem

Odmocniny- druhd, tfeti, n-t4 odmocnina,
véty pro pocitani s odmocninami, ¢astecné
odmocnovani, usmérnovani zlomku

Algebraické vyrazy

Ciselné a algebraické vyrazy

Mnohocleny (pocitani s mnohocleny,
rozklad pomoci vytykani a vzorcit), lomené
vyrazy, vyrazy obsahujici mocniny a
odmocniny.

Defini¢ni obor algebraického vyrazu,
slovni ulohy

Linearni rovnice, nerovnice

Linearni rovnice (s jednou neznamou,

s neznamou ve jmenovateli), slovni ulohy.
Soustavy lin. rovnic o 2 neznamych.
Linearni nerovnice a jejich soustavy

(s jednou neznamou)

Soucinovy a podilovy tvar rovnic a
nerovnic

Vyjadieni neznamé ze vzorce.

Grafické feSeni rovnic, nerovnic a jejich
soustav

Kvadratické rovnice, nerovnice- uvod
Zakladni, obecny tvar kvadratické rovnice,
nerovnice

Pisemné prace a jejich oprava (2 rocn¢)

2. ro¢nik
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Mocniny, odmocniny, algebraické vyrazy,
linearni rovnice, nerovnice a jejich
soustavy

~

Zak/zékyné

uziva vztahy mezi koeficienty a kofeny rovnice

fesi rovnice v souc¢inovém a podilovém tvaru, pomoci diskriminantu,
rozkladem na soucin

fesi efektivné netiplné kvadratické rovnice

fesi soustavu 2 rovnic (linearni a kvadratickd)

fesi nerovnice a jejich soustavy

pti feSeni tloh vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Kvadratické rovnice, nerovnice
Kvadraticka rovnice a jeji feSeni vcetné
grafického, slovni tlohy.

Vztah mezi kofeny a koeficienty kvadr.
rovnice.

Soustava rovnic, z nichz jedna je
kvadraticka.

Kvadraticka nerovnice, feseni pocetni i
grafické.

Vyjadreni neznamé ze vzorce

~

Zak/zakyné

rozliSuje jednotlivé druhy funkeci, sestroji jejich grafy a urci jejich
vlastnosti v€etné monotonie a extrémui

urci praseciky grafu funkce s osami soutradnic

ur¢i hodnoty proménné pro dané funkéni hodnoty

pritadi predpis funkce ke grafu a naopak

sestroji graf funkce dané pfedpisem pro zadané hodnoty

pracuje s matem. modelem realnych situaci a vysledek vyhodnoti
vzhledem k realité

chépe pojem logaritmu jako jiny zapis mocninného vztahu

fesi jednoduché exponencidlni a logaritmické rovnice

pti feSeni tloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Funkce

Pojem funkce, defini¢ni obor, obor
funkénich hodnot, graf funkce, vlastnosti
funkece.

Lineéarni funkce (pfimé timérnost)
Linearni lomena funkce (neptima
umeérnost)

Kvadraticka funkce

Exponencialni funkce

Logaritmicka funkce, véty o logaritmech
Exponencialni a logaritmické rovnice
Uprava vyrazi obsahujicich funkce
Slovni ulohy

Z4k/zakyné

uziva pojmy a vztahy: bod, pfimka, rovina, odchylka 2 ptimek,
vzdalenost bodu od pfimky, vzdalenost 2 rovnobézZek, usecka a jeji
délka

uziva jednotky délky a obsahu, provadi jejich pfevody

graficky rozdéli iisecku v daném poméru a zméni velikost usecky
v daném poméru

Planimetrie

Planimetrické pojmy, polohové vztahy a
metrické vlastnosti rovin. UtvarQ

Rovinné utvary: kruznice, kruh a jejich
¢asti, mnohotuhelniky, slozené utvary,
konvexni a nekonvexni utvary, trojuhelnik
a Ctyruhelnik (strana, vnitfni a vnéjsi uhly,
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dokéze aplikovat Euklidovy véty

pouziva vétu Pythagorovu k planimetrickym vypoctim

rozliSuje zékladni druhy rovinnych utvart

rozumi pojmim podobnost a shodnost

vyuziva poznatky o mnozinach vSech bodii dané vlastnosti

v konstrukénich ulohach

pfi feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z4k/7akyné

uziva pojmy orientovany uhel, velikost thlu

urci velikost uhlu ve stupnich a v obloukové mife a jejich prevody
urcuje zakladni velikost orientovaného uhlu

graficky znazorni goniometrické funkce v oboru R, ur¢i jejich def. obor,
obor hodnot a vlastnosti v€etné monotonie a extrému

s pouzitim goniom. funkci fesi pravouhly a obecny trojuhelnik

pouziva vlastnosti a vztahii goniom. funkei pfi feSeni goniom. rovnic a
pii feSeni vztahti v rovinnych a prostorovych utvarech

pti feSeni tloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

vysky, ortocentrum, téznice, téziste, stredni
pricky, kruznice opsana, vepsana.
Shodnost a podobnost.

Pythagorova véta, Euklidova véta
Mnoziny bodl dané vlastnosti

Trigonometrie a goniometrie
Orientovany thel

Goniometrické funkce

Véta sinova, kosinova

Goniometrické rovnice

vyuziti goniometrickych funkei k urcent
stran a thll v trojuhelniku

Uprava vyrazii obsahujicich goniometrické
funkce

Pisemné prace a jejich oprava (2 ro¢n¢)

3. ro¢nik

Z&k/zakyné

popise rovinné utvary a urci jejich obvod a obsah

102

Opakovani udiva 2. ro¢niku
Funkce

Trigonometrie
Goniometrické funkce

Stereometrie

Obvody a obsahy rovinnych tutvara
Polohové¢ vztahy a metrické vlastnosti
prostorovych utvart
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- urcuje vzajemnou polohu bodl a ptimek, bodl a roviny, dvou ptimek, T¢lesa a jejich sité, slozena télesa
piimky a roviny, dvou rovin, odchylku 2 ptimek, pfimky a roviny, 2 Povrchy a objemy zékladnich téles,
rovin slozenych téles

- urcuje vzdalenost bodil, pfimek a rovin
- urcuje objem a povrch elementérnich téles véetné slozeného télesa
s vyuzitim funkcnich vztaht a trigonometrie
- charakterizuje télesa: komoly jehlan a kuzel, koule a jeji ¢asti
- uziva a prevadi jednotky objemu
- tesi elementdrni pocetni stereometrické tlohy v télesech
pri feSeni uloh Gceln€ vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Zak/zakyng Posloupnosti a finanéni matematika

- vysvétli posloupnost jako zvlastni pripad funkce Posloupnost — pojem, posloupnost jako

- ur¢i posloupnost vzorcem pro n-ty ¢len, rekurentné, graficky, vyctem prvka funkce

(jen u konecné posloupnosti) Vzorec pro n-ty ¢len, rekurentni vzorec

- rozli$i aritmetickou a geometrickou posloupnost a urci jejich vlastnosti Aritmetickd posloupnost

- fesi jednoduché tlohy na aritmetickou a geometrickou posloupnost Geometricka posloupnost

- provadi vypocty jednoduchych finan¢nich zalezitosti (zmény cen zbozi, Finan¢ni matematika, slovni Glohy z praxe
sména pen€z, danéni, urok, jednoduché tirokovani, spofeni, uveéry splatky

uveri) a

orientuje se v zakladnich pojmech finan¢ni matematiky (zmény cen zbozi,
sména pen€z, danéni, urok, uroceni, jednoduché urokovani, spofeni, uvéry,

splatky uvéri)

- pii feSeni loh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z4k/zakyné Kombinatorika

- vyuziva zékladni kombinatoricka pravidla, fesi jednoduché kombinatorické Variace, permutace a kombinace bez
ulohy tivahou opakovani, variace s opakovanim

- uziva vzorce pro variace, permutace a kombinace k feSeni problému Faktorial, kombinacni ¢isla

- rozumi vztahu mezi vzorci pro variace a permutace a souc¢inovym pravidlem
- rozumi vztahu mezi vzorci pro variace, permutace a kombinace

- pocité s faktorialy a kombina¢nimi Cisly

- uziva poznatkt z kombinatoriky pii feseni uloh v redlnych situacich

- pii1 feSeni uloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z&k/7akyné Pravdépodobnost
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- rozumi pojmim ndhodny pokus a ndhodny jev, vysledek nahodného pokusu
- r0Zpozna jev jisty a jev nemozny

- uziva pojmy: nahodny jev a jeho pravdépodobnost, vysledek ndhodného
pokusu, opacny jev, nemozny jev, jisty jev, mnozina vysledki nahodného
pokusu

- urcuje pravdépodobnost ndhodného jevu

- vyuziva pii vypoctu pravdépodobnosti opa¢ného jevu

~ror

- pii feSeni uloh ucéeln€ vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Z&k/zakyné

- rozumi pojmum statisticky soubor, rozsah souboru, statisticka jednotka,
statisticky znak kvalitativni a kvantitativni, aritmeticky primér, hodnota znaku,
Cetnost, relativni ¢etnost

- urci Cetnost a relativni ¢etnost hodnoty znaku

- zaznamenava absolutni ¢etnosti v tabulce ¢etnosti

- urCuje relativni Cetnost jevu

- uziva vhodné diagramy ke znazornéni Cetnosti, sestavi tabulku ¢etnosti

- ur¢i charakteristiky polohy (aritmeticky praimér, modus, median a percentil
statistického souboru)

- ur¢i charakteristiky variability (rozptyl, smérodatna odchylka)

- ¢te a vyhodnoti statistické udaje v tabulkach, diagramech a grafech

- pii feseni tloh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Néhodny pokus, vysledek ndhodného
pokusu, ndhodny jev, nemozny jev, jisty
jev, opacny jev, nezavislost jevi, vypocet
pravdépodobnosti nahodného jevu
Mnozina vysledki ndhodného pokusu
Aplikacni ulohy

Zaklady statistiky

Statisticky soubor a jeho charakteristika,
jednotka, znak

Absolutni a relativni ¢etnost znaku
Charakteristiky polohy

Charakteristiky variability

Statisticka data v grafech a tabulkach
Aplikacni ulohy

Pisemné prace a jejich oprava (2 ro¢n€)

4. ro¢nik

Z&k/zakyné

- ur¢i vzdalenost dvou bodd, stied tisecky

- uziva pojmy: vektor a jeho umisténi, soutadnice bodu, vektoru, velikost
vektoru

- provadi operace s vektory (soucet vektorti, ndsobeni vektoru realnym

58

Opakovani uciva 3. ro¢niku
Posloupnosti

Kombinatorika
Pravdépodobnost

Analyticka geometrie v roviné
Soufadnice bodu roving, vzdalenost dvou
bod, stfed usecky

Soufadnice vektorl v roving, operace

s vektory, thel dvou vektorti
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Cislem, skalarni soucin), uzije grafickou interpretaci operaci s vektory Analytické vyjadieni ptimky —

- urcuje velikost vektoru parametrické, obecné, smérnicové

- uziva skaldrni soucin pro vypocet thlu dvou vektorti, ur¢eni kolmosti vektort Polohové vztahy bodl a ptimek v roviné
-uzije vlastnosti kolmych a kolinearnich vektora Metrické vlastnosti bodl a piimek v roviné

- uziva urceni piimky parametrickymi rovnicemi, obecnou rovnici,
smérnicovym tvarem

- ur¢i polohové vztahy a metrické vlastnosti bodi a pfimek v roving a aplikuje
je v ulohach

- pii feSeni loh ucelné vyuziva digitalni technologie a zdroje informaci

Zavérecné shrnuti a opakovani uciva

Pisemné prace a jejich oprava (2 ro¢né)
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NAZEV PREDMETU: PRACE S POGITAGEM
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 1 3 0 0 4

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Pfedmét Prace s pocitatem napliuje vzdélavaci oblast Informatické vzdélavani podle aktualniho RVP pro obor 65-42-M/01 Hotelnictvi. Cilem
pfedmétu je naucit zaky pracovat s digitalnimi technologiemi a informacemi, bezpe¢n¢ a ucelné vyuzivat digitalni nastroje, zpracovavat data a
vytvaret digitalni vystupy vyuzitelné v hotelnictvi, gastronomii, administrativé a cestovnim ruchu.

Charakteristika uéiva

Predmét Prace s pocitacem vychazi ze vzdélavaci oblasti Informatické vzdélavani podle aktualniho RVP. U€ivo zahrnuje Ctyfi tematické oblasti:
Data, informace a modelovani; Tvorba, testovani a provoz softwaru; Informacéni systémy; Digitalni technologie. Uc¢ivo je propojeno s
praktickymi situacemi v hotelnictvi a cestovnim ruchu, zejména s praci s daty, rezervacemi, evidenci hostl, skladovym hospodafstvim, ochranou
osobnich tdaju a digitalni komunikaci se zdkaznikem.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha ve specializované u¢ebné vybavené pottebnym hardwarem a softwarem. Vyuzivaji se praktické ulohy, projektova prace,
samostatna a tymova prace, modelové situace z odborné praxe a tvorba digitalnich vystupii vyuZzitelnych v hotelnictvi, gastronomii,
administrativé a cestovnim ruchu.

Hodnoceni vysledka Zaka

K hodnoceni zakl jsou vyuzivany testy, prezentace, projekty, praktické ukoly, samostatné digitalni vystupy, prace s daty a aplikace digitalnich
nastrojii v praktickych situacich. Hodnoti se také dodrzovani zasad bezpecnosti, ochrany osobnich tdaji a etiky v digitalnim prostiedi.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

Vyuzivani digitalnich technologii v prib&hu vzdélavani, v odborné praxi i v budoucim pracovnim zivote je dilezitou soucasti odborného
vzdélavani. Pfedmét podporuje rozvoj digitalnich kompetenci a priifezové téma Clovék a digitalni svét. Zaci vyuZivaji digitalni technologie pii
odborné praxi, profesni komunikaci, zpracovani dat a feSeni praktickych kol v hotelnictvi a cestovnim ruchu.

ZkuSenosti a znalosti z predmétu Prace s pocitacem uplatni student i v ostatnich pfedmétech, napft. v jazycich, odbornych predmétech, vseobecné
vzdélavacich pfedmétech, pfi pripravé k maturité nebo pfi pipravé na piijimaci zkousky na VS.
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek

Zaci uvedou priklady dat, které je obklopuji a kterd mohou pomoci 1épe se 1. roénik - Data, informace a modelovani

orientovat v jeho oboru; data a informace, interpretace dat;

Posuzuji mnozstvi informaci z dat a vyhodnocuji jejich relevanci; informace a mnozstvi informace v datech;

Interpretuji ziskané vysledky a zavéry, vyslovuji predpovédi na zakladée dat, chyby v datech;

uvazuji pti tom omezeni pouZzitych modeli; kédovani informaci a dat;

Porovnaji rizné zpisoby kddovani a vysvétli proces a uskali digitalizace; zaznam, pienos a distribuce dat a informaci v

Formuluji problém a pozadavky na jeho fesSenti; digitalni podobg;

Ziskavaji potfebné informace, posuzuje jejich vyuzitelnost a dostatek (Gplnost) datové formaty, kodovani riznych formata

vzhledem k feSenému problému; dat;

Pouzivaji systémovy piistup k feseni problému; model jako zjednodusenti reality;

Pro feSeni problému sestavi model; praktické aplikace v oboru: udaje o

Porovnaji modely podle kvality feseni, zvazi pfinosy a limity statistického obsazenosti hotelu, cenéch sluzeb,

zpracovani dat a strojového uceni v umelé inteligenci; navstévnosti destinace, spotfebe surovin,
hodnoceni zékaznik1l, jednoduché
dotaznikové Setieni, tabulky a grafy.

Zéci uréi, zda je dany postup algoritmem; 32 1. ro¢nik - 2. Tvorba, testovani a provoz

Vysvétli dany algoritmus, program;

Rozdé€li problém na mensi ¢asti, rozhodnou, které je vhodné fesit algoritmicky,
své rozhodnuti zdtivodni;

Sestavi a zapiSi algoritmy pro feSeni problému;

Zobecni feseni pro Sirsi tfidu problémi; ovefi spravnost, najde a opravi
ptipadnou chybu v algoritmu;

Hodnoti algoritmy podle riiznych hledisek porovnaji a vyberou pro feseny
problém ten nejvhodné;jsi

Vylepsi algoritmus podle zvoleného hlediska;

Sestavi piehledny program v blokové orientovaném nebo textovém jazyce,
program otestuji a optimalizuji;

Pouzivaji zakladni programové konstrukce;

softwaru

navrh programu a pracovniho postupu;
zadani ulohy, vstup, vystup, podminky
feSeni;

rozdéleni problému na ¢asti, algoritmus a
jeho zapis;

tvorba a testovani jednoduchého programu
nebo digitalniho postupu;

chyby, chybové hlasky, verze programu,
licence;

praktické aplikace v oboru: postup rezervace
pokoje, zpracovani objednavky, evidence
hosta, vytizeni reklamace, jednoduchy
formulaf a automatizované vypocty v
tabulkovém procesoru.
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Zaci vysvétli, co je informaéni systém a co je databaze a k éemu slouzi;
Porovnavaji vybrané informacni systémy z hlediska struktury a vzéjemné
provazanosti;

Uvedou ptiklady informacnich systému ve svém oboru;

Vyhledavéji pomoci uzivatelského rozhrani a navigace v informa¢nim systému
specifické informace podle zadani;

Formuluji problém a pozadavky na jeho feSeni, specifikuji a stanovi pozadavky
na informacni systém;

Navrhuji procesy zpracovani dat a roli/role jednotlivych uzivateli;

Navrhuji a vytvofi strukturu vzajemného propojeni tabulek;

Otestuji svoje feSeni informacéniho systému se skupinou vybranych uzivateld,
vyhodnoti vysledek testovani, ptipadné navrhne vylepSeni, naplanuje kroky k
plnému nasazeni informacniho systému do provozu, rozpozna chybovy stav,

Mrve

zjisti jeho pri¢inu a navrhne zptsob jeho odstranéni;

Zaci identifikuji v historii vyvoje hardwaru i softwaru zlomové udalosti;
Ukazi, které koncepty se neméni a které ano;

Vysvétli, jakym zplisobem pracuje pocitac s daty;

Rozumi fungovani hardwaru natolik, aby ho mohl efektivné a bezpecné
pouzivat a snadno se naucil pouzivat novy;

Popisi, jakym zplisobem operacni systém zajist'uje své hlavni ukoly;
Rozpoznaji riizné druhy pamétovych ulozist, nastavuji sdileni a zdlohovani
dat;

Na zakladé porozuméni fungovani softwaru efektivné a bezpecné vyuzivaji
rizna uzivatelska prostredi;

Efektivné a bezpecné vyuzivaji vhodné aplikace podle stanoveného cile;
Porovnavaji jednotlivé zptsoby propojeni pocitacii, charakterizuji pocitacové
sit¢ a internet;

Vysvétli, pomoci ¢eho a jak je komunikace mezi jednotlivymi zafizenimi v siti
zajisténa;

Rozumi fungovani siti natolik, aby je mohl bezpe¢né a efektivné pouzivat;
Identifikuji a fesi technické problémy vznikajici pii praci s digitalnimi
zafizenimi;

Poradi druhym pii feSeni typickych zavad;

96

2. ro¢nik - Informa¢ni systémy
informacni systém - data, jejich struktura a
vazby, definované procesy, role uzivateli;
informacni systémy vyuzivané v oboru;
ukladéani a zpracovani dat;

tabulka, jeji struktura, fazeni a filtrovani dat;
vizualizace dat;

navrh tabulky, atributy, identifikéator,
Ciselnik;

praktické aplikace v oboru: rezervacni,
hotelové a restauracni systémy, evidence
hostti, objednavek a zékaznickych udajt,
skladové hospodaistvi, prace s daty v
souladu s ochranou osobnich tidajt.

2. ro¢nik - Digitalni technologie

hardware a software;

soucasna vypocetni zatizeni, komponenty,
periferie a rozhrani;

souborovy systém a pamétova uloziste;
aplikacni software pro odborné ¢innosti;
pocitacové sité, internet a cloudové sluzbys;
bezpecnost v digitalnim prostiedi,
aktualizace softwaru, antivir, firewall,
Sifrovani, bezpecné chovani, hesla,
zalohovani dat;

digitalni identita, elektronicky podpis,
eGovernment, digitalni stopa, metadata a
cookies;

praktické aplikace v oboru: tvorba profesnich
dokumentti, tabulek a prezentaci, digitalni
komunikace se zakaznikem, online
spoluprace, propagacni materialy a bezpecné
vyuzivani digitalnich nastroja v hotelnictvi,
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chrani digitalni zafizeni, digitalni obsah i osobni tidaje v digitalnim gastronomii, administrativé a cestovnim
prostiedi pied poskozenim, pfepisem/zménou ¢i zneuzitim; reaguje na ruchu.

zmény v technologiich ovlivitujicich bezpecnost;

s védomim souvislosti fyzického a digitalniho svéta vytvari, spravuje a
chréni jednu ¢i vice digitalnich identit; kontroluje svou digitalni stopu,
at’ uz ji vytvari sam, nebo né¢kdo jiny, v ptipadé potteby dokéaze
pouzivat sluzby internetu anonymné;

v ptipad¢ personalizovaného obsahu dokaze identifikovat obsah
generovany algoritmy doporu¢ovacich systému (napf. rabbit hole).
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NAZEV PREDMETU: OBCHODNi KORESPONDENCE
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 2 0 2

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Obecnym cilem predmétu je rozvijet komunikadni kompetenci zakt/zakyn v oblasti pisemného styku. Zaci/zdkyng se seznami s pravidly a
normami v pisemném obchodnim styku, nauci se vyhotovit jednotlivé obchodni pisemnosti. Dokazi vyplnit zakladni ptedtisky dokladd.
Z4ci/zakyné se seznami se zakladnimi pisemnostmi hotelového charakteru a s modernim zpracovanim texti.

Charakteristika uéiva

Ucivo zahrnuje zakladni pravidla a normy uplatiiované v pisemném styku, pisemnosti pii uzavirani, plnéni a porusovani kupnich smluv,
pisemnosti pfi organizaci a fizeni podniku, personalni pisemnosti, pisemnosti pravniho charakteru, osobni pisemnosti, pisemnosti hotelového
charakteru. U¢ivo dale zahrnuje vypliiovani jednoduchych formulaiii a moderni zpracovani textii. Diraz se klade na vytvateni dovednosti
efektivné pracovat s informacemi.

Ucivo vychazi z RVP z oddilu komunikace ve sluzbéach, pfedev§im z tématu pisemnd komunikace a sestavovani pisemnosti.

Pojeti vyuky

Vyuka probihé ve 3. ro¢niku, 2 hodiny tydné.

- vyuka probihd ve skupinach, v uc¢ebnach vybavenych psacimi stroji, nebo pocitaci s pfipojenim na Internet

- pfi psani pisemnosti pfevazuje samostatna prace studenta

- do vyuky je zafazena i skupinova prace — napft. zpracovani propagacnich pisemnosti

- z&ci/zakyné jsou vedeni k praktickému vyuzivani osvojenych poznatki, feSenim konkrétnich ukolt z praxe

Afektivni cilem vyuky je, aby Zaci/zadkyné pracovali poctivé a svédomité a reprezentovali svoji praci svého zaméstnavatele.

Hodnoceni vysledki Zaku

Z4ci/zakyné jsou hodnoceni za pisemny projev. Diraz je kladen na peélivost pfi zpracovani pisemnosti, na vécnou a formalni spravnost a na
dodrzovani jazykovych a stylistickych norem. Jednotlivé pisemnosti si Zaci zakladaji do svého souboru.

U skupinové prace je hodnocena peclivost, originalita, moznost vyuZiti v praxi.

Pti celkové klasifikaci je vyznamné zohlednovan aktivni a samostatny ptistup k vyuce.

Piinos pfredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

Zaci/zakyné si osvoji formulovani svych myslenek srozumitelné a souvisle, pouzivani odborné terminologie v pisemném projevu.
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Kli¢ové kompetence
- komunikativni
- formuluji jasné€ a srozumitelné své myslenky v pisemné podob¢ — prehledné a jazykové spravné
- pti zpracovani pisemnosti dodrzuji jazykové a stylistické normy 1 odbornou terminologii
- personalni a socialni kompetence
- prijimaji odpovédnost za svétené ukoly, uci se pracovat efektivné, vyhodnocovat dosazené vysledky
- prace s informacemi
- pracuji s osobnim pocitatem a s dal$imi prostfedky informacénich a komunikac¢nich technologii
- pracuji s béZznym zakladnim a aplika¢nim programovym vybavenim
- ziskéavaji informace z otevienych zdrojii, zejména z Internetu, komunikuji elektronickou postou
- pracuji s informacemi s vyuzitim informacnich a komunikacénich technologii
- kompetence k pracovnimu uplatnéni
- osvoji si zdkladni védomosti a dovednosti potfebné pro rozvoj vlastnich podnikatelskych aktivit
- umi vhodné pisemn¢ komunikovat s potencialnimi zaméstnavateli
- mezipredmétove vztahy
- ekonomika
- hotelovy provoz
- pravo v podnikéani

- prace s pocitatem
- Cesky jazyk a literatura
Prifezova témata
Clovek a svét prace je Gstiednim tématem SVP, Zaci/zakyn& budou schopni podle svych moZnosti uplatnit ziskané poznatky v budoucim
zaméstnani, budou schopni zpracovavat obchodni pisemnosti a komunikovat s okolim.
Dal$imi priifezovymi tématy jsou obcan v demokratické spolecnosti a ¢lovék a digitalni svét, které prolinaji u¢ivem tohoto
piedmétu. Zaci/zakyné maji prehled o trznim hospodafstvi o hospodatské politice statu. Komunikaéni technologie prakticky vyuZivaji pfi vyuce.
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

Zaci/zakyné
.- ovlada zékladni formy pisemného styku
- osvoji si pravidla a normy pro vyhotoveni obchodnich pisemnosti

1.Vyznam, zékladni pravidla a organizace
pisem. styku

Hospodatsky a ufedni styl

Normativni uprava obchodniho dopisu —
CSN 01 6910

Blokova uprava

Adresy, vyuZziti pfedtiskd pro vypracovani
dopist

Stylizace a psychologie obchodniho dopisu
Zkratky a znaCky

Zaci/zakyng 2. Poptavka, nabidka, objednavka,
- vyhotovi jednoduché pisemnosti z obchodniho styku a rozlisi jejich 13 potvrzeni objednavky, odvolavka a
Specifika pfepravni dispozice, urgence, reklamace,
upominka
Zaci/zakyng 3. Pisemnosti pfi organizaci a fizeni

- vyhotovi zapisy z porady, sluZzebni cesty a propagacni pisemnosti

podniku

Pisemnosti pii pracovnich poradach-
pozvanka, prezencni listina, zapisy z porad
Pisemnosti vedoucich pracovniki —
ptikazy, pokyny, smérnice, ob&zniky
Zpravy a hlaseni — cestovni ptikaz, zprava
ze sluzebni cesty zadost o sluZzebni cestu

Zaci/zakyné
- vyhotovi pisemnosti pouzivané v personalni ¢innosti

10

4. Personalni pisemnosti

Zadost o misto, zivotopis, osobni dotaznik
Pisemnosti pii uzavirani a ukonceni
pracovniho poméru, motivacni dopis

Zaci/zakyng 3 5. Pisemnosti pravniho charakteru
- vyhotovi pisemnosti pravniho charakteru Plna moc, dluzni upis, potvrzenka
Zaci/zékyné 6.Pisemnosti osobniho charakteru

- spravne¢ stylizuje osobni dopisy

Osobni dopisy vedoucich pracovnikli
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Dopisy organizace jednotlivci
Dopisy ob¢anti organizaci a obanovi

Z4ci/zakyné
- spravné vyhotovi hotelové pisemnosti
- vytvoii jidelni a ndpojové listky pro specifické ptilezitosti

7. Pisemnosti hotelového charakteru
Jidelni a napojové listky, rezervace
ubytovani, zadost o informace pro hotelové
hosty

Zéci/iékyné 8. Faktura a proforma faktura, dodaci list,
- spravné vyhotovi jednoduché formulare véetné povinnych naleZzitosti prikaz k uhradé, Seky, sménky
Z4ci/zakyné 9. Moderni zpracovani textii

- ovlada komunikaci elektronickou postou, dovede ziskavat informace
z otevienych zdrojl, zejména ze sité€ Internet

Korespondence na PC, SMS zpravy

Zéci/zakyng 10. Kupni smlouva - nalezitosti, druhy
- zna podminky dobrého pracovniho prostiedi kupnich smluv
Zaci/zékyné 11. Praktickd cviceni

- vyhotovuje pisemnosti dle potfeby povinné Skolni praxe (zadosti o praxi,
vyuctovani praxe véetné cestovného)

- prubézné si zvysuje presnost a rychlost psani desetiprstovou hmatovou
metodou

- dba na peclivost a upravu vSech pisemnosti

%

Zvysovani rychlosti a ptesnosti - prabézné
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: ZEMEPIS CESTOVNIHO RUCHU
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 2 0 0 0 2

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Z4ci ziskaji obecny ekonomicko-geograficky piehled o CR, znaji turistické atraktivity a jejich zastoupeni v CR. Maji zakladni geografické a
ekonomicko-politické znalosti svéta s ohledem na vyuziti v CR, umi vyuZzivat ziskanych zemépisnych znalosti pfi své praktické ¢innosti.
Cilem vyuky je vytvafeni Gcty k Zivé i nezive prirodg, a vytvafeni navyku k ochrané a zlepSovani prirodniho a ostatniho Zivotniho prostredi a k
chéapani globalnich problému svéta. Zaci se nauci respektovat riznorodost jinych ndrodu a vytvari si hrdost na krasu kulturné historickych a
prirodnich hodnot vlastni krajiny.

Charakteristika uéiva

Poskytnout zakim informace o regiondlnim rozlozeni cestovniho ruchu v Ceské republice 1 ve svéte. Zaci by si méli osvojit specifickou
zemeépisnou latku, kterd si v§ima piedev§im rozmisténi turistickych a rekreacnich oblasti a lokalit.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd v prvnim ro¢niku dvé hodiny tydné formou:

- skupinové vyucovani (vyklad, popis, vysvétleni, diskuse)

- prakticka cviceni (vyhledavani informaci, prace s internetem)

- vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii — internetu

- hry a soutéze

- samostatné studium odborné literatury a Casopisii s naslednym zpracovanim tématu

Hodnoceni vysledkii Zaka

- ustni zkouSeni

- po ukonceni tematického celku didakticky test

Pfi hodnocenti je kladen dlraz na samostatnost a tvofivost, dale na zodpovédnost zakii k tymové 1 samostatné praci, na ptistup k plnéni svych
povinnosti a respektovani stanovenych pravidel.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prufezovych témat
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Predmét zemépis cestovniho ruchu nauci zaka vyuzivat nabyté znalosti pii podavani informaci ve sluzbach cestovniho ruchu, nauci ho fesit
problémy pfii praktickych cvicenich a vyuzivat informacni technologie a pracovat s informacemi. Obsah uciva vyuziva mezipredmétovych vztaha
s déjepisem, d¢jinami kultury a cestovnim ruchem.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Zaci/zakynd Globalni problémy lidstva, ohniska napéti
vysvétli otazky globalizace, ochrany zivotniho prostfedi a vztahy mezi 3 ve svete, vlivy na rozlozeni obyvatelstva.

ptirodou a ¢lovékem
umi vysvétlit integraci ve svéte a jeji klady a zapory
Zaci/zakynd Ceska republika — oblasti cestovniho ruchu
vysvétli zaklady obecné fyzické geografie, charakterizuje Ceskou
republiku z hlediska historického, kulturniho a politické¢ho
vysvétli prirodni 1 kulturné historicke a spolecenske podminky turisticky 27
vyznamnych lokalit CR
uvede zptsoby vyuziti téchto lokalit pro cestovni ruch i moznostmi
jejich rozvoje
umi vyuzit nabyt¢ informace v praxi
Z4ci/zakyné Svét — oblasti cestovniho ruchu
umi charakterizovat (popiSe ptrirodni a kulturné historické predpoklady)
a ur¢it vyznamné oblasti cestovniho ruchu v Evropé a ve svéte
umi urcit které vlivy se uplatituji pti tvorbé cestovniho ruchu v dané 36
lokalité
umi pouzit odbornou literaturu a internet pti tvorbé praktickych
itineraid
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: CESTOVNi RUCH
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 2 1 3

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Cilem je predstavit zakiim cestovni ruch jako mnohostranné odvétvi narodni a svétovych ekonomik, které¢ zahrnuje turisticka zatizent,
poskytujici ubytovaci a stravovaci sluzby, sluzby cestovnich kancelafi, privodcovské sluzby, turistické informacni systémy, dopravni sluzby a
ostatni sluzby infrastruktury. Dlraz je kladen na upeviiovani mezilidskych vztahti, respektovani identity narodnostnich etnik a etiku v podnikani
jako stabilizujici prvek demokratické prosperujici spole¢nosti.

Charakteristika uéiva

Ucivo je rozdéleno do tematickych celkd, které zahrnuji veskeré oblasti sluzeb cestovniho ruchu a seznamuje zaky s jednotlivymi druhy, formou
a strukturou sluzeb a zaroveinl vede Zdky k osvojovani technik poskytovani sluzeb cestovniho ruchu.

Ugivo zahrnuje pravni Gpravu cestovniho ruchu v CR a tpravu podnikéni cestovnich kancelaii ze zemi Evropské unie a Evropského
hospodaiského prostoru s diirazem na udrzitelny rozvoj cestovniho ruchu ve vztahu k zivotnimu prostiedi.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha ve 3. ro¢niku 2 hodiny tydné a ve 4. ro¢niku 1 hodina tydn¢ formou:

- skupinového vyucovani

- feSenim problémovych tloh

- soucasti vyuky je samostudium odborné literatury a odborného tisku za icelem vyhledavani a zpracovani informaci
- praktické cviceni

- vyuzivani informacnich a komunikacnich technologii

- odborna exkurze

- feSeni modelovych situaci pfi priivodcovské cinnosti

Hodnoceni vysledki Zaku

- prubézné ustni zkouseni
- pisemné testovani dil¢ich schopnosti a dovednosti po skonceni tématického celku, aktivita studentti
Hodnoceni vysledki zkouSeni na zakladé Skolniho klasifika¢niho fadu

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kdéd a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi

Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Cile, pojeti predmétu a metody vyuky ptispivaji k rozvoji:

- komunikativnich kompetenci zejména tim, ze se uci zpisobiim vyjadifovani , formulovani myslenek, ¢init zdvéry a dovede se aktivné
zapojovat do diskuse. Dovede 1 pisemnou komunikaci v podobé¢ zpracovanych pracovnich materiald a obchodni korespondence.

- socialni kompetenci pfispivat k vytvareni vstticnych mezilidskych vztahti a pfedchdzeni osobnich konfliktli na pracovisti 1 viici

klientim.

- personalni kompetence zapojenim se do kolektivu a umét ptispét k tymové spolupraci.
- kompetence vyuZiti prostiedkii informaénich a komunikaénich technologii tim, Ze ziskava informace a dovede s nimi pracovat.
- kompetence Kk pracovnimu uplatnéni a celoZivotnimu vzdélavani tim, Ze bude mit ptehled o uplatnéni na trhu prace a o moZnostech

pracovni kariéry.

Obsah uciva vyuziva mezipfedmétovych vztahli Restauracni a Hotelovy provoz, Pravo v podnikani, Marketing a management a Zemépis CR.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
3. rocnik
Zaci/zakyng Charakteristika CR, jeho vyvoj a ¢lenéni
- charakterizuji CR a jeho specifika, pouzivaji zakladni pojmy a definice Vymezeni zakladnich pojmi
CR 7 Typologie CR
- vysvétli jednotlivé druhy, formy a typy CR Piedpoklady rozvoje CR v CR a EU
urc¢i zakladni predpoklady rozvoje CR
Z4ci/zakyné Organizace a Fizeni CR
- orientuji se v organizaéné institucionalnim uspofadanim CR v CR na 5 Systémy fizeni CR v CR
podnikatelské, regionalni a celostatni irovni a EU a v mezinarodnich Orgény a organizace CR v EU a ve svéte
organizacich ptsobicich v CR
Z4ci/zakyné Pravni iprava CR v CR a EU
- orientuji se ve strategickych dokumentech pro cestovni ruch Povinné pojisténi CK
- respektuji zdkonna ustanoveni v CR v CR a ve vyznamnych svétovych 8 Cestovni smlouva
destinacich Pravni ustanoveni EU
- charakterizuji vyznam udrzitelnosti rozvoje CR a vliv na ekologii Zivotni prostiedi a CR
- znaji zakladni dokumenty pro spolupraci a rozvoj CR v EU
Zéci/zakyné 6 Ekonomika a statistika CR
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

vysvétli hospodaisky a kulturné politicky piinos CR pro CR a EU
znaji pfimé a nepiimé vazby na odvétvi ekonomické ¢innosti
orientuji se ve statistickych ukazatelich CR

vysvétli vyznam podilu CR na vyvoji zaméstnanost

Postaveni CR v ramci ¢eského a svétového
hospodaistvi

Hlavni statistické ukazatele

Satelitni Gcet

Zaci/zakyné
- znaji subjekty, objekty a mechanismy na trhu CR
- vysvétli specifika nabidky a poptavky na trhu CR
- charakterizuji fungovani a vyuziti marketingovych nastroji v CR
- vyuzivaji propagaci a reklamu k nabidce produktii CR pfi
uspokojovani potieb zakaznikl

Marketing CR

Trh CR

Nabidka a poptavka
Marketingovy mix v CR
Marketingova péce o zakazniky

Zéci/zakyné
- charakterizuji jednotlivé sluzby, vysvétli specifiku a vyznam pro CR
- pracuji s dopravnimi ceninami, jizdnimi a pfepravnimi fady
- zabezpecuji a organizuji poskytovani sluzeb CR

10

Zakladni sluzby CR

Ubytovaci a stravovaci sluzby
Dopravni sluzby — letecka, zelezniéni,
silni¢ni, vodni a ostatni druhy dopravy

Z4k/7akyné
- orientuji se v pasovych, vizovych a celnich ptedpisech
- ovladaji jednotlivé druhy a varianty pojisténi ti¢astnikti CR
- provadi sménarenskou ¢innost a pouzivaji vSechny druhy

Ostatni sluzby CR

Pasové, vizové a celni sluzby
Pojistovaci sluzby v CR
Penézni sluzby v CR

platebniho styku v CR Zdravotni sluzby
- vysvétli vyznam cestovni mediciny
Z4ci/zakyné Lazeiiska a relaxaéni turistika

- vysvétli vyznam lazenstvi jako formy CR, ktera pfispiva k
1é€eni, prevenci a rehabilitaci
- charakterizuji sluzby v lazenstvi, jejich ekonomické a socialni piinosy

Historicky vyvoj a vyznam lazenstvi
Formy a organizace lazenskych pobyta
Sluzby lazenského CR

- doporuci a vysvétli procesy a procedury podporujici télesné a dusevni Wellness
zdravi
Zéci/zakyné MICE

- charakterizuji jednotlivé slozky MICE

- podili se na organizovani kongresovych akci

- zorganizuji doprovodné spolecensko-gastronomické akce
- pftipravi nabidku incentivni turistiky

Charakteristika jednotlivych slozek
Vyznam kongresového CR
Klasifikace a organizace sluzeb
Doprovodné programy

Veletrhy a vystavy

Incentivni turistika
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Zaci/zakyng
- orientuji se ve vSech specifickych typech turistiky a dokazi pruzné
reagovat nabidkou na upokojovani poptavky

Ostatni typy turistiky
Venkovska turistika
Aktivni turistika
Poznavaci turistika
Specificka turistika

4. ro¢nik

Zaci/zakyng
- charakterizuji jednotlivé typy pritvodcti CR a znaji jejich okruh
pusobnosti
- zabezpecuji poskytovani sluzeb CR
- __vyhodnocuji a fesi_mimoradné situace

Privodcovské sluzby

Vyznam a zékladni typy pravodcii
Podminky pro provozovani privodcovské
¢innosti

Népln prace privodci

Zéci/zakyné Postaveni a ¢innost CK
- vytvofi jednoduchy regionélni produkt pro CK a jednoduchy propagacni Vznik a vyvoj CK
material Klasifikace CK a CA
- vysvétli rozdil mezi CK a CA v rozsahu pusobnosti na trhu CR Tvorba a nabidka produkti
Zaci/zakyng Vyuziti informacnich technologii v CR

- dokazi ziskat a zpracovavat informace
- poskytuji informace pro potieby klientii v oblasti CR
- vyuzivaji vypocetni techniku a internet

Informacni a rezervacéni systémy v CR
Vyuziti internetu

Zaci/zakyng
- uvedou moznosti spoluprace v rdmci principu partnerstvi na mistni a
regionalni Urovni pfi vytvareni nabidky sluzeb
- dokazi sledovat ve vSech dostupnych materidlech rozvoj CR v
regionech CR a podilet se na celozivotnim vzdélavani

Pi‘ehled rozvoje CR v regionech CR

Zaci/zakyné
- se orientuji v okruzich stanovenych v profilové ¢asti maturitni zkousky

Opakovani
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: TELESNA VYCHOVA
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 2 2 2 2 8

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

1. Navozeni kladného vztahu k pohybovym ¢innostem, zejména aerobniho a prozitkového charakteru, jako pfedpokladu a motivaci pro zdravy

zivotni styl.
2. Pfedani maximalniho mnozstvi informaci z oblasti télesné vychovy, sportu a télesné kultury.

3. Pfiméteny rozvoj pohybovych schopnosti a pohybovych dovednosti, hlavné v souvislosti s budoucim uplatnénim pfi vyuzivani volného Casu.

Charakteristika uéiva

Télesna vychova je v oblasti vzdélavani specifickym pfedmétem, kde dochazi ke kultivaci pfedevsim fyzické stranky osobnosti Zdka/Zakyné.
Obsah uciva je rozd€len do tematickych celkU, jejichZ realizace je podminéna sportovnim prostfedim, kde je provdadéna.. Vyuka je zaméFena na
rozvoj pohybovych dovednosti v téchto sportovnich oblastech: gymnastika, kondiCni cviCeni, atletika, sportovni a pohybové hry, tpoly, plavani,

lyZzovani, brusleni, turistika a sporty v pfirodé.

Pojeti vyuky

Télesna vychova patfi do oblasti vzd€lavani pro zdravi.

Vyuka je realizovana pfevazné formou praxe. V podzimnich a jarnich m&sicich pfevazné v pfirodé€, na venkovnich travnatych plochach a na
sportovisti s nékterymi atletickymi sektory. V zimnim obdobi v télocviénach. Z dGvodu, Ze $kola nema vlastni t€locvi€nu probihd vyuka ve

s vz Vv,

dvouhodinovych blocich. Praktickd ¢ast mtize byt doplnéna kurzy: lyZaiskym, vodackym, pésim a cykloturistickym.

Tyto kurzy jsou realizovany pouze v piipadé vhodnych klimatickych podminek a dostatecného poctu zaka, podilu chlapci a divek, zdravotné

s vz

oslabenych z4kl, materidln€ technickych moznosti Zakl a materidlné technickych moZnosti danych sportovist a podobné.
Vyuka je organiza€n€ koncipovéna tak, aby dochézelo k aktivnimu zapojeni vSech ZdkU/Zdkyn s maximalnim vyuZitim daného Casu.

Télesna vychova je povinna pro vSechny zaky/Zdkyné, s vyjimkou kratkodobych nebo dlouhodobych osvobozeni.

Soulasti vzdélani je iCast Zak/zakyn s nejlepsimi vykony v okresnich a krajskych sportovnich sout&Zich.

Hodnoceni vysledki Zaku
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Pfi hodnoceni pfedmétu t€lesnd vychova musime brat na zfetel rozdilné pfedpoklady pro pohybové €innosti u jednotlivych zZak(/Zakyn,
vzhledem

k biologickému v€ku, genetickym pfedpokladim a rozdilnému stupni rozvoje pohybovych dovednosti. Z téchto divodU pfi hodnoceni pfedmétu
t€lesna vychova postupujeme podle néasledujiciho pofadi dulezitosti.

1. Pfistup k pfedmétu a snaha o spInéni kladenych poZadavku.

2. Znalost a dodrzovani zasad bezpeCnosti, pravidel, terminologie pfedmétu.

3. Subjektivni 1 objektivni zlepSeni v poZadovanych pohybovych dovednostech a pohybovych schopnostech.

4. Vykonnost.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

Z4k/24kyné chdpe nezastupitelnou roli pohybovych schopnosti a dovednosti pro zdravy rozvoj osobnosti.
74k/78kyné si uvédomuje, Ze kliové kompetence ziskané timto vzd&lanim jsou pfedpokladem pro udrZeni zdravé spoleGnosti.
Z4k/zakyné si dokaze stanovit sportovni cile podle svych fyzickych moznosti a chape jejich vliv na svilj dusevni a fyzicky vyvoj.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Zaci/zékyné Atletika

Zvladaji zakladni techniku behi(kratké, dlouhé traté, Stafety)...

Zvladaji zakladni techniku skoki 62

Zvladaji zakladni techniku hodt a vrhli
Znaji zakladni postupy pro ziskani atletickych dovednosti
Dosahnou priméiené vykonnosti podle Skolou uréenych tabulek

Zaci, zakyné Gymnastika a tanec
- Zvladaji zdkladni prvky a sestavy na naradi
- Akrobacii
- Pteskoku 54
- Jsou sezndmeni s kondi¢nimi a tane¢nimi programy jako jsou
- Aerobic a jeho formy
- Moderni gymnastika
- Tanec
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

- Strecink

Zéci,zakyné zvladaji zékladni pravidla a herni ¢innosti:
Badminton
Kosikova
Fotbal
Florbal
Softbal
Volejbal
Tenis

98

Zéci /zakyné pozitivné vnimaji vodni prostiedi

Céste¢né zvladnou spravné technické provedeni dvou plaveckych
zpusobti

Uplavou jednim plaveckym zptisobem 100m

Zvladne startovni skok s kraje bazénu

Znaji rizika a bezpe¢nostni prevenci v souvislosti s vodnim prostiedi

Plavani

Zaci/zakyné ovladaji jizdu vpred, vzad
Prekladani vpied
Zastaveni
Chéapou strukturu hry ledniho hokeje

Brusleni, ledni hoke;j

Zaci/zakyné ovladaji, kompenzaéni cviteni k regeneraci télesnych a dusevnich
sil

Vzhledem k poZadavkim budouciho povolani

Ovéti troven svalove disbalance a télesné zdatnosti

Osvoii si cviky na zakladé doporuceni 1ékare

12

Zdravotni t€lesna vychova

Z4ci/zakyné chapou vyznam pohybovych ¢innosti pro udrzeni zdravi a jako
jednoho z moznych prostiedkll napravy zdravotniho stavu

Znaji zasady sportovniho tréninku

Chapou strukturu sportovniho vykonu

Chépou adaptaci na télesnou zatéz

Znaji aspekty pfimétené sebeobrany

Chépou vyzivu v ramci télesnych aktivit

Ziskaji znalosti o riznych sportovnich soutéZich

Té¢lesna vychova-teoretické poznatky
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

Zaci/zékyné znaji prvni pomoc pfi:
Stavéni krvaceni

Zivot ohrozujicich stavech
Bezvédomi

Zlomeninach

Otrave

Popaleninach a omrzlinach
Zvladaji transport ranéného

12

Prvni pomoc
Cinnosti za mimotadnych udalosti

Zéci/zakyné znaji zakladni pravidla pohybu na horach
Znaji v praxi a dodrzuji zasady bezpe¢ného pohybu na sjezdovych tratich
Dodrzuji zasady bezpe¢ného pohybu béhem horskych tur
Maji zékladni znalosti o technice lyzovani, vyzbroji a vystroji
Ziskaji znalosti o metodice vyuky bézeckého lyZovani
Ziskaji zakladni dovednosti carvingového sjezdovani a jeho modifikacich

5 dnt

LyZovani
kurz
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Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: EKONOMIKA
roc¢nik: l. . . AYA celkem
pocet hodin: 0 2 2 3 7

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Zajistit proces vytvareni ekonomického védomi, rozvijet a zvySovat uroven finanéni gramotnosti. Zaci by meéli ziskat zakladni a dalsi vzdélani
v makroekonomické a mikroekonomické gramotnosti. Pochopi pojem podnik, rozlisi podnikové ¢innosti, vztahy podniku k vnéj§imu okoli a

4

dokazi zacClenit podnik do systému narodniho hospodéfstvi.VZéci se seznami s problematikou podnikani v hotelnictvi a gastronomii a dale by méli
ziskat dal$i vzdélani v konkrétni oblasti mikroekonomie. Zaci ziskaji znalosti z financovani podnikovych ¢innosti a dal$i vzdélani ve struktufe
finan¢niho trhu, z ¢innosti bank, z ¢innosti pojiStoven a z hospodaiské politiky statu.

Cilem je:

- poskytnout zakim znalosti a dovednosti v oblasti ekonomiky financi a podnikéani z aplikaci digitalnich néstroji

- pfipravit zaky na efektivni komunikaci a spolupraci v digitalnim prostiedi

- podpotit zaky v rozvoji kritického mysleni a schopnost fesit problémy pomoci digitalnich technologii

- podpotit zaky ve schopnosti efektivné vyuzivat digitalni nastroje a technologie pro ziskavani informaci a feSeni problému

- schopnost zakii analyzovat a interpretovat ekonomické udaje

- schopnost zakl efektivné komunikovat v riiznych prostredich, véetné digitalnich

Charakteristika uéiva

Vysvétlit zaktim zakladni pojmy v ekonomické gramotnosti, se kterymi se setkdvaji v bézném Zzivoté a ve sdélovacich prostfedcich z oblasti
ekonomie. Pochopi pojem podnik, konkurence a vysvétli zplisoby zaloZeni podniku. Vysvétlit Zakiim zakladni ¢innosti, které jsou nutné pro
vykon fizeni prace v podnicich hotelnictvi a gastronomie. Vysvétlit dalSi pojmy ekonomické gramotnosti z oblasti finan¢niho fizeni, rozdélovani
investic, z oblasti vefejnych financi, bankovnictvi, poji§tovnictvi a dani. U&ivo obsahuje informace o penéznim a kapitalovém trhu. Zaci pochopi
fungovani platebniho styku a celé bankovni a danoveé soustavy.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha v obou pololetich 2. ro¢niku, v rozsahu 66 hodin/Skolni rok, v obou pololetich 3.ro¢niku, v rozsahu 66 hodin/skolni rok a v obou
pololetich 4. ro¢niku, v rozsahu 87 hodin/Skolni rok.

Zaci se nauci vyuzivat teoretickych védomosti pti feseni praktickych tkola.
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| Forma vyuky — vyklad, vysvétlovaci rozhovor, prace s internetem, feSeni a procvic¢ovani problémovych tloh.

Hodnoceni vysledki zZaku

Pribézné ustni zkouSeni hodnocené v souladu se Skolnim klasifikacnim fadem, pisemné testy po probrani urcitych celkil u¢iva. Ovéteni znalosti
v ekonomické gramotnosti véetné aplikace na praktickych ptikladech a situacich. Projekty a referaty jsou hodnoceny zejména tustné. Pti celkové
klasifikaci je vyznamné zohlediiovan aktivni a samostatny prtistup k vyuce.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

Vyuka ekonomiky je velice diileZitou soudasti vzdélani. Zaci vyuziji ekonomické gramotnosti k orientaci v trzni ekonomice a pouziji odbornou
terminologii v ustnim a pisemném projevu. Dokdzi zpracovat odborné témata formou referatu.

Kli¢ové kompetence

komunikativni — zaci se nauci vyjadfovat a formulovat své myslenky a postoj a v pribéhu vyuky jsou jim zaddvany tikoly a prace s odbornou
problematikou.

persondlni — Zaci piijimaji odpovédnost pfi tvorbé a zpracovani aktualit, jsou schopni se adaptovat na ménici se Zivotni podminky a podle svych
moznosti je ovlivilovat

prace s informacemi — dokazi vyuzit ekonomické informace, znaji vyznam a ucel prace, jeji financni a spole¢enské ohodnoceni, efektivné
vyuzivaji prostfedkli informacnich a komunikacnich technologii.

prifezova témata — Glovek a svét prace je stfednim tématem SVP. Zaci budou schopni podle svych moznosti uplatnit ziskané poznatky

v budoucim povolani, budou schopni posoudit finan¢ni stav firmy, dokazi posoudit makroekonomické ukazatele vykonnosti narodniho
hospodaistvi. Zaci maji piehled o trznim hospodaistvi, o vlivu politiky na makroekonomiku a finanéni ¥izeni.

Rozvoj klicovych kompetenci

- socidlni a persondlni (tymova prace, kolektivni hodnoceni, sebehodnoceni, hodnoceni vyuc€ujicim, piijimat a plnit tkoly)

- komunikativni (Z4ci se uci diskutovat, pfijimat a respektovat odlisné nazory, formulovat a vyjadfovat mysSlenky srozumitelné a ptehledné,
pisemné zaznamenavat sdélované informace)

- prace s informacemi (prace s pocitacem, komunikace elektronickou postou, ziskdvani informaci z internetu)

- kompetence k pracovnimu uplatnéni a celozivotnimu vzdélavani (moznost uplatnéni na trhu prace, flexibilita, kreativita, znalost prav a
povinnosti zaméstnancl, komunikace )

- ochrana zdravi a zivotniho prostiedi (vyuzivani ziskanych znalosti a jejich aplikace v praxi)
- fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy (uplatiiovat pfi feSeni rizné metody mysleni — logické, matematické, empirické a
heuristické, vyuzivat ziskanych zkuSenosti a védomosti)
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

2. rocnik

Zéci/zakyné
- vysvétli pojem ekonomie, ekonomika
- pouziva a aplikuje zakladni ekonomické pojmy
- orientuji se v zakladnich ekonomickych pojmech
- posoudi vliv ceny na nabidku a poptavku
- na ptikladech charakterizuje priitbéh vyrobni ¢innosti

Zaci/zakyng
- popise fungovani trzniho mechanismu
- rozliSuje zékladni subjekty trzni ekonomiky
- popise jakym zplisobem reaguje poptavka na nabidku a obracené

Zéci/zakyné
- vysvétli pojem narodni hospodarstvi
- definuje ukazatele vykonnosti trzniho hospodatstvi
- ovlada rozd€leni narodniho hospodaistvi

Zéci/zakyng
- popise pric¢iny a divody vzniku EU
- orientuje se v organiza¢ni strukture EU
- zna jednotlivé Clenské staty EU
- vijak podnikat v zemich EU

Zéci/zakyng
- dovede charakterizovat zdkladni znaky podnikani
- posoudi vhodné formy podnikani
- zna zakladni povinnosti podnikatele

66

1.Zakladni ekonomické pojmy

1.1 Ekonomie, pojem a vznik

1.2 Potieby, statky, sluzby

1.3 Zivotni Groveii

1.4 Vyroba, vyrobni faktory, reprodukce
1.5 Penize, vznik, funkce, politika penéz
1.6 Ména, zakonné Upravy

1.7 Cena, druhy cena

1.8 Nabidka a poptavka

2.Podstata fungovani trzni ekonomiky
2.1 Trh, podstata, subjekty trhu

2.2 Struktura trhu

2.3 Inflace

2.4 Nezaméstnanost

2.5 Hospodaisky cyklus

3.Narodni hospodarstvi

3.1 Struktura narodniho hospodafstvi
3.2 Faktory ovliviiujici NH

3.3 M¢éfieni vykonnosti NH

3.4 Subjekty NH

4.Evropska unie

4.1 Vznik a podstata EU
4.2 Clenstvi a organy EU
4.3 Podnikéni v ramci EU

5.Podnik a podnikani

5.1 Podnik, znaky, podstata, zaloZeni
5.2 Podstata podnikani

5.3 Obchodni rejstiik
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vyhleda potfebné informace v pfislusné legislativé
posoudi vhodné pravni formy podnikani ve svém oboru
popise postup pii zaklddani zivnosti

orientuje se v nalezitostech zivnostenského opravnéni

5.4 Hospodaiska soutéz

5.5 Pravni formy podnikani

5.6 Zivnost, pojem, druhy

5.7 Podminky k podnikani

5.8 Podnikani v pohostinstvi a hotelnictvi

3. roc¢nik

Zaci/zakyné

orientuji se ve struktufe podnikovych ¢innosti

rozliSuji druhy a zdroje investic

umi stanovit vstupni cenu majetku

znaji rozdéleni majetku do skupin

dovedou stanovit amortizaci v jednotlivych letech vyuziti majetku
orientuji se v zakladnich pojmech leasingu

Zéci/zakynd

maji prehled o sortimentu

umi objednavat zbozi

dokazi vyhodnotit nabidku a vybrat nejvhodné&;jsi

znaji postup pii odbéru a prijmu zbozi

znaji evidenci zasob a charakterizuji prub¢h zasobovaci ¢innosti

Zéaci/zakynd

rozliSuji rozdil mezi vlastnimi a cizimi zdroji a zhodnoti klady a zapory
znaji druhy uvéri a co banky posuzuji na klientech
znaji, co je urok, zastava

J 4

dokazi posoudit rizika podniku pfi zhodnocovéani penéz

Zaci/zakyné

znaji dokumenty pracovnépravniho vztahu

umi stanovit a vypocitat odménu zaméstnance

znaji povinnosti podnikatele plynouci z pracovnépravniho vztahu
dokazi vyhodnotit efektivnost zaméstnanosti

68

1. Podnikové ¢innosti

1.1 Majetek podniku - druhy

1.2 Potizeni majetku

1.3 Amortizace a vyfazeni majetku
1.4 Investi¢ni ¢innost podniku

1.5 Zdroje investi¢ni ¢innosti podniku
1.6 Leasing — podstata, druhy

2. Zasobovani a skladovaci ¢innost
2.1 Nékupni ¢innost

2.2 Odbér a ptijem zbozi

2.3 Skladovéani zbozi a jeho evidence
2.4 Optimalizace zasob

2.5 Inventarizace

3. Finan¢ni Fizeni podniku

3.1 Vlastni a cizi zdroje

3.2 Uvéry, troky, druhy uvéra

3.3 Penize, tok penéz

3.4 Likvidita majetku a rentabilita
3.5 Zhodnocovani penéz

4. Personalni ¢innost podniku
4.1 Pracovnépravni vztah

4.2 Odménovani zameéstnanct
4.3 Slozky a srazky odmeénovani
4.4 Postup pii odménovani

4.5 Produktivita prace
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Zaci/zakyné
- maji pfehled o systému fungovani ZP a SP
- znaji, co je hrazeno ze ZP a SP
- orientuji se v diichodové politice
- maji ptehled o podpoie v nezaméstnanosti, kdy a kolik se vyplaci
- maji pfehled o nemocenskych davkach

Zéci/zakyné
- maji ptehled o vSech davkach statni socidlni podpory, kdo mé narok a v
jaké vysi a k jakym ucelim jednotlivé davky slouzi
- znaji druhy diichodi a za jakych podminek jsou vyplaceny
- jsou seznameni s diichodovou reformou a jeji problematikou

5. Zdravotni a socialni pojisténi
5.1 Systém ZP a SP

5.2 Subjekty placeni ZP a SP

5.3 Dtchodova politika

5.4 Politika v nezaméstnanosti
5.5 Vyplata nemocenskych davek

6. Davky statni socialni podpory a
dichodové davky

6.1 Piehled davek, vyplaceni

6.2 Druhy a podstata dichodt

6.3 Dichodova reforma

4. roénik

Z4ci/zakyng
- orientuji se v monetarni politice
- znaji vyznam, postaveni a ukoly centralni banky
- znaji postaveni a tikoly obchodnich bank
- orientuji se v zakladnich bankovnich produktech
- maji zdkladni piehled ¢innosti pojistoven
- umi rozpoznat jednotlivé produkty pojistoven

Zéci/zakyng
charakterizuji penézni a finan¢ni trh
znaji vznik,Clenéni a druhy kapitadlového trhu
popiSe zaklady obchodovani na kapitadlovém trhu
orientuji se v nabidce cennych papira
dokazi sestavit své pravdépodobné portfolio

Z4ci/zakyné
posoudi ulohu statu v trzni ekonomice
znaji subjekty hospodaiské politiky
vysvétli jednotlivé tkoly hospodarské politiky
objasni cesty ke splnéni tkoli hospodaiské politiky

87

1.Monetarni politika
1.1 Bankovni soustava
1.2 Centralni banka

1.3 Obchodni banky
1.4.0bchody bank

1.5 Bankovni sluzby

1.6 Soustava pojistoven
1.7 Produkty pojistoven

2.Finan¢ni trh

2.1 PenéZni a financni trh
2.2 Kapitéalovy trh

2.3 Burzovni spekulace
2.4 Cenné papiry

2.5 Struktura portfolia

3.Hospodarska politika
3.1 Podstata hospodaiské politiky

3.2 Teoretické ptistupy hospodat. politiky

3.3 Subjekty hospodarské politiky
3.4 Cile hospodaftskée politiky
3.5 Nastroje hospodaiské politiky
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Zaci/zakyng 4.Fiskalni politika
vysvétli podstatu fiskalni politiky 4.1 Podstata fiskalni politiky
zna postup sestaveni statniho rozpoctu 4.2 Schvalovani fiskalni politiky
objasni postup a rozdélovani statniho rozpoctu 4.3 Ptijmy a vydaje fiskalni politiky
uvede strukturu pfijmi a vydaji statniho rozpoctu 4.4 Statni zavérecny ucet
porovna a vysvetli vysledky statniho zavérecného uctu za vice obdobi

Zéci/zakyné 5.Danova soustava
orientuje se danové soustave 5.1 Danova soustava
zna vznik a vyvoj dailové soustavy 5.2 Dané z ptijmu
umi porovnat daitovou soustavu ¢lenskych stati EU 5.3 Dan silni¢ni
rozlisi princip pfimych a neptimych dani 5.4 Dail z nemovitosti
dovede vysvétlit dilezitost vybéru dani pro stat 5.5 Ostatni majetkové dané
charakterizuje jednotlivé dané, jejich pfiznani a platbu 5.6 Dan z pfidané hodnoty
resi piiklady vypoctu danového zékladu a vlastni danové povinnosti 5.7 Ostatni neptfimé dan¢
vypocita priklady dan¢ z pfidané hodnoty 5.8 Ekologické dané
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NAZEV PREDMETU: UcernicTvi
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 2 2 4

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Cilem predmétu je seznamit zaky a zakyné s vyznamem Ucetnictvi pro fizeni firmy v oblasti sluzeb hotelnictvi a cestovniho ruchu a pochopit
jeho podstatu. Naucit se uctovat zakladni ucetni pripady, se kterymi se setkaji v hospodarskeé praxi. Osvojit si zdkladni systém védomosti a
dovednosti v oblasti ziskavani a zpracovani ekonomickych informaci prostiednictvim tcetnictvi

Charakteristika uéiva

Uc¢ivo obsahuje vSeobecny ndhled na ucetnictvi jako soucast informaéniho systému firmy, jeho legislativni rdmec a zékladni strukturu, G€etni
dokumentaci, majetek a zdroje jeho financovani, rozvahu, ucet jako zakladni prvek ucetnictvi, ucetni techniky. Zakladem uciva je zobrazeni
ekonomickeé reality v ucetnictvi, i€tovani v jednotlivych uctovych tfidach dle iictového rozvrhu pro podnikatele, nasledna ucetni uzavérka a
zavérka a jeji rozbor, vyhodnoceni hospodateni firmy, ucetni vykazy, ptiznani k dani z pfijmi. Zvlastni pozornost je soustfedéna na oblast
drobného zivnostenského podnikani a danové evidenci podnikatele.

Obsah uciva Cerpa a navazuje na jednotlivé okruhy RVP, zejména na zaklady ekonomiky a obchodni korespondence, vyu¢ovanych v nizsich
ro¢nicich i soub&zné jako je pravo v podnikédni, marketing a management.

Pojeti vyuky

Forma vyuky zahrnuje frontdlni a skupinové vyucCovani, vyuzivani informacnich technologii, praktické aplikace védomosti a dovednosti pti
Sefeni konkrétnich ukoll z hospodaiské praxe.

Z4ci a zakyné by méli mit dostate&ny prostor k samostatné praci, a tak ziskavat praktické dovednosti.

Vyucujici spolupracuje s ostatnimi vyucujicimi ekonomickych a odbornych predméth tak, aby byly zajistény mezipfedmétové vztahy.

Zéci a zakyné jsou vedeni tak, aby se dovedli chovat spoleensky a profesionalné vystupovali, dovedli identifikovat b&Zné problémy a hledali
zpisoby jejich feSeni, uméli si stanovit redlné profesni a zivotni cile, uplatiiovali moralni principy, demokratické hodnoty a zasady kritického
chovani a orientovali se ve stale se ménicim trznim prosttedi.

Vyuka by méla piredev§im smétfovat k tomu, aby zaci a zdkyné pracovali poctivé, svédomité a ptesné, nepodléhali korupci ¢i neprovadéli
nelegalni podvody s financemi a neposkozovali zaméstnavatele

Hodnoceni vysledki Zaki

Hodnoceni probiha formou tstniho a pisemného zkouseni, a to pritbézné. Je podporovano kolektivni hodnoceni a sebehodnoceni.
Kritéria hodnoceni: zvladnuti uciva po teoretické strance, jeho aplikace do hospodaiské praxe, logicky tsudek, samostatnost, peclivost a
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pfesnost, vazba na jiné ekonomické pfedméty, ve 4. ro¢niku i zpracovani dat prostfednictvim prostredkt vypocetni techniky. Pfi celkové
klasifikaci je zohlediiovan aktivni a samostatny ptistup k vyuce a feSené problematice, diiraz je kladen zejména na efektivni feSeni zadanych
ukoli, hloubku porozuméni uciva, schopnost aplikace poznatkl v praxi, samostatnost a tvirci pfistup

Piinos pfedmétu k rozvoji kli¢ovych kompetenci a priifezovych témat

Priifezova témata

Dominantnim priifezovym tématem je ,,Ob¢an v demokratické spole¢nosti® a ,,Clovék a svét prace“. Vyuka je dilezitou sou¢asti obdanského
a spole¢enskovédniho vzdélavani. Zaci a zakyné vyuziji ziskané dovednosti a védomosti pfi feSeni problémi ekonomického charakteru, budou
podle svych moznosti schopni uplatnit nacerpané poznatky v budoucim zaméstnani a dokazi vyhodnotit ekonomickou stranku podnikatelské
&innosti. U¢ivem se prolinaji i dal3i prifezova témata , zejména ,,Clovék a digitalni svét“ a ,,Clovék a Zivotni prostfedi®, ktera sméfuji k jejich
rutinnimu uplatnéni pfi vytvareni vystupti tematickych celkii — samostatnych praci, testti, uctovani na PC.

Rozvoj ob¢anskych kompetenci:

- odpovédnost, samostatnost, aktivita

- dodrzovani zékonii, pravidel chovani, jednani v souladu s moralnimi principy

- z4jem o politické a spolecenské déni u nés i ve svéte

- ptiprava fesit své osobni a socialni problémy

- kritické mysleni.

Rozvoj klicovych kompetenci:

- socialni a personalni kompetence — tymova prace, hodnoceni kolektivem a sebehodnoceni, respektovat hodnoceni vyucujicim, ptijimat a
odpovédné plnit své tkoly, adaptovat se na ménici se podminky, vytvaiet ptiznivé mezilidské vztahy

- komunikativni kompetence — srozumitelné a souvisle formulovat své myslenky, diskutovat, pfijimat a respektovat odlisné nazory, pisemné
zaznamenavat sdélované informace

- prace s informacemi — ziskavat informace z otevienych zdroju, pracovat s pocitacem a jinymi prostiedky informacnich technologii

- kompetence k pracovnimu uplatnéni a celozivotnimu vzdélavani — moznost uplatnéni na trhu prace, flexibilita, kreativita, znalost prav a
povinnosti zaméstnancli a zaméstnavatell - uplatnovani riznych metod mysleni v béznych pracovnich i mimopracovnich situacich — logické,
ekonomické, empirické metody, porozumét zadani ukolu, navrhnout zpiisoby feseni a zdivodnit je, ovéfit si spravnost postupu, vyuzivani
védomosti nabytych dfive ¢i z jinych pfedméti

Rozvoj odbornych kompetenci:

- vyuzivat ekonomické informace k fizeni provoznich usekt firmy

- orientovat se v obchodné-podnikatelskych aktivitach hoteli a podnikl cestovniho ruchu

- znat zpisob zajisténi firmy majetkem a péce o tento majetek

- organizovat a evidovat zasobovaci ¢innost

- vést podnikovou ucetni agendu, dokumentaci a evidenci majetku a znat zptisoby vyhodnoceni vysledki hospodateni

Rozvoj digitalnich kompetenci:
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- Zak v priubéhu vzdélavani rozviji digitalni kompetence, které mu umoznuji efektivné, bezpecné, zodpovédné a tvotiveé vyuzivat digitalni

technologie v osobnim 1 pracovnim zivot¢.
- Umi spravné pojmenovavat a organizovat digitalni soubory a slozky.

- Efektivné komunikuje v digitalnim prostiedi, pouziva online digitalni ndstroje pro rizné vypocty.

- Vyhledava, tfidi, kriticky posuzuje, zpracovava ekonomické a ucetni informace z riznych zdroji a interpretuje ekonomické udaje.
- Orientuje se v online ekonomickych zdrojich a analyzuje aktudlni ekonomické, daiiové a ucetni zmény z divérnych portali.

- Zpracovava ucetni ptiklady pomoci digitalnich néstroji.

- Vyuziva online databaze ke zjisténi udaji o firmach a oveéfovani informaci

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Poéet hodin

Tematicky celek

3. roénik

zaci /zakyné

- ziskaji zdkladni ndhled na vedeni evidence majetku a moZnosti evidence
v ramci zakona

- vysvétli podstatu ucetnictvi a jeho tlohu pfi fizeni podniku

zaci/zakyné

- zhodnoti vyznam ucetni dokumentace

- vyhotovi, zkontroluji a opravi ucetni doklady
- overuji nalezitosti ucetnich dokladi

zaci/zékyné

- jsou seznameni s vedenim danové evidence

- zvladnou zaznamenat do danové evidence nejbéznéjsi doklady a uzavfit
penézni denik

- ziskaji zakladni pfehled o povinnostech OSVC v oblasti odvodi
socidlniho a zdravotniho pojisténi a dan€ z piijmu fyzickych osob

zaci/zékyné

- ziskaji dvoji pohled na zobrazeni majetku

- rozliSuje aktiva a pasiva a sestavuje rozvahu

- pomoci typickych zmén vyjadii kontinuitu a pohyb slozek rozvahy
- dokazi podle dokladu analyzovat a zachytit zmény v rozvaze

68

Podstata a vyznam ucetnictvi

- podstata a vyznam ucetnictvi

- rozsah vedeni ucetnictvi

- finan¢ni a manaZzerské ucetnictvi
- pravni Gprava ucetnictvi

- vSeobecné Ucetni zasady

Ucetni doklady

- podstata a vyznam dokumentace

- ucetni doklady — druhy, obsah, nalezitosti
- vyhotoveni, kontrola a ob¢h dokladu

Daiiova evidence

- vyznam, postup, ptiklady

- OSVC, odvody, dai z ptijmi

- pfiznani k dani z ptijmu fyzickych osob

Rozvaha

- funkce a obsah rozvahy

- priklady na sestavovani rozvahy,

- hospodatské operace a Gcetni ptipady
- typické zmény rozvahovych polozek
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zaci/zakyné
- definuji ucet jako zaklad ucetnictvi
- klasifikuji ucty

- znaji a uplatnuji zdkladni zasady uctovani na jednotlivych druzich ucta

- zvladnou zatuctovat nejbéznéjsi cetni ptipady a opravy chyb

zaci/zékyné

- charakterizuji a klasifikuji zasoby

- popisi postup pfi pofizeni a spotiebé zasob

- uvédomuje si vyznam DPH a mechanismus fungovani dan¢
- urci jednotlivé zptsoby poftizeni a oceniovani zasob

- umi zauctovat bézné piipady z hotelové praxe

zaci/zakyné

- si uvédomi, jak se vyuka ucetnictvi promitla do jejich zivota
- dokazi ocenit svou praci

- upevni ziskané védomosti, dovednosti a navyky

Ucetnictvi — zakladni pojmy a zaklady
ucétovani

- ucet — podstata a forma uctu

- smérnd uctova osnova a uctovy rozvrh
- rozvahové ucty — zasady a postup
uctovani

- podvojny ucetni zapis

- druhy uctt

- ndkladové Gty — zasady a postup
uctovani

- syntetické a analytické ucty

- kontrola spravnosti uctovani

- opravy uctovani

Uitovani zasob

- charakteristika a ¢lenéni zasob, evidence
- zpusoby poftizeni zasob a ocenéni

- potizeni zasob materidlu a zbozi

- pfevzeti zasob na sklad

- DPH pfi potizeni —podstata, fungovani

- spotfeba materialu a prodej zbozi

- inventariza¢ni rozdily

Souhrnné opakovani

4. ro¢nik

zaci/zakyne

- rozli§i moznosti platebniho styku

- uctuje na zakladnich financ¢nich uctech bézné ucetni pripady
- provadi uctovani pfevodu penéz

58

Opakovani z 3. ro¢niku

Financni ucty

- hotovostni a bezhotovostni platebni styk
- pokladna, bankovni ucet, penize na cesté
- kratkodobé bankovni avéry
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- aplikuji teoretické poznatky o inventarizaci, v€etn€ vypoctu a zati€tovani

inventariza¢nich rozdilu
- umi uctovat o ceninach
- jsou seznameni s ucetnictvim o valutach a devizach

zaci/zakyné

- charakterizuje a klasifikuje dlouhodoby majetek

- vysvétli podstatu opotiebeni dlouhodobého majetku
- vypocitaji odpisy dlouhodobého majetku

- uvédomuji si danovy aspekt odpisovani

- uctuji o poftizeni, opotiebeni a vyfazeni DM

- inventarizacni rozdily v pokladné
- ceniny
- uctovani v cizi méné

zaci/zakyné

- znaji rozdil mezi zavazky a pohleddvkami a jejich uctovanim
- dokdzi zpracovat pohledavky a zavazky z obchodniho styku
- ziskaji uceleny nahled na uctovani mezd

Dlouhodoby majetek

- charakteristika, evidence, pofizeni,
ocenéni

- potizeni ndkupem

- opotiebeni DM — princip vypoctl a
uctovani odpisi

- vyfazovani DM

zaci/zakyné

- uctuje pri zalozeni a.s.

- ziskaji ptehled o moZnostech nakladani se zdkladnim kapitalem
- vysvétli rozdilnost i€tovani u individualniho podnikatele

- dokazi uctovat o dlouhodobych cizich zdrojich financovani

Zxictovaci vztahy
- dodavatelé

- odbératelé

- provozni zalohy
- mzdy

zaci/zakyné

- klasifikuje jednotlivé naklady a vynosy

- zhodnoti zdkladni z&sady Gctovani na vysledkovych tctech
- urci vysledek hospodareni

Kapitalové ucty

- zahajovaci rozvaha

- uCtovani o zakladnim kapitalu
- individualni podnikatel

- dlouhodoby bankovni uvér

zaci/zakyné

- ziskaji uceleny nahled na ti¢tovani dani

- znaji danovou soustavu

- bézn¢ uctuji o dani z piijml a o DPH

- uveédomuji si dopad dani na vysledek hospodareni

Naklady a vynosy

- klasifikace nakladt a vynosii

- zasady uctovani nakladt a vynost
- 7jisténi vysledku hospodareni

Dané

- vyznam a ¢lenéni dani

- vztah dani k VH

- uctovani predpisu a platby dané
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zaci/zakyné

- uzaviou ucty

- zjisti ucetni vysledek hospodareni

- zauctuje vysledek hospodateni

- rozliSuje ucetni VH a danovy zaklad
- zna principy rozdé¢leni a pouziti zisku

zaci/zakyné
- ovlada Ucetni uzavérku a zavérku
- orientuje se v zakladech ekonomické statistiky

Vysledek hospodareni a jeho rozdéleni
- druhy VH

- postup pfi zjistovani VH

- hruby a ¢isty zisk

- zéklad dang z pfijmt

- rozdéleni zisku

- uhrada ztraty

Uketni uzavérka a zavérka

- ucetni uzavérka — postup

- zaklady ekonomické statistiky

- ucetni zéveérka — vykazy, postup, vyuziti

- 136 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: MANAGEMENT A MARKETING
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 0 2 2

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Cilem je seznamit studenty s vyznamem managementu a marketingu. Osvojit zdklady managementu a marketingového mixu a naucit se je
vyuzivat v praxi- v hotelnictvi a cest. ruchu.

Cilem je:

- sezndmit zaky s principy managementu a marketingu v kontextu hotelnictvi a turismu

- rozvinout schopnost aplikovat digitalni néstroje a technologie v oblasti marketingu a fizeni

- pfipravit Zaky na efektivni komunikaci a prezentaci v digitalnim prostiedi

- schopnost vyuzivat digitalni nastroje pro analyzu trhu, tvorbu marketingovych strategii a zlepsit vztahy se zékazniky
- sledovat vyvoj technologii, jak ovliviiuje spolecnost, osobni i podnikatelsky zivot

Charakteristika uéiva

Ucivo obsahuje charakteristiku manazerskych funkci, charakteristiku prostfedi managementu i marketingu, vyvojové historické faze
managementu i marketingu a charakteristika jednotlivych néstrojii marketingového mixu.

Pojeti vyuky

Ptedmét je rozdélen do dvou ¢asti. Management a Marketing. Vyuka probiha ve 4. rocniku 2 hodiny tydné (tj. celkem 58 hodin).

Forma vyuky:

- frontalni vyucovani

- feSeni problémovych tloh

- nazorné ukazky studentti pfi komunikaci, verbalni a neverbalni schopnosti pfi forméalnim, neformélnim vystoupeni a chyby v komunikaci
- nazorné ukazky studentii pfi simulaci osobniho pohovoru

DVD etikety — vybrané kapitoly

Hodnoceni vysledki Zaku

Ustni a pisemné zkouSeni — prubézné
Podpora kolektivniho hodnoceni a sebehodnoceni.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat
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Piedmét se dotyka prifezovych témat Ob&an v demokratické spole¢nosti, Clovék a Zivotni prostiedi, Clovek a svét prace, Clovék a digitalni svét
Rozvoj obéanskych kompetenci

- odpovédnost, samostatnost a aktivita

- dodrzovani zékonii, pravidel chovani, jednani v souladu s moralnimi principy

- zajem o politické a spolecenské déni u nas 1 ve svéte

Rozvoj klicovych kompetenci

- socidlni a personalni (tymova prace, hodnoceni kolektivem, sebehodnoceni, hodnoceni vyucujicim, piijimat a odpovédné plnit tkoly)

- komunikativni ( studenti se uci diskutovat, pfijimat a respektovat odlisné nazory, formulovat a vyjadfovat své myslenky srozumiteln¢ a
piehlednég, pisemné zaznamenavat sdélované informace)

- prace s informacemi (prace s pocitaem, ziskavani informaci z Internetu)

- kompetence k pracovnimu uplatnéni a celozivotnimu vzdélavani (moznosti uplatnéni na trhu prace, flexibilita, kreativita, znalost prava
povinnosti zaméstnanct , komunikace)

- ochrana zdravi Zivotniho prostfedi (vyuZiti znalosti a jejich aplikace v praxi, prava a povinnosti)
Rozvoj odbornych kompetenci

- organizovat a koordinovat provoz jednotlivych usekt a ¢innosti pracovnich tymil v ubytovani

- u¢inné nabizet a propagovat hotelové sluzby

- ovladat techniku odbytu

- akceptovat moderni trendy ve stravovani

- vykonavat obchodné-podnikatelské aktivity v hotelnictvi a ve sluzbach CR

- usilovat o nejvyssi kvalitu své prace a prace podfizenych pracovniki

- veSkeré ¢innosti provadet ekonomicky a v souladil se strategii trvale udrzitelného rozvoje

- dbat na bezpec€nost a ochranu zdravi pfi praci

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Z4ci/zakyné 58 Zakladni pojmy — management, marketing
- porozumgéji a vysvétli, co je management, marketing
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Zéci/zékyné

- porozumgéji a vysvétli, kdo jsou manazeti, jaké typy manazert jsou a kde
nejvhodnéji ktery typ manazera uplatnit

Pojem a typy manazerti

- kdo jsou manazeti

- jejich vlastnosti a dovednosti

- typy manazeru dle stupnu fizeni a dle
styld fizeni

Zéci/zakyné Vyvoj managementu — klasické obdobi m.
- se orientuji v historickém vyvoji - Obd.40. — 80. let m.
- chépou rozdily v trendech evropského a japonského - Obd. 80. let m. a vice
managementu - Obd. soucasného m.
- Japonsky m.
Z4ci/zakyng Planovani — jedna z nejdilezitéjSich
- rozumgji a dokazi vysvétlit funkei planovani, a dilezitost pfi manazerskych funkei
sestavovani planu - postup pii planovani
- druhy planti
Z4ci/zakyné Organizovani — dalSi manazerské funkce
- rozliSuji rozdily mezi jednotlivymi typy organizacnich struktur - organizacni struktury
- rozumg¢ji pojmu sekvencnost funkci
Zéci/zakyné Vedeni a motivace — pojem motivace a
- chapou rozdil mezi pojmy stimulovat a motivovat stimulace, frustrace
Zéci/zakyné Komunikace
- chapou dulezitost vhodné komunikace - komunika¢ni kanaly komunika¢ni media
- chapou nezbytnost zpétné komunikace - styly komunikace v oblasti vetejného
- vyzkousi si vést dialog pti osobnim pohovoru a formalni a stravovani
neformalni vystoupeni pied tfidou - verbalni a neverbalni komunikace
- problematika formalniho a neformalniho
vystoupeni
- zpusoby komunikace
- etiketa
Z4ci/zakyné Kontrola — dal$i manaZzerska funkce
- rozumg¢ji pojmu a zpiisobiim vnitini manaZzerské kontroly - efektivnost kontroly
- problematika kontroly
- druhy kontrol
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Zéci/zékyné

vysvétli — co je marketing

vysvétli — vyznam a ukoly marketingu
porozuméji koncepcim a vysvétli je
orientuji se ve vybranych market. strategiich

Zaci/zakyné

vyjmenuji nastroje marketingového mixu

charakterizuji jednotlivé nastroje

ur¢i vhodnou cenovou strategii daného produktu

znaji a pouzivaji nastroje podpory prodeje

posoudi dopady publicity

vyuzivaji znalosti psychologie nabidky pfi prodeji produktu

na prikladu rozlisi druhy prodejnich cest

vysvétli pojem public relations a vysvétli rozdil mezi reklamou a
PR a jinymi nastroji propagace

na grafu vysvétli jednotlivé faze zivot. cyklu produktu

Marketing — cile, strategie, marketingovy
mix

Zaci/zakyné

maji moznost shlédnout a posoudit rizné spolecenské situace

Produkt

- zivotnost p. a jeji faze

- faktory ovliviiuj. Zivotnost p.
Cena

- zpusoby tvorby cen na trhu

- faktory ovliviiujici vysi cen
Distribuce

- misto a cesta produktu od vyrobce ke
spotrebiteli

- organizaéni systémy distribuce
Propagace

- public relations

- reklama

- podpora prodeje — druhy, ptiklady
- osobni prodej a jeho sila

- sponzoring

Praktické ukazky etikety a diskuze
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NAZEV PREDMETU: RESTAURAGNI PROVOZ
rocnik: l. . 1. V. Celkem
pocet hodin: 1 0 0 0 1

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Cilem predmétu Restauracni provoz je seznamit zaky s organizaci prace a fizenim ve stravovacim useku hotelu a provozem v restauracnich
jednotkéch ostatnich gastronomickych zatizenich, kde dochézi k vyrobé jidel a zaroven k odbytu. Pro splnéni tohoto cile se predpoklada
praktické ovéteni ziskanych znalosti v predmétu Odborna praxe. Dalsim cilem je prohloubit u zaki zajem o celozivotni vzdélani studiem
odborné literatury a odborného tisku. Zaci se orientuji v digitdlnim prostiedi a vyuZivaji digitalni technologie pii uéeni.

Charakteristika uéiva

Ucivo je zaméfené na ziskani odbornych védomosti a navyk, které jsou dilezité pro vykonavani Cinnosti ve stravovacim provozu hotelovych a
gastronomickych zatfizeni. Obsah uc¢iva zahrnuje spole¢né stravovani, strukturu stravovacich sluzeb, zdsobovani, vyrobu a odbyt.

Z4ci se seznami s organizaci podniku, planovanim a kontrolou irovné poskytovanych sluzeb.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha v 1. roéniku 1 hodina tydné (tj. 33 vyuc€ovacich hodin ro¢ng).

Forma vyuky: - vyklad
- vyhledavani informaci v digitdlnim prostfedi a jejich prezentace za pomoci digitalnich technologii
- praktické cviceni
- skupinové vyucovani

Hodnoceni vysledki Zaku

Hodnoceni zakti bude zaméteno na schopnosti prezentace zadané problematiky. Podkladem budou zpracované prace a vytesené tkoly, které
budou navazovat na jednotlivé tematické celky.

- ustni zkouska formou prezentace

- po ukonceni tematického celku didakticky test
Hodnoceni vysledkl zkouSeni na zdkladé¢ Skolniho klasifika¢niho fadu.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

Cile, pojeti pfedmétu a metody vyuky ptispivaji k rozvoji:
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- komunikativnich kompetenci zejména tim, Ze se Zaci u¢i vyjadrovat a formulovat své myslenky a postoje, uci se diskutovat o dané
problematice, respektovat odliSné nazory a €init své zavéry.

- personalnich kompetencich piijimat hodnoceni svych vysledkli a zplisobu jednani i ze strany jinych lidi, adekvatné na n€ reagovat, pfijimat
radu 1 kritiku.

- socialnich kompetenci pfispivat k vytvareni vstticnych mezilidskych vztahti a pfedchdzeni osobnich konfliktt.

- prace s informacemi tim, Ze Z4ci budou vyhledavat a zpracovavat informace pro odborné referaty z oblasti gastronomie.

- kompetenci k pracovnimu uplatnéni a celoZivotnimu vzdélani tim, Ze budou mit piehled o uplatnéni na trhu prace a o moznostech profesni
kariéry.

- digitalnich kompetenci tak, ze se zaci uc¢i bezpecné a efektivné vyuzivat riizné digitalni technologie, vhodné a spravné je pouzivat pii uceni a v
pracovnim prostredi

ZAci znaji hygienické, protipoZarni a bezpe&nostni piedpisy o ochrané zdravi p¥i praci ve spole¢ném stravovani.

Obsah uciva vyuziva mezipfedmétovych vztahti predméti Technologie ptipravy pokrmii, Techniky obsluhy a sluzeb, Nauky o potravinach,
Management a marketing, Pravo v podnikani a poc€ita se s praktickym procvicenim probraného uciva v pfedmétech Odborna praxe, Prace
s poc¢itacem a Obchodni korespondence.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Z4ci/zakyné Spoleéné stravovani.
maji ptehled o jednotlivych forméch stravovani a jsou schopni zajistit 4 Pojem, funkce a ¢lenéni

Skolni a zavodni stravovani, vyznam
organizace a financovani.

organizaci vyroby a vydeje jidel v zavodnich a Skolnich jidelnach

Zaci/zakyng Zasobovani a skladovaci ¢innost.
umi objednavat zbozi a vyhodnotit nabidku na trhu Rozdéleni skladii
znaji postup pii odbéru zbozi a dokazi jej provést 6 Odbér a piijem zboZi, vydej zbozi
znaji podminky pro zaji$téni hygieny a bezpe¢nosti potravin Zarucni lhiity a hospodarné vyuziti zasob
dokazi hospodarné a efektivné vyuzivat zdsoby Odpadové hospodarstvi a nakladani s obaly
Zéci/zakyng Vyrobni ¢innost
- znaji organizaci prace ve vyrobnim stiedisku 7 Clenéni vyrobniho tiseku
- dokazi sestavit vyrobni plan Technické vybaveni vyrobniho tiseku

- dokazi sestavit materialovou a cenovou kalkulaci Organizace vyroby

- 142 -



Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

- orientuji v novych gastronomickych trendech
(molekularni gastronomie, front cooking, fancy food, cuisine fusion aj.)

Vyrobni plan

Materialové a cenové kalkulace
Vydej jidel, evidence

Nové trendy v gastronomii

Zaci/zakyné
- ovlada organizaci prace v odbytovém stiedisku a koordinaci ¢innosti
vyrobniho a odbytového tseku;
- umi organizacn¢ a ekonomiky zajistit gastronomické akce
- umi sestavit ucet a provést inkaso
- pracuji s registracni pokladnou
- pracuji s registraénim pokladnim systémem
- vytvaii digitalni obsah v riznych formatech, vyjadiuje se za pomoci
digitalnich prostredki
- charakterizuje moznosti prodeje v gastronomii
(catering, front-cooking, donaskovy prodej apod.)

10

Prodejni a odbytova ¢innost

Clenéni odbytovych stiedisek, jejich
vybaveni a rozsah poskytovanych sluzeb
Organizace prace v odbytovych stiediscich
Nabidka, moznosti a organizace prodeje
Cateringova ¢innost

Vyuctovani s hostem

Podkladni systémy, EET systém
Vyuctovani trzby

Zéci/zakyné

- dokazi komunikovat se zakazniky a vhodné¢ fesit konfliktni situace

- dokazi sledovat kvalitu vyroby a podavanych pokrmu

- dokazi sestavit dotaznik za pomoci digitalnich nastrojti z oblasti umélé
inteligence a a provést jeho vyhodnoceni

- ovladaji a uptednostiuji ekologické principy pii provozovani
stravovacich

sluzeb

Rizeni kvality

Kwvalita sluzeb a jeji sledovani
Ochrana zivotniho prostiedi
Dotaznik, anketa

Techniky feSeni pfipominek hostli a
komunikace na socialnich sitich

Z4ci/zakyng
- ovlada hygienické, bezpecnostni a protipozarni predpisy
a dokéze je dodrzovat
- znaji kompetence kontrolnich organt
- zdtvodni tilohu statniho odborného dozoru nad bezpecnosti prace

Kontrolni ¢innost
Vnitini a vnéj$i kontrola
Kontrolni organy a jejich ptisobnost

- 143 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

NAZEV PREDMETU: HoTELOVY PROVOZ
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 1 0 0 1

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Cilem predmétu Hotelovy provoz je seznamit zaky s provozovanim ubytovacich sluzeb a ostatnich sluzeb s tim souvisejicich. Pro splnéni
tohoto cile se predpoklada praktické ovéreni ziskanych védomosti v predmétu Odbornd praxe a zaroven prohloubit u zak

trvaly zdjem o celoZivotni vzdélavani studiem odborné literatury a odborného tisku a relevantnich informaci v digitalnim prostiedi.

Charakteristika uéiva

Ucivo je zamétené na ziskani odbornych védomosti a ndvyk, které jsou dulezité pro vykonavani ¢innosti v ubytovacich zatizenich.
Obsah uciva je zaméten na poskytovani ubytovacich sluzeb ve vSech kategoriich ubytovacich zatfizenich. Vedeni provozni i finan¢ni evidence,
organizace prace v jednotlivych tsecich a poskytovani sluzeb spojenych s prechodnym ubytovanim.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha ve 2. ro¢niku 1 hodina tydné (tj. 33 hodin ro¢n¢) formou:
- vykladu

- praktickych cviceni

- feSenim problémovych tloh

- vyhledéavani informaci v digitdlnim prostfedi a jejich prezentace za pomoci digitalnich technologii

Hodnoceni vysledki Zaku

Hodnoceni zakt bude zaméfeno na schopnosti prezentace zadané problematiky, podkladem budou zpracované ukoly, které budou navazovat na

jednotlivé tematické ceky.

- ustni zkouska formou prezentace

- po skonceni tématického celku didakticky test

- aktivita pfi vyucovani

Hodnoceni vysledki zkouSeni na zakladé Skolniho klasifika¢niho fadu
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Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

Cile, pojeti predmétu a metody vyuky ptispivaji k rozvoji:

-komunikativnich kompetenci zejména tim, Ze se Z4ci uci vyjadiovat a formulovat své mySlenky a postoje, uci se diskutovat o dané
problematice, respektovat odliSné nazory a €init vlastni zavéry a rozhodnuti.

-personalnich kompetenci ptijimat hodnoceni svych vysledki a zplisobu jednani i ze strany jinych lidi, adekvatné na n€ reagovat, pfijimat radu i
kritiku.

-socialnich kompetenci ptispivat k vytvareni mezilidskych vztahii a ptedchazeni osobnich konfliktt.

-praci s informacemi tim, ze budou vyhledavat a zpracovavat informace pro odborné referaty z oblasti hotelnictvi.

-kompetence k pracovnimu uplatnéni a celoZivotnimu vzdélavani tim, ze bude mit piehled o uplatnéni na trhu prace a o moznostech profesni
kariéry.

-vztahu k Zivotnimu prostiedi a ochrané zdravi pri praci.

- digitalnich kompetenci tim, Ze se zaci uci bezpecn¢ a efektivné vyuzivat rizné digitalni nastroje tak, aby je uméli vhodné a spravné pouzit pti
uceni a pfi praci.

Obsah uciva navazuje na predmét Restauracni provoz a vyuziva mezipredmeétovych vztahli Techniky obsluhy a sluzeb, Technologie ptipravy
pokrmil, Pravo v podnikani, Management a marketing a pocita se s praktickym procvi¢enim probrané¢ho uciva v predmétu Odborna praxe a Prace
s pocitaCem.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek

Zaci/zakyné Organizace hotelnictvi
orientuji se v organizaci hotelnictvi, v druzich hotelovych a dalSich Klasifikace a ¢lenéni hotelt podle umisténi
ubytovacich provozech a v jejich klasifikaci v CR a v hlavnich a kvality poskytovani ubytovacich sluzeb
turistickych destinacich svéta Piehled ubytovacich jednotek, vybaveni a
se vyznaji v relevantnim materidlnim vybaveni hotelovych provozi 9 dispozi¢ni feseni
podle jejich kategorizace a jsou sezndmeni s pozadavky na personalni Pravni a majetkové postaveni hotelu
zabezpeceni Mezinarodni a narodni hotelové fetézce
popisi pravni a majetkové postaveni hotelli Mezinarodni standardy kvality fizeni a
vyjadiuji se za pomoci digitalnich prostfedkl a vytvari a upravuji poskytovani sluzeb
vlastni digitalni obsah v rtiznych formatech

Zéci/zakyné 8 Organizacni struktura hotelu

Organiza¢ni slozky hotelu

- 145 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus

Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

orientuji se v organizacnich slozkéach hotelu a znaji jejich personalni
obsazeni a fungovani

podili se na komunikaci mezi jednotlivymi tseky hotelu, koordinuji
jejich Cinnost

posoudi adekvatni vybaveni jednotlivych useki hotell, dispozi¢ni
feSeni, marketingovy uc¢inek

Ptizplsobuji organizaci a uchovavani dat, informaci a obsahu danému
prostiedi a ucelu

Se orientuji v oblasti pravnich norem v digitalnim prostfedi, zejména v
oblasti ochrany citlivych a osobnich udaju

- usek feditele a managementu, personalni
usek, ekonomicky usek, marketingovy
usek, stravovaci, ubytovaci usek, technicky
a ostatni pomocné provozy

Z4ci/zakyné

- koordinuji ¢innost front office a housekeeping

- voli vhodné nastroje kontroly kvality sluzeb a dodrzovani ochrany
majetku, poctivosti prodeje, hygieny a bezpe¢nosti prace

- sestavuji plan prace na useku ubytovani a uklidu pokojii

- popisi pristupy ekomanagementu, (green managementu)
a upfednostiiuji ekologické principy v hotelu

- aplikuji ekonomické znalosti pii fizeni jednotlivych sluzeb hotelového

14

Struktura a naplii ubytovacich sluzeb:

- ¢innost front office, recepce

- ¢innost housekeepingu

Hotelova administrativa — provozni,
finan¢ni, pfihlasovaci evidence
Rezervaéni a registracni systémy hotelu
Interni ptedpisy hotelu
Ekomanagement

provozu Bezpecnost hosttl a jejich majetku
- znaji zakladni principy revenue managementu Revenue management v hotelu
Zaci/zakyné Dopliikové sluzby hotelu

- zajistuji a organizuji dalsi sluzby hotelt podle prislusné kategorie a tiidy
ubytovaciho zatizeni
- umi zajistit nabidku hotelovych sluzeb pro vyuziti volného Casu
- poskytuji hotelové sluzby a kontroluji jejich uroven
-dokazi sestavit dotaznik spokojenosti hostli za pomoci digitalnich nastrojt z
oblasti umélé inteligence a provést jeho vyhodnoceni

Placené a neplacené hotelové sluzby
Kulturni a sportovni sluzby
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NAZEV PREDMETU: ZAKLADY PRAVA
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 2 0 2

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Zajistit proces vytvareni pravniho védomi, rozvijet zdkladni kompetence ziskané vyukou piedmétu zaklady spolecenskych véd, Zaci by méli
ziskat kompetence v oblasti zakladnich pravnich pojmt a zakladni kompetence z odvétvi prava obcanského, spravniho, trestniho a pracovniho.
V ramci vyuky je kladen diiraz na rozvoj digitdlnich kompetenci - zejména vyhledavani pravnich informaci online a ovéfovani jejich
daveryhodnosti.

Charakteristika uéiva

Vysvétlit zaklim zékladni pravni pojmy — pravo, pravni fad, pravni normy, pravni vztahy a pravni skutecnosti, zaci ziskaji zékladni kompetence
z ob¢anského prava, spravniho prava, trestniho prava, pracovniho prava, autorského a patentového prava.

Pojeti vyuky

Vyuka bude probihat v obou pololetich 3. ro¢niku, v rozsahu 66 hodin/skolni rok.
Forma vyuky — vyklad, vysvétlovaci rozhovor, prezentace v PowerPointu, prace s internetem, feSeni problémovych tloh.

Hodnoceni vysledki Zakua

Priibézné ustni zkouseni hodnocené v souladu se Skolnim klasifikaénim fadem, pisemné testy po probrani urcitych celkii u¢iva, ovéfeni orientace
v pravnich ptedpisech a jejich aplikace na konkrétni ptiklady a situace, prezentace, pravni aktuality. Podpora rozvoje kolektivniho hodnoceni
a sebehodnoceni.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

Vyuka prava je dulezitou soucasti obcanského a spolecenskovédniho vzdélavani. Zaci vyuziji spoleCenskovédnich védomosti a dovednosti pii
feSeni svych problémt pravniho a socialniho charakteru a ziskaji pottebné pravni minimum pro soukromy a ob¢ansky zivot. Dotyka se
prafezovych témat obCan v demokratické spolecnosti, ¢lovek a svét prace a Clovek a digitalni sveét.

Rozvoj ob¢anskych kompetenci
- odpovédnost, samostatnost, aktivita
- dodrzovani zakont, pravidel chovani, jednani v souladu s moralnimi principy
- zéjem o politické a spolecenské déni
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Rozvoj klicovych kompetenci

pisemné€ zaznamenavat sdélované informace)

a povinnosti zaméstnancti, komunikace)

empiricke a heuristické, vyuZzivat ziskanych zkuSenosti a védomosti).
Digitalni kompetence:
- samostatna prace s digitalnimi informa¢nimi zdroji
- vyhledavani a analyza informaci
- tvorba digitalniho obsahu — pravni piehled prezentace
- digitalni tvorba pravnich smluv

ochrana zdravi a zivotniho prostiedi (vyuZiti ziskanych znalosti a jejich aplikace v praxi)
fesit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy (uplatiiovat pii feSeni rizné metody mysleni — logické, matematickeé,

socialni a persondlni (tymova prace, kolektivni hodnoceni, sebehodnoceni, hodnoceni vyucujicim, ptijimat a plnit tkoly)
komunikativni (Zaci se uci diskutovat, pfijimat a respektovat odlisSné nazory, formulovat a vyjadfovat myslenky srozumiteln¢ a ptehledné,

prace s informacemi (prace s pocitacem, komunikace elektronickou postou, ziskdvani informaci z internetu)
kompetence k pracovnimu uplatnéni a celozivotnimu vzdélavani (moznosti uplatnéni na trhu prace, flexibilita, kreativita, znalost prav

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Poéet hodin

Tematicky celek

Zéci/zakynd

vysvétli pojem pravo a vznik prava

definuji pravni fad Ceské republiky a jeho systematiku
rozlisi jednotlivé pravni predpisy a vysvétli jejich smysl
zatadi pravni normy podle jednotlivych hledisek
orientuji se v pravnich vztazich

vysvétli obsah a pfedmét pravniho vztahu

vysvétli, kdy je ¢lovek zplisobily k pravnim ukontim

Zaci/zakyné

dokazi konkretizovat subjekty podle obcanského zdkoniku
vysvétli pojmy vlastnické pravo, vlastnictvi, spoluvlastnictvi
dovedou rozlisit zplisoby nabyti majetku

66

1. Zakladni pravni pojmy
Vznik prava, systémy prava
ve sveté
Systém prava v CR
Préavni fad a pravni normy
Pravni vztahy a pravni
skute¢nosti

2. Obcanské pravo hmotné
Utastnici obéanskopravnich
vztahl
V¢écna prava obfant
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- specifikuji pojmy vécné biemeno, zastavni, zadrzovaci a zavazkové pravo Odpovédnost za skodu
- charakterizuji jednotlivé druhy smluv a jejich nalezitosti Ochrana spotiebitele
- urci predpoklady odpovédnosti za Skodu Vybrané pojmenované
- dovedou hajit své spotiebitelské zajmy smlouvy
- vysvétli pojmy ziistavitel, dédic, predmét dédéni Dédické tizeni
- dovedou rozlisit jednotlivé zptisoby dédéni
Zaci/zakyné 3. Obcanské pravo procesni
- urci jednotlivé typy pfislusnosti soudu v obanském soudnim fizeni Obcanské soudni fizeni
- maji zakladni predstavu o ¢innosti soudu pred zahdjenim fizeni Cinnost soudu pied
- popisi fizeni pied soudem 1. stupné zahajenim fizeni
- ur¢i jednotlivé dikazni prostiedky Rizeni pfed soudem 1. stupné
- charakterizuji opravné prostfedky Dokazovéni
- charakterizuji formy rozhodnuti soudu Rozhodnuti soudu
- popisi fizeni odvolaciho soudu Opravné prostiedky
Z4ci/zakyné 4. Rodinné privo
- vysvétli pojmy manzelstvi, rodina, péce o déti Manzelstvi
- dovedou rozlisit jednotlivé zplsoby vzniku a zaniku manzelstvi Rodina
- specifikuji ptipady, kdy nelze v CR uzaviit manzelstvi Pravni ochrana déti

- rozlisi jednotlivé formy nahradni rodinné vychovy
- vysvétli pojem vyzivovaci povinnost

Z4ci/zakyné 5. Trestni pravo hmotné
- vysvétli pojmy trestny ¢in, piestupek, pachatel, skutkova podstata Trestny ¢in
trestného ¢inu Pachatelé trestného ¢inu
- charakterizuji jednotlivé podminky trestni odpovédnosti Trestni odpovédnost
- znaji okolnosti vylucujici trestnost pachatele Tresty a ochranna opatieni
- charakterizuji jednotlivé druhy trestii a ochrannych opatieni
Zéci/zakyné 6. Trestni pravo procesni
- charakterizuji zdkladni z&sady trestniho fizeni Zakladni zasady trestniho
- vysvétli, co je to obzaloba, rozsudek a trestni piikaz fizeni
- vysvétli, kdo je mladistvy a jaka opatfeni mu lze soudem ulozit Subjekty trestniho fizeni

Prubéh trestniho fizeni
Rizeni v trestnich vécech mladistvych
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Zaci/zakyné 7. Spravni pravo
- vysvétli rozdil mezi statni spravou a samospravou Veiejna sprava, samosprava
- definuji co je spravni fizeni a popisi jeho jednotliva stadia Systém Ceské verejné spravy
- popisi systém vefejné spravy a objasni jeji kompetence Organy obci a krajt
Spravni fizeni
Zéci/zakyné 8. Pracovni pravo — vybrané ¢asti
- definuji pojem pracovni pravo a jeho prameny Pracovnépravni vztahy
- vysvétli zékladni zésady pracovniho prava Pracovni pomér, dohody o
- popisi pracovnépravni vztahy a umi se v nich orientovat pracich konanych mimo
- dovedou je uplatnit pfi stanoveni pracovnich podminek, pii zméné nebo pracovni pomer
skonc¢eni pracovniho poméru Pracovni doba, doba
- znaji podstatné nalezitosti pracovni smlouvy odpocinku, dovolena na
- odlisi pracovni smlouvu a dohody o pracich konanych mimo pracovni zotavenou
pomer Pracovni fad, pracovni
- popisi pracovni podminky mladistvych, Zen a zdravotné postizenych osob kéazen, odpovédnost za Skodu
- chéapou bezpecnost prace jako soucast péce o zdravi zaméestnanc Bezpecnost a ochrana zdravi
- vysvétli systém odpovédnosti za Skody ze strany zaméstnavatele pii praci
a zamé&stnance Pracovnépravni ochrana
- vysvétli postaveni a ukoly odborti v pracovnépravnich vztazich specifickych skupin obc¢anii
Zaméstnavani cizincl
Pracovni spory a kolektivni smlouvy
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NAZEV PREDMETU: PRAVO V PODNIKANI
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 0 1 1

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

Uc¢ivo navazuje na kompetence z predmétu zéklady prava a dale je rozviji. Doplituje znalosti a kompetence ziskané v odborné slozce vzdélavani.
SVP zaméfeny na digitalni kompetence v predmétu "Pravo v podnikani" by mél propojit pravni znalosti z praktickymi dovednostmi v oblasti
digitalniho prostredi.
Cile (Zaci se nauci):
- vyuzivat digitalni nastroje pro analyzu pravnich dokumentt a tvorbu smluv
- orientovat se v pravnich aspektech digitalniho podnikéni ochrany osobnich tdaji A autorskych prav.
- porozuméni pravnim normdm a jejich aplikace v digitdlnim prostiedi

Charakteristika uéiva

Zaci/zakyné ziskaji zakladni kompetence z pravnich odvétvi, kterd se vztahuji k podnikani. Jedna se o pravo Zivnostenské — orientace v zakoné
o zivnostenském podnikani, vybrané ¢asti prava obchodniho — orientace v obchodnim zékoniku, vyhledavani informaci v obchodnim rejstiiku,
zékladni orientace v zdkon¢ o konkursu a vyrovnani. Zaci budou také seznameni se zédklady evropského prava — instituce EU, soudni systém EU.

Pojeti vyuky

Vyuka probiha v obou pololetich 4. ro¢niku v rozsahu 1 hodina tydné, tj. celkem 29 hodin.
Formy vyuky — vyklad, vysvétlovaci rozhovor, prezentace v PowerPointu, feSeni jednoduchych pravnich situaci s vyuzitim informac¢nich
a komunikacnich technologii.

Hodnoceni vysledki zZaku

Pribézné ustni zkouSeni hodnocené podle Skolniho klasifikacniho fadu, po probrani urcitych celki pisemné testy, orientace v pravnich
piredpisech, prezentace, pravni aktuality. Podpora rozvoje sebehodnoceni a kolektivniho hodnoceni.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

Z4ci si osvoji zakladni kompetence potiebné pro rozvijeni vlastnich podnikatelskych aktivit, maji pfehled o moZnostech uplatnéni na trhu prace
v daném oboru a povolani, dotyka se priifezovych témat ¢lovek a svét prace, ¢lovek a zivotni prostiedi a ¢lovek a digitalni svét.
Rozvoj ob¢anskych kompetenci

- odpovédnost, samostatnost, aktivita
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- dodrzovani zakont, pravidel chovani, jednani v souladu s moralnimi principy
- zéjem o politické a spolecenské déni u nas 1 ve svété
Rozvoj klicovych kompetenci
- socidlni a personalni (tymova prace, hodnoceni kolektivem, sebehodnoceni, hodnoceni vyucujicim, pfijimat a odpovédné plnit tikoly)
- komunikativni (Zaci se uci diskutovat, pfijimat a respektovat odlisné nazory, formulovat a vyjadfovat své myslenky, pisemné zaznamenavat
sd¢élované informace)
- prace s informacemi (prace s pocitatem, komunikace elektronickou poStou, ziskavani informaci z internetu)
- kompetence k pracovnimu uplatnéni a celozivotnimu vzdélavani (moznosti uplatnéni na trhu prace, flexibilita, kreativita, komunikace)
- ochrana zdravi a zivotniho prostiedi (vyuziti ziskanych znalosti a jejich aplikace v praxi)
- teSit samostatné bézné pracovni i mimopracovni problémy (uplatiiovat pfi feSeni rizné metody mysleni — logické, matematické,
empirické a heuristické, vyuzivat ziskanych zkusSenosti a védomosti).
Rozvoj odbornych kompetenci
- vykonavat obchodné podnikatelské aktivity v hotelnictvi
- usilovat o nejvyssi kvalitu své prace a dodrzovat standardy kvality a predpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti
- orientovat se ve svété prace 1 v hospodarské struktufe regionu
- vyhledévat a posuzovat informace o vzdélavaci nabidce a orientovat se v ni
- veskeré Cinnosti provadét ekonomicky a v souladu se strategii trvale udrzitelného rozvoje
- pracovat s pfislusnymi pravnimi piedpisy.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Zaci/zakyné 1. Zivnostenské pravo
- definuji co je podnikani a kdo je jeho subjektem Zivnostenské podnikéni a jeho
- vysvétli znaky zivnosti a podminky jejich provozovani subjekty
- vysvétli co je neopravnéné podnikani 28 Druhy Zivnosti
- orientuji se v zdkon€ o zivnostenském podnikdni Organizace zivnostenské spravy
- znaji postup pii zakladani Zivnosti Podminky provozovani Zivnosti
- orientuji se v ndleZitostech zadosti o zivnostenské opravnéni Zivnostenské opravnéni
- prakticky vyplni formular ohlaSeni zivnosti Zivnostensky rejstiik
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Zivnostenska kontrola, neopravnéné

podnikani
Z4ci/zakyné 2. Obchodni privo
- vysvétli obecné podminky podnikéni Podnikatelé podle obchodniho
- charakterizuji jednotlivé obchodni spolecnosti zakoniku
- vyhledaji informace v obchodnim rejsttiku Podnik, podnikani, hospodaiska
- vysvétli zdvazkové vztahy a jejich zajisténi soutéz
- charakterizuji jednotlivé druhy obchodnich smluv Obchodni firma, obchodni rejstiik,
- orientuji se v obchodnim zakoniku rejstiikovy soud
- tesi jednoduché pravni situace v oboru Obchodni spolecnosti

Obchodni zavazkové vztahy
Vybrané obchodni smlouvy

Zéci/zakyng 3. Evropské pravo
- vysvétli pojem pravo ES a definuji jeho prameny Prévo ES a jeho prameny
- vysvétli soudni systém ES Soudni systém ES
- definuji instituce EU Instituce EU
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NAZEV PREDMETU: TECHNOLOGIE PRIPRAVY POKRMU
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 4 5 0 0 9

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Obsahovy okruh poskytuje zaktim znalosti a potfebné dovednosti tykajici se vyzivy, potravin, pfipravy pokrml a napoji a odbytu vyrobku a
sluzeb ve stravovacich zafizenich a pfi ruznych pfilezitostech. Poskytuje zakladni poznatky, tykajici se technického vybaveni vyrobnich a
odbytovych tuseki. Nedilnou soucasti okruhu je uplatiovani zdsad bezpeCnosti a hygieny prace v gastronomickém provozu, dodrZzovani
hygienickych pfedpisti pro praci s potravinami a prevenci alimentarnich nakaz. Zaci jsou vedeni k odpovédnému vztahu k majetku, k
bezpecnému a Setrnému zachazeni se zatfizenim provozoven a k jejich udrzbé i k péstovani citu pro estetiku pracovniho prosttedi. Pro splnéni
tohoto cile se predpoklada praktické ovéfeni ziskanych znalosti v predmétu Odborna praxe Soucésti jsou i socialné psychologické, komunikacni,
ekonomické, ekologické a etické aspekty prace ve stravovacich sluzbach. Dulraz je kladem na omezeni plytvani s potravinami a sledovani
modernich gastronomickych trendu.

Charakteristika uéiva

Vyuka v pfedmétu TPP probiha v moderné vybavenych vyrobnich stfediscich Skoly. Pribézné si osvojuji ustanoveni tykajici se bezpecnosti a
ochrany pfi praci, pfedbéznou piipravu surovin, zédkladni technologické postupy, normovani.

Pojeti vyuky

Rozsah vyucovaciho predmétu TPP je vyjadien v uCebnim planu poctem vyucovacich hodin. Maximalné¢ efektivni vyuziti teoretické a praktické
vyuky je dosazeno moderné zatizenych kuchynich skoly.

Komplexni pojeti pfedmétu TPP vede zaky

- k vyuziti zptisobli uchovani potravin a hotovych vyrobku

- k ptipravé pokrmti pro bézné i slavnostni ptilezitosti

- k ptipravé cizich kuchyni a dietniho stravovani

- pracuje s vyzivovymi a technologickymi normami a vyuziva hygienické predpisy

- k ptiprave novych trendl v gastronomii

- k efektivnimu a bezpeCnému vyuZzivani digitalnich technologii a sprdvnému pouziti v pracovnim prostiedi
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Hodnoceni vysledki zZaku

Hodnoceni Zzakovskych vystupli probihd ovéfovanim znalosti teoretickou, praktickou a pisemnou formou. Dochazi k posouzeni upravenosti,
dochvilnosti, zajmu o praci a znalosti teoretickych a praktickych dovednosti.

Piinos piredmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

V pifedmétu TPP jsou rozvijeny kli¢ové kompetence zakt, které ziskali béhem vyuky v tomto pfedmétu.
Predmét TPP ovétuje a dopliiuje kompetence ziskané v pfedmétu nauka o potravinach a v pfedmétu TOS pii sestavovani jidelnich listka.

Odborné kompetence
a) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

R chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki;

& znali a dodrzovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpe€nosti a ochrany zdravi pfi praci a pozarni prevence;

R osvojili si zasady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad ochrany zdravi pii praci u zafizeni se
zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.), rozpoznali moznost nebezpeci Girazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik;

& znali systém péce o zdravi pracujicich (v€etn€ preventivni péce, uméli uplatinovat naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky
vzniklé urazem nebo poSkozenim zdravi v souvislosti s vykonavanim prace);

R byli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém onemocnéni nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami
poskytnout.

b) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobki nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:

& chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace;

& dodrzovali stanovené normy (standardy) a ptedpisy souvisejici se systémem Fizeni jakosti zavedenym na pracovisti;

& dbali na zabezpecovani parametri (standardi) kvality procesi, vyrobki nebo sluzeb, zohlediovali pozadavky klienta (zakaznika, obCana).
c) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

& znali vyznam, ucel a uzitecnost vykonavané prace, jeji finan¢ni, popt. spole¢enské ohodnoceni;

R zvazovali pfi planovani a posuzovani urcité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném zivoté) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na zivotni
prostiedi, socidlni dopady;

& efektivné hospodafili s majetkem podniku a finanénimi prostiedky;

& nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na zivotni prostiedi.

d) Vykonavat a organizovat gastronomické ¢innosti, fidit stravovaci provoz, tzn. aby absolventi:
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dbali na dodrzovani hygienickych piedpist a systému HACCP v gastronomii;

ovladali a uplatiiovali zasady racionalni vyzivy i alternativnich zptisobt stravovani;

orientovali se v sortimentu potravin a napoji;

rozli$ili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost potravin a napojt;

rozliSovali zptisoby skladovani potravin a napoju;

ovladali technologické postupy zpracovani surovin, piipravy pokrml a napoju a kontrolovali jejich kvalitu;
vyuzivali a udrZzovali technické a technologické vybaveni; v gastronomickém provozu;

ovladali techniku odbytu, systémy a zpiisoby obsluhy;

volili vhodné formy obsluhy podle charakteru spolecenské piilezitosti;

organizovali a koordinovali ¢innosti pracovnich tymt na F&B useku;

sestavovali menu, jidelni listky a napojové listky podle gastronomickych pravidel;

organiza¢né 1 ekonomicky zajistovali gastronomické akce;

orientovali se v cizich kuchynich, zazitkové gastronomii a kulinafském uméni, reagovali na nové trendy ve stravovani.
-uméli bezpecné¢ a efektivné vyuzivat rizné digitalni technologie a dokazali je spravné pouzivat v pracovnim prostiedi

20 30 30 30 30 30 30 30 30 30 30 >

>
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ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
1.ro¢nik
Zak/zakyng: Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,

vysvétli zakladni ikoly a povinnosti organizace pfi zajiStovani BOZP;
zdGvodni ulohu statniho odborného dozoru nad bezpec¢nosti prace;
dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
poZarni prevence;

uvede zékladni bezpecnostni pozadavky pii préci se stroji a zatizenimi
na pracovisti a dba na jejich dodrzovani;

pii obsluze, bézné udrzbé a Cisténi strojii a zafizeni postupuje v souladu
s predpisy a pracovnimi postupy;

uvede piiklady bezpecnostnich rizik, event. nejcastéjsi pti¢iny trazii a
jejich prevenci;

poskytne prvni pomoc pii irazu na pracovisti;

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v ptipad¢ pracovniho
urazu;

uplatiiuje pozadavky na hygienu v gastronomii;

vysvétli jednotlivé kroky HACCP

uvede, jak predchazet ndkazam a otravam z potravin;

vysvétli vyznam oznaceni potravin;

orientuje se pii praci s recepturami a umi provést potiebné propocty

umi zafadit potraviny do jednotlivych skupin
vysvétli vyznam potravin a tekutin pro lidsky organismus
vyznam a vyuziti pochutin

vysvétli ptipravné prace u jednotlivych potravin pted tepelnou upravou
pojem konvenience - produkty

pusobeni a proces u jednotlivych uprav
vhodnost a hlediska vyzivy
nutnost udrzovat urcity stupen teploty

132

hygiena prace, poZarni prevence

- fizeni bezpecnosti prace v podminkach
organizace a na pracovisti

- pracovnépravni problematika BOZP

- bezpecnost technickych zatizeni
Hygienické poZadavky na provoz
spole¢ného stravovani

- hygienické predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP

- oznacovani potravin a potravinaiskych
vyrobki

- zdravotni rizika z potravy, alimentarni
nakazy a toxické kontaminanty

LP: Normovani, organizace prace pii
laboratornim cviceni, orientace ve
cviénych kuchynich, vybaveni, spotiebice a
jejich funkce.

Pozivatiny.
LP: Manipulace s pozivatinami z hlediska
zachovani jejich vyzivové hodnoty.

PiedbéZna priprava potravin.

LP: Pfedbézna ptiprava u jednotlivych
skupin potravin (zelenina, ovoce,
obiloviny, masa).

Ziakladni tepelné upravy.
LP: Praktické ukazky zékladnich tepelnych
uprav.
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vyznam ptiloh a doplnkt

vyznam z hlediska zpracovani
uvede priklady z jednotlivych druhi potravin

Piiprava a pouziti pfikrmi a priloh.
LP: Praktické ukazky piipravy ptiloh a
dopliku z riznych druhu potravin.

vyznam studené kuchyné
uvede priklady a orientuje se pfi normovani ve studenych normach

Priprava bezmasych pokrmii.
LP: Praktické ukazky ptipravy bezmasych
pokrmu, pestrost, oblibené pokrmy.

vyznam jednotlivych druhti, vhodnost podavani a volby v menu
popise zakladni technologicky postup u jednotlivych druht
popiSe zahustovani pii piipraveé bilych polévek

popiSe pripravu vlozek a zavarek do polévek

Priprava studenych pokrmi.

LP: Praktické ukéazky piipravy studenych
pokrm1, jednoduché vyrobky (pény a
pomazanky) studené predkrmy, vyuziti
mlécnych produkti.

vyznam zakladnich omacek
rozdily a pfiprava zakladnich omacek

Piiprava polévek.

LP: Praktické ukazky ptipravy polévek
podle rozdéleni a pouzitych surovin,
zavarky a vlozky do polévek.

rozezna jednotlivé ¢asti mas

popise jejich vhodnost k tepelnému zpracovani

vysvétli rozdily a specifikaci u jednotlivych druhli mas
popise technologické postupy pii piipravé pokrmil z mas
vysvétli pojem droby a popiSe vhodnost upravy

Piiprava omacek.
LP: Praktické ukéazky vyuziti zakladnich
omacek pii pripravé pokrmu.

vysvétli vyznam a rozdé¢leni
popiSe vhodné upravy a uvede piiklady
specifika a rozdily od ostatnich mas

Priprava pokrmii z masa.

LP: Praktické ukazky ptipravy pokrmi
z jatecnych mas (hovézi, teleci, veptove,
skopoveé).

popise a vysvétli specifikaci od jednotlivych mas

vysveétli vhodné a nejéastéjsi tpravy

Priprava ryb a korysi.
LP: Praktické ukazky uprav ryb.

popiSe rozdé¢leni a piiklady
popiSe specifika a rozdily od ostatnich mas

Piiprava drubeze.
LP: Praktické ukazky tprav drubeze.

Piiprava zvériny.
LP: Praktické ukazky uprav zvéfiny.

2.ro¢nik
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Zak/zakyné:

vysvétli zakladni ikoly a povinnosti organizace pri zajisStovani
BOZP;

zduvodni dlohu statniho odborného dozoru nad bezpecnosti prace;
dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpe¢nosti a ochrany zdravi pri
praci a pozarni prevence;

uvede zakladni bezpecnostni poZzadavky pri praci se stroji a
zarizenimi na pracovisti a dba na jejich dodrZovani;

pri obsluze, bézné udrzbé a ¢iSténi stroju a zafizeni postupuje v
souladu s piredpisy a pracovnimi postupy;

uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejcastéjsi priciny
drazu a jejich prevenci;

poskytne prvni pomoc pri irazu na pracovisti;

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pripadé pracovniho
arazu;

uplatiiuje poZadavky na hygienu v gastronomii;

vysvétli jednotlivé kroky HACCP;

uvede, jak predchidzet nikazam a otravam z potravin;

vysvétli vyznam oznaceni potravin;

piipravi moucniky pro bézné i slavnostni ptilezitosti
nauci se vyuzivat moderni ptipravky na pfipravu moucnikt
vyuziva poznatkl o raciondlni vyzivé

nauci se pouzivat cukrarské ndzvoslovi

vyuziva znalosti raciondlni vyzivy

prakticky ovlada ptipravu jednotlivych moucniki

vyuziva nové trendy s ohledem na nutri¢ni hodnotu mouéniki

pracuje s technologickymi normami studené kuchyné
je pfipraven pracovat s novymi technologickymi postupy a zafizenimi
posoudi slozeni a jakost potravin

165

Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, poZarni prevence

- fizeni bezpecnosti prace v podminkéach
organizace a na pracovisti

- pracovnépravni problematika BOZP

- bezpecnost technickych zatizeni
Hygienické poZadavky na provoz
spole¢ného stravovani

- hygienické predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP

- oznacovani potravin a potravinaiskych
vyrobki

- zdravotni rizika z potravy, alimentarni
nakazy a toxické kontaminanty

Priprava zakladnich tést a jednoduchych
moucniki.

LP: Praktické ukdzky ptipravy
jednoduchych moucnikti (restauracnich).

Piiprava specialnich moucniki, pouziti
zmrzlin.

LP: Praktické ukazky piiprav cukrarskych
a specialnich moucniki, vyuziti specialnich
surovin (mascarpone, zmrzliny, apod.).

Piiprava vyrobki studené kuchyné.
LP: Praktické ukazky piipravy vyrobku
studené kuchyné (slozitéjsi
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dodrzuje pokyny HCCP

ovlada ptipravu studenych pokrmi, aranzovani vyrobkii na misy a

zdobeni

dodrzuje hygienické predpisy a pravidla BOZP;
zna druhy, vyuziti, vlastnosti a zptisoby uchovani potravin, polotovart i

hotovych vyrobki;

posoudi slozeni, jakost, biologickou a energetickou hodnotu a
nejvhodnéjsi zpusob technologického zpracovani potravin;
organizuje ¢innosti pracovniho tymu a provozu vyrobniho stfediska;
pripravi pokrmy pro bézné i slavnostni pfilezitosti, pro dietni
stravovani, typické pokrmy narodni, regionalni a cizich kuchyni;
pracuje s vyzivovymi a technologickymi normami, s hygienickymi

predpisy;

je ptipraven pracovat s novymi technologickymi postupy a zatizenimi;
vyuziva nové poznatky modernich trendt kulinafského uméni;
nauci se pouzivat minutkové maso dostupné na trhu (tuzemské i

z dovozu)

dodrzuje zakladni hygienické ptedpisy pfi piipravé minutek

vyuzije poznatky z NP

zna druhy, vlastnosti a zptsoby piipravy minutek
umi vybrat vhodné pfilohy a doplitkky k minutkdm

disponuje poznatky ziskanymi z odborné literatury

posoudi jakost, biologickou a energetickou hodnotu potravin
vybere nejvhodné;jsi zptisob technologického zpracovani surovin
pracuje se standardnim a specialnim vybavenim kuchyné

vyrobky-pastiky, galantiny, studené salaty,
atd.), rautové vyrobky.

Technologie pripravy pokrmi

- hygienické predpisy

- BOZP

- sortiment potravin a ndpoju, skladovani
- vybaveni sklada

- vybaveni vyrobniho stfediska

- organizace prace ve vyrobnim stredisku
a ve skladu

- kvalita, vyzivova hodnota

a technologicka vyuzitelnost potravin

- predbézna iprava surovin

- vyroba pokrmtl, zakladni technologické
upravy, technologické postupy ptipravy
pokrmii

- tepelné Upravy - konfitovani a sousvide
- dietni pokrmy

- nové¢ trendy v gastronomii

- principy kulinafského uméni

- findlni Gprava pokrmt — food styling

- pokrmy nérodni a regiondlni kuchyné

- typické pokrmy cizich kuchyni
Piiprava pokrmii na objednavku.

LP: Praktické ukdzky ptipravy pokrmi na
objednavku. Minutkova masa, jidla sladka
(teplé moucniky), bezmasa. Vcetné
vhodnych priloh a doplnk.

Priprava specialnich pokrmi.

LP: Praktické ukazky ptipravy specidlnich
pokrmu. Polévky — vyuziti zvlastnich
surovin (pivo, alkohol, kofeni, atd.). Teplé
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sestavuje nabidkové listy a jidelni listky
pfipravuje menu pro rizné spolecenské piilezitosti

predkrmy (ragu, salmi, salpikony, Gpravy
gratinovanim). Upravy moiskych plodii,
koryst, mékkysu apod.

nauci se pouzivat suroviny z dovozu
pracuje se zahrani¢ni odbornou literaturou
studuje gastronomické zvyky jinych naroda

Gastronomicka pravidla.

LP: Praktické vyuziti znalosti
gastronomickych pravidel pfi sestavovani
menu (cizi kuchynég) pii laboratornim
cviceni.

orientuje se v anatomii a fyziologii travici soustavy;

vysvétli princip traveni a vstiebavani Zivin;

charakterizuje specifika stravovani vybranych skupin osob podle
ruznych kritérii;

vysvétli ulohu dietniho stravovani, charakterizuje hlavni typy lécebnych
diet;

vysvétli, proc€ je spravnd vyziva dilezitou soucasti zdravi a Zivotniho
stylu;

vyuziva poznatkll o raciondlni, [é¢ebné a alternativni vyziveé a
respektuje je;

uvede piiklady zmén nutri€niho chovéni a vysvétli jejich rizika;

sestavi nabidku pokrmi pro pfisluSniky raznych etnik podle jejich tradic
a nabozenskych zvyklosti;

Piiprava pokrmii cizich kuchyni.

LP: Praktické ukazky ptipravy pokrmi
cizich kuchyni dle sestavenych menu,
(minimalné tfi chody). Neméla by chybét
francouzska kuchyné, asijska,
sttedomortska. Ostatni kuchyné dle vybéru
zaku (indicka, mexicka, atd.).

VyZiva a stravovani

- metabolismus Zivin

- zasady zdravé vyzivy

- zpUsoby stravovani, alternativni sméry ve
vyZzivé, nové trendy

- specifika vyzivy urcitych skupin lidi

- dietni stravovani

- zmény nutriéniho chovani

- stravovaci zvyklosti pfislusnikil riznych
etnickych spoleCenstvi
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NAZEV PREDMETU: TECHNIKA OBSLUHY A SLUZEB
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 3 3 0 0 6

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Obsahovy okruh poskytuje zakiim znalosti a potiebné dovednosti tykajici se vyzivy, potravin, pfipravy pokrmi a napoji a odbytu vyrobkt a
sluzeb ve stravovacich zatizenich a pfi riznych pfilezitostech. Poskytuje zakladni poznatky, tykajici se technického vybaveni vyrobnich a
odbytovych usekl. Nedilnou soucasti okruhu je uplatiiovani zasad bezpecnosti a hygieny prace v gastronomickém provozu, dodrzovani
hygienickych piedpisti pro praci s potravinami a prevenci alimentarnich nakaz. Zaci jsou vedeni k odpovédnému vztahu k majetku, k
bezpecnému a Setrnému zachazeni se zatfizenim provozoven a k jejich udrzbé i k péstovani citu pro estetiku pracovniho prostiedi. Pro splnéni
tohoto cile se predpoklada praktické oveteni ziskanych znalosti v predmétu Odborna praxe Soucasti jsou i socialné psychologické, komunikacni,
ekonomické, ekologické a etické aspekty prace ve stravovacich sluzbach.

Charakteristika uéiva

Vyuka pfedmétu technika obsluhy a sluzeb se uskutec¢iiuje v odbornych ucebnach skoly se standardnim a specialnim inventafem. Pribézné si
osvojuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci, pozarni prevence, ovlada spolecenské a profesni jednani, zaklady obsluhy
a organizaci prace v jednotlivych odbytovych strediscich.

Pojeti vyuky

Rozsah vyucovaciho pfedmétu TOS je vyjadien v ucebnim planu poctem vyucovacich hodin. Maximalné efektivni vyuziti teoretické i
praktické vyuky je dosazeno v odbornych uc¢ebnach skoly.

Komplexni pojeti predmétu TOS vede zaky

- k rozvoji komunikativnich dovednosti

- k utvareni kultivovaného vystupovani

- k chapani pracovnich ¢innosti jako pftilezitost k seberealizaci

- k zodpovédnému pfistupu k plnéni pracovnich povinnosti

- k rozliseni jednoduché, slozité a specidlni obsluhy

- k orientaci se v druzich alkoholickych a nealkoholickych napoju, jejich vyrobé, oSetieni a skladovani
- k chapani spojitosti mezi pokrmy a napoji dle gastronomickych pravidel
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Hodnoceni vysledka Zakua

|Hodn0ceni zakovskych vystupli probihda ovéfovanim znalosti teoretickou nebo praktickou formou. Dochéazi k posouzeni upravenosti,
dochvilnosti, zajmu o praci, vystupovani a teoretickych a praktickych dovednosti v jednotlivych odbornych celcich. Souvisla odborna
praxe se v 1. a 2. rocniku uskuteciiuje v rozsahu 2 tydnl.. Vysledky hodnoceni odborné praxe konané v 1. a 2. ro¢niku jsou soucasti
hodnoceni z pfedmétu TOS, ve kterém prob&hne autoevaluace zaka, a to Ustni formou. Pokud nebude Odborné praxe splnéna v plném
rozsahu, zaci nebudou z predmétu TOS hodnoceni.

Po absolvovani kazdého bloku Odborné praxe provadi zak sebeevaluaci.

Hodnotici kritéria 1.a 2. roénik

Vystupovani, upravenost, chovani, komunikativnost

Dodrzovani hygienickych ptedpist, hygiena pracoviste, péce o inventai a BOZP
Znalost technologickych postupli, normovani a vyroba pokrmu

Znalost servisu jidel a napoju

Znalosti sommelierské

Znalosti barmanské

NS s

Znalosti baristické

Uvedené okruhy jsou hodnoceny pti odborné vyuce ucitelem a testovanim odbornych znalosti. Toto bude vyuzito pro autoevaluaci v
daném piredmétu.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a priufezovych témat

V ptfedmétu TOS jsou rozvijeny klicové kompetence zakt, které ziskali béhem vyuky v tomto pfedmétu.
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Predmét TOS ovéifuje a dopliluje kompetence ziskané v pfedmétu technologie pfipravy pokrmi s navaznosti na sestavovani jidelnich listki a
menu. Béhem vyuky efektivné pracuji se svéfenym inventafem a plni ukoly individualni 1 tymové.

Odborné kompetence

a) Dbat na bezpecnost prace a ochranu zdravi pfi praci, tzn. aby absolventi:

& chapali bezpecnost prace jako nedilnou soucast péce o zdravi své i spolupracovniki;

& znali a dodrzovali zakladni pravni predpisy tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a pozarni prevence;

R osvojili si zadsady a navyky bezpecné a zdravi neohrozujici pracovni ¢innosti véetné zasad ochrany zdravi pii praci u zafizeni se
zobrazovacimi jednotkami (monitory, displeji apod.), rozpoznali moznost nebezpeci urazu nebo ohrozeni zdravi a byli schopni zajistit odstranéni
zavad a moznych rizik;

R znali systém péce o zdravi pracujicich (v€etné preventivni péce, uméli uplatiovat naroky na ochranu zdravi v souvislosti s praci, naroky
vzniklé tirazem nebo poSkozenim zdravi v souvislosti s vykondvanim prace);

£ Dbyli vybaveni védomostmi o zasadach poskytovani prvni pomoci pii nahlém onemocnéni nebo urazu a dokazali prvni pomoc sami
poskytnout.

b) Usilovat o nejvyssi kvalitu své prace, vyrobkil nebo sluzeb, tzn. aby absolventi:

& chapali kvalitu jako vyznamny nastroj konkurenceschopnosti a dobrého jména organizace;

& dodrzovali stanovené normy (standardy) a piedpisy souvisejici se systémem fizeni jakosti zavedenym na pracovisti;

& dbali na zabezpecovani parametrii (standardti) kvality procest, vyrobkil nebo sluzeb, zohlediovali pozadavky klienta (zakaznika, obCana).
¢) Jednat ekonomicky a v souladu se strategii udrzitelného rozvoje, tzn. aby absolventi:

& znali vyznam, ucel a uziteCnost vykonavané prace, jeji finan¢ni, popt. spole¢enské ohodnoceni;

& zvazovali pfi planovani a posuzovani ur€ité ¢innosti (v pracovnim procesu i v bézném zivot¢) mozné naklady, vynosy a zisk, vliv na Zivotni
prostiedi, socialni dopady;

R efektivné hospodafili s majetkem podniku a finanénimi prostiedky;

& nakladali s materialy, energiemi, odpady, vodou a jinymi latkami ekonomicky a s ohledem na zivotni prostiedi.

d) Vykonévat a organizovat ubytovaci sluzby, fidit provoz ubytovacich zatizeni, tzn. aby absolventi:

-nabizeli a poskytovali sluZzby v ubytovacich zatizenich, vykonavali sluZby recepce;

- pracovali s digitalnimi technologiemi a rezervac¢nimi systémy pii poskytovani sluzeb v ubytovacich zatizenich;

- organizovali a koordinovali provoz jednotlivych tsekil ubytovacich sluzeb a ¢innosti pracovnich tymii v ubytovani, u¢inné prezentovali a
nabizeli dopliikové sluzby ubytovaciho zafizeni.

e) Vykonavat a organizovat gastronomické ¢innosti, fidit stravovaci provoz, tzn. aby absolventi:
- dbali na dodrzovani hygienickych ptredpisii a systému HACCP v gastronomii;
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- ovladali a uplatiiovali zasady raciondlni vyzivy i alternativnich zpisobt stravovani;
- orientovali se v sortimentu potravin a népoji;

- rozlisili vlastnosti a technologickou vyuzitelnost potravin a napoji;
- rozliSovali zptisoby skladovani potravin a napoji;

- ovladali technologické postupy zpracovani surovin, piipravy pokrmu a napoju a kontrolovali jejich kvalitu;
- vyuzivali a udrzovali technické a technologické vybaveni; v gastronomickém provozu;
- ovladali techniku odbytu, systémy a zplisoby obsluhy;

- volili vhodné formy obsluhy podle charakteru spoleCenské prilezitosti;
- organizovali a koordinovali ¢innosti pracovnich tymt na F&B useku;

- sestavovali menu, jidelni listky a napojové listky podle gastronomickych pravidel;

- organizacn¢ i ekonomicky zajistovali gastronomické akce;

- orientovali se v cizich kuchynich, zazitkové gastronomii a kulinafském uméni, reagovali na nové trendy ve stravovani.

- uméli bezpecné a efektivné vyuzivat rizné digitalni technologie a dokazali je spravné pouZivat v pracovnim prostiedi

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek

1. roénik

Zaci/zakyné

ziskavaji védomosti o vyvoji studovaného oboru, historii pohostinstvi
ovladaji zaklady spolecenského chovani

vysvétli zakladni ikoly a povinnosti organizace pfi zajisStovani BOZP;
zdivodni ulohu statniho odborného dozoru nad bezpec¢nosti prace;
dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci a
poZarni prevence;

uvede zakladni bezpecnostni pozadavky pfi praci se stroji a zafizenimi
na pracovisti a dba na jejich dodrzovani;

pii obsluze, bézné udrzbé a Cisténi strojii a zafizeni postupuje v souladu
s predpisy a pracovnimi postupy;

uvede priklady bezpec¢nostnich rizik, event. nejcastéjsi pfiiny Grazl a
jejich prevenci;

99

Historie pohostinstvi, spolecenska vychova

Bezpecnost a ochrana zdravi pri praci,
hygiena prace, poZarni prevence

- fizeni bezpecnosti prace v podminkach
organizace a na pracovisti

- pracovnépravni problematika BOZP

- bezpecnost technickych zatizeni
Hygienické pozadavky na provoz
spole¢ného stravovani

- hygienické predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP
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poskytne prvni pomoc pii Grazu na pracovisti;

uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v pfipadé pracovniho
urazu;

uplatnuje pozadavky na hygienu v gastronomii,

vysvétli jednotlivé kroky HACCP;

uvede, jak predchazet ndkazam a otravam z potravin;

vysvétli vyznam oznaceni potravin;

ma predstavu o pozadavku estetiky na pracovisti

jsou dostatecné sezndmeni s rozdélenim gastronomickych zatizeni
absolvuji exkurzi do gastronomické provozovny a ziskaji ptehled o
chodu gastronomické provozovny veiejného stravovani

- oznacovani potravin a potravinaiskych
vyrobkil

- zdravotni rizika z potravy, alimentarni

nakazy a toxické kontaminanty

- osobnost pracovnika obsluhy, estetika

vhodné pouziva odbornou terminologii véetné cizojazy¢né;
prakticky ovlada jednoduchou a sloZitou obsluhu hosti;

pracuje se standardnim i specialnim vybavenim stravovacich zatfizeni
pii raznych spolecenskych prilezitostech;

ovlada spolecenské a profesni jednani v riiznych typech odbytovych
stredisek;

sestavuje nabidkové listy, jidelni a napojové listky a menu pro riizné
spolecenské piilezitosti;

orientuje se v druzich alkoholickych a nealkoholickych népojt, v jejich
vyrobe, spravné je oSetfuje a skladuje;

poskytuje odborny servis ndpojii, ovlada zakladni dovednosti pti
pripravé michanych népoji;

Rozdé€leni gastronomickych zatizeni
Odborna exkurze gastronomického zatizeni

umi zorganizovat a realizovat ptipravné a uklidové prace na useku
obsluhy

Technika obsluhy

- gastronomicky slovnik

- odbyt vyrobkl a sluzeb

- systémy obsluhy, zplisoby obsluhy,
pravidla prodeje

- inventaf, pfiprava pracovisté

- vybaveni odbytového stfediska

- organizace prace, koordinace ¢innosti
vyrobniho a odbytového stiediska

- jednoducha, slozita a slavnostni obsluha
- ukonceni provozu

- jidelni a napojové listky, menu

- gastronomickd pravidla

- druhy napoju, osetfovani, servis

- michané néapoje

- moderni formy prodeje v gastronomii
- pokladni systémy, EET systém

ovladaji rozdéleni systémi a zptisobti obsluhy
teoreticky jednotlivé systémy a zplisoby rozlisit a chapou jejich vyuziti
v praxi

Ptiprava provozu

Zasady obsluhy
Systémy a zptisoby obsluhy
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ovladaji smérnice a pravidla talitového servisu, techniku noseni
inventare na napoje, praci s prekladacim priborem a zasady prostirani

jsou jim vlastni pravidla spolecenského chovani pfi spolecenskych
akcich a pouzivani inventare

umi pouzit v praxi techniku slozité obsluhy a chdpou vyuziti slozité
obsluhy

zvladaji rozd€leni, ptipravu a servis jak studenych, tak teplych
nealkoholickych ndpoji

umi stylizovat objednavku véetn€ vyuziti progresivnich forem evidence

chépe spojitost mezi pokrmy a napoji dle gastronomickych pravidel

Technika jednoduché obsluhy a jeji vyuziti
v praxi, prakt. cvi¢eni pravidel servirovani

Technika stolovani

Technika slozité obsluhy

Nealkoholické napoje

Expedice pokrmu a napoju

Gastronomicka pravidla pro sestavovani
menu, jidelnich a napojovych listku

2. rocnik

sezndmi se s vyCepnim zafizenim, s technikou narazeni piva, systémem
KEG, vyrobou, délenim a znackami piva a hygienou pfi ¢epovani

procvici si servis lahvovych a Sumivych vin, seznami se s vyrobou vina
a vinnymi oblastmi, charakteristiky vin a svitky vin

nauci se volit spravny inventaf na podavani alkoholickych napoji
0svoji si postup vyroby lihovin, druhti, znacek, osetieni a skladovani

prakticky ovlada praci s barovym inventaiem, michdni a dekorovani
napoji, nové trendy, fancy drink, organizace prace za barovym pultem

vhodnost kombinace jidel a napojli, temperovani a nazvoslovi,
skladovani, servis a o$etfovani

ovlada organizaci prace v odbytovém stfedisku a koordinaci ¢innosti
vyrobniho a odbytového useku;

provede vyuctovani s hostem;

charakterizuje moznosti prodeje v gastronomii (catering, front-cooking,
donaskovy prodej apod.).

prakticky ovlada praci s prekladacim pfiborem a podavani jednotlivych
chodii

pracuje se standardnim i speciadlnim vybavenim stravovaciho stfediska,
ovlada ptipravu pokrmi u stolu hosta, nové svétové trendy, pohosténi
vyssiho typu

99

Pivo

Vino

Lihoviny

Michané néapoje
Prace s barovym inventarem

Kombinace jidel a alkoholickych napoji

komunikacéni systémy pro obsluhu a vyrobu
- techniky feSeni pfipominek hosti a
komunikace na sociélnich sitich

SloZit4 forma obsluhy
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sestavuje jidelni a napojové listky a menu dle gastronomickych pravidel Obsluha pii slavnostnich ptilezitostech
a modnich trendl

osvoji si nalezitosti pracovniho ptikazu, prace s pokladnou, vyuactovani
slavnostnich akci

orientuje se v druzich slavnostnich akei, koordinuje vyrobu a odbyt,
rozviji své dovednosti

osvoji si obsluhu v ubytovaci ¢asti hotelu a dokumentaci spojenou Hotel, hotelova hala, etdzovy servis
piijezdem, pobytem a odjezdem hostii
ovlada spoleCenské a profesni jednani a etdzovy servis

vyuziva poznatkli a moznosti poskytovani sluzeb v doprav. prostfedcich Ostatni zatizeni pro sluzby cestujicim
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NAZEV PREDMETU: NAUKA O POTRAVINACH
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 2 0 0 0 2

POJETiI PREDMETU
Obecné cile predmétu

V ptfedmétu nauka o potravinach ziskaji zaci odborné kompetence o sloZeni, jakosti , zptisobu vyuziti potravin a jejich uchovavani. Pro splnéni
cile ptedmétu se predpoklada praktické ovéteni ziskanych znalosti v pfedmétech Technologie piipravy pokrmil, Technika obsluhy a sluzeb a
Praxe. Dalsim cilem je prohloubit u zakii zajem o celozivotni vzdélavani studiem odborné literatury, odborného tisku a vérohodnych odbornych
informaci v digitdlnim prostiedi.

Charakteristika uéiva

Vyuka se uskuteciiuje v uéebnach skoly, za pouziti ndzornych odbornych pomucek. Zaci se seznamuji s novym programem HACCP, sloZzenim a
vyznamem potravin ve vyZive.

Pojeti vyuky

Rozsah vyu€ovaciho pfedmétu nauka o potravinach je vyjadien v u¢ebnim planu poc¢tem vyucovacich hodin.

Vyuka probiha v 1. ro¢niku 2 hodiny tydné formou:

— vykladu

— praktickych cviceni

— prace ve skupinach

— vyhledévani informaci v digitalnim prostiedi a prezentaci za pomoci digitalnich technologii

Komplexni pojeti pfedmétu nauka o potravinach vede zaky k spravnému vyuziti potravin a pochutin ve vyzivé ¢lovéka. Urci spravné kalorickou
a biologickou hodnotu potravin a ovlada jejich vyuZiti v gastronomii.

Hodnoceni vysledki Zakua

7o~

| Hodnoceni zakovskych vystupti probihd ovéfovanim znalosti Gistni 1 pisemnou formou a formou prezentaci.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

V ptfedmétu nauka o potravinach jsou rozvijeny klicové kompetence studentl, které ziskali béhem vyuky v tomto pfedmétu. Umi vhodné sestavit
jidelnicek pro vSechny vékové skupiny a dietni stravovani.
Cile, pojeti pfedmétu a metody vyuky ptispivaji k rozvoji:
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- klicovych kompetenci uceni zejména tim, zZe seznamuji Zéka s nastroji pro efektivni uceni, vedou Zaka ke kritickému mysleni a dulezitosti
ovetovani dat.

- komunikacnich kompetenci pfedevsim tim, ze vybavuji zéky takovymi komunikanimi schopnostmi, které mu umoznuji aktivni spolupréci s
lidmi kolem né&j. Zaci se uéi diskutovat o dané problematice, respektovat odlisné nazory a &init vlastni zavéry a rozhodnuti.

- pracovnich a socialnich kompetenci, kdy se zaci uc¢i efektivné prispivat k uspésné tymové spolupraci.

- digitalnich kompetenci tim, Ze se Zaci u¢i bezpecné a efektivné vyuzivat rizné digitalni néstroje tak, aby je uméli vhodné a spravné pouZit pii
uceni a v pracovnim prostiedi.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Poéet hodin | Tematicky celek
- je sezndmen s programem HACCP, jako vSeobecné ucinnym 1 Hygiena ve VS
programem pro bezpec¢nost a hygienu potravin
- vysvétli vyznam, oznaceni pozivatin 2 Pozivatiny, vyznam, rozdé€leni
- uvede jejich vyznam ve vyzivé ¢lovéka
- uvede jak pfedchazet nakazdm a otravam z potravin Potraviny rostlinného a zivocisného
- vysvétli vyznam oznaceni potravin puvodu
- zna druhy, vyuZiti, vlastnosti a zptsoby uchovani potravin
- posoudi sloZeni, jakost, biologickou a energetickou hodnotu potravin 30

- Zaci a zakyné ziskavaji data, informace a obsah k tématu z riznych
zdrojt v digitalnim prostiedi, ziskana data kriticky hodnoti, prezentuji a
posuzuji jejich spolehlivost a pfinos pro danou problematiku

- vysvétli vyznam pochutin 12 Pochutiny
- ovlada jejich vyuziti v gastronomii

- ovlada znalosti sortimentu potravinaiského zboZzi Ostatni potravinaiské zbozi
- umi zjistit spravné skladovani zbozi 10
- zna kalorickou a biologickou hodnotu zbozi

- orientuje se v druzich alkoholickych a nealkoholickych napoji Alkoholické a nealkoholické népoje
- zna jejich vyrobu 11
- spravné je oSetfuje a skladuje
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NAZEV PREDMETU: PRAXE
rocnik: l. . . V. celkem
pocet hodin: 0 0 5 5 10

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

V predmétu praxe si Zaci rozsSiti a ovéfi jiz ziskané odborné kompetence v ndvaznosti na dosud jiz osvojené kompetence z vyuky techniky
obsluhy a sluzeb a technologie piipravy pokrmill. V rdmci praxe zZaci piimo prezentuji své ziskané védomosti na vefejnosti pti vykondvani
¢innosti ve stravovacich, ubytovacich, informacnich a dalSich sluzbach cestovniho ruchu.

Obsahovy okruh Hotelnictvi poskytuje zaktim soustavu poznatkili o provozu hotelt a dalSich ubytovacich zatizeni a zaroven jim umoziuje ziskat
zékladni praktické dovednosti potfebné k usp&né praci. Zaci se sezndmi se strukturou hotelovych sluzeb, nauéi se je vykonévat, aplikovat
znalosti marketingu a managementu v hotelovém provozu a vyuZivat informaéni technologie, vykonavat &innosti hotelové administrativy. Zaci
zaroven ziskaji zékladni povédomi o principu spoluprace v ramci destinacniho managementu a marketingu. Sezndmi se s vybavenim a se
zafizenim hotelll, jejich pravnim a majetkovym postavenim. Té€Zist€¢ vzdelavani spociva v feSeni praktickych provoznich situaci. Mimotadna
pozornost je vénovana

aplikaci informacnich technologii, rozvijeni komunikacnich a psychosocidlnich dovednosti zaku, véetné dovednosti vyjadiovat se odborn¢ v
cizich jazycich, dovednosti fesit provozni problémy a zvladat zdkladni podnikatelské situace.

Charakteristika uéiva

Rozsah vyucovaciho pfedmétu praxe je vyjaddien v ucebnim planu poctem tydennich vyucovacich hodin. Vyuziti praktické vyuky v hotelové
Skole a na dalSich pracovistich je dosazeno sloucenim vyuky do vicedennich celkd.

Pfedmét ucebni probihd na pracovistich pravnickych osob, ve tfetim a ¢tvrtém ro¢niku je doplnéno o manazérskou a marketingovou ¢innost.
Néplni praxe je vyroba a servis pokrmd.

Pojeti pfedmétu vychazi z rdimcovych okruhti vzdélavaciho programu:

- hotelnictvi (gastronomie, ubytovaci sluzby, kritické body HACCP, hygienické piedpisy, péce o inventar)

- ekonomika a podnikani

- komunikace v ¢eském i cizim jazyce

- komunikace ve sluzbach

- cestovni ruch

- estetické vzdélavani
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Pojeti vyuky

Odborna praxe se uskute¢niuje ve vicedennich blocich na pracovistich pravnickych osob. Vysledky hodnoceni Odborné praxe konané v 1. a 2.
ro¢niku jsou soucasti hodnoceni predmétu TOS, ve kterém probehne i ustni sebeevaluace zdka. Pokud nebude Odborna praxe splnéna v plném
rozsahu, Zaci nebudou z pfedmétu TOS hodnoceni. Odborna praxe ve 3. a 4. roéniku je hodnocena v predmétu Odborné praxe. Zaci ve tfetim
ro¢niku prokézi své odborné a manazérské znalosti vypracovanim seminarni prace ke konci 2. pololeti, ve které bude uvedena i sebeevaluace
zaka. Jeji hodnoceni je soucasti klasifikace Zdka v pfedmétu Odborna praxe.

Odborna praxe musi byt splnéna v plném rozsahu, ndhrada probiha obvykle v dobé¢ letnich prazdnin na pfedem urceném pracovisti. Odborna
praxe rozvine jejich komunikacni schopnosti v ¢eském i cizim jazyce, upevni odborné kompetence a schopnost vyiesit fadu problémovych
situaci.

Zajemci o zahrani¢ni praxi se mohou ucastnit projektti Tandem a Erasmus + v rdmci pfeshrani¢ni spoluprace. Ucast na praxi jim bude zapoctena
do dochazky v predmétu Odborna praxe.

Praxe vede zaky:

- k zodpovédnému piistupu k tymové i samostatné praci, respektovani pravidel

- k osvojeni pracovnich postupti potiebnych pro kvalifikovany vykon povolani a pro uplatnéni se na trhu prace
- k porozuméni potifebnym technickym a technologickym metoddm a pracovnim postuptim

- k utvéateni kultivovaného vystupovani , komunikativnich dovednosti a k utvareni adekvatniho sebevédomi

- k adaptabilité, flexibilnim a kreativnim postojim

- k aktivnimu pfistupu k pracovnimu zivotu a profesni kariéte

Hodnoceni vysledka Zakua

Hodnoceni zdkovskych vystupt probihé prostfednictvim hodnoticiho a dochdzkového formulaie — evidencniho listu zéka, ktery vede instruktor
praxe, ktery posuzuje:
- dochvilnost a z&jem o praci, odborné znalosti, motivovanost a plnéni zadanych tkold
- vystupovani, upravenost, chovani a komunikativnost
- jazykové znalosti
Po absolvovani kazdého bloku Odborné praxe provadi zak sebeevaluaci.
Hodnotici kritéria 1.a 2. ro¢nik
1. Vystupovani, upravenost, chovani, komunikativnost
2. Dodrzovani hygienickych predpist, hygiena pracoviste, péce o inventai a BOZP
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3. Znalost technologickych postuptli, normovani a vyroba pokrmu
4. Znalost servisu jidel a napoji
5. Znalosti sommelierské
6. Znalosti barmanské
7. Znalosti baristické

Uvedené okruhy jsou hodnoceny pifi odborné vyuce ucitelem predmétu TOS a testovanim odbornych znalosti. Toto bude vyuZzito pro
autoevaluaci v daném predmétu. Vysledky hodnoceni praxe konané v 1 a 2. ro¢niku jsou soucasti hodnoceni z predmétu TOS.

Hodnotici kritéria 3. rocnik
1. Vystupovani, upravenost — spolecensk etiketa
2. Znalost slozité obsluhy — bankety, spole¢enské setkani
3. Znalost novych trendii v ptipravé jidel a napoja
4. Znalost manazerskych dovednosti, ubytovacich a stravovacich sluzeb

Ve druhém pololeti je hlavnim kritériem hodnoceni odbornosti, spolecenské etikety, managementu fizeni, organizacni schopnosti, aplikace
novych trendi.

V ptipravé pokrmt jsou hodnoceny znalost a dodrzovani technologickych postupti. V obsluze znalosti a prezentace riznych forem servisu jidel a
napoju (bankety, spoleenska setkani, konference, rauty, koktejly, garden party, coffee breaky, svatebni hostiny, cateringy, prezentace firem).

VSichni Zaci jsou fadné klasifikovani, pokud v pfedmétu Odborna praxe a splnili vSechny pozadavky stanovené pro jednotlivé ro¢niky.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

V predmétu praxe jsou rozvijeny kli¢ové kompetence zaki, které ziskali predevsim ve vyuce predméti technologie ptipravy pokrmi a technika
obsluhy a sluzeb. Predmét Praxe ovétuje a dopliuje kompetence osvojované predmétem hotelovy provoz, v praktickém provozu se upeviiuji
teoretické poznatky z nauky o vyzivé, zékladii ekonomiky a ucetnictvi. Béhem praxe efektivné pracuji s digitdlnimi a komunika¢nimi
technologiemi, plni pracovni tkoly v tymu, uci se pracovat efektivné a adekvatné reagovat na hodnoceni jinych lidi, efektivné komunikuji na své
profesni Grovni i v cizim jazyce.

Rozvoj prurezovych témat:

-chapani principl celoZivotniho vzdélavani a prosazeni se na trhu prace

- Setfit zivotni prostiedi, kritické body HACCP, uplatinovani zasad bezpecnosti a hygieny prace a inventafe v gastronomickém provozu

- socialn¢ psychologické, komunikacni a etické aspekty prace ve stravovacich sluzbach

- vyuziti ekonomickych a administrativnich informaci ve sluzbach
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| Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocet hodin

Tematicky celek
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Zak:

- vysvétli zékladni ukoly a povinnosti organizace pii zajistovani BOZP;

- zdivodni ulohu statniho odborného dozoru nad bezpec¢nosti prace;

- dodrzuje ustanoveni tykajici se bezpecnosti a ochrany zdravi pii praci a
poZarni prevence;

- uvede zakladni bezpe¢nostni pozadavky pii praci se stroji a zafizenimi na
pracovisti a dba na jejich dodrzovani;

- pii obsluze, bézné udrzbé¢ a Cisténi strojil a zafizeni postupuje v souladu

s predpisy a pracovnimi postupy;

- uvede priklady bezpecnostnich rizik, event. nejcastéjsi priciny Urazi a jejich
prevenci,

- poskytne prvni pomoc pii Urazu na pracovisti;

- uvede povinnosti pracovnika i zaméstnavatele v piipad¢ pracovniho urazu;
- uplatiluje pozadavky na hygienu v gastronomii;

- vysvétli jednotlivé kroky HACCP;

- uvede, jak pfedchazet ndkazadm a otravam z potravin;

- vysvétli vyznam oznacéeni potravin;

Dodrzovani pravidel stolovani

- vhodné pouziva odbornou terminologii véetné cizojazy¢né;

- prakticky ovlada jednoduchou a slozitou obsluhu hostii;

- pracuje se standardnim i specidlnim vybavenim stravovacich zatizeni pii
ruznych spolecenskych piilezitostech;

- ovlada spolecenské a profesni jednani v riznych typech odbytovych stredisek;
- sestavuje nabidkové listy, jidelni a napojové listky a menu pro rizné
spolecenské pfilezitosti;

- orientuje se v druzich alkoholickych a nealkoholickych napojt, v jejich
vyrobé, spravng je osetfuje a skladuje;

- poskytuje odborny servis napoji, ovlada zakladni dovednosti pii ptiprave
michanych népojt;

Ptipravné prace v provozu, prejimka a vydej surovin

Normovéni, zpracovani surovin a vyroba pokrmi

- dodrzuje hygienické predpisy a pravidla BOZP;
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Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci,
hygiena prace, poZarni prevence

- fizeni bezpecnosti prace v podminkach
organizace a na pracovisti

- pracovnépravni problematika BOZP

- bezpecnost technickych zatizeni
Hygienické poZadavky na provoz
spole¢ného stravovani

- hygienické predpisy v gastronomii

- kritické body HACCP

- oznacovani potravin a potravinaiskych
vyrobkil

- zdravotni rizika z potravy, alimentarni
nakazy a toxické kontaminanty

Stolovani

Technika obsluhy

- gastronomicky slovnik

- odbyt vyrobkt a sluzeb

- systémy obsluhy, zplisoby obsluhy,
pravidla prodeje

- inventar

- pfiprava pracovisté

- vybaveni odbytového stfediska

- organizace prace, koordinace ¢innosti
vyrobniho a odbytového strediska

- jednoducha, slozita a slavnostni obsluha
- ukonceni provozu

- jidelni a napojové listky, menu

- gastronomicka pravidla

- druhy napoju, osetfovani, servis
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- znd druhy, vyuziti, vlastnosti a zplisoby uchovani potravin, polotovart i
hotovych vyrobki;

- posoudi slozeni, jakost, biologickou a energetickou hodnotu a nejvhodné;jsi
zpusob technologického zpracovani potravin;

- organizuje ¢innosti pracovniho tymu a provozu vyrobniho stiediska;

- ptipravi pokrmy pro bézné i slavnostni ptilezitosti, pro dietni stravovani,
typické pokrmy narodni, regiondlni a cizich kuchyni;

- pracuje s vyzivovymi a technologickymi normami, s hygienickymi piedpisy;
- je pfipraven pracovat s novymi technologickymi postupy a zafizenimi,

- vyuziva nové poznatky modernich trendl kulinarského uméni;

Ptiprava vicechodového menu

Sestavi nabidku pokrmt pro piislusniky riiznych etnik podle jejich tradic a
nabozenskych zvyklosti

Ptiprava slavnostniho menu

Ovlada systémy a zptisoby obsluhy

Prakticky ovlad4a manipulaci s inventafem

Hygiena pracovisté a péce o inventar

Procviceni prace s prekladacim ptiborem

Ovlada servis a sortiment nealkoholickych napojt

Koordinace vyroby a odbytu prace s pokladnou

- ovlada organizaci prace v odbytovém stiedisku a koordinaci ¢innosti
vyrobniho a odbytového tuseku;

- provede vyuctovani s hostem;

- charakterizuje moznosti prodeje v gastronomii (catering, front-cooking,
donaskovy prodej apod.).

Nalezitosti napojového listku, jidelniho listku a menu

Osvoji si postup vyroby, druhy, znacky, podavani a osSetfovani alkoholickych
napoji

Ovladaji servis pokrmi u stolu hosta

Rozeznévaji druhy slavnostnich ptilezitosti a provadéji vyactovani s hostem
Znaji pozadavky a zvyklosti zahrani¢nich hostt
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- michané néapoje

- moderni formy prodeje v gastronomii

- pokladni systémy, EET systém
Normovani a vyroba pokrmi
Technologie ptipravy pokrmi

- hygienické ptredpisy

- BOZP

- sortiment potravin a napojua, skladovani
- vybaveni skladii

- vybaveni vyrobniho stfediska

- organizace prace ve vyrobnim stfedisku
a ve skladu

- kvalita, vyzivova hodnota

a technologické vyuzitelnost potravin

- ptedbézna Giprava surovin

- vyroba pokrmti, zakladni technologické
upravy, technologické postupy ptipravy
pokrmu

- tepelné upravy - konfitovani a sousvide
- dietni pokrmy

- nové trendy v gastronomii

- principy kulinafského uméni

- findlni uprava pokrmt — food styling

- pokrmy nérodni a regionalni kuchyné

- typické pokrmy cizich kuchyni
Ptiprava provozu, péce o inventar
Systémy a zptisoby obsluhy

Technika obsluhy

Péce o inventar

Technika nabidky a piekladani pokrmu
Nealkoholické napoje

Expedice pokrmi a napoji
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orientuje se v organizaci hotelnictvi, v druzich hotelovych a dalsich
ubytovacich provozu a v jejich klasifikaci v CR a v hlavnich turistickych

Komunikacni systémy pro obsluhu a
vyrobu, techniky feSeni pfipominek hostl a

destinacich svéta;

- uvede nastroje a kritéria pro vytvareni kvality fizeni a poskytovani sluzeb;

- vyzna se v relevantnim materidlnim vybaveni hotelovych provozi podle jejich
kategorizace a je seznamen s pozadavky na personalni zabezpeceni;

- popiSe pravni a majetkové postaveni hoteld;

- orientuje se v organizac¢nich slozkach hotelu (isek ubytovaci, personalni,
technicky, ekonomicky, stravovaci, usek feditele) a jejich fungovani;

- orientuje se ve struktuie hotelovych sluzeb (zékladni, doplitkové), v jejich
naplni, funkci, koordinaci;

- poskytuje hotelové sluzby a kontroluje jejich Grovern;

- pracuje s rezervacnim a registracnim systémem a s dalSimi prostiedky
informacnich technologii;

- charakterizuje ubytovaci, provozni a reklamacni fad;

- voli vhodné nastroje kontroly kvality sluzeb a dodrZzovani ochrany majetku,
poctivosti prodeje, hygieny a bezpec¢nosti prace;

- uplatiluje hospodarné vyuzivani energie, vody, materialu, likvidace odpadu;
- podili se na komunikaci mezi jednotlivymi useky hotelu, koordinuje jejich
¢innost;

- orientuje se v fizeni ubytovaciho tseku;

- vykonava ¢innosti pracovisté front office a housekeeping, zna pozadavky na
jejich vybaveni, koordinuje jejich ¢innost, kontroluje kvalitu;

- sestavuje plan prace na useku ubytovani a uklidu pokoju a hotelovych prostor,
organizuje uklidové prace;

- popiSe pristupy ekomanagementu;

komunikace na socialnich sitich
Gastronomicka pravidla

Alkoholické napoje

Slozita obsluha

Obsluha pfi slavnostnich pfilezitostech
Péce o hosty

Organizace hotelnictvi

- struktura a klasifikace hoteli a dalSich
ubytovacich zatizeni

- pravni a majetkové postaveni hotelu
- organizac¢ni slozky hotelu

- mezinarodni hotelové fetézce

- mezinarodni standardy kvality fizeni
a poskytovani sluzeb

Struktura a napli sluZeb hotelového
typu

- interni pfedpisy hotelového provozu
- hotelova administrativa

- marketing a management

- dal$i vyznamné sluzby hotelt
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NAZEV PREDMETU: KONVERZACE V ANGLICKEM JAZYCE — NEPOVINNY PREDMET
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 0 2 2

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

- rozvijet komunikativni kompetenci zakt/zakyn s ohledem na jejich budouci profesni sméfovani

- osvojeni jazykovych kompetenci vedoucich ke kultivovanému projevu v cizim jazyce a k dorozumivani v riznych situacich kazdodenniho
Zivota

- v profesni komunikaci vede k prohlubovani jiz ziskanych védomosti a také k jejich bezproblémovému uplatnéni.

Charakteristika uéiva

- vzdélavaci oblast: Jazykové vzdélavani a komunikace
- nepovinny pfedmét, 4. roénik 2 hodiny tydné
osvojeni feCovych dovednosti na trovni B1 podle Spolecného evropského referencniho ramce pro jazyky

obsahem vyuky je rozvijeni komunikativnich dovednosti zakli/ Zakyn v tematickych okruzich vztahujicich se k oblastem osobniho,
spolecenského a pracovniho Zivota

tematické okruhy vychazeji z obsahu uciva ciziho jazyka, v pfedmétu konverzace jsou déle rozsifovany

poslech: rozumi hlavnim myslenkdm vyslovenym spisovnym jazykem o béznych tématech, rozumi smyslu promluv tykajicich se osobniho ¢i

profesniho zajmu, pokud jsou vysloveny pomalu a zietelné

- Cteni: rozumi textiim, které obsahuji slovni zasobu uzivanou v kazdodennim zivoté nebo vztahujici se k jejich profesi, rozumi popistiim
udalosti, pocitim a ptdnim v osobnim dopise

- ustni interakce: poradi si s vétSinou situaci, které mohou nastat pti cestovani do dané jazykové oblasti, bez pripravy se zapoji do hovoru o
tématech, o n€z se zajima nebo ktera souviseji s béznym zivotem

- samostatny ustni projev: jednoduse spojuje fraze, popisSe své zazitky, udalosti, ptani, stru¢né odivodni své nazory a plany, vypravi ptibéh
(napft. obsah knihy nebo filmu)

- pisemny projev: napiSe jednoduché souvislé texty na dobie zndma témata, piSe osobni dopisy popisujici udalosti, z4zitky a dojmy, obchodni

dopis.

Pojeti vyuky

- autodidaktické metody — zaci si osvojuji techniky samostatného uceni a individualni prace, motivace k dalSimu samostudiu

7o~

- dialogické metody pii ndcviku komunikativnich dovednosti zakli/ Zakyn, parova a skupinova prace
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- podporovano védomi vicejazycnosti (schopnost transferu)

- motivacni Cinitelé: simula¢ni metody, prezentace a jejich vyhodnocovani, podpora mezipfedmétovych vztahli, vypéstovani potieby dorozumeét
se.

Hodnoceni vysledkii Zaka

- vlastni sebehodnoceni
- ustni zkousSeni (formou konverzace na probrané téma)
- pisemné opakovani (po ukonceni tematického celku)

- samostatné prace, vysledky skupinové ¢i parové prace hodnoceny zejména tstné, diraz je kladen na informativni a vychovné funkce
hodnoceni, sebehodnoceni a kolektivni hodnoceni

- pfi hodnoceni je vyznamn¢ zohledilovan aktivni a samostatny piistup k vyuce ciziho jazyka, ptihlizi se ke spontannosti projevu.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a prifezovych témat

- komunikativni kompetence — schopnost vyjadiovat se pfiméfen¢ v komunikac¢ni situaci a vhodné se prezentovat, formulovat své myslenky
srozumiteln€ a souvisle, Gcastnit se diskuzi, formulovat a obhajovat své ndzory

- personalni a socialni kompetence — Zaci se uci pracovat efektivng, pfijimat radu a kritiku, sebekriticky vyhodnocovat dosazené vysledky, plnit
svétené ukoly, pracovat v tymu

- Zzaci prokazi dosazenou uroven svych jazykovych a komunikativnich dovednosti v rdmci tematickych okruhti tykajicich se
- mezilidskych vztaht

- zivotniho prostiedi

- sociokulturnich aspektt riznych jazykovych oblasti

- informacnich a komunikac¢nich technologii

- specifickych témat danych z4djmem, zamétenim a budoucimi potfebami zaki, s ohledem na profesni orientaci zakl (gastronomii, hotelnictvi,
cestovni ruch).

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek

Zéci/zakyné Lidé, rodina a spolecCensky Zivot
charakterizuji sebe, svou rodinu a ptatele (osobni udaje, vzhled, 5
povahové rysy, zajmy, vztahy)
popisi prubéh v§edniho i svateéniho dne, rozd€leni roli a praci v rodiné
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porovnaji riizné sociokulturni prostiedi
zam¢ii se na socialni role, spolecenské problémy (napt. zavislosti,
kriminalita, rasismus, chudoba apod.)

Zéci/zakyné
popisi sviij domov a jeho okoli, pojmenuji zafizeni bytu (se zaméfenim
na podrobny popis a vybaveni kuchyn¢)
charakterizuji rizné typy domi a byt 5
porovnaji vyhody a nevyhody bydleni ve mésté a na venkové
nastini svou predstavu idedlniho bydleni a své plany do budoucna
zhodnoti aktudlni bytovou politiku, problémy, moznosti hledani
ubytovani, pronajem bytu apod.

Domov a bydleni

Zaci/zakyng
popisi Skolu (umisténi, zafizeni a technické vybaveni Skoly, zaméii se
na studijni program (pfedméty, zkousky), zaméstnanci Skoly 4
porovnaji rizné typy Skol podle jejich zaméieni
zamysli se nad vyznamem vzdélavani v Zivoté clovéka
charakterizuji vzd&lavaci systémy v CR, ve Velké Britanii a v USA

Skola a vzdélavani

Zaci/zakyné
charakterizuji rizné typy zaméstnani a vymezi jejich pracovni napln,
zhodnoti vyhody a nevyhody jednotlivych povolani, fyzicka vs. dusevni
prace, vydeélek
popisi hledani zaméstnani — odpovéd’ na inzerat, pisemna Zadost o praci 5
+ zivotopis, piijimaci pohovor
pohovoti o svém budoucim povoléani, zhodnoti své dosavadni
zkuSenosti s praci ¢iSnika/servirky, kuchate/kucharky béhem praxe a
charakterizuji zékladni pracovni povinnosti t€chto profesi
zhodnoti vyznam cizojazy¢ného vzdélavani pro své budouci povolani

Prace a zaméstnani, budouci povolani

Zaci/zakyng
prohloubi slovni zasobu a odbornou terminologii z oblasti gastronomie
upevni zékladni modelové situace (komunikaci s hostem v restauraci — 5
objednavka, placeni, rozhovor na recepci)
sestavi jidelni listek, navrhnou i slavnostni jidelnic¢ek (napf. svatba,
Vanoce)

Gastronomie
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vysvétli zplsob pripravy pokrmi a servirovani
rozdéli népoje do zakladnich skupin, sestavi napojovy listek
charakterizuji ceskou kuchyni a kuchyné anglicky mluvicich zemi

Zéci/zakyné
vysvétli, jaké moznosti nakupovani existuji (typy obchodt a jejich
sortiment, zvlastni pozornost vénuji odd€leni potravin), zakl. sluzby,
moznosti placeni, charakterizuji svtij vztah k nakupovani
zhodnoti moznosti nakupovani v misté, kde ziji
pohovoti o sluzbach, které nabizi napt. posta, banka apod.
zam¢ii se na ndkup obleCeni, navrhnou obleceni pro rtizné piilezitosti,
zmini i zpuisob oblékani v souvislosti s profesni orientaci

Nakupovani a sluzby

Z4ci/zakyné
uvedou diivody cestovani a nejbéznéjsi cile
vyjmenuji uzivané dopravni prostfedky a porovnaji jejich vyhody a
nevyhody
charakterizuji individualni cestovani a cestovani s cestovni kancelari,
zhodnoti ubytovaci moznosti
pohovoii o predpokladech pro jednotlivé typy turismu v CR a v zemich
dané jazykové oblasti
zhodnoti oblibu a vyznam cestovani
popisi svij vztah k cestovani, navstivené destinace a zazitky z cest

Cestovani a turismus

Zaci/zakyng
charakterizuji zékladni sméry v kultute (hudba, literatura, film atd.)
zhodnoti svilj vztah ke kultufe a moznosti kulturniho vyziti v misté, kde
ziji, vyznam kultury v zivoté ¢lovéka
nastini moZznosti vyuZiti volného Casu, vysvétli, které aktivity preferu;ji
poukdzi na negativni jevy a zhodnoti vyznam aktivniho vyuziti volné¢ho
¢asu pro fyzicky i duSevni rozvoj osobnosti

Kultura a volny cas

Z4ci/zakyné
popisi rizné druhy sportil, rozdéli je do skupin, popisi nezbytné
vybaveni pro jednotlivé sporty a mista, kde se sport provozuje
uvedou vyznamné sportovni udélosti, zaméti se na Olympijské hry —
hlavni mySlenka, historie a sou¢asnost Olympiady

Sport
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vymezi vyznam sportu pro zdravy Zivotni styl

pohovofii o svych oblibenych sportovnich aktivitdch a uvedou moznosti
sportovniho vyziti v ML nebo v misté bydlisté

zmini negativni jevy spojené se sportem (napf. doping, urazy apod.)

Zaci/zakyng Zdravi a nemoci, zdravy Zivotni styl
uvedou a popisi zakladni druhy nemoci, navstévu u I€kare a zptisob
1écby
vyjmenuji hlavni lazefiské oblasti a druhy terapii 5
zformuluji svou predstavu zdravého zivotniho stylu, uvedou kladné i
zaporné piriklady ze svého okoli
rozvinou diskuzi o problematice vegetarianstvi a diet,
klasické/alternativni mediciné, zhodnoti vyznam prevence

Zaci/zakynd Piiroda a Zivotni prostiedi
popisi ro¢ni obdobi a projevy pocasi, simuluji ptedpovéd’ pocasi
charakterizuji krajinné prvky, faunu a floru CR
soustiedi se na problematiku znecisténi a nutnost ochrany Zzivot.
prostiedi 5
zvazi mozné ptiCiny a disledky zhorSujici ho se stavu Ziv. prostiedi a
pokusi se navrhnout moznosti feseni téchto problému
zmini sviij postoj k ekologii, uvedou konkrétni piiklady ekologického
chovéni

Zaci/zakyng Véda a moderni technologie
vysvétli vyznam védy a védeckych vynalezl pro spole¢nost
popisi vyuZziti modernich technologii v dneSnim svété
zamysli se nad vyhodami a nevyhodami modernich technologii (napf. 4
socialni sit¢ na internetu)
pohovofti o vyuziti téchto technologii ve svém Zivoté (napf. mozZnosti
internetu pro vyuku a procvi¢ovani ciziho jazyka apod.)
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NAZEV PREDMETU: KONVERZACE V NEMECKEM JAZYCE — NEPOVINNY PREDMET
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 0 2 2

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

- zdokonalovani jazykovych kompetenci zaka/zakyn¢€, zejména aktivnich fecovych dovednosti (poslech s porozuménim, psani s porozuménim,
ustni interakce, samostatny ustni projev, pisemny projev)

Charakteristika uéiva

- vzdélavaci oblast: Jazykové a vzdélavani a komunikace

- voliteln€ 4.ro¢nik 2 hodiny tydné (v ndvaznosti na 1.cizi jazyk nebo 2.cizi jazyk)

- rozvijeni a upevilovani komunikativnich kompetenci podle ucebnice specialné zamefené na ptripravu k maturitni zkousce
- zak dosahne jazykové urovné B1, event.B2

Pojeti vyuky

- konkrétni obsah uciva dle vybraného ucebniho materidlu smétuje k spéSnému slozeni profilové/statni ¢asti maturitni zkousky z 1.ciziho
jazyka nebo 2.ciziho jazyka
- dialogicka cviceni, skupinova prace, diskuze apod.

Hodnoceni vysledki Zaku

- sebehodnoceni (dle principi EJP)

- priibézné hodnoceno zvladnuti jednotlivych komunikativnich kompetenci

- absolvovani volitelného pfedmétu posili zb&hlost v tstni i pisemné komunikaci, kterou zak/ zakyné upottebi jak u spolecné (statni) maturitni
zkousky z ciziho jazyka, tak u Skolni maturitni zkousky

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a pruiezovych témat

- viz Prvni a druhy cizi jazyk

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI
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Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocéet hodin

Tematicky celek

Z4ci/zakynd

charakterizuje sebe, svou rodinu a ptatele (osobni udaje, vzhled, z4jmy,

vztahy)

popiSe pribéh vSedniho a svate¢niho dne, vyplni formulaf s osobnimi

udaji, sestavi svij vlastni zivotopis

Osobni charakteristika, rodinny Zivot

Zaci/zékyné

popise svlij domov v€. okoli, umi pojmenovat zakladni zatizeni bytu (se

zaméfenim na zafizeni kuchyné, prostirani stolu), zhodnoti svou

soucasnou situaci a zamysli se nad vlastnim bydlenim v budoucnosti
porovna vyhody a nevyhody bydleni ve mésté a na venkové, panelovém

domé a rodinném domé

Domov a bydleni

Zaci/zakyng
popise pribéh vyuky ve Skole, budovu $koly, vyjmenuje vyucovaci
predméty a pohovoii a nejoblibenéj§im predmétu, porovnd Skolsky
systém v Ceské republice a v Némecku

Skola a vzdélavani

Zaci/zakyng
je schopen vypravét o svych planech v budoucnosti, popiSe své
predstavy o roding, zaméstnani, dokaze vést ptijimaci pohovor ¢i
pisemne€ reagovat na nabidku zaméstnani (inzerat v novinach)

Plany do budoucna, studium a
zaméstnani

Zaci/zakyné
osvoji si zdkladni slovni zasobu z oblasti gastronomie a hotelnictvi,

popise vybaveni a zaméstnance hotelu, zafizeni a vybaveni restaurace,
sestavi jidelni a napojovy listek, charakterizuje zvlastnosti a speciality

mezinarodnich kuchyni a dokaze vysvétlit zpusob jejich pfipravy

Gastronomie, restaurace, jidelni listek,
mezinarodni kuchyné

Zéci/zakyné
vysvétli, jaké moznosti nakupovani existuji (typy obchodu a zakl.

Sluzeb), jejich nabidka, moznosti placeni), charakterizuje sviij vztah k

nakupovani, zvlastni pozornost vénuje oddéleni potravin
navrhne oblec¢eni pro riizné ptilezitosti, zmini i zplisob oblékani v
souvislosti s profesni orientaci

Nakupovani a sluzby

Zaci/zakyné

Cestovani a turismus

- 185 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

zné druhy dopravnich prosttedkil, ndzvy zemi diilezitych pro danou
jazykovou oblast

reaguje v rozhovoru na jednoduché otazky, umi vést telefonicky
rozhovor, napsat jednoduchy dopis, vzkaz, seznameni se zaklady
modernich elektronickych komunika¢nich metod (e-mail, www-stranky
— 1 cizojazyCné)

Zéci/zakyné
nastini moznosti vyuziti volného ¢asu, vysvétli, kterym aktivitam
(zejména sportovnim, kulturnim) dava prednost
poukaze na negativni jevy a zhodnoti vyznam kultury pro rozvoj
0sobnosti

Kultura a volny ¢as

Z4ci/zakyné
zné druhy jednotlivych sportovnich disciplin, popiSe obleceni vhodné
pro sport, sportovni zafizeni, vysvétli, kterym sportovnim aktivitdm
dava piednost a zhodnoti vyznam sportu pro rozvoj osobnosti

Sport

Zaci/zakyng
uvede a popise zakladni druhy nemoci, navstévu u 1ékate a zptisob
1é¢by. Zformuluje svou predstavu zdravého Zivotniho stylu, uvede
kladné i zaporné piiklady ze svého okoli. Fakultativné napt. diskuze o
problematice vegetarianstvi a diet, klasické ¢i alternativni mediciné

Zdravi a nemoci, navstéva lékare,
zdravy Zivotni styl

Zéci/zakyné
vysvétli, jaké jsou hlavni problémy v oblasti zivotniho prostiedi, uvede
davody, proc€ je nutné ptirodu chranit a navrhne zplisoby feSeni, jak Ize
uvedenou problematiku zlep$it, zmini organizace, které se ochranou
zivotniho prostfedni zabyvaji, popiSe vlastni postoj k uvedené
problematice

Priroda a Zivotni prostredi

Zéci/zakyné
zmini hlavni vyhody a nevyhody vyuZzivani modernich technologii a
vysvétli,jakym zptisobem ovliviiuje rozvoj védy a techniky Zivot
soucasného obyvatelstva (negativné / pozitivn¢), diskutuje k danému
tématu a vyslovi vlastni nazor

Véda a moderni technologie
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NAZEV PREDMETU: DEJINY KULTURY — NEPOVINNY PREDMET
rocnik: l. . 1. V. Celkem
pocet hodin: 0 0 2 0 2

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Cilem pfedmétu DEJINY KULTURY je poskytnout zakaim orientaci v zakladnich obdobich svétovych a narodnich dé&jin s cilem pfispét ke
kultivaci estetického vnimani, prozivani a hodnoceni zakd, rozvijet jejich duchovni zivot, kladny vztah k materidlnim a duchovnim hodnotdm a k
jejich tvorbé€ 1 ochrané. Predmét se podili na rozvoji socidlnich a obCanskych kompetenci, vede zaky k uplatiovani estetickych poznatkli ve svém
zivote¢ osobnim i pracovnim. Cilem je, aby byli Zaci tolerantni k estetickému citéni, vkusu druhych lidi a ziskali pfehled o kulturnim déni
minulosti a soucasnosti.

Charakteristika uéiva

U¢ivo je fazeno chronologicky a podle dominantnich uméleckych smérii v daném obdobi. Zdlraziiuje se filozofie jednotlivych uméleckych styld,
nejdulezitejsi znaky, kultura bydleni, odivani. BEéhem studia zaci poznaji ndrodni déjiny ve vztazich a souvislostech s dé¢jinami ostatnich narod.

Vv

Hodinova dotace ¢ini 2 hodiny tydné€ ve 3. ro¢niku.

Pojeti vyuky

Vyuka probihd formou frontalniho, skupinového, a exkurzniho vyucovani /v galerii a muzeu/. Z aktivizujicich metod se vyuziva
problémového uceni a také prace s texty verbalniho, ikonického a kombinovaného charakteru..

Hodnoceni prace zaki

Hodnoceni vysledkl Zaka je vyjadieno klasifikaci, jejiz soucasti je — zpracovani prezentace, priibézné Ustni zkouseni Zéka, aktivita ve vyuce,testy
osvojenych védomosti, dovednosti a schopnosti. Pfi hodnoceni vysledkl zéka je kladen daraz predevSim na praci s vyuzitim umeéleckého dila.

Piinos predmétu k rozvoji prurezovych témat

Piedmét DEJINY KULTURY je souéasti estetického vzdélavani a souvisi s prifezovym tématem CLOVEK V DEMOKRATICKE
SPOLECNOSTI. Dé&jiny kultury pfispivaji k citlivému, systematickému piisobeni, které sméfuje k tvorbé a rozvijeni estetického vztahu zéka ke
skute¢nosti, vnimani a hodnoceni krasy a tirovné estetické kvality, ke kulturni identité ¢lovéka, k toleranci, to znamena k uzndvani

distojnosti lidi, k podpotfe multikulturni vychovy — k respektovani naboZenskych, rasovych a kulturnich odliSnosti, k pochopeni ptinosu riznych
néarodii a narodnosti pro sou¢asny multikulturni svét, k podpoie miru a fedeni globalnich problémil. Zaci jsou vedeni ke zdravému sebevédomi,
odpovédnosti a schopnosti moralniho usudku.

Piedmét souvisi i s tématem CLOVEK A PRACE — Z4ci se nauéi vazit si kulturniho dédictvi minulosti, které vzniklo z prace lidi v minulych
obdobich. Nauci se mit vztah k hodnotdm vytvafenym po tisicileti.

Mezipfedmétové vztahy: Pfedmét DEJINY KULTURY se vztahuje k dalim predmétiim:
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| zaklady spolecenskych véd, zaklady prava, d&jepis, literarni vychova, zemépis cestovniho ruchu, cestovni ruch.

P¥inos DEJIN KULTURY ke kli¢ovym kompetencim

Obcanské kompetence - zaci st uvédomuji v ramei plurality a multikulturniho souziti vlastni nadrodni a kulturni identitu pfistupuji s aktivni
toleranci k identité jinych lidi, aktivné se zajimaji o kulturni déni u nas i ve svété i o spole¢enské déni lokéalniho charakteru, jsou hrdi na tradice a
hodnoty svého ndroda, chapou jeho kulturni minulost i souc¢asnost v evropském a svétovém kontextu. Umi myslet kriticky, tj. dokdzou zkoumat
vérohodnost informaci, tvofi si vlastni Gisudek a jsou schopni o ném diskutovat s jinymi lidmi.

Komunikativni kompetence - Z4ci jsou schopni zpracovavat odborna témata a riizné pracovni materialy a spravné€ pouzivat odbornou
terminologii, pisemn¢ zaznamenavat podstatné myslenky a udaje z textii a projevu jinych lidi. Umi vyuZzivat prosttedky informacnich a
komunikac¢nich technologii. Vyjadiuji se pfiméfené v projevech mluvenych i psanych a vhodné se prezentuji, formuluji své myslenky
srozumitelné a souvisle. Ucastni se aktivné diskusi, formuluji a obhajuji postoje a své nézory, respektuji ndzory druhych, vyjadiuji se a
vystupuji v souladu se zdsadami spole¢enského projevu a chovani.

Personalni kompetence — Zaci jsou schopni efektivné se ucit a pracovat, vyhodnocovat dosazené vysledky a pokrok, vyuZzivat je ke svému ucent,
uci se 1 na zaklad¢ zprostiedkovanych zkuSenosti, pracuji v tymu , ptijimaji a odpovédné plni svéfené ukoly, jsou schopni fesit samostatné
pracovni 1 mimopracovni problémy — absolventi porozumi zadani tikolu a urci jadro problému, ziskavaji informace potiebné k feSeni problému,
navrhnou zpisob feSeni, varianty, zdlivodni jej a ovefi spravnost zvoleného postupu, uplatituji pii feSeni rizné metody mysleni, voli prostiedky a
zpusoby vhodné pro splnéni jednotlivych aktivit, vyuzivaji zkuSenosti a védomosti nabytych dfive.

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence Pocet hodin | Tematicky celek
Z4k/zakynd: Uvod do studia déjin kultury
charakterizuje rozdily jednotlivych uméleckych sméri i rozdily mezi 2 Kultura hmotné a duchovni

kulturnimi, civiliza¢nimi, etnickymi i ndbozenskymi skupinami.
seznami se s odbornou terminologii.

zhodnoti vyznam jednotlivych oblasti zivota v tomto obdobi — zejména 2 Pravéké uméni
nabozenstvi, uméni, objasni smysl poznavani pravékych kultur
- popiSe kulturni faktory ovlivitujici danou spolecnost, 5 Uméni staroorientalnich despocii
- uvede priklady kulturniho pfinosu téchto civilizaci Mezopotamie, Egypt, Indie, Cina
posoudi vliv antiky na formovani evropské kultury v dal$ich stoletich, Uméni starovékého Recka a Rima
na konkrétnich ptikladech uvede dikazy o vyspélosti kultury v téchto 8
statech,

- orientuje se v zakladnich dilech z tohoto obdobi
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charakterizuje obecné sttedoveék a rozumi jeho kultuie, umi toto obdobi
odlisit od obdobi antického,

charakterizuje vztahy mezi jednotlivymi oblastmi spolecenského Zivota-
oblast ekonomickou, politickou a kulturni,

vysvétli vliv katolické cirkve na kulturni a Zivotni styl doby.

pozna na ptikladech prvky romanské a gotické architektury, znaky
romanského a gotického malifstvi a socharstvi

10

Umeéni ve stiredovéku
Byzanc

Romanské umeéni
Gotika

rozumi rozdilu v chépani svéta a uméni mezi stiedovékem a
novovékem,

rozpozna zakladni dila tohoto obdobi

ma ptehled o nejvyznamnéjsich umélcich dané doby

pochopi odlisny pfistup k Zivotu v renesanci a baroku

seznami se s vlivem baroka na ¢eskou barokni kulturu

ur¢i dominantni znaky osvicenstvi a aplikuje je na uméni tohoto obdobi

10

Uméni novovéku do 18. stoleti
Renesance

Baroko a rokoko

Klasicismus a empir

charakterizuje zivotni styl dané doby
orientuje se v dilech romantickych umélca a architektu

Uméni obdobi romantismu

vysvétli na pfikladech rozdil mezi romantickym a realistickym pojetim
uméni
pozna na prikladech prvky realistického uméni

Realismus

charakterizuje uméni pfelomu 19. a 20. stoleti

popise a charakterizuje umélecké sméry tohoto obdobi, chape snahu
mladych umélch prosadit se

uvede na prikladech prvky secesni architektury, malifstvi a sochafstvi

Uméni prelomu 19. a 20. stoleti

debatuje o uméni a svobodé umeélecké tvorby i projevu
pozna vyznamné stavby 20. stoleti
na piikladech uréi typické znaky malifstvi a sochatstvi 20. stoleti

Uméni 20. stoleti

orientuje se v nejvyznamnéjsich svétovych a ceskych galeriich a
muzeich, na internetu vyhledava informace pro prezentace sbirek

NejvyznamnéjSi svétova a Ceska muzea a
galerie

umi prezentovat region z hlediska kultury
navstivi kulturni instituci v regionu

Kulturni instituce v naSem regionu
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NAZEV PREDMETU: MATEMATICKA CVICENi — NEPOVINNY PREDMET
rocnik: l. . 1. V. celkem
pocet hodin: 0 0 0 2 2

POJETiI PREDMETU

Obecné cile predmétu

Vychova pfemyslivého ¢loveka, ktery bude umét pouzivat matematiku v riznych zivotnich situacich (pro potieby zvolené¢ho oboru v odborné
slozce vzdélavani 1 v budoucim zaméstnani, pro dalsi studium, osobni zivot, volny ¢as apod.). Vytvoteni pifedpokladll pro uspésné zvladnuti
maturitni zkousky z matematiky, pfijimacich zkousek z matematiky na vysoké skoly ekonomického zaméfeni a dalsi, pfedevsim vysokoskolské,
studium.

Charakteristika uéiva

Jedna se o volitelny pfedmét vyucovany ve ctvrtém ro¢niku po dvou hodinach tydné. Obsahuje ucivo rozsitujici a prohlubujici kompetence
ziskané v pfedmétu matematika. Tematické celky jsou uspofadany s malymi o odliSnostmi od matematiky.

Pojeti vyuky

Vyklad a procvi¢ovani rozsifujiciho u¢iva matematiky, seminaft z referatli zpracovanych studenty. V mensi mife se poc€ita se skupinovym a
projektovym vyucovanim.

Hodnoceni vysledkii Zaki

Hodnoceni zakl vychazi z klasifikacniho fadu Skoly. Kvalifikaci ovliviiuji €tyfi zakladni faktory, a to kontrolni pisemné zkousky tzce zamétené
k aktudlng probiranému ucivu (malé ucitelské testy), pisemné prace po uzavieni tematického celku, hodnoceni ustniho projevu, a klasifikace
referatl a seminarnich praci. Je poskytovan prostor pro sebehodnoceni a sebeposuzovani. Jednotliva hodnoceni se provadéji klasickou stupnici.
V hodnoceni pisemnych zkousek se ve vhodnych ptipadech uplatituje bodovaci systém.

Piinos predmétu k rozvoji klicovych kompetenci a priufezovych témat

Formulovat srozumiteln€ souvisle a ptesn¢ své myslenky,. Porozumét zadani ukolu, navrhnout zptisob feseni, zdiivodnit jej, ovétit spravnost
zvoleného postupu a dosazenych vysledkli. Spravné pouzivat pojmy kvantifikujiciho charakteru. Vyuzivat rtizné formy grafického znazornéni
(tabulky, grafy, diagramy, schémata, nacrty) a pouzivat je pro feSeni. Spravné pouzivat a prevadét jednotky. Nachazet funkéni zavislost pii feseni
praktickych ukold, umét je vymezit, popsat a vyuzit pro konkrétni feSeni. Provést readlny odhad vysledku feSeni praktického tikolu. Sestavit
ucelené feSeni praktického tkolu na zdklad¢ dil¢ich vysledkii. Z prufezovych témat se matematicka cviceni uplatiuji predevsim v tématu
,,Clovék a svét prace” s dirazem na potiebu dalsiho vzdélavani a sebevzdélavani.

- 190 -




Skolni vzdélavaci program: Hotelnictvi a turismus
Kod a nazev oboru vzdélavani: 65-42-M/01 Hotelnictvi
Datum platnosti vzdélavaciho programu: od 1. zafi 2025

ROZPIS UCIVA A REALIZACE KOMPETENCI

Vysledky vzdélavani a kompetence

Pocéet hodin

Tematicky celek

Zaci/zakyné
chape pojem vyrok, negaci vyroku, konjunkci, disjunkci, implikaci,
ekvivalenci, vyrokl
vytvaii tabulky pravdivostnich hodnot sloZzenych vyrokt
upravuje vyrazy s mocninami a odmocninami
prevadi odmocniny na mocniny s racionalnim mocnitelem
provadi operace s mnohocleny
rozklada mnohoc€leny v soucin vytykanim a podle vzorct
rozklada kvadratické trojcleny
provadi upravy lomenych vyrazi
ovladd usmérnovani zlomka s druhou odmocninou ve jmenovateli

Zakladni poznatky z matematiky
- vyroky, jejich pravdivostni hodnota,
spojovani
- mnoziny, operace s mnozinami
- mocniny a odmocniny
- mocniny s racionalnim exponentem
- Upravy algebraickych vyrazia

Z4ci/zakyng
ovlada vyjadieni nezndmé z rovnosti
fesi linearni rovnice a nerovnice (i s absolutnimi hodnotami) a jejich
soustavy
voli optimalni metody pfii feSeni soustav linearnich rovnic o dvou tiech i
vice nezndmych
chape pojem parametr
tesi linearni rovnice a jejich soustavy s parametrem vcetné diskuze

Linearni rovnice, funkce, nerovnice a
soustavy rovnic
- linearni rovnice a jeji feSeni
- vyjadieni nezndmé ze vzorce
- linearni nerovnice, soustava
linedrnich nerovnic, souc¢inovy a
podilovy tvar
- soustava linearnich rovnic
- lineérni rovnice s parametrem
- linearni rovnice a nerovnice
s absolutni hodnotou

Zaci/zakyng
ovlada prevadéni rovnic do sou¢inového tvaru
rozliSuje metody fesSeni soustav kvadratickych rovnic podle typu
prikladu
ovlada feseni nerovnic v sou¢inovém a podilovém tvaru a
kvadratickych nerovnic
fesi kvadratické rovnice s parametry vcetné diskuze zavislosti poctu
feSeni na parametru
rozliSuje ekvivalentni a neekvivalentni Upravy pii feSeni rovnic

Kvadraticka rovnice, funkce, nerovnice,
soustavy rovnic

- kvadraticka rovnice a jeji feSeni

- kvadraticka nerovnice
kvadratickd rovnice s parametrem
iracionalni rovnice
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provadi feSeni iracionalnich rovnic

Zéci/zakyné
rozumi urceni funkce rovnici, tabulkou, grafem
rozliSuje grafy elementarnich funkci
umi sestrojit grafy funkci uréenych tabulkou
umi sestrojit grafy elementarnich funkci danych rovnicemi
chape pojem inverzni funkce alespon pomoci soumérnosti grafii
rozumi pojmiim defini¢ni obor,obor hodnot, maximum, minimum,
funkce rostouci, klesajici, omezena, suda, licha
chape pojem logaritmu jako jiné vyjadfeni exponencialniho vztahu
umi fesit exponencidlni logaritmické rovnice
vyuziva feSeni rovnic a nerovnic k urovani defini¢nich obor

Funkce

pojem funkce, defini¢ni obor, obor
hodnot, graf, vlastnosti funkci
linearni funkce

kvadratickd funkce

nepiima umeérnost

line4rni lomena funkce
exponencialni funkce

logaritmicka funkce + logaritmus
exponencialni a logaritmické
rovnice

Zaci/zakyné
chéape komplexni ¢islo jako uspotadanou dvojici
provadi pocetni operace s komplexnimi Cisly v algebraickém tvaru
tesi kvadratickou rovnici s redlnymi koeficienty v komplexnim oboru
prevadi komplexni ¢isla z algebraického tvaru do goniometrického a
naopak
provadi nasobeni a déleni komplexnich ¢isel v goniometrickém tvaru
umociiuje komplexni Cisla podle Moivreovy véty

Komplexni ¢isla

komplexni ¢isla v algebraickém
tvaru a operace s nimi

feSeni kvadratické rovnice v C
komplexni ¢isla v goniometrickém
tvaru a operace s nimi

Moivreova véta

Z4ci/zakyng
pouziva vhodné prostiedky k feSeni planimetrickych vypoctl, véetné
goniometrickych funkci, Euklidovych vét, vzorci pro
obvody a obsahy rovinnych ttvart

Planimetrie

zakladni pojmy

rovinné obrazce

shodnost, podobnost

Euklidovy véty

Pythagorova véta

Reseni pravouhlého trojuhelnika

Zaci/zakynd
sestroji grafy goniometrickych funkei y = a.f(bx+c)
provadi upravy goniometrickych vyrazi
fesi elementarni goniometrické rovnice
pfi feSeni goniometrickych rovnic uziva zékladni vztahy mezi
goniometrickymi funkcemi

10

Goniometrie

goniometrické funkce a jejich
vlastnosti

vztahy mezi goniometrickymi
funkcemi

zakladni goniometrické vzorce
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pouziva sinovou a kosinovou vétu pfi feSeni trigonometrickych tilloh

- feSeni goniometrickych rovnic
- feSeni obecného trojuhelnika vétou
sinovou a kosinovou

Zéci/zakyné
pouziva vhodné prostiedky k feseni stereometrickych vypocti, véetné 6
goniometrickych funkci, Euklidovych vét, vzorcii pro vypocet povrchli
a objemu stereometrickych téles

Stereometrie
- zakladni pojmy
- vypocet povrchll a objemu téles

Zéci/zakyng
chape posloupnost jako specialni ptipad funkce
rozliSuje posloupnost kone¢nou a nekone¢nou
umi aplikovat vlastnosti funkci pro posloupnosti
chape urceni posloupnosti vzorcem pro n-ty ¢len i rekurentni
znazorni posloupnost graficky 6
esi elementdrni ulohy o posloupnosti aritmetické a geometrické
pouziva vzorce pro n-ty ¢len a soucet prvnich n ¢lenti aritmetické a
geometrické posloupnosti
orientuje se v zékladnich pojmech finan¢ni matematiky
aplikuje znalost geometrické posloupnosti ve finanéni matematice

Posloupnosti
- definice, zptisob urceni, vlastnosti,
graf
- rekurentni vzorec
- aritmeticka posloupnost
- geometricka posloupnost
- uziti posloupnosti

Z4ci/zakyng
pouziva kombinatoricka pravidla souctu a soucinu
rozliSuje situace pro uZziti vztahll pro variace, permutace a kombinace
bez opakovani
pocita s faktoridly a kombina¢nimi Cisly 6
urcuje pravdépodobnost ndhodnych jevl
uziva pojmy statisticky soubor, statisticka jednotka, statisticky jev,
absolutni a relativni Cetnost,
urcuje charakteristiky polohy a variability
vyhodnocuje a sestavuje tabulky, diagramy a grafy se statistickymi udaji

Kombinatorika, pravdépodobnost a
statistika

- variace, permutace

- kombinace bez opakovani

- faktoridly a operace s nimi

- kombinacni ¢isla

- binomicka véta
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POPIS PODMINEK VYUKY

Materialni podminky

Druh prostor

Pocet uc¢eben

Standardni vybaveni

Kmenova ucebna pro 32 ziaku

14

Skolni tabule.

PC — ucitelské pracoviste s pfipojenim k internetu.

5 uceben — video VHS, DVD ptehravac, TV.

6 uceben vybaveny interaktivni tabuli v€etné dataprojektoru,
3 ucebny vybavené dataprojektorem s promitacim platnem.

Ucebna vybavena vypocetni technikou

Vyuka pfedméth Prace s pocitac¢em a obchodni
korespondence s moznost ptilezitostné vyuky cizich jazykd,
ptipadné dalSich pfedméta.

Skolni tabule. Laserova tiskarna se sitovym tiskem.
Ptipojené do sit€¢ — LAN + internet.

PC — ucitelské pracoviste.

PC — zakovska pracoviste (30x a 16x).

V obou ucebnach je dataprojektor.

Jazykova ucebna

Skolni tabule. Jazykové mapy, mapy pro vyuku realii.
Video VHS, audiosouprava s piehravacem MC a CD.

Télesna vychova
Pronajmy télocvicen, sportovni haly a atletického stadionu
s fotbalovym hfistém

Vlastni sportovni nac¢ini pro vyuku TV.
Vybaveni pro zajisténi lyZarského vycvikového kurzu.
Vybaveni pro zajisténi sportovné turistického kurzu.

Knihovna se studovnou

PC s pfipojenim k internetu a DVD mechanikou
Barevna inkoustova tiskarna, scanner. Beletrie, odborné
publikace, mapy, slovniky ¢asopisy, vyukové CD.

Cvi¢na kuchyné
technologie pfipravy pokrmu

Konvektomaty, Horkovzdusné trouby, S$védské plotny,
indukéni ploty. Teflonové potieby pro gastronomii, kuchaiské
potieby odpovidajici pozadavkim HACCP

Restaurace s barovym pracovistém
technika obsluhy a sluzeb

Zakladni a specialni inventaf na Gseku obsluhy (restauracni
pradlo, porcelan, ptibory, napojové sklo, pomocné stoly a
voziky). Barovy inventdf. Softwarové vybaveni pro
zpracovani dat ve $kolni restauraci.

Infocentrum

3x PC s pfipojenim k internetu a DVD mechanikou

Recepce Skoly

Stanovisté pro vyuku sluzby v recepci pro 2 zaky
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DalSi prostory

Kabinety pro praci ucitelli véetné PC, sborovna s prostory pro ulozeni pedagogické dokumentace a
informacni systém Skoly, Satny se skfiftkami pro odklddani obuvi a odévil, prostory pro osobni
hygienu, pro spolecné stravovani, pomocné prostory pro zajisténi chodu skoly.

Personalni podminky
Vzdélavaci program je realizovan pedagogickym tymem, ktery ve své praci uplatituje principy:
orientace na zaky a zadkyn¢ jako ptijemce vzdélavaci sluzby

zapojeni zakl a zakyn do identifikace a vyhodnoceni vzdélavacich potieb
podil vSech pracovnikii Skoly na tvorbé vzdelavacich strategii i kratkodobych planii Skoly

zapojeni vSech partnerti Skoly, zejména socidlnich partnerti do identifikace a evaluace
vzdélavacich cila

princip tymové spoluprace
princip pozitivni motivace
metody autoevaluace

princip trvalého zlepSovani

Vsichni pracovnici Skoly jsou vedeni k dislednému splnéni kvalifika¢nich pfedpokladi pro vykon
¢innosti pedagogickych pracovnikii v souladu se zdkonem ¢. 563/2004 Sb. o pedagogickych
pracovnicich i1 vyhlaSky ¢. 317/2005 Sb. o dalSim vzdélavani pedagogickych pracovnikl a
kariérnim systému. Ve Skolnim planu vzdélavani pedagogickych pracovnikii je uvedeno

e studium ke splnéni kvalifika¢nich ptedpokladt

e studium ke splnéni dalSich kvalifika¢nich pfedpokladii — pro vykon specializovanych a
metodickych ¢innosti

o pro koordinatora v oblasti informac¢nich a komunikacnich technologii

o pro vychovnou poradkyni a metodi¢ku prevence

o pro koordinatora environmentalni vychovy, vzdélavani a osvéty

e studium k prohlubovani odborné kvalifikace

o védeckym studiem doktorandskym

o dalsim vysokoskolskym studiem

o kratkodobym studiem nabizenych kurzi a seminafti (véetné vzdélavacich kurzl v

zahranici)

o e-learningovym studiem

o samostudiem
Prioritou skoly je splnéni pifedepsanych kvalifikacnich ptfedpokladti u vSech pracovnikd, jejich dalsi
jazykové vzdélavani, rozvoj digitalni technologie kompetenci, sledovani trendd ve vyucovanych
oborech 1 trendl v oblasti pedagogiky a metodiky stfedoskolského vzd€lavani. Pedagogicky tym

pracuje s plany osobniho rozvoje a je motivovan ke zvySovani kariérniho stupné akreditovanym a
certifikovanym vzdélavanim.

Organiza¢ni podminky

Organizace a priibéh vzdélavani se ¥idi platnymi ptedpisy, zejména §65 Skolského zakona o
organizaci sttedniho vzdélavani a Vyhlaskou €. 13/2005 Sb. o stfednim vzdélavani.
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Prifezové jsou napii¢ ucebnim planem zafazovana témata o problematice ochrany clovéka za
mimotadnych situaci. Zaci a zdkyné se prubézné seznamuji s opatienimi Skoly pii vzniku
mimotadné uddlosti. Nacvik ¢innosti probihd minimaln¢ v pribéhu Skolniho roku a je doplnén
praktickymi ukédzkami HZS a nacvikem evakuace a poskytnuti prvni pomoci.

Za soucast vzdelavaciho procesu jsou povazovany veskeré pofaddané akce skoly i soutéze, jichz se
zéaci a zékyné Ucastni. Pfiméfené se na né vztahuji opatieni Skolniho fadu a souvisejicich pravnich
ptedpisi.

Vzdélavani podle Skolniho vzd€lavaciho programu se uskuteciiuje v souladu s vladnimi dokumenty:
Statni program environmentalniho vzdélavani, vychovy a osvéty

Statni informacni politika ve vzdélavani

Program realizace strategie rozvoje lidskych zdroja

Nérodni program Zdravi pro 21. stoleti

Podminky bezpecnosti prace a ochrany zdravi pri vzdélavacich ¢innostech

Skolni vzdélavaci program se uskuteéfiuje v souladu s rdmcovym vzdé&lavacim programem
65-42-M/01 Hotelnictvi a v souladu s platnymi pravnimi ptedpisy. Podle Skolského zakona
poskytuje skola nezbytné informace k zajisténi bezpecnosti a ochrany zdravi prostfednictvim
Skolniho tadu

provoznich fadt odbornych uceben

pokynti k vyuce télesné vychovy a k pribehu sportovnich vycvikovych kurzi

pokynt k praxi

pokynt k pribéhu exkurzi a zahrani¢nich vyjezdu, praxi a stazi
S témito dokumenty jsou zaci a zakyn¢ na zacatku kazdého Skolniho roku prokazatelné seznameni.
Vsechny uvedené dokumenty vychazeji z platnych pravnich ptredpisti, jeZ piedstavuji zejména:
o Skolsky zakon &. 561/2004 Sb. (§29 o bezpecnosti , §30 o $kolnim fadu, § 65 o organizaci
praktického vzdélavani) ve znéni pozde€jsich predpisii
e Vyhlaska o stfednim vzdelavani ¢. 13/2005 Sb. (§12 o nélezitostech smlouvy pro praktické
vyucovani) ve znéni pozdéjsich predpist
e Metodicky pokyn MSMT k zajisténi bezpe¢nosti a ochrany zdravi déti, zdki a studentii ve
Skolach a skolskych zatizenich
e Zakon o opatfenich k ochrané ptfed Skodami plisobenymi tabakovymi vyrobky, alkoholem a
jinymi navykovymi latkami ¢. 379/2005 Sb. ve znéni pozd¢jsich predpist
e VyhlaSka o hygienickych pozadavcich na prostory a provoz zafizeni pro vychovu a
vzdélavani déti a mladistvych €. 410/2005 Sb. ve znéni pozdéjsich predpist

Prevence spoleCensky negativnich jevl probihd ve Skole podle Minimdalniho preventivniho
programu, vypracovaného Skolni metodi¢kou prevence.
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CHAREKTERISTIKA SPOLUPRACE SE SOCIALNIMI
PARTNERY

V souladu s § 65 zakona €. 561/2004 Sb. a souvisejicich piedpist uzavira Skola smlouvy se svymi
socidlnimi partnery, fyzickymi a pravnickymi osobami. Na zaklad¢é smluv dochazi u téchto partnert
k vykonavani povinné praxe. Fakultativné lze u smluvnich partnerii realizovat dalsi jednotlivé
gastronomické akce a projekty semindrnich praci. Socidlni partnefi umoznuji exkurze na svych
pracovistich, provad¢ji besedy a prednasky, organizuji nékteré formy firemniho tréninku.

Socidlni partnefi (cateringové spole€nosti, zahrani¢ni partnefi, firmy a spole¢nosti v Marianskych
Laznich a okoli) poskytuji Skole zpétnou vazbu prostfednictvim hodnoticich dotazniki, v nichz se
na zavér praxe vyjadiuji ke kompetencim praktikanti a sdéluji své dalsi pozadavky na vzdélavaci
proces a jeho inovace.
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